
VINAGRE DE VINHO TINTO

Capacidade | ​250 ml

Método de fabrico | Produzido através da fermentação de um vinho 
selecionado, rico em taninos, de cor granada, encorpado e estagiado 
durante um ano em barricas de madeira de carvalho francês, 
tornando-o macio e elegante.

Sugestões de Consumo | Ideal para temperar peixe, carne, saladas, 
molhos e marinadas.

Conservar em local seco e fresco, ao abrigo da luz e do calor.

Acidez | 7%​
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