
SANTA VITÓRIA SYRAH

País| Portugal
Região | Alentejo
Clima | Mediterrânico
Solos | Franco-argiloso

Tipo| Tinto 
Classificação | Regional Alentejano
Castas | Syrah
Ano de Colheita | 2021

Vinificação | As uvas foram criteriosamente selecionadas na adega. 
Esteve 4 dias em maceração a frio seguindo-se fermentação a uma 
temperatura de 23ºC durante 9 dias. O estágio foi feito em barricas de 
carvalho francês de 2º e 3º ano durante 14 meses. Este vinho resulta de 
uma seleção das 5 melhores barricas
Notas de prova | De cor rubi profundo, é dominado por ameixas 
pretas, moca, pimenta e cacau. As notas de baunilha e tosta aparecem 
enquadradas num conjunto complexo e harmonioso. Na prova, é um 
vinho cheio, com taninos sedosos mas estruturantes. Tem um final 
muito elegante
Sugestões de Consumo | Ideal para acompanhar queijos fortes e pratos 
de carne.

Temperatura de serviço entre 16⁰ C e 18⁰C.
Conservar em local seco e fresco, ao abrigo de luz.

Teor Alcoólico | 14% 
Acidez Total | 5,6 g/L
PH | 3,60
Açúcares residuais | 1,0 g/L

Enologia |Marta Maia

Casa de Santa Vitória Sociedade Agro-Industrial
Herdade da Malhada, 7800 - 730 Santa Vitória

Telefone: (+351) 284 970 170
www.santavitoria.pt

http://www.santavitoria.pt/
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