
こんにちは。古町糀製造所の小畑でございます。
目まぐるしく気温の変動する2月でございました。地域によっては「夏日」を観測する
ほどの陽気に包まれたと思いきや、数日後にはまた雪が降るなど。
気温が上がったり下がったりしながら徐々に春に向かっていく様子を〈三寒四温〉と言
いますが、これじゃまるで〈一寒一温〉だねと、予報を見ながらそんな言葉もこぼれて
きました。
ただ、やはり暖冬の傾向は強かったようで新潟市の近郊のスキー場では結局オープンを
迎えずに終わってしまったところもありました。普段の生活においては大変助かるもの
の、他方で雪が無いのもそれはそれで寂しいと感じるので贅沢なものです。

このくらいの時期になると、個人的に毎年楽しみにしているホタルイカと山菜各種が食
卓を彩ります。和食系の居酒屋では鉄板メニューですが、イタリアンレストランなどで
これを使った料理をいただけると妙に嬉しくなりますね。

忙しなくなる年度末に
3月～4月は環境の変化がある方も多いのではないかと思いますが、皆さまはいかがでし
ょうか。当店では、お子さんが小学校の入学を迎える職員もおります。また私の妻は転
勤が見込まれており（行政に勤めています）、勤務地に合わせた転居も視野に入れつ
つ、生活パターンも少し変化がありそうです。
例年に比してもバタついた年度末になる予感がしています。
そんな身近な方の「卒業・入学・就職・転職」など人生の節目に贈りたいのは、当店の
春を代表する〈サクラサク〉。ベリーを加えて表現された春らしい爽やかな味わいはも
ちろん、新しい環境での成功を予見するようなネーミングも喜ばれています。
春時期の贈り物や手土産に、是非ご用命くださいね。

2024年2月末　代表　小畑

糀屋のひとびと 2024年3月号
バックナンバーは

こちら→



＊サクラサク
1,350円（税込）

販売中

＊糀・越後姫
1,350円（税込）

3月15日販売

3月に楽しめる、二種類のベリー風味甘酒

サクラのエキスとラズベリーを配合した人気商

品〈サクラサク〉は、春爛漫という言葉のイメ

ージにぴったりの爽やかな味わい。

例年楽しみにしていただいている方も多い一本

です。今年の桜はまた平年より早めの予報が発

表されています。満開の桜並木を吹き抜ける春

風を思わせる、そんな味わいをお楽しみ下さい

発酵元：株式会社古町糀製造所
新潟県新潟市中央区古町通2-533
<古町本店>10時～17時（火曜定休）
＜通販店＞
URL：https://furumachi-kouji.jp/
TEL：0120-850-502（10～17時・火日定休）

～小畑社長のつぶやき～
当店の甘酒商品は一年を通して多様なフレーバー品目を販売して

おりますので、私たちお店の職員にも、これが好き！という

〈推し商品〉があったりします。

私のお気に入りは〈糀・蜂蜜れもん〉。単に美味しいのはもちろ

んのこと、初めて取り組んだ商品開発であるという点も理由の一

つです。他の職員の〈推し〉もぜひ聞いてみてくださいね。

15周年記念〈みんなの甘酒プロジェクト〉

当店は今年の7月に創業から15年の誕生日を迎えます。

これを記念し、また日頃の皆様のご愛顧に感謝を込め

て、お客様参加型の商品開発企画を行います。

これまで、実に30種類を超えるフレーバー甘酒商品を開

発してきましたが、私どもの体感としては「まだまだ可

能性を秘めた素材が沢山ある」と考えています。

皆さまと一緒に作る商品は、15周年を記念するに相応し

い素敵なものになるはずです。

まずは〈3月20日〉までの期間でアイデア募集として

「こんな甘酒を飲んでみたい」という声を集めていま

す。参加方法や詳細は特設ページでご案内中！　→

〈新潟の赤い宝石〉今年も登場です

昨年に新発売となり、大変にご好評いただいた

のが〈糀・越後姫〉。新潟県内で主に流通する

ブランド苺を配合した品物です。

販売直後から非常に多くのご用命をいただき、

またたくまに完売となり急遽の追加生産をした

昨年の経緯。本年は材料も多めに確保し、生産

の準備を行っています。


