
糀屋のひとびと
新年あけましておめでとうございます。古町糀製造所でございます。
本年もこうしてお客様におたよりをお届けできることが大変嬉しく思います。
皆様はどのような新年を迎えましたでしょうか。今年のお正月は実家への帰省も我慢、
もしくはいつも帰ってくる子供家族は顔を見せられず、例年とは違った年明けとなった
方も多いものと思います。なかなか先を見通し難い新年の始まりとなりましたが、2021
年が皆様にとって、そして社会にとって、少しでもいい年になる事を祈っております。

～新しい年にあてて～
お正月と言えば「新年の抱負」。 
古町糀製造所の2021年、大きく進めていきたいと考えていることがあります。
それはより広く「糀のお店」として皆様に新しい商品を紹介すること。いま当店で扱っ
ている商品の大部分を占めるのは糀の甘酒です。しかし糀は甘酒以外にも様々な活用の
仕方があり、他のメーカーさんの様子を見ても「これは面白いなあ」と思う商品が最近
沢山出てきています。「古町甘酒製造所」ではなく「古町糀製造所」ですので、もっと
もっと色々な形で糀の魅力を感じられる商品のご紹介をしていきたいと思っています。

その中で具体的に商品化に向けて動いているものが一つあります。
それはお米を原料にしながら、こうじ菌に加えて乳酸菌をも味方にして作る発酵食品。
こうじ菌の作用によりお米のデンプン質は分解されて甘みが出ますが、乳酸菌はその働
きの中で乳酸を作り出します。ですので味わいとしては甘みと酸味の混じった食べ物。
お米で作るヨーグルトと言うと一番イメージに近いかも知れません。ですがこれまでに
無い全く新しい発酵食品ですので、その名前も含めて考えを巡らせています。
お米と菌が織りなす発酵の世界の奥深さを、もっともっと知って、生活の役に立ててい
ただけるように、お届けする準備を進めています。
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～小畑のつぶやき～
表面ではお店の新年の抱負を述べましたが、せっかくなので

個人的な抱負を…

〇沢山旅行に行きたいです！2020年は数回東京に行ったくら

いでほとんど新潟県から出ることがありませんでした。学生

時代から国内旅行様々な場所に行っていますが、未踏の知

床、沖縄には早く行ってみたいです。

〇農業をやります！実家は農家でして、「半農半X」のような

ライフスタイルに憧れて新潟にUターンしてきた経緯がありま

す。祖父母もだいぶ高齢ですので、父と共に徐々に引き継い

でいきたいと考えています。

こんな小畑を本年もよろしくお願い致します。

年末時期に立て続けに商品を販売していますので1月は一旦お休みで

す。月が替わり2月になると「立春」。新潟の2月はまだまだ雪に閉ざさ

れていますが暦の上では春が始まります。

例年春の訪れを告げる、満開の桜をモチーフにしたサクラ風味の甘酒。

多くのお客様に楽しみにしていただいています。

本年はこれが少しリニューアル。味わいの見直しにより材料の選定と配

合を少し変更し、桜風味の中に爽やかなベリー系の酸味が加わりまし

た。元来のサクラサクが「桜餅」だとしたら新しい商品は風も心地よい

「春爛漫」というイメージ。販売開始をお楽しみに！

販売日：2021年2月中旬頃予定

「サクラサク」

ご案内ページ→

1月中旬頃に商品情報

を掲載します

おたより紹介

年末のギフトシーズンはオンラインショップも新潟の店頭でも、多数の贈り物のご注文を頂戴しま

した。遠方のご家族、ご友人に近況伺いの挨拶として。またはお祝い事のプレゼントとして。

なかなか自由に人と会うのが難しいこの頃。世間的にも贈り物の意味合いが見直されつつあるよう

です。春になると、卒業や入学、就職に退職と、お祝い事や感謝の気持ちを伝える機会もまた増え

てくるものと思います。お気軽にご用命くださいませ。

「いいな」と思ったお葉書がいずれも茨城県のお客様でした。他意はありませんよ笑

ここでは、お客様からいただいたご感想、ご意⾒のおたよりを紹介します。
糀や発酵のことで質問がありましたら、ご遠慮なくお問い合わせください。

茨城県�I様 茨城県�S様

初春の商品のご案内


