
糀屋のひとびと
こんにちは。いつもご利用いただき誠にありがとうございます。
古町糀製造所の小畑です。いよいよ2020年も12月を迎えました。こちら新潟市は11月の
上旬に初雪がありました（例年より2週間ほど早かったようです）。いつもより早く冬
が来るかな…？と急いで冬支度を進めたものの、半ば以降は太陽の降り注ぐ日が続き、
むしろ季節が逆戻りしているようにも感じられました。
ここ数年は小雪の傾向が続いていますが、それでも準備は万全にして迎えたいですね。

～2020年を振り返って～
この時期になりますと、「今年の漢字」や「流行語大賞」など2020年がどんな一年だっ
たかを振り返る話題をよく目にします。
誰に聞いても第一声で出てくるのは間違いなく感染症のことだと思いますが、それほど
までにコロナウイルス一色の年でした。
私たちの私生活に大きな影を落としたのは間違いありませんが、一方でビジネスの場面
を中心に数年分の進歩がもたらされたと思います。それまで少数派だったテレワークや
オンライン会議がむしろ当たり前になりました。また、勉強会や講習会などもインター
ネットで受講するスタイルが主流派となり、これまで少なくない時間とお金を使って東
京に行かなければ聞けなかった「ここだけの話」が自宅のリビングでも同じように聞け
ることは、働く人のみならず多くの方にとって喜ばしいことだと思うのです。
それまでも地方回帰のような流れは広がりを見せてきていたように思いますが、おそら
く2021年はさらに急進的に動いていくように感じられます。どの土地でどんな仕事をし
て暮らしていくのかの自由度がより一層広がるわけです。
新しい時代と言っても過言ではない社会の変化が起こることを、ある意味で期待しつつ
年越しの準備を進めていきたいと思います。
本年も皆様のご愛顧には本当に感謝しております。新年がより豊かな年になることを願
い、暮れのご挨拶とさせていただきます。

2020年11月末日
古町糀製造所　小畑宏樹

2020年12⽉号



当店で通年ご案内している生姜入り甘酒「神社エール」は、ご存じ炭酸

飲料の「ジンジャーエール」と、当店が神社の参道に構えていることに

由来したネーミングの人気商品です。

冬になると、これがパワーアップした「神社エール大吉」が数量限定で

登場します。

一つ目のパワーアップは生姜の量。通常の神社エールの2倍近い生姜を

添加しておりますので非常にピリリと刺激的な味わい。生姜の風味が好

きな方にはたまりません。身体がポカポカと温まるのも冬に嬉しい生姜

の作用です。実は……生姜が強すぎてそのまま飲むのは難しいという方

がたびたびご相談をいただきます。スタッフおすすめの活用方法は、生

姜焼きのタレにしてしまうこと。醤油と混ぜればまろやかな味わいのタ

レになります。甘酒の力でお肉も軟らかくなるので一石二鳥！

二つ目のパワーアップは、神主様の御祈祷を受けていること。手に取っ

た皆さまに福が訪れますようにと願いを込めて、出荷前には祈祷を捧げ

てもらっています。年末年始の縁起物としてもご活用ください。

価格：1,296円（税込）/ 発売日：12月10日（木・大安吉日）予定

年末年始の商品のご案内

「神社エール⼤吉」

～小畑のつぶやき～

皆様の郷土の正月料理にはどのようなものがあり

ますでしょうか。

新潟の正月に欠かすことができない料理と言え

ば、「のっぺ」と「塩引き鮭」です。お雑煮も地

域によって様々な特色がありますが、小畑家では

短冊状に切った大量の大根を醤油味で煮込んだ

「短冊汁」がお約束。

今年も祖母が作ってくれる料理が楽しみです。

古来日本ではお正月に屠蘇という薬草酒をいただく風習があります。こ

れは日本酒に「屠蘇散」と呼ばれる複数の生薬を漬けこんだもの。

「一人これを飲めば一家苦しみなく、一家これを飲めば一里病なし」と

言い、新しい年の到来を喜び、その一年が良い年になるような祈りを込

めていただくものです。

古町糀製造所ではこれをノンアルコールの甘酒で表現しました。生薬と

言いますが主原料は桂皮（シナモン）です。シナモンの豊かな香りとと

もに、一家の幸福と日本の文化に思いを馳せていただける味わいになっ

ています。

ご自宅用はもちろん、年末年始の贈り物にも例年好評いただいている一

本です。製造量に限りがありますので、お早めにご注文くださいませ。

価格：1,620円（税込）/ 発売日：12月13日（日・正月事始め）予定

「糀・お屠蘇」

ご案内ページ→

右：神社エール大吉

左：糀お屠蘇


