
Tomatenmarmelade

650Zubereitungszeit: Rezept für:Minuten Gläser á 200 ml

1 kg Tomaten
1 Teel��el �al�
225 g Bio-Gelier�ucker 3:1
50 ml Oliven�l
1 Chilischote
1 Bun� Basilikum ��ein geschni�en�

Zutaten: Zubereitung:

In einem Top� �ie gewaschenen Tomaten in kleine Wür�el schnei�en un�
�usammen mit �en in �trei�en geschni�enen Chilischoten� �em �al� un�
�em Gelier�ucker �um Kochen bringen. 
Ca. 10 Minuten kochen lassen� �ann �as Oliven�l un� �as Basilikum
�ugeben� in saubere Gläser �üllen� mit einem Deckel verschließen un� an
einem kühlen Ort au�ewahren

Bemerkungen: In �iesem �e�ept wer�en �ie Tomatenhäute un� �ie kleinen Tomatenkerne nicht en�ernt.
Wer �as nicht mag� kann �ie �ruchtmasse nach �er �äl�e �er Koch�eit �urch ein �eines �ieb
streichen o�er mit einem Passiergerät passieren.
Die Masse �ann gg�. mit etwas Tomatensa� au�üllen un� nochmals au�ochen.
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