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140Z�b����t����z��t: R�z��t��ü�:Minuten Kuchen

1������eiche�M�����ine���e���u�e�
1�����Zucke�
3�Eie�
½��Pck.���ckpulve�
��0���Mehl
1�½�k��Äpfel,��eschält�un��entke�nt
��e��f����ie�����
viel��u�e���u���est�eichen
viel�Zucke����e��Zucke��un��Zi�t

Z�t�t��: Z�b����t���:

�us��e��M�����ine���e���u�e�,��e��Zucke�,��en�Eie�n,��e�
��ckpulve��un���e��Mehl�einen�R�h�tei��kneten.�
Die�Äpfel�in����ße�St�cke�schnei�en�(je�n�ch�G�öße��e��Äpfel��.��.
�chtelst�ckchen)�un��unte���en�Tei��heben.�
D�s�G�n�e���nn�in�eine��efe�ete�Sp�in�f�����eben�un��et��s
�lä�en�
(�enn��uch�leichte���es��t��ls��et�n,�Tipp:�Ein��lh�n�schuhe
�n�iehen�un����s�pe��H�n��e�le�i�en).
�
I��v���ehei�ten���ck�fen�bei��00�°C�Obe�-/Unte�hit�e��uf��e�
unte�en�Schiene�c�.��0�bis����Minuten�b�cken.�
��ch�4��Minuten��it�viel��u�e��best�eichen�un���it����entlich
Zucke����e��Zi�t-Zucke�-Mischun��best�euen.
��lls��e��Kuchen�sch�n�f��he��b��un��e��en�s�llte,��en�Kuchen
einf�ch�f����ie��estliche���ck�eit��it���ckp�pie���b�ecken.

B�m��������: Äpfel�pu�!
He�bst�eit�ist��uch��pfel�eit.
Diese���pfelkuchen�ist�lecke�,�supe��s��i��un��p�sst�supe���it�Schl��s�hne��ben���uf.�
Es�scheint�����,���ss�es��u�viele�Äpfel�sin��i��Ve�hältnis��u��Tei�,��be��keine��n�st.�
De��Tei��sucht�sich�seinen�We���u�ch��ie��pfel��sse�un���ient�ei�entlich�nu���ls
�us���enh�lten�e������f����ie�Äpfel.
�
Ein�Re�ept��v�n�nin�-sun,��efun�en�bei�che��ch.�e

���.kulin��ische-h�n��e�ke�.�e�-�f�����nuf�ktu�en�un���eh�....�e�i�n�l.�uthen�sch.n�chh�l��1


