
Schokokusstorte mit Quarkcreme

135Zubereitungszeit: Rezept für:Minuten Torte

Für den Biskuitboden:
Hier sparen wir uns Zeit und Zutaten und
ne��en einen �er��en dunk�en �iener
Boden aus de� Super�arkt
 
Für die Cre�e:
9 �roße Sc�okoküsse
400 � Sa�ne
2 Pck. Sa�nestei�
250 � Quark
 
�ür die Deko:
1 Packun� k�eine Sc�okoküsse
Dekoau�en und Zuckersc�ri� u� die
Au�en au� die Sc�okoküsse zu k�eben.

Zutaten: Zubereitung:

Da der Biskuitboden prak�sc�erweise bereits �er�� �or uns �ie�t� stei�en wir
so�ort in die Zubereitun� �ür die Cre�e ein.
Da�ür brauc�en wir
9 �roße Sc�okoküsse
400 � Sa�ne und 
1 Tüte Sa�nestei�
250 � Quark
 
Zun�c�st die �a�e�n der Sc�okoküsse �orsic��� abtrennen und
beiseite�e�en� die werden sp�ter noc� �ür die Garnitur �ebrauc�t.
Nun die Sa�ne �it Sa�nestei� au�sc��a�en und i�  Kü��sc�rank ka�tste��en. 
Die Sc�au��asse der �or�er ab�etrennten Sc�okoküsse zusa��en i�
Mixer �it de� Quark �errü�ren.
Jetzt �on Hand die Sa�ne unter�eben. 
 
Da�it nic�ts �er�oren �e�t� einen Tortenrin� u� den Biskuitboden ste��en
und die Sc�okokuss-Quark-Masse ��eic���ßi� darau� �ertei�en� auc� die
Seite eincre�en und  �ür ca. 2 Stunden in den Kü��sc�rank ste��en. 
Nun den Tortenrin� abzie�en und die Torte �it eine� Tortentei�er
eintei�en. Jetzt können die k�einen Sc�okoküsse darau� �ertei�t werden�
Au�en aber bi�e �or�er ank�eben sonst wird es eine �eine Sc�weinerei.

Bemerkungen: Die �intei�un� ist wic���� da�it die Sc�okoküsse sp�ter bei� Ansc�neiden nic�t i� �e� ste�en.

www.ku�inarisc�e-�andwerker.de - �ood�anu�akturen und �e�r....re�iona�.aut�en�sc�.nac��a���1


