PRIVIE

QUOTA 430 Tridik
Colesel

Tipologia
Uva
100% Clera

Zona di provenienza delle uve
Comune di Valdobbiadene, Vigneto Tridik
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Altezza/esposizione vigneto
300 m. s..m.

Vinificazione

In bianco con pressatura soffice e separazione immediata del

1 mosto fiore. Fermentazione primaria a temperatura controllata in
 COLESEL cisterne d'acciaio. Presa di spuma: Metodo Martinotti,
rifermentazione in grande recipiente (autoclave). Affinamento
dai 4 ai 6 mesi.
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Dati analitici medi
Alcool 11,5 % vol. - Zuccheri 0 g/l - Acidita totale 6,2 g/l

Caratteristiche organolettiche

Colore giallo paglierino, brillante. Perlage fine e persistente.
Spuma cremosa. Profumo delicato inizialmente floreale, poi
emergono note fruttate di mela verde e pera. Gusto carismatico,
secco e intenso.

Abbinamenti Consigliati

Ideale per tutte le occasioni, piacevole ed elegante. Sublime con
ostriche e crudité di pesce.



