
ZERO
Duca Di Dolle

Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Cartizze

Tipologia
Spumante  Extra Brut

Uva
100% Glera

Zona di provenienza delle uve
Comune di Santo Stefano di Valdobbiadene  Cartizze

Altezza/esposizione vigneto
200  300 m. s.l.m.  Sud/Sud-Est

Vinificazione
Rifermentazione secondo il Metodo Charmat o Martinotti.

Dati analitici medi
Alcool 11,5 % vol.  Zuccheri 5 g/l  Acidità totale 5,5 g/l

Caratteristiche organolettiche
Vino limpido e brillante, di colore giallo paglierino con marcati 
riflessi verdognoli, con bollicine fini e persistenti. Intenso ed 
invitante grazie ai profumi floreali leggermente agrumati e la 
caratteristica nota di fior di glicine e mela verde. Gusto armonico 
ed equilibrato, con ottima sapidità; spuma cremosa e vellutata. 
Gusto lungo con note di glicine e mela verde, in particolare.

Abbinamenti Consigliati
Ottimo come aperitivo e per accompagnare primi e secondi
piatti leggeri a base di pesce e carni bianche delicate.


