
XBRT Rive di Rolle
Duca Di Dolle

Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG

Tipologia
Spumante ՞ Extra Brut

Uva
100% Glera

Zona di provenienza delle uve
Comune di Cison di Valmarino ՞ Rolle

Altezza/esposizione vigneto
269 m. s.l.m. ՞ Sud

Vinificazione
Presa di spuma in autoclavi di acciaio a basse temperature con 
metodo Charmat/Martinotti.

Dati analitici medi
Alcool 11,5 % vol. ՞ Zuccheri 5 g/l ՞ Acidità totale 5,5 g/l

Caratteristiche organolettiche
Vino limpido e brillante, di colore giallo paglierino, con perlage 
finissimo e persistente. Profumo intenso ed invitante grazie ai 
profumi floreali leggermente agrumati e alla caratteristica nota 
di mela verde. Buon equilibrio tra freschezza e rotondità, con 
espressione acidula e lieve retrogusto amarognolo.

Abbinamenti Consigliati
Perfetto come aperitivo e per antipasti di pesce e verdure, 
salumi crudi poco speziati, anche primi e secondi piatti non 
particolarmente impegnativi.


