
RIVE DI SOLIGHETTO Brut
Spagnol Col Del Sas

Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Rive

Tipologia
Spumante  Brut

Uva
100% Glera

Zona di provenienza delle uve
Comune di Pieve di Soligo, Solighetto, Collina Cisa

Altezza/esposizione vigneto
180  300 m s.l.m.  Sud

Vinificazione
In bianco con maturazione in acciaio, almeno 3 mesi sul le fecce 
nobili. Presa di spuma in autoclave secondo il metodo Italiano. 
affinamento di almeno 3 mesi.

Dati analitici medi
Alcool 11,5 % vol.  Zuccheri 8 g/l  Acidità totale 6,2 g/l

Caratteristiche organolettiche
Aromi d i frut ta matura ed esotica, leggermente balsamico. 
Gusto intenso ed equilibrato. Mineralità e sapidità in evidenza.

Abbinamenti Consigliati
Aperitivi e primi piatti, secondi di pesce e carni bianche. Ottimo l’
accostamento con pietanze vegetariane grazie al le sue note 
evolute e secche.


