
COSTANTE EXTRA DRY
Santa Eurosia

Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG

Tipologia
Spumante ՞ Extra Dry

Uva
100% Glera

Zona di provenienza delle uve
Comune di Valdobbiadene, San Pietro di Barbozza

Altezza/esposizione vigneto
250 m s.l.m.

Vinificazione
In bianco, mediante pressatura soffice. Fermentazione a 
temperatura controllata con lieviti selezionati. Presa di spuma in 
60 giorni.

Dati analitici medi
Alcool 11,5 % vol. ՞ Zuccheri 17 g/l ՞ Acidità totale 6,20 g/l

Caratteristiche organolettiche
Colore giallo paglierino, perlage fine e persistente. Profumo 
complesso e intenso con spiccate note floreali di frutta matura. 
Gusto morbido e armonico, di gran equilibrio.

Abbinamenti Consigliati
Aperitivo, minestre di legumi e frutti di mare, paste con delicati 
sughi di carne, formaggi freschi e carni bianche, sopratutto 
pollame.


