
Bortolin Angelo Brut
Bortolin Angelo

Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG

Tipologia
Spumante  Brut

Uva
100% Glera

Zona di provenienza delle uve
Comune di Valdobbiadene

Altezza/esposizione vigneto
200 250 m. s.l.m.  Sud

Vinificazione
Metodo Conegliano Valdobbiadene, affinamento di 30 40 giorni 
su i lieviti in autoclave.

Dati analitici medi
Alcool 11,5 % vol.  Zuccheri 6 g/l  Acidità totale 5,5 g/l

Caratteristiche organolettiche
Profumo netto e fine, con sensazioni di mela, pera verde 
giustamente agrumato, lo rendono un vino che fa capire subito il 
suo carattere diretto ed essenziale. Gusto acido ed equilibrata 
morbidità lo rendono un Brut emozionale, a retrogusto fruttato 
agrumato. Perlage fine, vellutata al palato.

Abbinamenti Consigliati
Vino prettamente da aperitivo, può accompagnare primi piatti 
dal gusto delicato, pietanze a base di pesce, può essere 
affiancato anche a formaggi non stagionati. L’ allegria di 
condividere momenti gioiosi è comunque l’ abbinamento ideale.


