
Hamburg 06.04.2023 - Nicht nur bio sondern auch vegan! Das ist der Anspruch der Hamburger
Marke                                          bei der Entwicklung ihrer veganen Alternativ-Produkte. So auch für
die innovativen Streichvürste in fünf verschiedenen Geschmacksrichtungen.

Maximale Sortenvielfalt für jeden Geschmack
Mit veganen, bio-zertifizierten Varianten bekannter Klassiker strebt die Marke                              
                                      eine Revolution im Kühlregal an. Die leckeren Produkte versprechen
Genuss mit einem guten Gewissen. Bereits in den ersten Monaten am Markt entwickelt sich der
Haferblock zum Liebling zahlreicher Veganer, Vegetarier und Flexitarier. 
Mit der veganen Streichvurst auf Erbsenproteinbasis erweitert                                       in diesem
Jahr das Sortiment und verlässt damit die bekannte Kategorie, um noch mehr Konsumenten
von der Produktvielfalt der Marke zu begeistern. Neben den klassischen Geschmacksrichtungen
in Natur und Apfel-Zwiebel sorgt THE VEGAN COW mit den innovativen Sorten Schwarzer
Pfeffer, Paprika und Trüffel-Geschmack für neue Highlights am Supermarkt-Regal. Die
Streichvurst überzeugt insbesondere durch ihren Geschmack. Es ist einfach erstaunlich, wie
nah dieser am Original ist! Begleitet wird der Launch von einer großen Social Media-Kampagne
und passenden Kooperationen. 

Bio, lecker, gut
Für die Produktion der                                      Produkte setzen die beiden Gründer Thomas
Bohnenstengel und Carl-Clemens Köhler auf beste Zutaten, die größtenteils regional bezogen
werden, auf Palmöl wird dabei gänzlich verzichtet. Bei der Auswahl der Lieferanten wird auf die
Einhaltung nachhaltiger und sozialer Standards geachtet, um nicht nur beste Qualität liefern zu
können, sondern auch ein nachhaltiges Handeln zu fördern. Mit der Patenschaft mit dem Hof
Butenland setzt sich die Marke außerdem für Tierwohl ein und unterstützt Kühe im Ruhestand.

JETZT NEU:
STREICHVURST

                                   bringt neben Milchersatzprodukten nun auch
Fleischersatzprodukte auf Erbsenproteinbasis auf den Markt.
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Über eine redaktionelle Einbindung unseres Produktlaunches freuen wir uns sehr. Für
Rückfragen, zusätzliche Infos und Bildmaterial stehen wir gerne zur Verfügung. 
Wenden Sie sich dafür bitte an Frau Pauline Prange (p.prange@corvis.org).
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