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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
Beachten Sie die grundlegenden 
Sicherheitsvorkehrungen bei der Verwendung
Ihrer Heißluftfritteuse. Lesen Sie sämtliche 
Anweisungen.

• Heiße Oberflächen nicht berühren. Benutzen 
Sie den Griff.

• Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Korb nach 
dem Garen umdrehen, da die heiße Röstplatte 
herausfallen und ein Sicherheitsrisiko 
darstellen kann.

• Blockieren Sie keine der Lüftungsöffnungen. 
Aus den Öffnungen tritt heißer Dampf aus. 
Halten Sie Ihre Hände und Ihr Gesicht von den 
Öffnungen fern.

Wesentliche Sicherheitshinweise

• Tauchen Sie das Gehäuse, den Stecker und das 
Kabel der Heißluftfritteuse nicht in Wasser 
oder andere Flüssigkeiten.

• Lassen Sie Kinder in der Nähe der 
Heißluftfritteuse nicht unbeaufsichtigt.

• Ziehen Sie den Stecker vor der Reinigung ab 
und wenn das Gerät nicht benutzt wird. Lassen 
Sie das Gerät abkühlen, bevor Sie Teile 
anbringen oder entfernen.

• Benutzen Sie die Heißluftfritteuse nicht, wenn 
sie beschädigt ist, nicht funktioniert oder der 
Stecker beschädigt ist. Wenden Sie sich an 
unseren Kundendienst.

• Verwenden Sie ausschließlich Originalzubehör 
von CHEFREE. Zubehör und Ersatzteile von 
Drittanbietern können zu Verletzungen führen.

• Benutzen Sie das Gerät nicht im Freien.

• Stellen Sie weder die Heißluftfritteuse noch 
einzelne Geräteteile auf eine Herdplatte, in die 
Nähe von Gas- oder Elektrobrennern oder in 
einen erhitzten Ofen.

• Gehen Sie beim Bewegen der Heißluftfritteuse 
(oder Herausnehmen der Körbe) besonders 
vorsichtig vor, wenn sie heißes Öl oder andere 
heiße Flüssigkeiten enthält.

Allgemeine Sicherheit

Beim Frittieren mit Heißluft

Hinweis: Unter Pflege und Wartung (Seite 20) 
finden Sie Hinweise für die Reinigung des 
Zubehörs.

• Legen Sie die Röstplatte immer auf einer 
hitzebeständigen Unterlage ab, wenn Sie sie 
aus dem Korb herausgenommen haben.

• Reinigen Sie die Fritteuse nicht mit 
Metallschwämmchen. Metallfragmente 
können vom Schwamm abbrechen und mit 
elektrischen Teilen in Berührung kommen, 
wodurch Stromschlaggefahr entsteht.

• Dieses Gerät kann von Kindern ab 8 Jahren 
sowie von Personen mit eingeschränkten 
körperlichen, sensorischen oder geistigen 
Fähigkeiten oder mangelnder Erfahrung und 
Wissen verwendet werden, wenn sie 
beaufsichtigt werden oder Anweisungen über 
die sichere Verwendung des Luftreinigers 
erhalten haben und die damit.

• Erlauben Sie Kindern nicht, die Heißluftfritteuse 
zu reinigen oder zu warten, es sei denn, sie sind 
älter als 8 Jahre und werden dabei 
beaufsichtigt.

• Kinder sollten beaufsichtigt werden, um 
sicherzustellen, dass sie nicht mit der 
Heißluftfritteuse spielen.

• Diese Heißluftfritteuse ist nicht für den Betrieb 
mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem 
separaten Fernbedienungssystem vorgesehen.

• Verwenden Sie die Heißluftfritteuse nur für den 
vorgesehenen Zweck.

• Nicht für den kommerziellen Gebrauch. Nur für 
den Hausgebrauch.
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• Verwenden Sie das Gerät auf einer flachen, 
stabilen, hitzebeständigen Oberfläche, die sich 
nicht in der Nähe von Wärmequellen oder 
Flüssigkeiten befindet.

• Eine Heißluftfritteuse arbeitet nur mit Heißluft. 
Füllen Sie den Korb niemals mit Öl oder Fett.

• ACHTUNG: Zur Vermeidung der Gefahr eines 
elektrischen Schlags kochen Sie nur in dem 
herausnehmbaren Korb.
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Stromversorgung und Kabel

Verlängerungskabel

• Zur Vermeidung von Brandgefahr oder der 
Gefahr eines elektrischen Schlags legen Sie kein 
übergroßes Kochgut oder Metallutensilien in die 
Heißluftfritteuse.

• Überfüllen Sie den Korb der Heißluftfritteuse 
nicht. Große Mengen an Kochgut können die 
Heizspiralen berühren und somit eine 
Brandgefahr darstellen.

• Berühren Sie den Korb oder die Röstplatte nicht 
während oder unmittelbar nach dem 
Heißluftfrittieren.

• Bedecken Sie keinen Teil der Heißluftfritteuse mit 
Metallfolie, außer dem Korb, wie angegeben.

• Legen Sie kein/en Papier, Karton, nicht 
hitzebeständigen Kunststoff oder ähnliche 
Materialien in die Heißluftfritteuse.

• Back-oder Pergamentpapier darf nur in der 
Heißluft-Heißluftfritteuse verwendet werden, 
wenn Lebensmittel darauf liegen. Denn die 
Luftzirkulation kann dazu führen, dass sich das 
Papier anhebt und evtl. die Heizschlangen 
berührt.

• Verwenden Sie immer hitzebeständige Behälter. 
Seien Sie besonders vorsichtig bei der 
Verwendung von Behältern, die nicht aus Metall 
oder Glas sind.

• Zur Vermeidung von Brandgefahr decken Sie die 
Heißluftfritteuse nicht ab und achten Sie darauf, 
dass sie nicht mit brennbaren Materialien 
(Vorhänge, Gardinen, Wände usw.) in Berührung 
kommt, wenn sie eingeschaltet ist.

• Drücken Sie zum Ausschalten der 
Heißluftfritteuse      einmal.

• Lassen Sie Ihre Heißluftfritteuse während des 
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

• Schalten Sie Ihre Heißluftfritteuse umgehend aus 
und trennen Sie sie von der Stromversorgung, 
wenn dunkler Rauch austritt. Weißer Rauch wird 
durch das Erhitzen von Fett oder spritzendem 
Kochgut verursacht und ist normal, dunkler 
Rauch deutet hingegen auf verbranntes 
Kochgut oder einen Fehler im Stromkreis hin. 
Warten Sie, bis sich der Rauch vollständig 
verflüchtigt hat, bevor Sie den Korb 
herausnehmen. Wenn der Rauch nicht durch 
verbranntes Kochgut verursacht wurde, 
kontaktieren Sie den Kundendienst.

• Schalten Sie die Heißluftfritteuse aus, bevor Sie 
den Stecker aus der Steckdose ziehen.

• Lassen Sie das Kabel (oder ein verwendetes 
Verlängerungskabel) nicht über die Seite eines 
Tischs oder einer Theke hängen oder mit 
heißen Flächen in Berührung kommen.

• Entfernen Sie die Schutzabdeckung über dem 
Netzstecker der Heißluftfritteuse und 
entsorgen Sie sie, um Erstickungsgefahren zu 
vermeiden.

• Verwenden Sie niemals eine Steckdose unter 
der Arbeitsplatte für den Stromanschluss Ihrer 
Heißluftfritteuse.

• Halten Sie die Heißluftfritteuse und ihr Kabel 
außerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 
Jahren.

• Die Heißluftfritteuse darf nur an Stromnetzen 
mit 220-240 V, 50/60 Hz betrieben werden. Die 
Heißluftfritteuse darf nicht an andere 
Steckdosentypen angeschlossen werden.

• Ein kurzes Netzkabel verringert die Gefahr des 
Verhedderns und Stolperns, die bei einem 
längeren Kabel besteht.

• Längere Verlängerungskabel sind erhältlich 
und können verwendet werden, wenn sie mit 
sachgemäßer Sorgfalt eingesetzt werden. 
Wenn ein längeres Verlängerungskabel 
verwendet wird:

220–240V, 50/60Hz 120V, 60 Hz
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• Legen Sie keine Gegenstände auf die 
eingeschaltete Heißluftfritteuse.

• Bewahren Sie keine anderen Materialien als das 
von CHEFREE empfohlene Zubehör in der 
Heißluftfritteuse auf, wenn sie nicht benutzt wird.



Elektromagnetische Felder (EMF)

Die CHEFREE Heißluftfritteuse erfüllt alle 
Normen hinsichtlich elektromagnetischer Felder 
(EMF). Bei sachgemäßer Handhabung gemäß 
den Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung 
ist das Gerät auf Grundlage der derzeit 
verfügbaren wissenschaftlichen Erkenntnisse 
bediensicher.

Hinweis: Gegenstände, die mit dem folgenden 
Symbol gekennzeichnet sind, können hohe 
Temperaturen erreichen und sollten deshalb mit 
Vorsicht behandelt werden.

Dieses Symbol bedeutet, dass das Produkt nicht 
als Hausmüll entsorgt werden darf und zum 
Recycling an eine geeignete Sammelstelle 
geliefert werden sollte. Die ordnungsgemäße 
Entsorgung und das Recycling tragen zum 
Schutz der natürlichen Ressourcen, der 
menschlichen Gesundheit und der Umwelt bei.

Weitere Informationen zur Entsorgung und zum 
Recycling dieses Produkts erhalten Sie von Ihrer 
örtlichen Gemeinde, dem Entsorgungsdienst 
oder dem Geschäft, in dem Sie dieses Produkt 
gekauft haben.

Dieses Produkt ist RoHS-konform.
Dieses Produkt erfüllt die Anforderungen
der Richtlinie 2011/65/EU und ihrer
Novellierungen zur Beschränkung der
Verwendung bestimmter gefährlicher Stoffe
in Elektro- und Elektronikgeräten.

ACHTUNG: Heiße Oberfläche.

NICHT mit Öl füllen. Dies ist keine Ölfritteuse.

ACHTUNG:  Die heiße Röstplatte kann
beim Umdrehen des Korbs herausfallen.

Hinweis: Setzen Sie die Röstplatte fest in den 
Korb ein, damit sie nicht herausfallen kann.

Oil

DE
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• Die angegebene elektrische Leistung der 
verbundenen Kabel oder des 
Verlängerungskabels muss mindestens so 
hoch sein wie die elektrische Leistung der 
Heißluftfritteuse.

• Das Kabel muss so verlegt werden, dass es 
nicht über eine Arbeits- oder Tischplatte 
hängt, wo Kinder daran ziehen oder 
unbeabsichtigt darüber stolpern können.

• Wenn es sich um ein geerdetes Gerät 
handelt, muss das Kabel oder das 
Verlängerungskabel ein geerdetes 3-adriges 
Kabel sein.



Diagramm der Heißluftfritteuse

Display-Diagram

HINWEIS:

• Versuchen Sie nicht, die Oberseite der Heißluftfritteuse zu öffnen. Es handelt sich nicht um einen Deckel.
• Der Korb und die Röstplatte bestehen aus Aluminium mit Antihaftbeschichtung.

IHRE HEISSLUFTFRITTEUSE
Ihre CHEFREE Heißluftfritteuse nutzt die 360° Rapid-Air-Heißluft-Technologie für Garvorgänge ohne 
oder mit nur wenig Öl, sodass Sie schnelle, krosse und köstliche Speisen mit bis zu 97 % weniger Kalorien 
als in anderen Fritteusen zubereiten können. Dank der benutzerfreundlichen One-Touch-Bedienung, der 
antihaftbeschichteten Körbe wie auch des intuitiven, sicheren Designs wird die CHEFREE 
Heißluftfritteuse zum Star in Ihrer Küche.

Röstplatte

Betriebsanzeige

KorbgriffKorb

Lufteinlass Luftauslass

Stromkabel

Kochfunktionen

Verringern oder
Erhöhen der Zeit/
Temperatur

Start/Pause-TasteKochfunktionstaste

Ein/Aus-Taste

Temperaturanzeige

Temperatur/
Zeit-Taste

Zeitanzeige

DE
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Einstellung

1.  Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien 
einschließlich aller abziehbaren Aufkleber 
und der Schutzabdeckung über dem 
Netzstecker von der Heißluftfritteuse.

2. Stellen Sie die Heißluftfritteuse auf eine 
flache, stabile und hitzebeständige Fläche. 
Halten Sie sie von Bereichen fern, die durch 
Dampf beschädigt werden können (wie 
Wände oder Schränke).

Hinweis:

• Eine Fritteuse kann einen Kunststoffgeruch 
abgeben, der vom Herstellungsprozess 
herrührt. Dies ist normal. Wenn der 
Kunststoffgeruch nach einem Testlauf nicht 
nachlässt, wenden Sie sich an den 
Kundendienst (siehe Seite 33).

• Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Korb nach 
dem Garen umdrehen, da die heiße Röstplatte 
herausfallen und ein Sicherheitsrisiko 
darstellen kann.

• Schrauben Sie den Korbgriff nicht vom Korb 
ab.

1. Vergewissern Sie sich, dass der Frittierkorb leer 
ist, und schließen Sie die Heißluftfritteuse an 
das Stromnetz an.

2. Drücken Sie auf       , um die Funktion „AIR FRY“ 
zu wählen. Auf dem Display erscheint „205 °C“ 
und „15 MIN“.

3. Drücken Sie        , um die Zeit einzustellen. 
Drücken Sie       , um die Zeit auf 5 Minuten zu 
ändern.

4. Drücken Sie        zum Starten. Wenn die 
Heißluftfritteuse fertig ist, ertönt ein Signalton.

5. Entfernen Sie den Korb. Lassen Sie den Korb 
10–30 Minuten lang vollständig abkühlen.

Testlauf

In einem Testlauf können Sie sich mit Ihrer 
Heißluftfritteuse vertraut machen sowie 
sicherstellen, dass sie ordnungsgemäß 
funktioniert. Außerdem werden dabei mögliche 
Rückstände in der Fritteuse beseitigt.

3. Ziehen Sie am Griff, um den Korb 
herauszunehmen. Entfernen Sie das gesamte 
Kunststoffmaterial vom Korb.

4. Reinigen Sie den Korb und die Röstplatte 
gründlich, entweder in der Spülmaschine oder 
mit einem nicht scheuernden Schwamm.

5. Wischen Sie die Innen- und Außenseite der 
Heißluftfritteuse mit einem leicht 
angefeuchteten Tuch ab. Trocknen Sie sie mit 
einem Handtuch.

6. Setzen Sie die Röstplatte wieder in den Korb 
ein, und setzen Sie den Korb in die 
Heißluftfritteuse ein.

Hinweis: Achten Sie darauf, dass hinter und über 
der Heißluftfritteuse ein Abstand von 13 cm 
gewahrt wird. [Abbildung 1.1] Sorgen Sie dafür, 
dass Sie genug Freiraum haben, um den Korb 
herauszunehmen.

13 cm/5 in

13 cm/5 in

Figure 1.1
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• Legen Sie keine Gegenstände auf Ihre 
Heißluftfritteuse. Die Gegenstände könnten 
herunterfallen und Ihre Heißluftfritteuse 
beschädigen. [Abbildung 2.1]

• Heißluftfritteusen unterscheiden sich von 
Ölfritteusen. Füllen Sie weder Öl, Frittierfett 
noch andere Flüssigkeiten in den Korb.

• Nehmen Sie den Korb vorsichtig aus der 
Heißluftfritteuse und achten Sie dabei auf 
heißen Dampf.

1. Drücken Sie die Taste        , um durch die 
verschiedenen Garfunktionen zu wechseln 
(AIR FRY, ROAST, BAKE, REHEAT). Die 
Heißluftfritteuse wechselt automatisch zu den 
Standardeinstellungen der Funktion.

2. Sie können die Zeit (1–60 Minuten) und die 
Temperatur (75–205 °C) einer Funktion ändern, 
indem Sie        drücken, um Temperatur oder 
Zeit auszuwählen, und mit + oder - kann die 
Temperatur/ Zeit erhöht oder verringert 
werden.

VERWENDUNG DER HEISSLUFTFRITTEUSE
Hinweis: 

Abbildung 2.1

Kochfunktionen

Die Verwendung einer Kochfunktion erleichtert 
das Frittieren mit Heißluft ungemein. 
Kochfunktionen sind mit der idealen Zeit und 
Temperatur zum Frittieren unterschiedlichen 
Kochguts vorprogrammiert.

Hinweis: Halten Sie + oder - gedrückt, um die 
Temperatur/Zeit schnell zu erhöhen oder zu 
verringern.

Function Default
Temperature

Default Time
(Minutes) Empfohlene Verwendung der Kochfunktion

AIR FRY

ROAST

BAKE

REHEAT

205°C

180°C

155°C

175°C

15 Min

15 Min

20 Min

5 Min

Verwenden Sie diese Funktion, um Ihrem Essen 
Knusprigkeit und Crunch zu verleihen, und das 
mit wenig bis gar keinem Öl.

Verwenden Sie das Gerät als einen Bratrost für 
zartes Fleisch und mehr.

Zubereiten Sie köstliche gebackene Leckereien 
und Desserts.

Erwärmen Sie Ihre Reste mit einem knusprigen 
Ergebnis.
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Hinweis: Sie können die Temperatur und die 
Zeit während des Kochvorgangs jederzeit 
ändern. Drücken Sie        und verwenden Sie + 
oder -, um die Einstellungen zu ändern.

a. Optional können Sie eine individuelle Zeit 
und Temperatur einstellen, ohne eine 
Kochfunktion zu wählen.

b. Drücken Sie        und verwenden Sie + oder -, 
um die Temperatur (75–205 °C) oder die 
Zeit (1–60 Minuten) zu erhöhen oder zu 
verringern.

a. Schütteln von Kochgut:

1.  Halten Sie den Korb aus 
Sicherheitsgründen niedrig über eine 
hitzebeständige Fläche.

2. Schütteln Sie den Korb.

b. Für den Fall, dass der Korb zum Schütteln 
zu schwer sind und er heiße Flüssigkeiten 
enthält:

1.  Stellen Sie den Korb auf eine 
hitzebeständige Fläche.

2. Vermischen oder wenden Sie das 
Kochgut mit einer Zange.

Hinweis: Die Röstplatte kann für bestimmte 
Rezepte, wie Muffins und Brot, nicht 
verwendet werden.

Hinweis: Befolgen Sie dieses Verfahren 
nicht, wenn Spritzgefahr durch heiße 
Flüssigkeiten besteht.

Frittieren mit Heißluft

1.  Legen Sie die Röstplatte in den Korb. Durch 
die Röstplatte kann überschüssiges Öl auf 
den Boden des Korbes abtropfen.

2. Legen Sie das Kochgut in den Korb.

3. Wählen Sie eine Kochfunktion (siehe Seite 28).

6. Die Heiβluftfritteuse gibt 5 Signaltöne ab, wenn 
die Kochzeit abgelaufen ist. Auf dem Display 
wird end angezeigt.

7. Nehmen Sie den Korb aus der Heiβluftfritteuse 
und achten Sie dabei auf heiβen Dampf. 
Verwenden Sie eine Zange oder 
hitzebeständiges Kochbestecke, um das 
Kochgut aus dem Korb zu nehmen.

8. Lassen Sie das Gerät vor der Reinigung 
abkühlen.

a. Nehmen Sie den Korb aus der Heiβ
luftfritteuse (achten Sie dabei auf heiβen Dampf) 
Die fritteuse hält den Kochvorgang 
automatisch an und das Display erlischt, 
bis der Korb wieder eingesetzt wird. 

b. Schütteln oder wenden Sie das Kochgut.

c. Setzen Sie den Korb wieder in die Heiβ
luftfritteuse ein.

5. Bei bestimmten Rezepten müssen Sie das 
Kochgut nach der Hälfte der Garzeit schütteln 
(siehe Schütteln von Kochgut, Seite 29).

4. Drücken Sie        , um das Heißluftfrittieren zu 
beginnen.

Schütteln von Kochgut

Schüttelvorgang

Zum Schütteln geeignetes Kochgut

Nehmen Sie den Korb während des Kochvorgangs 
aus der Heißluftfritteuse heraus und schütteln, 
vermischen oder wenden Sie das Kochgut.

• Wenn Sie den Korb herausziehen, unterbricht 
die Heißluftfritteuse automatisch den 
Garvorgang, und auf dem Display erscheint [- - 
- - - ], bis der Korb wieder eingesetzt wird.

• Sobald der Korb wieder eingesetzt werden, wird 
der Kochvorgang automatisch fortgesetzt.

• Schütteln Sie das Kochgut nicht länger als 30 
Sekunden, da die Heißluftfritteuse sich sonst 
abkühlen könnte.

• Kleine, aufeinanderliegende Kochgutteile wie z. 
B. Pommes oder Nuggets müssen 
normalerweise geschüttelt werden.

• Wenn Sie das Kochgut nicht schütteln, wird es 
vielleicht nicht kross oder nicht gleichmäßig 
gegart.

• Anderes Kochgut wie z. B. Steak können Sie 
wenden, um eine gleichmäßige Bräunung zu 
erzielen.

Zeitpunkt des Schüttelns

• Schütteln oder wenden Sie das Kochgut je 
nach Präferenz einmal nach der halben 
Kochzeit oder auf Wunsch öfter.

DE
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Kochanleitung

• Wenn der Korb überfüllt ist, wird das Kochgut 
nicht gleichmäßig gegart. Geben Sie nicht zu 
viel Kochgut in den Korb.

Weitere Funktionen

AnhaltenÜberfüllen

• Wenn Sie ein bisschen Öl hinzugeben, wird Ihr 
Kochgut krosser. Geben Sie höchstens 30 ml / 
2 EL Öl hinzu.

• Öl-Sprays eignen sich hervorragend, um 
geringe Mengen Öl gleichmäßig auf dem 
gesamten Kochgut zu verteilen.

Verwendung von Öl

• Sie können sämtliche Tiefkühlkost oder 
Kochgut speziell für den Backofen in der 
Heißluftfritteuse frittieren.

• Um Kuchen, Pasteten oder andere Speisen mit 
Füllung oder Teig zu frittieren, legen Sie sie in 
einen hitzebeständigen Behälter und diesen 
dann in den Korb.

• Wenn Sie stark fettiges Kochgut in der 
Heißluftfritteuse kochen, tropft Fett auf den 
Boden des Korbs. Um übermäßigen Rauch 
beim Kochen zu vermeiden, gießen Sie 
abgetropftes Fett hinterher aus.

• In Flüssigmarinade eingelegtes Kochgut 
verursacht Spritzer und übermäßigen Rauch. 
Tupfen Sie solches Kochgut vor dem Kochen in 
der Heißluftfritteuse trocken.

Hinweise zum Kochgut

• Geben Sie 8–15 ml / ½–1 EL Öl für ein krosses 
Ergebnis hinzu.

• Wenn Sie Pommes aus rohen Kartoffeln 
zubereiten, weichen Sie die ungekochten 
Pommes 15 Minuten lang in Wasser ein, damit 
die Stärke vor dem Frittieren austritt. Tupfen 
Sie sie mit einem Tuch trocken und geben Sie 
dann das Öl hinzu.

• Schneiden Sie die rohen Pommes in kleinere 
Stücke für ein krosseres Ergebnis.

• Schneiden Sie die Pommes in 0,6 x 7,6 cm / ¼ x 
3 Zoll große Streifen.

Pommes

• Drücken Sie        , um den Kochvorgang 
anzuhalten. Die Heißluftfritteuse wärmt sich 
nicht weiter auf und         blinkt auf, bis Sie 
drücken, um den Kochvorgang fortzusetzen.

• Nach einer Inaktivität von 30 Minuten 
schaltet sich die Heißluftfritteuse aus.

• Diese Funktion bietet Ihnen die Möglichkeit, 
das Kochprogramm anzuhalten, ohne den 
Korb aus der Fritteuse zu nehmen.

Automatisches Fortsetzen des Kochvorgangs

• Wenn Sie den Korb herausziehen, unterbricht 
die Heißluftfritteuse den Garvorgang 
automatisch und auf dem Display erscheint [- 
- - - - ].

• Sobald der Korb wieder eingesetzt wird, setzt 
die Heißluftfritteuse den Kochvorgang gemäß 
Ihren vorherigen Einstellungen automatisch 
fort.

Automatisches Abschalten

• Gibt es keine aktiven Kochprogramme, löscht 
die Heißluftfritteuse alle Einstellungen und 
schaltet sich nach 5 Minuten Inaktivität aus.

• Wenn der Korb entfernt wird, löscht die 
Heißluftfritteuse alle Einstellungen und 
schaltet sich nach 30 Minuten Inaktivität aus.

Überhitzungsschutz

• Aus Sicherheitsgründen schaltet sich die 
Heißluftfritteuse bei Überhitzung automatisch 
aus.

• Lassen Sie die Heißluftfritteuse vollständig 
auskühlen, bevor Sie sie erneut benutzen.
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PFLEGE UND WARTUNG

Hinweis:

• Reinigen Sie den Korb und die Röstplatte der 
Heißluftfritteuse immer nach jedem einzelnen 
Gebrauch.

• Das Auslegen des Korbs mit Folie (außer der 
Röstplatte) kann die Reinigung erleichtern.

Hinweis: Der Korb und die Röstplatte sind mit 
einer Antihaftbeschichtung versehen. Bringen 
Sie sie nicht mit Metallbesteck oder 
aggressiven Reinigungsmitteln in Berührung.

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass die Heizspule 
vollkommen trocken ist, bevor Sie die 
Heißluftfritteuse einschalten.

1. Schalten Sie die Heißluftfritteuse aus und 
ziehen Sie den Stecker. Lassen Sie das Gerät 
vor der Reinigung vollständig abkühlen. 
Wenn Sie den Korb herausnehmen, kühlt sich 
das Gerät schneller ab.

2. Wischen Sie die Außenseite der 
Heißluftfritteuse bei Bedarf mit einem 
feuchten Tuch ab.

3. Der Korb und die Röstplatte sind 
spülmaschinengeeignet. Sie können den 
Korb und die Röstplatte auch in heißem 
Seifenwasser mit einem nicht scheuernden 
Schwamm reinigen. Weichen Sie sie bei 
Bedarf ein.

4. Bei hartnäckigen Fettresten:

5. Reinigen Sie die Innenseite der 
Heißluftfritteuse mit einem leicht 
angefeuchteten, nicht scheuernden 
Schwamm oder Tuch. Tauchen Sie die 
Fritteuse nicht in Wasser. Entfernen Sie bei 
Bedarf Kochgutreste von den Heizspulen.

6. Trocknen Sie sie vor dem Gebrauch.

a. Verrühren Sie 30 g / 2 EL Backnatron und 15 
ml / 1 EL Wasser in einer kleinen Schüssel zu 
einer streichfähigen Masse.

b. Verteilen Sie die Paste mit einem Schwamm 
auf dem Korb und der Röstplatte und 
schrubben Sie sie. Lassen Sie den Korb und 
die Röstplatte 15 Minuten stehen, bevor Sie 
sie abspülen.

c. Spülen Sie den Korb vor dem Gebrauch in 
Seifenwasser.

PROBLEMLÖSUNG

Problem Mögliche Abhilfe

Die Heißluftfritteuse 
lässt sich nicht 
einschalten.

Überprüfen Sie, ob die Heißluftfritteuse an die Stromversorgung 
angeschlossen ist.

Setzen Sie den Korb fest in die Heißluftfritteuse ein.

Das Kochgut ist nicht
vollständig gegart.

Füllen Sie kleinere Kochgutmengen in den Korb. Wenn ein Korb 
überfüllt ist, wird das Kochgut darin nicht vollständig gegart.

Erhöhen Sie die Gartemperatur oder -zeit.

Das Kochgut ist
ungleichmäßig gegart.

Wenn Kochgutteile aufeinander oder nah beieinander liegen, müssen 
sie während des Kochvorgangs geschüttelt oder gewendet werden 
(siehe Schütteln von Kochgut, Seite 18).
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Das Kochgut ist nicht
kross.

Durch das Aufsprühen oder Zugeben einer kleinen Menge Öl kann 
das Kochgut krosser werden (siehe Kochanleitung, Seite 19).

Die Pommes sind nicht
richtig gegart. Siehe Pommes, Seite 19.

Der Korb lässt sich 
nicht fest in die 
Heißluftfritteuse
schieben.

Achten Sie darauf, dass sich nicht zu viel Kochgut im Korb befindet.

Weißer Rauch tritt aus 
der Heißluftfritteuse 
aus.

Die Heißluftfritteuse kann beim ersten Gebrauch weißen Rauch 
erzeugen. Dies ist normal.

Achten Sie darauf, dass der Korb und die Innenseite der 
Heißluftfritteuse ordnungsgemäß gereinigt und nicht fettig sind.

Beim Kochen von fettigem Kochgut sammelt sich Fett unter der 
Röstplatte an. Dadurch entsteht weißer Rauch. Außerdem könnten der 
Korb heißer sein als gewöhnlich. Das ist normal und dürfte keine 
Auswirkung auf den Kochvorgang haben. Handhaben Sie den Korb mit 
Vorsicht.

Dunkler Rauch tritt aus
der Heißluftfritteuse 
aus.

Trennen Sie die Heißluftfritteuse unverzüglich von der Stromversorgung. 
Dunkler Rauch deutet auf verbranntes Kochgut oder einen Fehler im 
Stromkreis hin. Warten Sie, bis sich der Rauch vollständig verflüchtigt 
hat, bevor Sie den Korb herausnehmen. Wenn er nicht durch 
verbranntes Kochgut verursacht wurde, kontaktieren Sie den 
Kundendienst.

Die Heißluftfritteuse
gibt einen Geruch von
Kunststoff ab.

Eine Fritteuse kann einen Kunststoffgeruch abgeben, der vom 
Herstellungsprozess herrührt. Dies ist normal. Befolgen Sie die 
Anweisungen zum Testlauf (Seite 17), um den Kunststoffgeruch zu 
beseitigen. Wenn der Kunststoffgeruch nach einem Testlauf nicht
nachlässt, wenden Sie sich an den Kundendienst.

Auf dem Display 
erscheint der 
Fehlercode „E1“.

Die Temperaturüberwachung weist einen offenen Stromkreis auf. 
Wenden Sie sich an unseren Kundendienst.

Auf dem Display 
erscheint der 
Fehlercode „E2“.

Bei der Temperaturüberwachung ist ein Kurzschluss aufgetreten. 
Wenden Sie sich an unseren Kundendienst.

Auf dem Display 
erscheint der 
Fehlercode „E3“.

Der Überhitzungsschutz der Heißluftfritteuse hat sich aktiviert. Schalten 
Sie die Heißluftfritteuse aus, ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie 
sie vollständig abkühlen. Wird auf dem Display weiterhin „E3“ anzeigt, 
wenden Sie sich an den Kundendienst.
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Sollte ein Problem auftreten, das hier nicht aufgeführt ist, wenden Sie sich an den Kundendienst.
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