CRESPAIA

— dospedi tha teha o mare —

OLIO EVO
BIOLOGICO

o FAND ZONA DI PRODUZIONE
N LOCALITA PRELATO,
FANO, PU, ITALIA.

VARIETA. RAGGIOLA, LECCINO, MIGNOLA, ASCOLANA
ALTITUDINE. 150 METRI S.L.M.

LATITUDINE. 43° 49’

ESPOSIZIONE. SUD

MODALITA DI RACCOLTA. A MANO

SISTEMI DI MOLITURA. CICLO CONTINUO

DEGUSTAZIONE.
ASPETTO: COLORE VERDE CON BUONA VIVACITA E INTENSITA.

CRESPAIA

SAPORE: FRUTTATO MEDIO DI TIPO ERBACEO
Exru‘::.:ge|.| SENSAZIONE DI AMARO: DA LEGGERO A MEDIO

i

DI OLIVA S SENSAZIONE DI PICCANTE: DA LEGGERO A MEDIO
CONSERVAZIONE. CONSERVARE IN AMBIENTE FRESCO E ASCIUTTO
LONTANO DA LUCE E FONTI DI CALORE.
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PRELATO SOCIETA’ AGRICOLA. LOCALITA PRELATO 8, 61032 FANO, PU, ITALY. PHONE +39.0721.862383. WWW.CRESPAIA.IT, INFO@CRESPAIA.IT



