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VENDEMMIA. 2022 

UVAGGIO. BIANCHELLO DEL METAURO 100% 

ALTITUDINE. 150 METRI S.L.M.      

LATITUDINE. 43° 49’ 

VIGNE. 

2013: 1,5 Ha, ESPOSTO A SUD, 4115 CEPPI/Ha 

2014: 3,5 Ha, ESPOSTO A NORD, 4115 CEPPI/Ha 

2018: 1,2 Ha, ESPOSTO A SUD-OVEST, 3700 CEPPI/Ha 

POTATURA. GUYOT SINGOLO 

EPOCA DI RACCOLTA. 20 SETTEMBRE – 3 OTTOBRE 

MODALITÀ DI RACCOLTA. A MANO IN CASSETTE DI 15 KG 

VINIFICAZIONE. DIRASPATO, PRESSATURA SOFFICE, 

FERMENTAZIONE IN ACCIAIO INOX, TEMPERATURA CONTROLLATA 

TRA 17 – 19 °C. 

FILTRAZIONE. 0,45 MICRON AL IMBOTTIGLIAMENTO 

LOTTO. L.68.23 

DATA DI IMBOTTIGLIAMENTO. 9 MARZO 2023 

PRODUZIONE DI QUESTO VINO. 13.548 BOTTIGLIE 

GRADO ALCOLICO. 13,31 %. 

ACIDITÀ TOTALE. 5,50 g/L 

PH. 3,18 

ZUCCHERO RESIDUO. 2,0 g/L 

 

DEGUSTAZIONE. 

COLORE: GIALLO PAGLIERINO  

PROFUMO: DELICATO, FIORI BIANCHI, AGRUMI 

SAPORE: FRESCO ED ARMONICO 

TEMPERATURA DI SERVIZIO. 12°C.  
 

 
F O R M A T I  D I S P O N I B I L I .  7 5  C L  ( B O R G O G N O T T A )  

C H I U S U R A .  S C R E W  C A P  ( T A P P O  A  V I T E ) ,  G U A R N I Z I O N E  S A R A N E X  

C O N F E Z I O N I .  S C A T O L A  D A  6  O  1 2  B O T T I G L I E  
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VINTAGE. 2022 

GRAPE VARIETY. 100% BIANCHELLO DEL METAURO 

ALTITUDE. 150 METRES a.s.l.        

LATITUDE. 43° 49’ 

VINEYARDS. 

2013: 1.5 ha, SOUTH FACING, 4115 VINES/ha 

2014: 3.5 ha, NORTH FACING, 4115 VINES/ha 

2018: 1.2 ha, SOUTH-WEST FACING, 3700 VINES/ha 

PRUNING. ALL SINGLE GUYOT 

HARVEST PERIOD. 20TH  SEPTEMBER – 3RD  OCTOBER 

HARVESTING METHOD. BY HAND IN BASKETS OF 15 KG 

VINIFICATION. DESTEMMED, SOFT PRESSED, FERMENTED IN 

STAINLESS STEEL TANKS, TEMPERATURE CONTROLLED BETWEEN 

17 – 19 °C. 

FILTRATION. 0.45 MICRON PRIOR TO BOTTLING 

LOTTO. L.68.23 

BOTTLING DATE. 9th MARCH 2023 

TOTAL PRODUCTION OF THIS WINE. 13,548 BOTTLES 

ALCOHOL. 13.31 % BY VOL. 

TOTAL ACIDITY. 5.50 g/L 

PH. 3.18 

RESIDUAL SUGAR. 2.0 g/L 

 

TASTING NOTES. 

COLOUR: LIGHT STRAW COLOURED 

NOSE: DELICATE, WHITE FLOWERS AND CITRUS FRUITS. 

MOUTH: CRISP, REFRESHING, WELL BALANCED 

SERVING TEMPERATURE. 12°C. 
 

 
A V A I L A B L E  F O R M A T S .  7 5 0  m L  ( B U R G U N D Y  B O T T L E )  

C L O S U R E .  S C R E W  C A P ,  S A R A N E X  L I N E R  

B O T T L E S  P E R  C A S E .  6  O R  1 2  
 


