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EN - AIR FRYER

IMPORTANT SAFETY CAUTIONS

The following safety precautions should always be followed, to reduce the risk of electric shock,
personal injury, or fire. It is important to read all these instructions carefully before using the product,
and to save them for future reference or new users.

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed. These include
the following:

Read all instructions. Failure to follow and observe these instructions could lead to an
accident.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

Always switch off the appliance and disconnect from supply if it is left unattended.

If the connection to the mains has been damaged, it must be replaced, take the appliance to
an authorised technical support device.

Ensure that the voltage indicated on the rating label matches the mains voltage before use.
Connect the appliance to a grounded socket and make sure that it is inserted correctly.

Do not use plug adaptors.

Do not use the appliance if the cable or plug is damaged.

If any of the appliance casings break, immediately disconnect the appliance from the mains to
prevent the possibility of an electric shock.

Do not force the power cord or use it to lift, carry or unplug the appliance.

Check the state of the power cord. Damaged or tangled cables increase the risk of electric
shock. If the cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or by an authorized
technical service in order to avoid a hazard.

The appliance is not suitable for outdoor use.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory, or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

Keep the air fryer and its cord out of reach of children less than 8 years. Children shall not play
with the appliance. Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

Never put the product against the wall or other products. There should be at least 10 cm of
free space on the back side, left/right sides, and the upper side of the product. Do not put
things on top of the air fryer, for this will prevent the air flow and reduce the effect of hot air
heating.

The temperature of the accessible surfaces may be high when the appliance is in use.

The product must be watched by someone while operating.

During the period of fat-free frying, steam with high temperature will be emitted from the air
outlet opening. The hands and face should be away from the steam and the air outlet opening.
And one should take care of the hot steam and air while moving the fryer away from the
product.

If the product is smoking, unplug immediately. Remove the fryer away from the product after it
has stopped smoking.

Do not soak the housing into water, or wash it under the tap, for there are electric components
and heating components in the housing.

Do not let water or other liquid flow into the housing, in case electric shocks might take place.
While the product is in use, do not cover the air inlet and outlet opening.

Never pour oil into the fryer, for this may cause fire.

Do not touch the inside of the product while it is working, as it can become very hot.

This product is manually operated, thus never connect the product with external timer or
independent remote-control system.
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Warning: Please do not touch surface while in use. The temperature of
accessible surface may be high when the appliance is operating.

CAUTION
This appliance is for household use only. It should not be used in the dining rooms of shops, office,
farms, or other working environments. And should not be used by customers in hotels, motels, guest
houses or breakfast rooms, or other accommodation environments. No user-serviceable parts inside.
Return the appliance to the nearest authorized service centre for examination, repair, or adjustment.

EXPLANATION OF SYMBOLS

¥

Read the user manual.

C€

Declaration of Conformity.
Products marked with

this symbol comply of the
European Economic Area. The
EU Declaration of Conformity
can be requested from the
manufacturer.

The manufacturer of the
packaging contributes to the
costs of the waste separation
and recycling system “Green
Dot”".

&9

he packaging can be reused
or recycled. Please dispose
properly of any packaging

material no longer required.

If you notice any transport
damage when unpacking the
product, please contact you
dealer without delay.

oyl

This product is safe to be used
in contact with food.
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The packaging can be reused
or recycled. Please dispose
properly of any packaging
material no longer required.
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. Preset Indicators

Screen

. Temperature Up Button
Temperature Down Button
. Menu Button

On/Off Button

Time Down Button

. Time Up Button

. Fan Indicator

Handle
Frying Pan - 4,5 L
Housing
Air Outlet
Support Plate




Included in the box:

1x Housing

1x Frying Pan - 4,5L
1x Support Plate

TECHNICAL DATA
Power Supply: 220/240V - 0.3A - 50/60Hz
Input Power: 1400W

Product

Dimensions: 367 x 274 x 313MM

Product Weight: 5Kg
Capacity: 4,5L

BEFORE FIRST USE

Make sure that all the product’s packaging has been removed. Remove the glue and labels on
the product.

Before using the product for the first time, clean the frying-pan thoroughly with hot water,
detergent, and non-abrasive sponge. Notice: dishwasher machine can be used to wash these
components.

Clean the inside and outside of the product with wet cloth.

PREPARING FOR USE

Put the product on a surface that is levelled, even, and stable, do not put the product on
surface that is not heat-resistant.

Put the frying-pan into the fryer correctly.

Pull the wire out of the wire capsule at the bottom of the product. Unroll the cable completely
before plugging it in.

Caution:

Never pour oil or other liquid into the fryer.
Never put things on top of the product, for this will prevent the air flow and reduce the effect
of hot air heating.

USING THE APPLIANCE
Insert the plug into the wall outlet.

1

2.
3.
4

®No o

Remove

the frying-pan carefully from the fryer by pulling the handle.

Put the food ingredients into the frying-pan.
Put the frying-pan back into the fryer.

Caution:

. Never use the fryer without the frying-pan in it.
. Do not touch the frying-pan during, and for some time after use, as it gets very hot.
. Only hold the frying-pan by the handle.

To turn on the fryer, press the power On/Off button.

Press the temperature up or down button to choose the needed temperature.

Press the time up or down button to choose the needed time.

Press the power On/Off button to start the cooking process.

Note:

During cooking the temperature and time are shown alternatively.

During cooking, if you want to change the cooking time or temperature, press the
corresponding up or down button at any time to do so.

Refer to the ‘Food Preparation Table’ with basic cooking settings for different types of
food.

Some ingredients require shaking or turning through the cooking time (refer to the
‘Food Preparation Table’). To shake the ingredients, hold the handle and pull out the
frying-pan, and then shake over the sink. Then slide the frying-pan back into the fryer.

When you hear the timer bell, the cooking time has elapsed.
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Pull out the frying-pan and check if the ingredients are ready.
Caution:
. After cooking with the fryer, there might be steam jetting out from the fryer.
. The frying-pan is hot after the cooking process. Always place it on a heat resistant
surface.
Empty the frying-pan contents into a bowl or onto a plate.
Note:
. Do not overturn the frying-pan, for this will cause the redundant oil collected at the
bottom of the frying-pan to leak onto the food ingredients.
. To fetch the big size or fragile food ingredients, you can use clamps to take them out
from the frying-pan.
After completing the cooking of one batch of food ingredients, the fryer can be used to cook
another batch of food ingredients at any time.

USING THE KEEP WARM MODE

1.
2.

3.

Press the power On/Off button to switch on the appliance.
Press the Menu button to select the ‘Keep Warm’ mode. The ‘Keep Warm’ icon will blink when
selected.
Press the power On/Off button to start the keep warm mode.
Note:
. The keep warm timer is set to 120 minutes. To change the keep warm time, press the
time down button. The time will be confirmed automatically.
. The keep warm temperature is set to 90°C. To change the keep warm temperature,
press the temperature down button. The temperature will be confirmed automatically.
. During the keep warm mode, the fan and heater inside of the appliance turns on from
time to time.
. The keep warm mode is designed to keep your food warm immediately after it is
cooked in the fryer. It is not meant for reheating.

COOKING WITH PRESETS

1.
2.

3.

Press the power On/Off button to switch on the appliance.
Press the Menu button to select the preferred cooking preset. The cooking preset icon will blink
when selected.
Press the power On/Off button to start the preferred cooking preset.
Note:
. Smaller amounts of food will require less cooking time.
. When preparing larger amounts of food (e.g. fries, prawns, drumsticks etc.) shake, turn
or stir the ingredients in the frying-pan 2 to 3 times in order to achieve a consistent
result.

PRESET COOKING TABLE
In the following table you can find more information about the cooking presets.

Cooking Min-Max Time
Preset Amount of . Temperature | Overturn | Additional Information
. (Min)
Type Ingredients
» Use mealy potatoes.
* Soak 30 minutes in
. 500g/18 i 200°C/ water, dry then add %
% Fresh Fries oz 18-25 400°F ves to 1tbsp of ail.
» Shake, turn or stir 4
times in between.




Cooking Min-Max
Preset Amount of
Type Ingredients

Time

(Min) Temperature | Overturn | Additional Information

+ Add % tbsp of oil.

§p) | Chicken | 8009/28 | ) 5c|150°c/360°F | Yes |- Shake, turn or stirin

Drumsticks oz between.
. 150 - 250 g o o
Shrimp /5-90z 15-20 | 160°C [ 320°F Yes

Cake 200g/70z | 35-45 | 160°C [/ 320°F Yes

BeefSteak | 4509/16 | 1o o5 | 160°C/320°F | Yes |- Add % tbsp of oil.

AR IR

/ Chops oz
. o o * Whole fish around
Fish 250g/90z | 15-20 | 180°C [ 360°F Yes 200-300g/7 -1 oz
Ribs 400092/ 14 15-20 | 180°C [ 360°F Yes
CLEANING
Clean the product after every use. Remove oil and fat from the bottom of the pan after every use.
Warning:

Let the frying-pan and the inside of the appliance cool down completely before you start
cleaning.

Never submerge the fryer housing in water or any other liquid or place it under running water.
The inside of the frying-pan is all covered with non-sticking painted coat. Do not use metal
kitchen wares or abrasive cleaning material to do the cleaning, for this will damage the non-
sticking painted coat.

Press the power On/Off button to switch off the appliance, remove the plug from the wall outlet
and let the appliance cool down for 30min before you start cleaning.

2. Remove oil and fat from the bottom of the frying-pan.

3. Cleanthe frying-pan or the bottom of the frying-pan with hot water, detergent, and non-abrasive
sponge. Add hot water into the frying-pan together with some detergent and let it soak for 10
minutes.

4. Clean the fryer housing with a damp cloth with a few drops of detergent and then dry. Do not
use solvents, or products with an acid or base pH such as bleach, or abrasive products, for
cleaning the appliance.

5. Clean the inside of the product with hot water and non-abrasive sponge. Use cleaning brush to
clean the heating components, swept away any remaining food residual.

6. Dry all parts before its assembly and storage.

STORAGE

1. Unplug the appliance and let it cool down.

2. Make sure all parts are clean and dry before storing.



ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL

This marking indicates that this product should not be disposed of with
other household wastes throughout the EU (2012/19/EU). To prevent
possible harm to the environment or human health from uncontrolled
waste disposal, recycle it responsibly to promote the sustainable reuse
of material resources. To return your used device, please contact the
retailer where the product was purchased. They can take this product for
environmentally safe recycling.

MALFUNCTION AND TREATING METHOD

Problem

Possible Cause

Solution

The fryer does not switch on.

The appliance is not plugged
in.

Check if the plug is inserted in
the wall outlet properly.

White smoke comes out of the
appliance.

You are cooking ingredients
with a high oil content.

Carefully pour off any excess
oil or fat from the pan and
then continue cooking.

The frying-pan still contains
greasy residue from previous
use.

White smoke is caused by
greasy residues heating up in
the pan. Always clean the pan
thoroughly after every use.

My fresh fries are not evenly
fried.

You did not use the right
potato type.

To get the best results, use
fresh floury potatoes. Choose
potatoes whose packaging
states that they are suitable
for frying.

You did not soak the fresh
fries properly before frying.

Soak the fresh fries in a bowl
for 30 minutes (Min), then
remove them and dry them on
a kitchen paper.

You have added too many
ingredients into the frying-
pan.

Follow the maximum amount
of ingredients as outlined in
the ‘Preset Cooking Table’.

Certain types of ingredients
need to be shaken, turned, or
stirred throughout the cooking
time.

Shake, turn or stir ingredients
a few times in between.

My fresh fries are not crunchy.

The crunchiness of the fries
depends on the amount of oil
and water in the fries.

Make sure the fries are
drained in the correct way.

Cut the fresh fries a little
thinner to make them
crunchier.

Add a bit more oil to make
them crunchier.




Problem Possible Cause Solution

Do not allow the amount of

There are too many ingredients in the frying-pan
The frying-pan cannot be ingredients in the frying-pan. to exceed the maximum
properly slid back into the indicator line.
appliance. The support plate / grill is not | Push the support plate / grill
properly placed in the frying down into the frying-pan until
pan. you hear a click.
WARRANTY

*  The manufacturer provides warranty in accordance with the legislation of the customer’s own
country of residence, with a minimum of 1 year, starting from the date on which the appliance
is sold to the end user.

. The warranty only covers defects in material or workmanship.

*  The repairs under warranty may only be carried out by an authorized service centre. When
making a claim under the warranty, the original bill of purchase (with purchase date) must be
submitted.

. The warranty will not apply in cases of:

Normal wear and tear.

Incorrect use, e.g. overloading of the appliance, use of non-approved accessories

Use of force, damage caused by external influences.

Damage caused by non-observance of the user manual or non-compliance with the
installation instructions.

Partially or completely dismantled appliances.

DECLARATION OF CONFORMITY
We: Arovo BV, Doblijn 26, 1046 BN Amsterdam, The Netherlands, www.arovo.com, declare under our
own responsibility that the product:

Article Name: Air Fryer

Article Number: VRD919101300

EAN Barcode Number: 8720791433505

The object of the declaration described above is in conformity with the following harmonized
standards:

EN 55014-1:2017

EN 55014-2:2015

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 + AT:2019 + A14:2019 + A2:2019
EN 60335-2-9:2003 + A1:2004 + A2:2006 +A12:2007 + A13:2010

IEC 61000-3-2:2019

IEC 61000-3-3:2013 + A1:2019

EN 62233:2008

IEC 60335-1:2010 + A1:2013 + A2:2016

IEC 60335-2-9:2019

AfPS GS 2019:01 PAK

The object of the declaration described above follows the provisions of:
2009/125/EC (ERP)

2014/30/EU (EMC)

2014/35/EU (LVD)

2011/65/EU (RoHS 2)



In accordance with our policy of continual product improvement, we reserve the right to make
technical and optical changes without notice. The current version of this instruction manual can
be found under www.arovo.com/manuals.
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NL - AIR FRYER

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

De volgende veiligheidsmaatregelen moeten altijd worden opgevolgd om het risico op elektrische
schokken, persoonlijk letsel of brand te verminderen. Het is belangrijk om al deze instructies goed
door te lezen voordat het product wordt gebruikt en ze voor naslag in de toekomst of nieuwe
gebruikers te bewaren.

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd elementaire veiligheidsmaatregelen
worden gevolgd. Deze omvatten het volgende:

Lees alle instructies. Het niet opvolgen en naleven van deze instructies kan tot een ongeval
leiden.

Kinderen moeten onder toezicht staan om te voorkomen dat ze met het apparaat spelen.
Nauw toezicht is noodzakelijk wanneer een apparaat wordt gebruikt door of in de buurt van
kinderen.

Schakel het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het stopcontact als het onbeheerd wordt
achtergelaten.

Als de aansluiting op het lichtnet is beschadigd, moet deze worden vervangen, breng het
apparaat naar een geautoriseerde technische dienst.

Zorg ervoor dat het voltage aangegeven op het typeplaatje overeenkomt met de netspanning
voor gebruik.

Sluit het apparaat aan op een geaard stopcontact en controleer of het correct is geplaatst.
Gebruik geen stekkeradapters.

Gebruik het apparaat niet als het snoer of de stekker beschadigd is.

Als een van de behuizingen van het apparaat breekt, moet u het apparaat onmiddellijk van het
elektriciteitsnet loskoppelen om de kans op een elektrische schok te voorkomen.

Forceer het netsnoer niet en gebruik het niet om het apparaat op te tillen, te dragen of de
stekker uit het stopcontact te halen.

Controleer de staat van het netsnoer. Beschadigde of verwarde kabels verhogen het risico
op elektrische schokken. Als het snoer beschadigd is, moet het worden vervangen door de
fabrikant of door een geautoriseerde technische dienst om gevaar te voorkomen.

Het apparaat is niet geschikt voor buitengebruik.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en personen met
verminderde fysieke, sensorische of mentale vermogens of gebrek aan ervaring en kennis,
mits ze onder toezicht staan of instructies hebben gekregen over het veilige gebruik van het
apparaat en de gevaren begrijpen betrokken.

Houd de airfryer en het snoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen. Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat ze
niet met het apparaat spelen.

Zet het product nooit tegen de muur of andere producten. Er moet minimaal 10 cm vrije ruimte
zijn voor de achterkant, linker/rechterkant en de bovenkant van het product. Plaats geen
dingen boven op de hetelucht airfryer, dit zal de luchtstroom belemmeren en het effect van
heteluchtverwarming verminderen.

De temperatuur van de toegankelijke oppervlakken kan hoog zijn wanneer het apparaat in
gebruik is.

Het product moet tijdens het gebruik door iemand in de gaten worden gehouden.

Tijdens het vetvrij frituren komt er stoom met hoge temperatuur uit de luchtuitlaatopening. De
handen en het gezicht moeten uit de buurt van de stoom en de luchtuitlaatopening zijn. En
men moet zorgen voor de hete stoom en lucht terwijl u de airfryer van het product verwijdert.
Als het product rookt, trek dan onmiddellijk de stekker uit het stopcontact. Haal de airfryer uit
de buurt van het product nadat het is gestopt met roken.

Dompel de behuizing niet onder in water en was hem niet onder de kraan, want er zitten
elektrische componenten en verwarmingscomponenten in de behuizing.

Laat geen water of andere vloeistof in de behuizing stromen, dit in het geval er elektrische
schokken kunnen optreden.
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. Dek de luchtinlaat- en uitlaatopening niet af terwijl het product werkt.
. Giet nooit olie in de friteuse, dit kan brand veroorzaken.
. Raak de binnenkant van het product niet aan terwijl het in werking is, aangezien het erg heet

kan worden.

. Dit product wordt handmatig bediend, sluit het product dus nooit aan op een externe timer of

een onafhankelijk afstandsbedieningssysteem.

Waarschuwing: Raak het oppervlak tijdens de werking niet aan. De temperatuur
i E van het toegankelijke oppervlak kan tijdens de werking van het apparaat hoog
zijn.

Opgelet

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Het mag niet worden gebruikt
in eetkamers van winkels, kantoren, boerderijen of andere werkomgevingen. En mag
niet worden gebruikt door klanten in hotels, motels, pensions of ontbijtkamers of andere

accommodatieomgevingen. Het bevat geen door de gebruiker te repareren onderdelen. Breng het

apparaat naar het dichtstbijzijnde erkende servicecentrum voor onderzoek, reparatie of afstelling.

VERKLARING VAN SYMBOLEN

Lees de
bedieningshandleiding

rm—
md o
—

C€

Conformiteitsverklaring.
Producten die met dit
symbool zijn gemarkeerd,
voldoen aan de Europese
Economische Ruimte. De
EU-conformiteitsverklaring
kan bij de fabrikant worden
opgevraagd.

De fabrikant van de verpakking
® draagt bij in de kosten van

het afvalscheidings- en

recyclingsysteem “Groene

Punt”.

De verpakking kan

worden hergebruikt of
gerecycled. Gooi al het
verpakkingsmateriaal dat niet
langer nodig is, op de juiste
manier weg.

Als u bij het uitpakken van
het product transportschade
opmerkt, neem dan
onmiddellijk contact op met
uw dealer.

Dit product kan veilig worden
gebruikt in contact met
voedsel.

De verpakking kan
® worden hergebruikt of
& gerecycled. Gooi al het
& verpakkingsmateriaal dat niet
langer nodig is, op de juiste
manier weg.
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ALGEMENE KENMERKEN / R N\

1. Luchtinlaat O——® Sp—es—10
2. Display B (qan|-*™
A. Aanduiding Standaardbereidingen % oot
B. Scherm ©O—& O+ &—1—w
C. Knop Temperatuur omhoog ! ® Py
D. Knop Temperatuur omlaag 2 ~ / ©
E. Menu-knop 5
F.  Aan-/uitknop 3 ®
G. Knop Tijd omlaag
H. Knop Tijd omhoog 4
I

Ventilatorindicator
Handvat

Frituurpan - 4,5 L
Behuizingvesting
Luchtuitlaat

Steunplaat

o

No oA

3

Inbegrepen in de doos:
1x1x Airfryer Behuizing
1x Frituurpan - 4,5L
1x Steunplaat

TECHNISCHE GEGEVENS
Voeding: 220/240V - 0,3A - 50/60Hz
Ingangsvermogen: 1400W
Productafmetingen: 367 x 274 x 313MM
Productgewicht: 5Kg
Inhoud: 4,5L

VOOR HET EERSTE GEBRUIK
Zorg ervoor dat alle verpakkingen van het product zijn verwijderd.
Verwijder de lijm en labels op het product
Maak de kookpan/pot schoon voordat u het product voor de eerste keer gebruikt grondig met
warm water, afwasmiddel en niet-schurende spons.

GEREEDMAKEN VOOR GEBRUIK
Plaats het product op een vlak en stabiel oppervlak, plaats het product niet op een oppervlak
dat niet hittebestendig is.Zet de frituurpan op de juiste manier in de airfryer.
Trek de draad uit de draadcapsule aan de onderkant van het product. Rol de kabel volledig uit
voordat u hem aansluit.
Opgelet:
Giet nooit olie of andere vloeistof in de airfryer.
Plaats nooit iets op het product, omdat dit de luchtstroom belet en de werking van de
heteluchtverwarming beperkt.

HET APPARAAT GEBRUIKEN
1.  Steek de stekker in het stopcontact.
2. Verwijder de frituurpan voorzichtig uit de airfryer door aan het handvat te trekken.
3. Plaats de ingrediénten in de frituurpan.
4. Plaats de frituurpan terug in de airfryer.
Opgelet:
. Gebruik de airfryer nooit zonder de pan.
. Raak de pan tijdens en enige tijd na gebruik niet aan, omdat de pan zeer heet wordt.
. Houd de pan alleen vast bij het handvat.
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1.

12.

Druk op de aan/uitknop om de airfryer in te schakelen.

Druk op de knop Omhoog/knop Omlaag om de gewenste temperatuur te selecteren.

Druk op de knop Tijd omhoog/knop Tijd omlaag om de benodigde tijd te selecteren.

Druk eenmaal op de Aan/uitknop om het bereidingsproces te starten.

Opmerking:

. Tijdens de bereiding worden de temperatuur en tijd afwisselend weergegeven.
Als u tijdens de bereiding de bereidingstijd of de temperatuur wilt wijzigen, kunt u dit
op elk gewenst moment doen door op de bijbehorende knop Omlaag/knop Omhoog te
drukken.
Raadpleeg de ‘Tabel voor bereiding van etenswaren’ met de basis bereidingsinstellingen
voor verschillende soorten etenswaren.
Sommige ingrediénten moeten tijdens de bereidingstijd worden geschud of omgedraaid
(raadpleeg de ‘Tabel voor bereiding van etenswaren’). Als u de ingrediénten wilt
schudden, houdt u het handvat vast en trekt de frituurpan uit de airfryer. Vervolgens
schud u de frituurpan boven de gootsteen. Schuif de frituurpan daarna weer in de
airfryer.

Wanneer u het geluidssignaal van de timer hoort, is de ingestelde bereidingstijd verstreken.

Trek de frituurpan uit de airfryer en controleer of de ingrediénten klaar zijn.

Opgelet:
Na gebruik kan er stoom uit de airfryer komen.
Na bereiding van etenswaren is de frituurpan heet. Plaats de pan altijd op een
hittebestendig oppervlak.

Leeg de frituurpan in een schaal of op een bord.

Opmerking:
Draai de kookpan/pot niet om, want hierdoor zal de overtollige olie die op de bodem van
de kookpan/pot wordt verzameld, op de voedselingrediénten lekken.
Om de grote of kwetsbare voedselingrediénten te halen, kunt u een keukentang
gebruiken om ze uit de airfryer te halen.

Nadat een batch voedselingrediénten klaar is met koken, kan de vetvrije airfryer worden

gebruikt om op elk moment een andere batch voedselingrediénten te koken.

GEBRUIK VAN DE WARMHOUDMODUS

1.
2.

3.

Druk op de Aan/uitknop om het apparaat in te schakelen.

Druk op de Menu-knop om de modus ‘Warmhouden’ te selecteren. Wanneer deze modus

wordt geselecteerd, gaat het pictogram ‘Warmhouden’ knipperen.

Druk op de Aan/uitknop om de warmhoudmodus te starten.

Opmerking:

. De warmhoudtimer is ingesteld op 120 minuten. Als u de warmhoudtijd wilt wijzigen,
drukt u op de knop Tijd omlaag. De tijd wordt automatisch bevestigd.
De warmhoudtemperatuur is ingesteld op 90°C. Als u de warmhoudtemperatuur wilt
wijzigen, drukt op de knop Temperatuur omlaag. De temperatuur wordt automatisch
bevestigd.
Tijdens de warmhoudmouds worden de ventilator en verwarming in het apparaat af en
toe ingeschakeld.
De warmhoudmodus is ontworpen om uw etenswaren warm te houden direct na
bereiding in de fryer. De modus is niet bedoeld voor opwarmen.

BEREIDING MET STANDAARDBEREIDINGEN

1.
2.

Druk op de Aan/uitknop om het apparaat in te schakelen.

Druk op de Menu-knop om de gewenste standaardbereiding te selecteren. Wanneer
een standaardbereiding wordt geselecteerd, gaat het pictogram van de betreffende
standaardbereiding knipperen.

Druk op de Aan/uitknop om de gewenste standaardbereiding te starten.

Opmerking:
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Kleinere hoeveelheden voedsel vereisen minder bereidingstijd.
Wanneer u grotere hoeveelheden voedsel bereidt (bijv. frites, garnalen, drumsticks,
enz.), schud de ingrediénten in de frituurpan 2 tot 3 keer om een gelijkmatig resultaat te

bereiken.

REINIGING
Reinig het product na elk gebruik. Verwijder na elk gebruik olie en vet van de bodem van de pan.

TABEL VOOR STANDAARDBEREIDINGEN

In de volgende tabel vindt u meer informatie over de standaardbereidingen.

Type Min-Max Tiid
pe hoeveelheid " Temperatuur Draaien Aanvullende informatie
standaardbereiding ingrediénten (min.)
* Gebruik kruimige
aardappelen
* Week 30 minuten
in water, droog
0, 1
% Verse frites 5009/18 18 - 25 200 OC/ Ja en voeg % toe
oz 400°F aan 1 eetlepel
olie.
» Schud, draai of
roer tussendoor
4 keer.
- Voeg 1/2 eetlepel
Kipdrumsticks 80032/ 28 20-25 [180°C/360°F | Ja | letoer
roer tussendoor.
= Garnalen 200g/70z | 15-20 | 160°C [ 320°F Ja
~ 600g/21 o o
Cake oz 35 - 45 | 160°C [ 320°F Ja
@ Biefstuk/ 4509g/16 15-25 | 160°C | 320°F Ja + Voeg1/2 .
karbonade oz eetlepel olie toe.
* Helevis
@ Vis 250g/9 oz | 15-20 | 180°C / 360°F Ja ongeveer 200 -
300g/7-Toz
& | spareribs | 4009714 115,20 | 180°C/ 360°F | Ja
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MILIEUVRIENDELIJKE AFVOER

Dit symbool geeft aan dat dit product in de EU niet samen met ander
huishoudelijk afval mag worden afgevoerd (2012/19/EU). Voor preventie
van mogelijke schade aan het milieu of de menselijke gezondheid door
ongecontroleerde afvalverwijdering, moet u deze op verantwoorde
wijze recycleren om duurzaam hergebruik van grondstoffen te
bevorderen. Als u uw gebruikte apparaat wilt retourneren, gebruikt u de
retour- en verzamelfaciliteiten of neemt u contact op met de winkel waar
het product werd aangekocht. Ze kunnen dit product gebruiken voor
milieuvriendelijke recycling.

STORINGEN EN OPLOSSINGEN

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De airfryer gaat niet aan.

Het apparaat is niet
aangesloten.

Controleer of de stekker goed
in het stopcontact zit.

Er komt witte rook uit het
apparaat.

U bent olierijke ingrediénten
aan het bakken.

Giet overtollige olie of vet
voorzichtig uit de pan en ga
verder met de bereiding.

De frituurpan pan bevat nog
vetresten van de vorige keer.

Witte rook wordt veroorzaakt
door vette resten die in de pan
opwarmen. Maak de pan na
gebruik altijd goed schoon.

Mijn verse frites zijn niet
gelijkmatig gefrituurd.

U heeft niet de goede
aardappelen gebruikt.

Voor de beste resultaten
gebruikt u verse, kruimige
aardappelen. Kies
aardappelen waarvan op de
verpakking is aangegeven dat
ze geschikt zijn voor frituren.

U heeft de verse frites vooér het
frituren niet laten weken.

Laat de verse frites minimaal
30 minuten (min.) in een kom
weken, haal ze vervolgens uit
de kom en laat ze drogen op
keukenpapier.

U hebt te veel ingrediénten in
de frituurpan gedaan.

Houd u aan de maximale
hoeveelheid ingrediénten
zoals aangegeven in de ‘Tabel
voor standaardbereidingen’.

Bepaalde soorten
ingrediénten moeten tijdens
de bereidingstijd worden
geschud, omgedraaid of
geroerd.

Schud, draai of roer de
ingrediénten tussendoor een
paar keer.

-15 -




Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing

Mijn verse frites zijn niet De krokantheid van de frites Zorg ervoor dat de frites
krokant. hangt af van de hoeveelheid op de juiste manier worden
olie en water in de frites. afgegoten.

Snijd de frites wat dunner om
ze krokanter te maken.

Voeg een beetje meer olie toe
om ze knapperiger te maken.

Laat de hoeveelheid
Er zitten te veel ingrediénten ingrediénten in de frituurpan
in de frituurpan. niet boven de aangegeven

De frituurpan kan niet goed o
‘max’ lijn uitkomen.

in het apparaat worden

teruggeschoven. Duw de steunplaat/grill

omlaag in de frituurpan totdat
u een klik hoort.

De steunplaat/grill is niet goed
in de frituurpan geplaatst.

Waarschuwing:

. Laat de frituurpan en de binnenkant van het apparaat volledig afkoelen voordat u met
schoonmaken begint.

. Dompel de airfryer nooit onder in water of een andere vloeistof en plaats hem nooit onder
stromend water.

. De binnenkant van de kookpot/pan is bedekt met een anti-aanbaklaag geverfde laag. Gebruik
geen metalen keukengerei of schurend schoonmaakmateriaal om de reiniging uit te voeren,
want dit zal de anti-aanbaklaag beschadigen.

1. Druk op de Aan-/uitknop om het apparaat uit te schakelen, haal de stekker uit het stopcontact
en laat het apparaat 30 minuten afkoelen voordat u met schoonmaken begint.

2. Verwijder olie en vet van de bodem van de frituurpan.

3. Maak de kookpan/pot of de bodem van de kookpan/pot schoon met heet water, afwasmiddel
en een niet-schurende spons, voeg heet water toe aan de kookpan/pot samen met wat
afwasmiddel. Laat de kookpan/pot 10 minuten weken.

4. Maak de binnenkant van het product schoon met warm water en een niet-schurende spons.
Gebruik een schoonmaakborstel om de verwarmingscomponenten schoon te maken, veeg
eventuele etensresten weg.

5. Als het apparaat niet in goede staat van reinheid verkeert, kan het oppervlak verslechteren en
de levensduur van het apparaat onverbiddelijk beinvloeden, en kan het onveilig worden om te
gebruiken.

6. Droog alle onderdelen voordat ze worden gemonteerd en opgeslagen.

OPBERGEN
1.  Open het apparaat en laat het afkoelen.
2. Zorg ervoor dat alle onderdelen schoon en droog zijn voordat u het apparaat opbergt.

GARANTIE
. De fabrikant geeft garantie in overeenstemming met de wetgeving van het eigen land van
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verblijf van de klant, met een minimum van 1 jaar, te rekenen vanaf de datum waarop het
apparaat aan de eindgebruiker is verkocht.

. De garantie dekt alleen defecten in materiaal of vakmanschap.

. De reparaties onder garantie mogen alleen worden uitgevoerd door een erkend
servicecentrum. Bij het indienen van een aanspraak op garantie dient de originele aankoop
bewijs (met aankoopdatum) te worden overlegd.

. De garantie is niet van toepassing in geval van:

. Normale slijtage.
Onjuist gebruik, bijv. overbelasting van het apparaat, gebruik van niet-goedgekeurde
accessoires.
Gebruik van geweld, schade veroorzaakt door invloeden van buitenaf
Schade veroorzaakt door het niet naleven van de gebruikershandleiding of het niet
naleven van de installatie-instructies.
Gedeeltelijk of volledig gedemonteerde apparaten.

CONFORMITEITSVERKLARING
Wij: Arovo BV, Doblijn 26, 1046 BN Amsterdam, The Netherlands, www.arovo.com, verklaren onder
onze eigen verantwoordelijkheid dat het product:

Artikelnaam: Airfryer

Artikelnummer: VRD919101300

EAN-barcodenummer: 8720791433505

Het voorwerp van de hierboven beschreven verklaring is in overeenstemming met de volgende
geharmoniseerde normen:

EN 55014-1:2017

EN 55014-2:2015

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + Al4:2019 + A2:2019
EN 60335-2-9:2003 + Al:2004 + A2:2006 +A12:2007 + A13:2010

IEC 61000-3-2:2019

IEC 61000-3-3:2013 + A1:2019

EN 62233:2008

IEC 60335-1:2010 + A1:2013 + A2:2016

IEC 60335-2-9:2019

AfPS GS 2019:01 PAK

Het voorwerp van de hierboven beschreven verklaring voldoet aan de bepalingen van:
2009/125/EC (ERP)

2014/30/EU (EMC)

2014/35/EU (LVD)

2011/65/EU (RoHS 2)

In overeenstemming met ons beleid van voortdurende productverbetering behouden wij ons
het recht voor om technische en optische wijzigingen aan te brengen zonder voorafgaande
kennisgeving. De actuele versie van deze handleiding is te vinden op www.arovo.com/manuals
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FR - AIR FRYER

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Les instructions de sécurité suivantes doivent toujours étre respectées afin de réduire les risques
d’électrocution, de blessure ou d’incendie. Lisez attentivement ces instructions dans leur intégralité
avant d'utiliser ce produit, et conservez-les pour vous y référer ultérieurement ou les transmettre a
de nouveaux utilisateurs.

Les précautions de sécurité de base doivent toujours étre suivies lors de I'utilisation d’appareils
électriques. Ceux-ci comprennent les éléments suivants :

Lisez toutes les instructions. Le non-respect de ces instructions peut entrainer un accident.
Les enfants doivent étre surveillés pour s’assurer qu’ils ne jouent pas avec 'appareil.

Une surveillance étroite est nécessaire lorsqu’un appareil est utilisé par ou a proximité
d’enfants.

Eteignez et débranchez toujours I'appareil s'il est laissé sans surveillance.

Si la connexion au secteur est endommagée, elle doit étre remplacée, confiez 'appareil a un
service technique agréé.

Assurez-vous que la tension indiquée sur la plaque signalétique correspond a la tension du
secteur avant utilisation.

Connectez I'appareil a une prise murale mise a la terre et vérifiez qu’il est correctement placé.
N'utilisez pas d’adaptateurs.

N'utilisez pas I'appareil si le cordon ou la fiche sont endommagés.

Si l'un des boitiers de I'appareil se brise, débranchez immédiatement I'appareil du secteur
pour éviter tout risque d’électrocution.

Ne forcez pas le cordon d’alimentation et ne I'utilisez pas pour soulever, transporter ou
débrancher I'appareil.

Vérifiez '’état du cordon d’alimentation. Les cables endommagés ou emmélés augmentent le
risque de choc électrique. Si le cordon est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant
ou un service technique agréé afin d’éviter un danger.

L'appareil n'est pas adapté a une utilisation en extérieur.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants 4gés de 8 ans et plus et des personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque d’expérience et de
connaissances, a condition qu’ils soient supervisés ou aient été formés a I'utilisation en toute
sécurité de l'appareil et a ses risques comprendre impliqué.

Gardez I'Air fryer et le cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans. Les enfants ne
doivent pas jouer avec I'appareil. Les enfants doivent étre surveillés pour s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec l'appareil.

Ne placez jamais le produit contre le mur ou d’autres produits. Il doit y avoir au moins 10 cm
d’espace libre pour l'arriére, le cété gauche [ droit et le dessus du produit. Ne placez pas
d’objets sur la friteuse a air chaud, cela obstruera le flux d’air et réduira I'effet du chauffage a
air chaud.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque I'appareil est en cours
d’utilisation. Le produit doit étre supervisé par quelqu’un pendant son utilisation.

Pendant la friture sans matiére grasse, de la vapeur a haute température sort de I'ouverture
de sortie d’air. Les mains et le visage doivent étre éloignés de la vapeur et de I'évent de sortie
d’air. Et il faut prendre soin de la vapeur et de I'air chauds lors du retrait de I'air fryer du produit.
Si le produit fume, débranchez immédiatement le cordon d’alimentation. Eloignez Iair fryer du
produit une fois qu’il a cessé de fumer

Ne plongez pas le boitier dans I’eau et ne le lavez pas sous le robinet, car il y a des composants
électriques et de chauffage a l'intérieur du boitier.

Ne laissez pas I'eau ou tout autre liquide pénétrer dans le boitier, au cas ou un choc électrique
pourrait se produire.

Ne couvrez pas I'entrée d’air et I'évent d’évacuation pendant que le produit fonctionne.

Ne versez jamais d’huile dans I'air fryer, cela peut provoquer un incendie.
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. Ne touchez pas l'intérieur du produit pendant son fonctionnement car il peut devenir trés
chaud.

. Ce produit fonctionne manuellement, ne le connectez donc jamais a une minuterie externe ou
a un systéeme de télécommande indépendant.

Avertissement : Ne touchez pas la surface pendant I'utilisation. La température
des surfaces exposées peut étre élevée lorsque I'appareil est en marche.

MISE EN GARDE

Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement. Il ne doit pas étre utilisé dans les salles
a manger, les bureaux, les fermes ou tout autre environnement de travail. Et ne doit pas étre utilisé
par les clients dans les hétels, motels, chambres d’hétes ou salles de petit-déjeuner ou d’autres
environnements d’hébergement. |l ne contient aucune piéce réparable par I'utilisateur. Apportez
'appareil au centre de service agréé le plus proche pour examen, réparation ou réglage.

EXPLICATION DES SYMBOLES

Déclaration de conformité. Les
produits portant ce symbole
sont conformes a I’'Espace
économique européen. La
déclaration de conformité UE
peut étre obtenue aupres du
fabricant.

Lire le manuel de I'opérateur.

L'emballage peut étre
réutilisé ou recyclé. Eliminez
correctement tout matériel
d’emballage qui n’est plus
nécessaire.

® Le fabricant de 'emballage
participe aux colts du
systéme de tri et de recyclage %&
des déchets « Point Vert ».

Si vous constatez des

dommages lors du déballage
du produit, contactez
immeédiatement votre
revendeur.

i Ce produit peut étre utilisé en

toute sécurité en contact avec
les aliments.

L'emballage peut étre
réutilisé ou recyclé. Eliminez
correctement tout matériel
d’emballage qui n’est plus
nécessaire.
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CARACTERISTIQUES GENERALES AT LN

)
— D ,‘:‘:—#—
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1 I;ntréed’air
2. Ecran

&

®>—
Indicateurs de préréglage —, oo
Ecran O—® O-
Bouton d’augmentation de la température ©—

Bouton de diminution de la température
Bouton Menu

Bouton Marche/Arrét 1
Bouton de diminution du temps

Bouton d’augmentation du temps 5
Indicateur de ventilateur

Poignée 3
Cuve de friture - 4,5 L 4

Logement

Sortie d’air

Plaque de support

0o

TIOMmMOUQOW®

Nooprw

CONTENU DE LA BOITE :

. 1x Boitier de friture

. 1x Cuve de friture - 4,5 L
. 1x Plaque de support

DONNEES TECHNIQUES
. Alimentation électrique : 220/240V - 0,3 A - 50/60 Hz
. Puissance d’entrée : 1400 W

. Dimensions du produit : 367 x 274 x 313 mm

. Poids du produit : 5 kg

. Capacité:4,5L

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

. Assurez-vous que tous les emballages ont été retirés du produit.

. Retirez la colle et les étiquettes du produit.
Nettoyez la marmite / le pot avant d'utiliser le produit pour premiére utilisation a fond
avec de 'eau tiéde, du liquide vaisselle et éponge non abrasive. Remarque :
un lave-vaisselle peut étre utilisé pour cela composants a laver.

. Nettoyez I'intérieur et I'extérieur du produit avec un chiffon humide.

PREPARER L’UTILISATION

. Placez le produit sur une surface plane et stable, ne placez pas le produit sur une surface non
résistante a la chaleur.

. Placez correctement la marmite / le pot dans lair fryer.

. Tirez le fil hors de la capsule de fil sous le produit. Déroulez complétement le cable avant de le
connecter.

. Mise en garde :

. Ne versez jamais d’huile ou d’autres liquides dans la friteuse.

. Ne posez jamais d’objets sur I'appareil, car cela empécherait la circulation de l'air et réduirait
I'effet du chauffage a air chaud.

UTILISATION DE L’APPAREIL
1.  Branchez la fiche a une prise de courant.
2. Retirez délicatement la cuve de friture en tirant sur la poignée.
3. Insérez les ingrédients dans la cuve de friture.
4. Remettez la cuve de friture dans la friteuse.
Mise en garde :
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1.

12.

. N’utilisez jamais la friteuse sans la cuve de friture a l'intérieur.
. Ne touchez pas la cuve de friture pendant et aprés I'utilisation, car elle devient tres
chaude.
. Tenez la cuve de friture uniquement par la poignée.
Pour allumer la friteuse, appuyez sur le bouton Marche/Arrét.
Appuyez sur le bouton d’augmentation ou de diminution de la température pour choisir la
température souhaitée.
Appuyez sur le bouton d’augmentation ou de diminution du temps pour choisir le temps
nécessaire.
Appuyez sur le bouton Marche/Arrét pour lancer le processus de cuisson.
Remarque :

. Pendant la cuisson, la température et le temps sont affichés alternativement.

. Pendant la cuisson, si vous souhaitez modifier le temps de cuisson ou la température,
appuyez a tout moment sur le bouton correspondant vers le haut ou vers le bas.

. Reportez-vous au « Tableau de préparation des aliments » pour connaitre les réglages
de base pour les différents types d’aliments.

. Certains ingrédients nécessitent d’étre secoués ou retournés pendant le temps de
cuisson (voir le « Tableau de préparation des aliments »). Pour secouer les ingrédients,
tenez la poignée et sortez la cuve de friture, puis secouez-la au-dessus de |'évier.
Remettez ensuite la cuve de friture dans la friteuse.

Lorsque vous entendez le signal sonore, le temps de cuisson est terminé.
Sortez la cuve de friture et vérifiez que les ingrédients sont préts.
Mise en garde :

. Aprés la cuisson avec la friteuse, il se peut que de la vapeur s’échappe de la friteuse.

. La cuve de friture est trés chaude une fois la cuisson terminée. Placez-la toujours sur
une surface résistante a la chaleur.

Videz la cuve de friture dans un saladier ou une assiette.
Remarque :

. Ne retournez pas la marmite / le pot car cela entrainerait une fuite de I'excés d’huile qui
s’accumule au fond de la marmite / le pot sur les ingrédients alimentaires.

. Pour obtenir les ingrédients alimentaires gros ou délicats, vous pouvez utiliser une
pince de cuisine pour les retirer de I'air fryer.

Une fois la cuisson d’un lot d’ingrédients alimentaires terminée, I'air fryer sans gras peut étre
utilisé pour cuire un autre lot d’'ingrédients alimentaires a tout moment.

UTILISATION DU MODE DE MAINTIEN AU CHAUD

1.
2.

3.

Appuyez sur le bouton Marche/Arrét pour allumer I'appareil.

Appuyez sur le bouton Menu pour sélectionner le mode « Maintien au chaud ». Licéne « Maintien
au chaud » clignote lorsqu’elle est sélectionnée.

Appuyez sur le bouton Marche/Arrét pour lancer le mode de maintien au chaud.

Remarque :

. La minuterie de maintien au chaud est réglée sur 120 minutes. Pour modifier le délai
de maintien au chaud, appuyez sur la touche de diminution du temps. Le délai est
confirmé automatiquement.

. La température de maintien au chaud est réglée sur 90 °C. Pour modifier la température
de maintien au chaud, appuyez sur la touche de diminution de la température. La
température est confirmée automatiquement.

. En mode de maintien au chaud, le ventilateur et le chauffage a l'intérieur de I'appareil
se mettent en marche de temps en temps.

. Le mode maintien au chaud est congu pour garder vos aliments au chaud
immédiatement apres leur cuisson dans la friteuse. |l ne permet pas de réchauffer des
aliments.
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CUISINER AVEC DES PREREGLAGES
1.  Appuyez sur le bouton Marche/Arrét pour allumer l'appareil.
2.  Appuyez sur la touche Menu pour sélectionner le préréglage de cuisson souhaité. Licéne «
Préréglage de cuisson » clignote lorsqu’elle est sélectionnée.
3.  Appuyez sur le bouton Marche/Arrét pour lancer le préréglage de cuisson préféré.
Remarque:
. Les petites quantités d’aliments nécessitent moins de temps de cuisson.

. Lorsque vous préparez de grandes quantités d’aliments (par exemple des frites, des

crevettes, des pilons, etc.), secouez, tournez ou remuez les ingrédients dans la cuve de
friture 2 a 3 fois afin d’obtenir un résultat homogéne.

TABLEAU DES PREREGLAGES DE CUISSON
Le tableau suivant fournit de plus amples informations sur les préréglages de cuisson.

Type de Quantité .
préréglage de min-max ?:‘:z; Température Retournement | Informations complémentaires
cuisson d’ingrédients
« Utilisez des pommes de terre
% farineuses.
. o « Trempez-les 30 minutes dans
FEIteS 500 9 / 18 18 - 25 200 ? / Oui I'eau, séchez-les, puis ajoutez
fraiches oz 400°F Y% a1 cuillére a soupe d’huile.
« Agitez, tournez ou remuez
4 fois.
°§°°‘$’ . o « Ajoutez ) c. a soupe d’huile.
Pilons de 800 9 / 28 20-25 180°C / Oui « Agitez, tournez ou remuez.
poulet oz 360°F
Crevettes 2009/ 15-20 160 ? / Oui
4 7 o0z 320°F
i ) 600g /21 160°C / .
Gateau oz 35-45 320°F Oui
@ Sgig'; fd/e 4509116 | 1o e | 160°C/ oui - Ajoutez % c. a soupe
. oz 320°F d’huile.
cotelettes
@ 250/ 180°C + Poisson entier
Poisson 9 og 15-20 360°F Oui d’environ 200 - 300 g
/7-Toz
&= N 400g /14 180°C / )
Cotes oz 15 -20 360°F Oui
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NETTOYAGE

Nettoyez le produit aprés chaque utilisation. Retirez I'huile et la graisse du fond de la cuve apres
chaque utilisation.

Avertissement :

Laissez la cuve de friture et I'intérieur de I'appareil refroidir complétement avant de commencer
le nettoyage.

Ne plongez jamais lair fryer dans I'eau ou dans tout autre liquide et ne le placez jamais sous
I'eau courante.

Lintérieur de la poéle est recouvert d'une couche peinte antiadhésive. N'utilisez pas
d’ustensiles en métal ou de produits de nettoyage abrasifs pour effectuer le nettoyage car cela
endommagerait la couche peinte antiadhésive.

Appuyez sur le bouton Marche/Arrét pour éteindre I'appareil, débranchez la fiche de la prise
murale et laissez I'appareil refroidir pendant 30 minutes avant de commencer le nettoyage.

2. Retirez I'huile et la graisse du fond de la cuve de friture.

3. Nettoyez la marmite / casserole ou le fond de la marmite / le pot avec de I'eau chaude, du
liquide vaisselle et une éponge non abrasive, ajoutez de I'eau chaude dans la marmite / le pot
avec un peu de liquide vaisselle. Laisser tremper la marmite [ le pot pendant 10 minutes.

4. Nettoyez I'intérieur du produit avec de I'eau tiéde et une éponge non abrasive. Utilisez une
brosse de nettoyage pour nettoyer les composants chauffants, essuyez tout résidu alimentaire.

5. Si I'appareil n'est pas dans un bon état de propreté, la surface peut se détériorer et affecter
inexorablement la durée de vie de I'appareil, et son utilisation peut devenir dangereuse.

6. Séchez toutes les pieces avant de les assembler et de les ranger.

RANGEMENT

1. Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.

2. Assurez-vous que toutes les piéces sont propres et seches avant de ranger I'appareil.

MISE AU REBUT RESPECTUEUSE DE L'ENVIRONNEMENT

Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre jeté avec les
déchets ménagers dans I'ensemble de I'UE (2012/19/EU). En recyclant
votre appareil de maniére responsable, vous évitez tout effet nocif lié a
une élimination non contrélée des déchets sur I'environnement et |la santé
et contribuez a promouvoir le recyclage durable des ressources. Pour
mettre votre appareil usagé au rebut, utilisez les systémes de collecte
[ ] disponibles ou contactez le revendeur qui vous a vendu d’appareil afin
qu’il soit recyclé sans nuire a I'’environnement.
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DYSFONCTIONNEMENT ET SOLUTION

Probléeme

Cause possible

Solution

La friteuse ne s’allume pas.

L'appareil n’est pas branché.

Vérifiez que la fiche est
correctement insérée dans la
prise murale.

Une fumée blanche s’échappe
de l'appareil.

Vous cuisinez des ingrédients
a forte teneur en huile.

Versez avec précaution
I'excédent d’huile ou
de graisse de la cuve et
poursuivez la cuisson.

La cuve de friture contient
toujours des résidus

de graisse issus d’une
précédente utilisation.

La fumée blanche est causée
par des résidus graisseux

qui s’échauffent dans la
cuve. Nettoyez toujours
soigneusement la cuve apres
chaque utilisation.

Mes frites fraiches ne sont pas
frites uniformément.

Vous n’avez pas utilisé le bon
type de pommes de terre.

Pour obtenir les meilleurs
résultats, utilisez des pommes
de terre farineuses fraiches.
Choisissez des pommes de
terre dont I'emballage indique
qu’elles conviennent a la
friture.

Vous n’avez pas fait
tremper les frites fraiches
correctement avant de les
faire frire.

Faites tremper les frites
fraiches dans un bol pendant
30 minutes (Min), puis retirez-
les et séchez-les sur un papier
absorbant.

Vous avez ajouté trop
d’ingrédients dans la cuve.

Respectez la quantité
maximale d’ingrédients
indiquée dans le « Tableau des
préréglages de cuisson ».

Certains types d’ingrédients
doivent étre secoués,
retournés ou remués pendant
toute la durée de la cuisson.

Agitez, tournez ou remuez les
ingrédients quelques fois.

Mes frites fraiches ne sont pas
croustillantes.

Le croustillant des frites
dépend de la quantité d’huile
et d’eau des frites.

Veillez a ce que les
frites soient égouttées
correctement.

Coupez les frites fraiches un
peu plus finement pour les
rendre plus croustillantes.

Ajoutez un peu plus d’huile
pour les rendre plus
croustillantes.
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Probléme Cause possible

Solution

Il'y a trop d’ingrédients dans la
cuve de friture.
La cuve de friture ne peut pas

Ne laissez pas la quantité
d’ingrédients dans la cuve de
friture dépasser la ligne de
I'indicateur maximum.

étre replacée correctement

dans l'appareil. La plaque/grille de support

n’est pas correctement placée
dans la cuve de cuisson.

Poussez-la plaque/grille de
support vers le bas dans la
cuve de friture jusqu’a ce que
vous entendiez un clic.

GARANTIE

. Le fabricant fournit une garantie conformément a la Iégislation du pays de résidence du client,

avec un minimum d’un an a compter de la date de vente de 'appareil a I'utilisateur final.
. La garantie ne couvre que les défauts de matériaux ou de fabrication.

. Les réparations sous garantie ne doivent étre effectuées que par un centre de service autorisé.
Lors de la soumission d’une demande de garantie, le regu d’achat original (avec la date d’achat)

doit étre soumis.
. La garantie ne s’applique pas en cas de:
. L'usure normale.

Utilisation non conforme, par ex. Surcharge de I'appareil, utilisation d’accessoires non

approuvés.

Recours a la force, dommages causés par des influences extérieures.

Dommages causés par le non-respect du manuel d'utilisation ou des instructions

d’installation.
Appareils partiellement ou complétement démontés.

DECLARATION DE CONFORMITE

Nous: Arovo BV, Doblijn 26, 1046 BN Amsterdam, The Netherlands, www.arovo.com,

déclarons sous notre seule responsabilité que le produit:

Nom de I'article : Air Fryer
Numeéro d’article : VRD919101300
Numéro de code-barres EAN : 8720791433505

C€

L'objet de la déclaration décrit ci-dessus est conforme aux normes harmonisées suivantes :

EN 55014-1:2017

EN 55014-2:2015

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 + AT:2019 + A14:2019 + A2:2019
EN 60335-2-9:2003 + A1:2004 + A2:2006 +A12:2007 + A13:2010

IEC 61000-3-2:2019

IEC 61000-3-3:2013 + A1:2019

EN 62233:2008

IEC 60335-1:2010 + A1:2013 + A2:2016

IEC 60335-2-9:2019

AfPS GS 2019:01 PAK

L'objet de la déclaration décrite ci-dessus suit les dispositions de :

2009/125/EC (ERP)
2014/30/EU (EMC)
2014/35/EU (LVD)
2011/65/EU (RoHS 2)
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Conformément a notre politique d’amélioration continue des produits, nous nous réservons le
droit d’apporter des modifications techniques et optiques sans préavis. La version actuelle de ce
manuel est disponible sur www.arovo.com/manuals
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DE - HEISSLUFTFRITTEUSE

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Die folgenden Sicherheitsvorkehrungen sollten stets befolgt werden, um die Gefahr von Stromschlagen
oder Verletzungen sowie die Brandgefahr zu verringern. Es ist wichtig, dass Sie alle Anweisungen vor
Verwendung des Produkts sorgfaltig lesen und zum spateren Nachschlagen oder fur neue Benutzer
aufbewahren.

Bei der Verwendung elektrischer Gerate sind stets grundlegende Sicherheitsregeln zu beachten. Dies
umfasst Folgendes:

Lesen Sie alle Anweisungen. Die Nichtbeachtung der Anweisungen kann zu Unfallen fuhren.

Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Bei der Verwendung elektrischer Geréate in der Nahe von Kindern sind diese stets zu beaufsichtigen.
Schalten Sie das Gerat stets aus und trennen Sie es von der Stromversorgung, wenn es
unbeaufsichtigt gelassen wird.

Wenn der Netzanschluss beschadigt ist, muss dieser ersetzt werden. Bringen Sie das Gerat zu einem
autorisierten technischen Kundendienst.

Stellen Sie vor der Verwendung sicher, dass die Spannung auf dem Typenschild mit Ihrer
Netzspannung tbereinstimmt.

SchlieBen Sie das Geréat an eine geerdete Steckdose an und vergewissern Sie sich, dass es
ordnungsgemaB eingesteckt ist.

Verwenden Sie keine Steckeradapter.

Betreiben Sie das Geréat nicht mit einem beschadigten Netzkabel oder Stecker.

Sollte eines der Gerategehause brechen, trennen Sie das Gerat sofort von der Stromversorgung, um
die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.

Das Netzkabel keinesfalls verwenden, um das Gerat anzuheben, zu tragen oder auszustecken.
Uberprufen Sie den Zustand des Netzkabels. Beschadigte oder verworrene Kabel erhéhen die Gefahr
eines Stromschlags. Falls das Netzkabel beschéadigt ist, muss dieses durch den Hersteller oder eine
qualifizierte Person ersetzt werden, um mégliche Gefahren zu vermeiden.

Dieses Gerat ist nicht fur den Einsatz im Freien geeignet.

Dieses Gerat ist fur Kinder ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnissen geeignet, falls diese eine
angemessene ausfuhrliche Anleitung zur sicheren Benutzung des Geréts erhalten haben oder
beaufsichtigt werden und die mit dem Gerat verbundenen Gefahren verstehen.

Die HeiBluftfritteuse und das Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren halten.
Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen. Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

Das Gerat keinesfalls direkt an eine Wand oder direkt neben andere Gerate stellen. Auf der
Rickseite, der linken und rechten Seite und der Oberseite des Produkts sollten mindestens 10 cm
Freiraum vorhanden sein. Stellen Sie keine Gegenstéande auf die HeiBluftfritteuse, da dies den
Luftstrom und in der Folge die Effizienz des HeiBluftsystems beeintrachtigt.

Die freiliegenden Oberflachen kénnen heiB sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.

Das Gerat muss beobachtet werden, wahrend es in Betrieb ist.

Wahrend dem fettfreien Frittieren tritt Dampf mit hoher Temperatur aus dem Luftauslass

aus. Halten Sie Hande und Gesicht stets in sicherer Entfernung von dem Dampf sowie den
Luftaustritts6ffnungen. Achten Sie auf den heiBen Dampf und die heiBe Luft, wenn Sie den
Frittierbehalter von dem Gerat wegbewegen.

Falls Rauch aus dem Gerat austritt, ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose. Entfernen Sie
den Frittierbehalter aus dem Gerat, wenn kein Rauch mehr austritt.

Tauchen Sie das Gehéause nicht in Wasser und reinigen Sie es nicht unter flieBendem Wasser, da das
Gehause elektrische Komponenten und Heizelemente enthalt.

Lassen Sie keinesfalls Wasser oder andere Flussigkeiten in das Gehéause flieBen, da es sonst zu
Stromschlagen kommen kann.

Decken Sie den Lufteinlass und den Luftauslass wahrend der Verwendung des Gerats nicht ab.
GieBen Sie keinesfalls Ol in die HeiBluftfritteuse, da dies zu einem Brand fithren kann.Berthren Sie
das Innere des Gerats wahrend des Betriebs nicht, da dies duBerst heil3 ist.

Dieses Gerat ist nur fur den manuellen Betrieb ausgelegt. SchlieBen Sie das Gerat keinesfalls an eine
externe Zeitschaltuhr oder an ein ferngesteuertes System an.
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Achtung: Bitte berlhren Sie wahrend der Benutzung nicht die Oberflache. Die
Temperatur der zuganglichen Oberflachen kann wahrend des Betriebs sehr hoch sein.

VORSICHT
Dieses Gerat ist nur fur den Haushaltsgebrauch bestimmt. Es darf nicht in Essbereichen von Geschaften,
Buros, Bauernhéfen oder anderen Arbeitsumgebungen verwendet werden. Es darf auch nicht von Kunden in
Hotels, Motels, Pensionen, Fruhstlicksraumen oder anderen Unterkiinften verwendet werden. Es befinden
sich keine vom Benutzer zu wartenden Teile im Inneren. Bringen Sie das Gerat zum nachsten autorisierten
Servicezentrum zur Uberprifung, Reparatur oder Einstellung.

ERLAUTERUNG DER SYMBOLE

°
l ] Lesen Sie die Bedienungsanleitung.

Die Verpackung kann wiederverwendet
oder recycelt werden. Bitte

entsorgen Sie nicht mehr bendtigtes
Verpackungsmaterial ordnungsgemag.

® Der Hersteller der Verpackung

beteiligt sich an den Kosten fir das
Abfalltrennungs- und Recyclingsystem

,Graner Punkt“

Dieses Gerat ist sicher im Kontakt mit
Lebensmitteln.

Sollten Sie beim Auspacken des Gerats
Transportschaden feststellen, wenden
Sie sich bitte unverziglich an lhren

Handler.

Die Verpackung kann wiederverwendet
oder recycelt werden. Bitte

entsorgen Sie nicht mehr benétigtes
Verpackungsmaterial ordnungsgeman.

~

Konformitatserklarung. Produkte, die
mit diesem Symbol gekennzeichnet
sind, entsprechen den Vorschriften fur
den Europaischen Wirtschaftsraum. Die
EU-Konformitatserklarung kann beim

Hersteller angefordert werden.

ALLGEMEINE MERKMALE

1

2.

Noopw

Lufteinlass
Anzeige

Griff

Frittierbehalter - 4,5 |
Gehause

Luftauslass
Tragerplatte

A. Anzeige fur Voreinstellung
B. Bildschirm

C. Taste Temperatur erhéhen
D. Taste Temperatur verringern
E. Menutaste

F. Ein/Aus-Taste

G. Taste Zeit verringern
H. Taste Zeit erhéhen

I. Lufteranzeige
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Lieferumfang:

. 1 Gehéuse

. 1 Frittierbehalter - 4,5 |
. 1Tragerplatte

TECHNISCHE DATEN

. pannungsversorgung: 220/240 V - 0,3 A - 50/60 Hz
. Eingangsleistung: 1400 W

. Abmessungen: 367 x 274 x 313 mm

. Gewicht: 5 kg

. Fassungsvermoégen: 4,5 |

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

. Stellen Sie sicher, dass das gesamte Verpackungsmaterial des Geréats entfernt wurde. Entfernen Sie
Klebstoffrickstande und Etiketten von dem Gerat.

. Reinigen Sie den Frittierbehélter vor der ersten Verwendung griindlich mit heiBem Wasser,
Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm. Hinweis: Sie kénnen diese Teile auch in der
Spulmaschine reinigen.

. Reinigen Sie die Innen- und AuBBenseite des Geréats mit einem feuchten Tuch.

VORBEREITUNG ZUR VERWENDUNG

. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, gleichméaBige und stabile Oberflache, nicht auf eine
Oberflache, die nicht hitzebestandig ist.

. Setzen Sie den Frittierbehalter ordnungsgemaB in die HeiBluftfritteuse ein.

. Nehmen Sie das Kabel aus dem Kabelfach an der Unterseite des Gerats. Rollen Sie das Kabel
vollstandig aus, bevor Sie es einstecken.

. Achtung:

. Geben Sie keinesfalls Ol oder andere Flussigkeiten in die Fritteuse.

. Stellen Sie keine Gegenstéande auf das Gerat, da dies den Luftstrom und in der Folge die Effizienz
des HeiBluftsystems beeintrachtigt.

VERWENDEN DES GERATS
1.  Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.
2. Nehmen Sie den Frittierbehalter vorsichtig aus der HeiBluftfritteuse, indem Sie am Giriff ziehen.
3. Geben Sie die Lebensmittel in den Frittierbehalter.
4. Schieben Sie den Frittierbehalter wieder in die HeiBluftfritteuse.
Achtung:
. Die HeiBluftfritteuse keinesfalls ohne eingesetzten Frittierbehalter verwenden.
. Den Frittierbehalter wahrend der Verwendung und direkt danach nicht berthren, da dieser sehr
heiB wird.
. Den Frittierbehalter nur am Griff festhalten.
5. Um die HeiBluftfritteuse einzuschalten, driicken Sie die Ein-/Aus-Taste.
6.  Drucken Sie die Taste fur das Erhéhen bzw. Verringern der Temperatur, um die gewlinschte Temperatur
zu wahlen.
7.  Drucken Sie die Taste fur das Erhéhen bzw. Verringern der Zeit, um die gewlinschte Zeit zu wahlen.
8. Drucken Sie die Ein/Aus-Taste, um die Zubereitung zu starten.
Anmerkung:
. Wahrend der Zubereitung werden Temperatur und Zeit abwechselnd angezeigt.
. Wenn Sie wahrend der Zubereitung die Zubereitungszeit oder die Temperatur édndern
mochten, konnen Sie dies jederzeit durch Dricken der entsprechenden Taste tun.
. In der Tabelle ,Verwenden der Voreinstellungen“ finden Sie die Grundeinstellungen fir
verschiedenen Arten von Lebensmitteln.
. Einige Zutaten missen wahrend der Zubereitung geschuttelt oder gewendet werden (siehe
Tabelle ,Verwenden der Voreinstellungen“). Um die Zutaten zu schitteln, halten Sie den
Griff fest, ziehen Sie den Frittierbehalter heraus und schutteln Sie diesen dann Uber dem
Spulbecken. Schieben Sie den Frittierbehalter anschlieBend wieder in die HeiBluftfritteuse.
9. Wenn Sie das Klingeln des Timers horen, ist die eingestellte Zubereitungszeit abgelaufen.
10. Ziehen Sie den Frittierbehalter heraus und prifen Sie, ob die Zutaten fertig sind.
Achtung:
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. Nach Verwendung der HeiBBluftfritteuse kann es sein, dass Dampf aus der Fritteuse aufsteigt.
. Der Frittierbehalter ist nach dem Garvorgang heiB. Stellen Sie diesen stets auf einer
hitzebestandigen Oberflache ab
1. Entleeren Sie den Frittierbehalter in eine Schussel oder auf einen Teller.
Anmerkung:
. Drehen Sie den Frittierbehalter nicht um, da sonst das unten im Frittierbehéalter angesammelte
Ol uber die Lebensmittel laufen kann.
. Um grofB3e oder zerbrechliche Lebensmittel aus dem Frittierbehélter herauszuholen, konnen
Sie diese mit einer Kiichenzange greifen.
12. Wenn die Zubereitung einer Mahlzeit abgeschlossen ist, kann die HeiBluftfritteuse direkt fur die
nachsten Lebensmittel verwendet werden.

VERWENDEN DER WARMHALTEFUNKTION
1. Dricken Sie die Ein/Aus-Taste, um das Gerat einzuschalten.
2. Drucken Sie die Menutaste, um die ,Warmhaltefunktion“ zu wahlen. Das Symbol ,Warmhalten“ blinkt,
wenn die Funktion ausgewahlt ist.
3. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um die Warmhaltefunktion zu starten.
Anmerkung:
. Der Warmhalte-Timer ist auf 120 Minuten eingestellt. Um die Warmhaltezeit zu andern,
drticken Sie die Taste ,Zeit verringern“ Die Zeit wird automatisch bestatigt.
. Die Warmhaltetemperatur ist auf 90 °C eingestellt. Um die Warmhaltetemperatur zu &ndern,
drticken Sie die Taste ,Jemperatur verringern“ Die Temperatur wird automatisch bestatigt.
. Bei Verwendung der Warmhaltefunktion werden Geblése und Heizung im Inneren des Gerats
von Zeit zu Zeit eingeschaltet.
. Die Warmhaltefunktion dient dazu, lhre Speisen unmittelbar nach der Zubereitung in der
HeiBluftfritteuse warm zu halten. Sie ist nicht zum Aufwéarmen gedacht.

ZUBEREITUNG MIT VOREINSTELLUNGEN
1. Driicken Sie die Ein/Aus-Taste, um das Gerat einzuschalten.
2. Drucken Sie die Menutaste, um die gewlinschte Voreinstellung auszuwahlen. Das Symbol fur die
Voreinstellung blinkt, wenn es ausgewaéhlt ist.
3. Drucken Sie die Ein/Aus-Taste, um die Zubereitung mit der ausgewahlten Voreinstellung zu starten.
Anmerkung:
. Kleinere Mengen an Lebensmitteln benétigen eine kirzere Zubereitungszeit.
. Bei der Zubereitung gréBerer Mengen (z. B. Pommes frites, Garnelen, Hahnchenkeulen
usw.) schitteln, wenden oder rihren Sie die Zutaten im Frittierbehalter 2 bis 3 Mal, um ein
gleichmaBiges Ergebnis zu erzielen.

VERWENDEN DER VOREINSTELLUNGEN
In der folgenden Tabelle finden Sie weitere Informationen zu den Voreinstellungen.

Min./Max. Zeit Zusitzliche

Voreinstellung Zutatenmenge | [min] Temperatur | Wenden Informationen

* Mehlig kochende
Kartoffeln verwenden.

* 30 Minuten in Wasser
einweichen, abtrocknen

Frische Pommes o und dann % bis 1

% frites 500g/18 oz 18-25 200°C Ja Essloffel Ol hinzufiigen.

* Wahrend der
Zubereitung 4 Mal
schutteln, wenden oder
rahren.

« % Teeloffel Ol
hinzugeben.

69552 Hahnchenkeulen 800g/28o0z 20-25 180°C Ja * Wahrend der

Zubereitung schutteln,

wenden oder rihren.
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. Min./Max. Zeit Zusiatzliche
Voreinstellung 5 Temperatur Wenden 0
Zutatenmenge [min] Informationen
g;@ Garnelen 200g/70z 15- 20 160°C Yes
Kuchen 600g/2loz 35-45 160°C Yes
Qi 3000
Rindersteak/ N + Y Teeloffel OI
@ Koteletts 4509 15-25 160°C Yes hinzugeben.
. o Ganzer Fisch
@ Fisch 250g/9 oz 15-20 180°C Yes oa300 - 300 g
@ Rippchen 400g /14 0z 15 - 20 180°C Yes

REINIGUNG

Reinigen Sie das Gerat nach jeder Verwendung. Entfernen Sie nach jeder Verwendung Ol und Fett vom
Boden des Frittierbehalters.

Achtung:

Lassen Sie den Frittierbehélter und das Innere des Geréats vollstandig abkuhlen, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen.

Tauchen Sie die HeiBluftfritteuse keinesfalls in Wasser oder andere Flussigkeiten und spulen Sie diese
nicht unter flieBendem Wasser ab.

Das Innere des Frittierbehalters ist mit einer Antihaftbeschichtung versehen. Verwenden Sie keine
Kuchenutensilien aus Metall und keine scheuernden Reinigungsmittel zur Reinigung, um die
Antihaftbeschichtung nicht zu beschadigen.

Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um das Geréat auszuschalten, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
und lassen Sie das Gerat 30 Minuten abkuhlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

Entfernen Sie Ol und Fett vom Boden des Frittierbehalters.

Reinigen Sie den Frittierbehalter bzw. den Boden des Frittierbehalters mit heiBem Wasser, Spulmittel
und einem nicht scheuernden Schwamm. Geben Sie heiBes Wasser und etwas Spulmittel in den
Frittierbehalter und lassen Sie diesen 10 Minuten einweichen.

Reinigen Sie das Gehéause der HeiBluftfritteuse mit einem feuchten Tuch und ein paar Tropfen
Spulmittel und trocknen Sie es anschlieBend ab. Verwenden Sie keinesfalls Lésungsmittel oder
Produkte mit saurem oder basischem pH-Wert wie Bleichmittel oder Scheuermittel zur Reinigung des
Geréts.

Reinigen Sie das Innere des Gerats mit heiBem Wasser und einem nicht scheuernden Schwamm.
Verwenden Sie eine Reinigungsblrste, um die Heizkomponenten zu reinigen, und entfernen Sie alle
Lebensmittelrickstande.

Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbau und der Lagerung.
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UMWELTFREUNDLICHE ENTSORGUNG

Diese Kennzeichnung bedeutet, dass dieses Produkt in der gesamten EU
nicht mit dem Hausmull entsorgt werden darf (2012/19/EU). Um méglichen
Schaden an der Umwelt oder Beeintrachtigungen der menschlichen
Gesundheit durch unkontrollierte Abfallentsorgung vorzubeugen,
recyceln Sie Abféalle verantwortungsvoll, um zu einer nachhaltigen
Wiederverwendung von Materialressourcen beizutragen. Kontaktieren
Sie zur Ruckgabe lhres Geréats bitte den Handler, bei dem Sie das Geréat
erworben haben. Dort kann das Gerat dem umweltfreundlichen Recycling

zugefuhrt werden.

STORUNGEN UND MOGLICHE LOSUNGEN

Problem

Mégliche Ursache

Lésung

Die HeiBluftfritteuse schaltet nicht
ein.

Das Gerat ist nicht eingesteckt.

Stellen Sie stets sicher, dass der
Stecker ordnungsgemaB in die
Steckdose eingesteckt ist.

Aus dem Gerat tritt weiBer Rauch
aus.

Sie bereiten Lebensmittel mit
hohem Olgehalt zu.

GieBen Sie Uberschussiges Ol
oder Fett vorsichtig aus dem

Frittierbehalter und fahren Sie
dann mit der Zubereitung fort.

Der Frittierbehalter enthalt
noch Fettreste von der letzten
Verwendung.

White smoke is caused by greasy
residues heating up in the pan.
Always clean the pan thoroughly
after every use.

Meine frischen Pommes frites sind
nicht gleichmaBig frittiert.

Sie haben nicht den richtigen
Kartoffeltyp verwendet.

Verwenden Sie frische, mehlige
Kartoffeln, um optimale Ergebnisse
zu erzielen. Wahlen Sie Kartoffeln,
auf deren Verpackung steht, dass
sie zum Frittieren geeignet sind.

Sie haben die frischen Pommes
frites vor der Zubereitung nicht
eingeweicht.

Weichen Sie frische Pommes frites
mindestens 30 Minuten in einer
Schussel ein, nehmen Sie diese
dann heraus und lassen Sie sie auf
Kuchenpapier abtropfen.

Sie haben zu viele Zutaten in den
Frittierbehalter gegeben.

Halten Sie sich an die in der Tabelle
»~Verwenden der Voreinstellungen®
angegebene Héchstmenge an
Zutaten.

Einige Zutaten mussen wahrend
der Zubereitung geschuttelt,

gewendet oder umgeruhrt werden.

Schutteln, wenden oder rihren
Sie die Zutaten wahrend der
Zubereitung ein paar Mal um.

Pommes frites sind nicht knusprig.

Die Knusprigkeit von Pommes
frites hangt von der Olmenge
und der Menge an Wasser in den
Pommes frites ab.

Achten Sie darauf, dass die
Pommes frites sorgfaltig
abgetropft sind.

Schneiden Sie die Pommes frites
etwas dinner, damit sie knuspriger
werden.

Geben Sie etwas mehr Ol dazu, um
die Pommes frites knuspriger zu
machen.
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Problem Mogliche Ursache Lésung

Der Frittierbehalter lasst sich
nicht richtig in das Gerat
zurtckschieben.

Achten Sie darauf, dass die Menge
Es sind zu viele Lebensmittel in der Zutaten im Frittierbehalter
dem Frittierbehalter. die Maximum-Anzeige nicht
Uberschreitet.

Die Tragerplatte/der Rost ist nicht Schieben Sie die Tragerplatte/den
ordnungsgeman im Frittierbehélter | Rost in den Frittierbehalter, bis Sie
platziert. ein Klicken héren.

AUFBEWAHRUNG
IR Das Gerat ausstecken und abkuhlen lassen.
2. Sicherstellen, dass alle Teile sauber und trocken sind.

GARANTIE

. Der Hersteller gewahrt eine Garantie nach den Rechtsvorschriften des Landes, in dem der Kunde
seinen Wohnsitz hat, mit einer Frist von mindestens einem Jahr ab dem Datum, an dem das Gerat an
den Endverbraucher verkauft wird.

. Die Garantie gilt nur fur Méngel bei Material oder Verarbeitung.

. Garantiereparaturen durfen nur von einem autorisierten Kundendienst durchgefiuhrt werden. Bei
Inanspruchnahme der Garantie muss die Quittung (mit Kaufdatum) eingereicht werden.

. Die Garantie schlieBt folgende Falle aus:

Normaler VerschleiB.

Fehlerhafte Verwendung, z. B. Uberlastung des Geriats, Verwendung von nicht zugelassenem
Zubehor.

Anwendung von Gewalt, Schaden durch auBere Einflusse.

Schaden, die auf Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung oder Nichteinhaltung der
Installationsanweisungen zurtckzufihren sind.

Teilweise oder vollstandig zerlegte Gerate.

KONFORMITATSERKLARUNG
Wir: Arovo BV, Doblijn 26, 1046 BN Amsterdam, Niederlande, www.arovo.com, erklaren unter unserer
eigenen Verantwortung, dass das Produkt:

Artikelbezeichnung: HeiBluftfritteuse
Artikelnummer: VRD919101300
EAN-Nummer: 8720791433505

Das oben beschriebene Gerat steht im Einklang mit den folgenden harmonisierten Normen:
EN 55014-1:2017

EN 55014-2:2015

EN 60335-1:2012 + AT1:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A14:2019 + A2:2019
EN 60335-2-9:2003 + A1:2004 + A2:2006 +A12:2007 + A13:2010

IEC 61000-3-2:2019

IEC 61000-3-3:2013 + A1:2019

EN 62233:2008

IEC 60335-1:2010 + A1:2013 + A2:2016

IEC 60335-2-9:2019

AfPS GS 2019:01 PAK

Das oben beschriebene Gerat entspricht den Bestimmungen der Verordnungen:
2009/125/EC (ERP)

2014/30/EU (EMC)

2014/35/EU (LVD)

201/65/EU (RoHS 2)
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Im Sinne einer kontinuierlichen Produktverbesserung behalten wir uns technische und optische
Anderungen ohne Vorankindigung vor. Die aktuelle Version dieser Bedienungsanleitung finden
Sie unter www.arovo.com/manuals.
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IT - FRIGGITRICE AD ARIA

IMPORTANTI AVVERTENZE DI SICUREZZA

Per ridurre il rischio di scosse elettriche, infortuni o incendi, seguire sempre le seguenti
precauzioni di sicurezza. Leggere attentamente tutte le istruzioni prima di utilizzare il prodotto e
conservarle per riferimenti futuri o per nuovi utenti.

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, vanno sempre seguite le precauzioni di sicurezza di base.
Tra queste:

Leggere tutte le istruzioni. La mancata osservanza di queste istruzioni pud provocare incidenti.
Sorvegliare i bambini per evitare che giochino con I'apparecchio.

Fare attenzione quando I'apparecchio viene utilizzato da bambini o nelle loro vicinanze.
Spegnere sempre I'apparecchio e scollegarlo dall’alimentazione se lasciato incustodito.

Se il collegamento alla rete elettrica & stato danneggiato e deve essere sostituito, portare
I'apparecchio presso un centro di assistenza tecnica autorizzato.

Prima dell’'uso, accertarsi che la tensione indicata sulla targhetta corrisponda alla tensione di
rete.

Collegare I'apparecchio a una presa di corrente con messa a terra e accertarsi che sia inserito
correttamente.

Non utilizzare adattatori.

Non utilizzare I'apparecchio se il cavo o la spina sono danneggiati.

Se uno degli involucri dell’apparecchio si rompe, scollegare immediatamente I'apparecchio
dalla rete elettrica per evitare il rischio di scosse elettriche.

Non forzare il cavo di alimentazione e non utilizzarlo per sollevare, trasportare o scollegare
I'apparecchio.

Controllare lo stato del cavo di alimentazione. Se i cavi sono danneggiati o aggrovigliati il
rischio di scosse elettriche aumenta. Se il cavo € danneggiato, deve essere sostituito dal
produttore o da un servizio di assistenza tecnica autorizzato per evitare rischi.

L'apparecchio non & adatto all’'uso esterno.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini a partire dagli 8 anni di eta e da
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali e mentali o con scarsa esperienza e
conoscenza, a condizione che siano sorvegliate o abbiano ricevuto le istruzioni sull’'uso sicuro
dell’apparecchio e che ne comprendano i pericoli.

Tenere la friggitrice ad aria e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore a 8 anni.
| bambini non devono giocare con I'apparecchio e devono essere sorvegliati affinché cio non
avvenga.

Non appoggiare mai il prodotto a una parete o ad altri prodotti. Devono esserci almeno 10 cm
di spazio libero sul lato posteriore, sui lati destro e sinistro e quello superiore del prodotto.
Non collocare oggetti sopra la friggitrice ad aria per non impedire il flusso d’aria e ridurre
I'effetto del riscaldamento ad aria calda.

Quando l'apparecchio € in funzione, la temperatura delle superfici accessibili puo essere
elevata.

Quando il prodotto € in funzione dev’essere sorvegliato.

Durante la frittura senza grassi, dall’apertura di uscita dell’aria esce vapore ad alta
temperatura. Tenere lontani il viso e le mani dal vapore e dall’apertura di uscita dell’aria. Inoltre,
quando si allontana la friggitrice dal prodotto, fare attenzione al vapore e all’aria calda.

Se dal prodotto fuoriesce fumo, staccare immediatamente la spina. Quando la fuoriuscita di
fumo finisce, allontanare la friggitrice dal prodotto.

Non immergere I'involucro nell’acqua e non lavarlo sotto il rubinetto, poiché al suo interno
sono presenti componenti elettrici e di riscaldamento.

Non lasciare che I'acqua o altri liquidi penetrino nell’involucro per evitare scosse elettriche.
Durante l'utilizzo del prodotto, non coprire le aperture di ingresso e d’uscita dell’aria.

Non versare mai I'olio nella friggitrice per non provocare incendi.

Non toccare l'interno del prodotto mentre é in funzione, perché puo diventare molto caldo.
Questo prodotto € azionato manualmente, pertanto non deve mai essere collegato a un timer
esterno o a un sistema di controllo remoto indipendente.
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Attenzione: Non toccare la superficie durante 'uso. Quando 'apparecchio & in
funzione, la temperatura della superficie accessibile pud essere elevata.

Attenzione: Questo apparecchio € destinato esclusivamente all’'uso domestico. Non deve essere
utilizzato nelle sale da pranzo di negozi, uffici, aziende agricole o altri ambienti di lavoro. Non
deve essere utilizzato dai clienti di alberghi, motel, pensioni, sale per la colazione o altre strutture
ricettive. All'interno non ci sono parti riparabili dall’'utente. Rendere I'apparecchio al pil vicino
centro di assistenza autorizzato per I'ispezione, la riparazione o la regolazione.

SPIEGAZIONE DEI SIMBOLI

¥
L]

1 Leggere il manuale d'uso

Dichiarazione di conformita.

| prodotti contrassegnati da
questo simbolo sono conformi
allo Spazio Economico
Europeo. La dichiarazione di
conformita UE puo essere
richiesta al produttore.

® Il produttore dell’imballaggio
contribuisce ai costi
del sistema di raccolta
differenziata e al riciclaggio
dei rifiuti “Green Dot”.

L'imballaggio pud essere
riutilizzato o riciclato. Si prega
di smaltire correttamente il
materiale di imballaggio non
piu necessario.

Se durante il disimballaggio
del prodotto si notano danni
dovuti al trasporto, contattare
immediatamente il rivenditore.

Questo prodotto puo essere
utilizzato a contatto con gli
alimenti.

Limballaggio pud essere
4 j riutilizzato o riciclato. Si prega
"~/ di smaltire correttamente il
& materiale d'imballaggio che
non serve piu.

CARATTERISTICHE GENERALI

—_

Ingresso aria

2. Display
A. Indicatori preimpostati
B. Schermo
C. Pulsante di aumento della temperatura
D. Pulsante di abbassamento della

temperatura

Pulsante del menu

Pulsante di accensione/
spegnimentoPulsante riduzione del
tempo

G. Pulsante aumento del tempo

H. Indicatore di mantenimento in caldo
| Indicatore della ventola

mm

3.  Maniglia

4, Padella-45L

5. Involucro

6. Uscita aria

7.  Piastra di supporto

L O —e—10O

. o> Tlggal =
: @0 04 o1®
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Incluso nella confezione:

1x Involucro
1x Padella - 4,5L
1x Piastra di supporto

DATI TECNICI

Alimentazione: 220/240V - 0,3A - 50/60Hz
Potenza in ingresso: 1400W

Dimensioni del prodotto: 367 x 274 x 313MM
Peso del prodotto: 5Kg

Capacita: 4,5L

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Assicurarsi che tutti gli imballaggi del prodotto siano stati rimossi. Rimuovere la colla e le
etichette presenti sul prodotto.

Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta, pulire accuratamente la padella con acqua
calda, detergente e spugna non abrasiva. Nota: questi componenti possono essere lavati in
lavastoviglie.

Pulire l'interno e I'esterno del prodotto con un panno umido.

PREPARAZIONE ALL'USO

Collocare il prodotto su una superficie livellata, uniforme e stabile; non collocare il prodotto su
superfici non resistenti al calore.

Inserire correttamente la padella nella friggitrice.

Estrarre il cavo dalla capsula per il cavo sul fondo del prodotto. Srotolare completamente il
cavo prima di collegarlo.

Attenzione:

Non versare mai olio o altri liquidi nella friggitrice.

Non collocare mai oggetti sopra il prodotto per non impedire il flusso d’aria e ridurre I'effetto
del riscaldamento ad aria calda.

UTILIZZO DELLAPPARECCHIO

1

2.
3.
4

9.

Inserire la spina nella presa di corrente.

Estrarre con cautela la padella dalla friggitrice tirando il manico.
Mettere gli ingredienti nella padella.

Rimettere la padella nella friggitrice.

Attenzione:

» Non utilizzare mai la friggitrice senza la padella.

» Non toccare la padella durante e subito dopo I'uso, perché diventa molto calda.

+ Tenere la padella solo per il manico.

Per accendere la friggitrice, premere il pulsante di accensione/spegnimento.

Premere il pulsante di aumento o diminuzione della temperatura per scegliere la temperatura
desiderata.

Premere il pulsante di aumento o diminuzione della durata per scegliere il tempo necessario.
8. Premere il pulsante di accensione/spegnimento per avviare il processo di cottura.

Nota:

. Durante la cottura vengono visualizzati alternativamente la temperatura e il tempo
rimanente.

. Durante la cottura, se si desidera modificare la temperatura o il tempo di cottura,
premere il pulsante corrispondente verso I'alto o verso il basso in qualsiasi momento.

. Consultare la “Tabella di preparazione degli alimenti” con le impostazioni di cottura di
base per i diversi tipi di alimenti.

. Alcuni ingredienti devono essere agitati o girati durante la cottura (consultare la “Tabella
di preparazione degli alimenti”). Per agitare gli ingredienti, tenere il manico ed estrarre
la padella ed agitarla sul lavandino. Quindi reinserire la padella nella friggitrice.

Quando si sente la campanella del timer, il tempo di cottura e finito.
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10.

1.

12.

Estrarre la padella e controllare se gli ingredienti siano pronti.
Attenzione:
. Dopo la cottura, dalla frigittrice potrebbe uscire del vapore.
. Dopo il processo di cottura, la padella € calda. Posizionarla sempre su una superficie
resistente al calore.
Svuotare il contenuto della padella in una ciotola o in un piatto.
Nota:
. Non capovolgere la padella per evitare che I'olio in eccesso raccolto sul fondo della
padella coli sugli ingredienti.
. Per estrarre dalla padella gli ingredienti di grandi dimensioni o fragili, si possono usare
delle pinze.
Dopo aver completato una frittura, la friggitrice pud essere utilizzata in qualsiasi momento per
fare un’altra frittura.

UTILIZZO DELLA MODALITA DI MANTENIMENTO IN CALDO

1.
2.

3.

Premere il pulsante di accensione/spegnimento per accendere I'apparecchio.

Premere il pulsante Menu per selezionare la modalita “Mantenimento in caldo”. L'icona
“Mantenere caldo” lampeggia quando ¢ selezionata.

Premere il pulsante di accensione/spegnimento per avviare la modalitd di mantenimento in
caldo.

Nota:

. Il timer di mantenimento in caldo & impostato su 120 minuti. Per modificare il tempo
di mantenimento in caldo, premere il pulsante di riduzione del tempo. La durata verra
confermata automaticamente.

. La temperatura di mantenimento in caldo & impostata su 90°C. Per modificare la
temperatura di mantenimento, premere il pulsante di riduzione della temperatura. La
temperatura verra confermata automaticamente.

. Durante la modalita di mantenimento in caldo, di tanto in tanto la ventola e il
riscaldatore all'interno dell’apparecchio si accendono.

. La modalita di mantenimento in caldo & progettata per mantenere caldi i cibi subito
dopo la cottura nella friggitrice. Non & prevista per il riscaldamento.

CUCINARE CON LE PREIMPOSTAZIONI

1.
2.

3.

Premere il pulsante di accensione/spegnimento per accendere I'apparecchio.
Premere il pulsante Menu per selezionare la preselezione di cottura preferita. Quando viene
selezionata, I'icona della preselezione di cottura lampeggia.
Premere il pulsante di accensione/spegnimento per avviare la preselezione di cottura
preferita.
Nota:
. Se le quantita di cibo sono piccole, richiedono un tempo di cottura inferiore.
. Quando si preparano grandi quantita di cibo (ad es. patatine fritte, gamberi, cosce
di pollo, ecc.) agitare, girare o mescolare gli ingredienti nella padella 2 o 3 volte per
ottenere un risultato uniforme.
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TABELLA DI COTTURA PREIMPOSTATA
Nella seguente tabella sono riportate ulteriori informazioni sulle preimpostazioni di cottura.

Tipo di Quantits g
pr ;li;ot;ur; massima:i (Mi;) Temperatura Capovolgere Informazioni aggiuntive
ingredienti
% « Utilizzare patate farinoes.
* Mettere a mollo per 30
Patatine 500 g / 200°C / . minyti in acqua, asciugare'e'
- daXal h
fresche 18 oz 18-25 400°F Si Z%ﬂ{;”gere @ alodcchalo
« Agitare, girare o mescolare 4
volte durante la cottura.
; + Aggiungere % cucchiaio d’olio.
Cosce di 800 g / 20 - 25 ]8009/ si . Qgitare, ?irareo mescolare
% p0||0 28 oz 360°F urante la cottura.
s . 200g/ 160°C | .
Gamberi 7 oz 15-20 320°F Si
600g/ 160°C / .
@ Torta 21 oz 35-45 320°F Si
Bistecca o .
- 450g/ 160°C / . » Aggiungere %
di manzo [ 15-25 - Si A
16 oz 320°F cucchiaio d’olio.
Costolette
* Pesce intero circa
250g/ 180°C / X
@ Pesce 90z 15-20 360°F Si 200-300g/7-1
once
) 400g/ 180°C / X
Costine 1% oz 15-20 360°F Si

PULIZIA
Pulire il prodotto dopo ogni utilizzo. Rimuovere I'olio e il grasso dal fondo della pentola dopo ogni
utilizzo.
Attenzione:
. Lasciare raffreddare completamente la padella e I'interno dell’apparecchio prima di
iniziare la pulizia.
. Non immergere mai l'involucro della friggitrice in acqua o in altri liquidi, né metterla
sotto I'acqua corrente.
. Linterno della padella € interamente ricoperto da uno strato di vernice antiaderente.
Per la pulizia, non utilizzare utensili da cucina in metallo o materiali abrasivi, che
potrebbero danneggiare lo strato di vernice antiaderente.

1. Premere il pulsante di accensione/spegnimento per spegnere I'apparecchio, togliere la spina

dalla presa di corrente e lasciare raffreddare I'apparecchio per 30 minuti prima di iniziare la

pulizia.

Eliminare I'olio e il grasso dal fondo della padella.

Pulire la padella o il fondo della padella con acqua calda, detersivo e spugna non abrasiva.

Aggiungere acqua calda nella padella insieme a un po’ di detersivo e lasciare in ammollo per

10 minuti.

4. Pulire l'involucro della friggitrice con un panno umido e qualche goccia di detergente, quindi
asciugare. Per la pulizia dell’apparecchio non utilizzare solventi, prodotti con pH acido o

wnN
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basico come la candeggina o prodotti abrasivi.
5.  Pulire l'interno del prodotto con acqua calda e una spugna non abrasiva. Usare una spazzola
per pulire i componenti del riscaldamento, spazzando via eventuali residui di cibo.
6. Asciugare tutte le parti prima del montaggio e dello stoccaggio.

IMMAGAZZINAMENTO

1.  Scollegare I'apparecchio e lasciarlo raffreddare.
2. Assicurarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte prima di riporle.

SMALTIMENTO ECOLOGICO

Questo marchio indica che il prodotto non deve essere smaltito con
altri rifiuti domestici in tutta I'UE (2012/19/UE). Per evitare possibili danni
all'ambiente o alla salute umana dovuti a uno smaltimento incontrollato dei
rifiuti, riciclarlo responsabilmente per promuovere il riutilizzo sostenibile
delle risorse materiali. Per restituire il dispositivo usato, rivolgersi al
rivenditore presso il quale é stato acquistato il prodotto. Quest’ultimo fara
in modo che il prodotto sia riciclato in modo sicuro per I'ambiente.

MALFUNZIONAMENTO E METODO DI TRATTAMENTO

Problema

Possibile causa

Soluzione

La friggitrice non si accende.

L'apparecchio non &€ collegato
alla presa di corrente.

Verificare che la spina sia
inserita correttamente nella
presa a muro.

Dall'apparecchio esce del
fumo bianco.

Gli ingredienti in cottura
contengono molto olio.

Eliminare con cura l'olio o
il grasso in eccesso dalla
padella e continuare la
cottura.

La padella contiene ancora
residui di grasso dovuti all’'uso
precedente.

Il fumo bianco é causato

da residui di grasso che si
riscaldano nella pentola. Pulire
sempre accuratamente la
pentola dopo ogni utilizzo.

Le mie patatine fresche non

sono fritte in modo uniforme.

Non é stato utilizzato il tipo di
patata giusto.

Per ottenere i migliori risultati,
utilizzare patate fresche e
farinose. Scegliere patate la
cui confezione indica che
sono adatte alla frittura.

Le patatine fresche non sono
state messe a mollo prima
della frittura.

Mettere a bagno le patatine
fresche in una ciotola per 30
minuti (Min), quindi toglierle e
asciugarle su carta da cucina.

Nella padella sono stati
aggiunti troppi ingredienti.

Rispettare la quantita massima
di ingredienti indicata

nella “Tabella di cottura
preimpostata”.

Durante la cottura, alcuni tipi
di ingredienti devono essere
agitati, girati o mescolati.

Agitare, girare o mescolare
gli ingredienti un paio di volte
durante la cottura.
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Problema

Possibile causa

Soluzione

Le mie patatine fresche non
sono croccanti.

Nella padella ci sono troppi
ingredienti..

La quantita di ingredienti nella
padella non deve superare la
linea indicatrice massima.

Cut the fresh fries a little
thinner to make them
crunchier.

Add a bit more oil to make
them crunchier.

La padella non puo essere
reinserita correttamente
nell’apparecchio.

Nella padella ci sono troppi
ingredienti.

La quantita di ingredienti nella
padella non deve superare la
linea indicatrice massima.

La piastra di supporto/
griglia non é posizionata

correttamente nella padella.

Spingere verso il basso nella
padella la piastra di supporto/
griglia fino a sentire uno
scatto.

-4 -




GARANZIA

. Il produttore fornisce una garanzia in conformita alla legislazione del Paese di residenza del
cliente, a partire da un minimo di 1 anno dalla data di vendita dell’apparecchio all’utente finale.

. La garanzia copre solo i difetti di materiale o di lavorazione.

. Le riparazioni in garanzia possono essere effettuate solo da un centro di assistenza autorizzato.
Quando si presenta un reclamo in garanzia, bisogna presentare la fattura di acquisto originale
(con la data di acquisto).

. La garanzia non ¢ valida nei casi di:

. Normale usura.
Utilizzo non corretto, ad esempio sovraccarico dell’apparecchio, utilizzo di accessori non
approvati.
Uso della forza, danni causati da fattori esterni.
Danni causati dall'inosservanza del manuale d’uso o dal mancato rispetto delle istruzioni
d’installazione.
Apparecchi parzialmente o completamente smontati.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA
Noi: Arovo BV, Doblijn 26,1046 BN Amsterdam, Olanda, www.arovo.com, dichiariamo sotto la nostra
responsabilita che il prodotto:

Nome dell’articolo: Friggitrice ad aria < €
Numero di articolo: VRD919101300
Codice a barre EAN: 8720791433505

L'oggetto della dichiarazione sopra descritta & conforme alle seguenti norme armonizzate:
EN 55014-1:2017

EN 55014-2:2015

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + Al4:2019 + A2:2019
EN 60335-2-9:2003 + A1:2004 + A2:2006 +A12:2007 + A13:2010

IEC 61000-3-2:2019

IEC 61000-3-3:2013 + A1:2019

EN 62233:2008

IEC 60335-1:2010 + A1:2013 + A2:2016

IEC 60335-2-9:2019

AfPS GS 2019:01 PAK

L'oggetto della dichiarazione sopra descritta segue le disposizioni di:
2017/1357/EU

2009/125/EC (ERP)

2014/30/EU (EMC)

2014/35/EU (LVD)

2011/65/EU (RoHS 2)

In conformita alla nostra politica di continuo miglioramento dei prodotti, ci riserviamo il diritto di
apportare modifiche tecniche e ottiche senza preavviso. La versione attuale di queste istruzioni
per l'uso & disponibile sul sito www.arovo.com/manuals.
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ES - FREIDORA DE AIRE

PRECAUCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Respete siempre las siguientes precauciones de seguridad para reducir el riesgo de descarga
eléctrica, lesiones personales o incendio. Es importante que lea integra y atentamente estas
instrucciones antes de usar el producto; asimismo, consérvelas por si necesita consultarlas mas
adelante o entregarselas a otros usuarios.

Siempre se deben observar las precauciones bésicas de seguridad cuando se utilizan equipos

eléctricos. Estos incluyen los siguientes:

. Lee todas las instrucciones. No seguir estas instrucciones podria resultar en un accidente.

. Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de que no jueguen con el dispositivo.

. Se requiere una estrecha supervisiéon cuando un dispositivo es utilizado por nifios o cerca de
ellos.

. Siempre apague el dispositivo y desconéctelo si lo deja desatendido.

+  Siel conector de alimentacién esta dafiado, debe reemplazarse. Pongase en contacto con un
centro de asistencia técnica autorizado.

. Antes de usar, asegurese de que el voltaje especificado en la placa se corresponda con el
voltaje de la red.

. Enchufe el dispositivo en un tomacorriente con conexion a tierra y verifique que esté
colocado correctamente.

. No utilice adaptadores.

. No utilice el dispositivo si el cable o el enchufe estan dafiados.

. Si alguna de las carcasas del dispositivo se rompe, desenchufe el dispositivo inmediatamente
para evitar el riesgo de descarga eléctrica.

. No presione el cable de alimentacion con fuerza ni lo utilice para levantar, mover o extraer el
dispositivo.

. Verifique el estado del cable de alimentacion. Los cables dafiados o enredados aumentan el
riesgo de descarga eléctrica. Si el cable esta dafiado, debe ser reemplazado por el fabricante
o un centro de servicio técnico autorizado para evitar riesgos.

. El dispositivo no es apto para uso en exteriores.

. Este dispositivo puede ser utilizado por nifios de 8 afios en adelante, asi como por personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales limitadas o con falta de experienciay
conocimiento, siempre que hayan sido supervisados o capacitados para usar el dispositivo de
manera segura y propio riesgo. comprender. involucrado.

. Mantenga l'air fryer y su cable fuera del alcance de los nifios menores de 8 afios. Los nifios no
pueden jugar con el dispositivo. Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de que no
jueguen con el dispositivo.

. Nunca coloque el producto en la pared u otros productos. Debe haber al menos 10 cm
de espacio libre para la parte posterior, el lado izquierdo [ derecho y la parte superior del
producto. No coloque ninguin objeto encima de la freidora, ya que esto obstruira el flujo de
aire y reducira la efectividad de calentar el aire caliente.

. La temperatura de las superficies accesibles puede ser alta cuando el dispositivo esta en uso.

. El producto debe ser supervisado por alguien mientras esté en uso.

. Durante la fritura sin grasa, el vapor a alta temperatura se escapa por la salida de aire.
Mantenga las manos y la cara alejadas de las rejillas de ventilacién y el vapor. Tenga cuidado
con el vapor caliente y el aire caliente al retirar I'air fryer del producto.

. Si el producto produce humo, desenchufe el cable de alimentacién inmediatamente. Una vez
que I'air fryer haya dejado de fumar, retirela del producto.

. No sumerja la carcasa en agua ni la lave con agua corriente, ya que hay componentes
eléctricos y de calefaccién dentro de la carcasa.

. Evite que entre agua u otros liquidos en el gabinete en caso de que se produzca una descarga
eléctrica.

. No cubra la entrada y salida de aire mientras el producto esté en funcionamiento.

. Nunca vierta aceite en 'air fryer, ya que podria provocar un incendio.

. No toque el interior del producto mientras esté en uso, ya que puede calentarse mucho.

. Este producto se opera manualmente. Por lo tanto, nunca lo conecte a un temporizador
externo o un sistema de control remoto independiente.
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Advertencia: No toque la superficie del aparato durante su uso. Las superficies
que quedan a la vista pueden alcanzar temperaturas muy altas durante el

funcionamiento del aparato.

Atencioén

Este dispositivo esta disefiado para uso doméstico unicamente. No debe usarse en comedores,
oficinas, granjas u otros entornos de trabajo. Y no debe ser utilizado por huéspedes en hoteles,
moteles, casas de huéspedes, salas de desayuno u otros alojamientos. No contiene piezas reparables
por el usuario. Lleve el dispositivo al centro de servicio autorizado mas cercano para su inspeccion,
reparacion o ajuste.

SiMBOLOS EXPLICATIVOS

Leer el manual de instrucciones

El embalaje se puede
reutilizar o reciclar. Deseche
adecuadamente el material de
embalaje que ya no necesite.

El fabricante de envases
contribuye a los costes del
sistema de recogida y reciclaje
de residuos “Green Point”.

Este producto se puede utilizar
de forma segura en contacto
con alimentos.

Si encuentra algun dafio
mientras desembala el producto,
comuniquese con su distribuidor
inmediatamente.

El embalaje se puede
reutilizar o reciclar. Deseche
adecuadamente el material de
embalaje que ya no necesite.

(&

Declaracién de conformidad.
Los productos con este

simbolo corresponden al
Espacio Econdmico Europeo. La
declaracién de conformidad de
la UE estéa disponible a través del
fabricante.

CARACTERISTICAS GENERALES

1.  Entrada de aire

2. Pantalla

g-rTeomMmmuowmp

A

Indicadores de preajustes
Pantalla

Botén para aumentar la temperatura
Botén para bajar la temperatura
Boton de encendido/apagado
Boton de encendido/apagado
Botén para menos tiempo
Botdn para mas tiempo
Indicador del ventilador

Noorw

Freidora-4,5L
Vivienda Vivienda
Salida de aire
Placa portadora
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Contenido de la caja:

1x Caja Air Fryer
1x Freidora - 4,5L
1x Placa portadora

FICHATECNICA

Fuente de alimentacion: 220/240V - 0,3A - 50/60Hz
Potencia de entrada: 1400W

Dimensiones del aparato: 367 x 274 x 313MM

Peso del producto: 5Kg

Capacidad: 4,5L

PASOS PREVIOS AL USO POR PRIMERA VEZ

Asegurese de que se haya quitado todo el embalaje del producto.

Retire el pegamento y las etiquetas del producto.

Limpiar la olla / sartén antes de usar el producto primero uso abundante con agua tibia,
detergente y uso una esponja no abrasiva. Nota: se puede usar un lavavajillas componentes a
lavar

Limpiar el interior y el exterior del producto con un pafio humedo.

ANTES DELUSO

Coloque el producto sobre una superficie nivelada y estable. No coloque el producto sobre
una superficie no resistente al calor.

Coloque correctamente la olla [ sartén en I'air fryer.

Saque el hilo de la tapa del hilo debajo del producto. Desenrolle completamente el cable
antes de conectarlo.

Atencién:

Nunca vierta aceite u otro liquido en la freidora.

Nunca coloque objetos encima del producto, ya que esto impedira el flujo de aire y reducira el
efecto de calentamiento del aire caliente.

USO DEL APARATO

1. Enchufe el aparato a una toma de corriente.

2. Retire con cuidado la cesta de la freidora tirando del asa.
3. Ponga los ingredientes en la freidora.

4. Vuelva a poner la cesta en la freidora.

@ No o

Atencién:
. No utilice nunca la freidora sin colocar dentro de ella la cesta.
. No toque la cesta mientras la freidora esté funcionando ni durante un rato después de
usarla, ya que alcanzara temperaturas muy altas.
. Sujete la cesta solo por el asa.

Para encender la freidora, pulse el interruptor de encendido/apagado.

Pulse los botones de temperatura arriba o abajo para seleccionar la temperatura necesitada.

Pulse los botones mas o menos tiempo para seleccionar el tiempo necesitado.

Use el botén de encendido/apagado para comenzar a freir.

Nota:

. Cuando se esté cocinando, la temperatura y el tiempo se muestran alternativamente.

. Cuando esté en funcionamiento, si desea modificar el tiempo de coccién o la temperatura,
pulse en cualquier momento el botén arriba o abajo correspondiente para hacerlo.

. Consulte la “Tabla de preparacion de alimentos” con los ajustes basicos de coccion para
los distintos tipos de alimentos.

. Algunos ingredientes requieren ser movidos o hay que darles la vuelta durante el tiempo
de coccion (consulte la “Tabla de preparacion de alimentos”). Para sacudir los ingredientes,
sujete el asa y saque la cesta, y luego sacudala sobre el fregadero. Vuelva a poner la cesta
en la freidora.

Cuando oiga el sonido del temporizador, habra transcurrido el tiempo de coccidn.

Saque la cesta y compruebe si los ingredientes estén listos. .

Atencion:
. Después de cocinar con la freidora, es posible que salga vapor de la freidora.
. La cesta esta caliente después de la coccidn. Coldquela sobre una superficie resistente
al calor.
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1. Vacie el contenido de la cesta de la freidora en un cuenco o una fuente.
Nota:
. No coloque la olla [ sartén boca abajo o el exceso de aceite que se acumula en el fondo
de la sartén [ sartén se derramaréa sobre los ingredientes de los alimentos.
. Después de cocinar con la fibra de aire sin grasa, el vapor puede escapar de la fibra de
aire.
12. Después de cocinar una serie de ingredientes alimentarios, I'air fryer sin grasa se puede utilizar
en cualquier momento para cocinar otro lote de ingredientes alimentarios. letra partita di
ingrediente alimentario.

USO DEL MODO MANTENIMIENTO DEL CALOR

1. Use el boton de encendido/apagado para comenzar.

2. Pulse el botén Menu para seleccionar el modo “Mantenimiento del calor”. El icono
“Mantenimiento del calor” parpadeara cuando esté seleccionado.

3. Use el botén de encendido/apagado para comenzar el modo de mantenimiento del calor

Nota:

. El temporizador de mantenimiento del calor estéa ajustado a 120 minutos. Para cambiar
el tiempo de mantenimiento del calor, pulse el botén de diminuir el tiempo. La hora se
confirmara automaticamente.

. La temperatura de mantenimiento del calor estd ajustada a 90°C. Para cambiar la
temperatura de mantenimiento del calor, pulse el botén de reduccion de temperatura.
La temperatura se confirmara automaticamente.

. Durante el modo de mantenimiento del calor, el ventilador y el calefactor del interior
del aparato se encienden de vez en cuando.

. El modo de mantenimiento del calor estéa disefiado para mantener caliente su comida
inmediatamente después de cocinarla enla freidora. No esta pensado para recalentarla.

COCINAR CON PREAJUSTES
1. Use el botén de encendido/apagado para comenzar.
2. Pulse el boton Men para seleccionar el modo “Cocinar con preajustes”. El icono “Cocinar con
preajustes” parpadeara cuando esté seleccionado.
3. Use el boton de encendido/apagado para comenzar los preajustes deseados
Nota:
. Las cantidades mas pequenas de alimentos requeriran menos tiempo de coccidn.
. Cuando prepare grandes cantidades de alimentos (por ejemplo, patatas fritas,
gambas, muslos, etc.) agite, gire o remueva los ingredientes en la cesta 2 6 3 veces
para conseguir un resultado uniforme.

TABLA DE COCCION PREAJUSTADA
En la siguiente tabla encontrara méas informacion sobre los preajustes de coccion.

Tipo de Cantidad
preajuste de mn:xnil::ge Tz::i'rs" Temperatura Volcar Informacién adicional
coccién

ingredientes

« Utilice patatas
harinosas.

* Remoje 30 minutos
en agua, seque y
afiada % a 1 cucharada
de aceite.

« Agite, gire o remueva
4 veces entre medias.

Patatas fritas

frescas 500g/180z [ 18-25 200°C Si

¥

+ Aflada % cucharada
de aceite y agite

« Agite, gire o remueva
4 veces entre medias.

Muslos de pollo | 800g/280z | 20-25 | 180°C / 360°F si

Q
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Tipo de Cantidad
preajuste de minimay T|er{1po Temperatura Volcar Informacién adicional
e maxima de (Min)
coccién . .
ingredientes
= Gambas 200g/70z | 15-20 | 160°C/320°F si
Pastel 600g/2loz | 35-45 | 160°C/320°F Si
Bistec de ~ '
@ ternera / 450g/160z | 15-25 | 160°C [ 320°F si Afada % cucharada
de aceite y agite
Chuletas
* Pescado entero
@ Pescado 250g/9oz 15-20 | 180°C / 360°F Si alrededor de 200 -
3009
& | costies | 40091 15,50 |180°C /360 | s

LIMPIEZA

Limpie el producto después de cada uso. Retire el aceite y la grasa del fondo de la freidora después
de cada uso.

Advertencia:

5.

6.

Deje que la cestay el interior del aparato se enfrien completamente antes de empezar a limpiar.
Nunca sumerija l'air fryer en agua u otros liquidos y nunca la ponga bajo agua corriente.

El interior de la sartén esta cubierto con una capa antiadherente. No use utensilios de metal o
limpiadores abrasivos para limpiar, ya que esto puede dafar la superficie antiadherente pintada.

Pulse el botén de encendido/apagado para apagar el aparato, desenchufelo de la toma de
corriente y deje que se enfrie durante 30 minutos antes de empezar a limpiar.

Retire el aceite y la grasa del fondo de la freidora.

Limpia la olla / olla o el fondo de la olla / olla con agua caliente, jabdn para platos y una esponja
no abrasiva. Ponga agua caliente en la olla con un poco de detergente para platos. Deje remojar
la sartén [ cacerola durante 10 minutos.

Limpiarelinteriordel producto conaguatibiayunaesponjano abrasiva. Limpiarlos componentes
calefactores con un cepillo de limpieza y eliminar los restos de comida.

Si el dispositivo no se mantiene en buen estado de limpieza, la superficie puede deteriorarse
y comprometer inexorablemente la vida util del dispositivo y su uso puede resultar peligroso.
Seque todas las piezas antes de juntarlas y guardarlas.

ALMACENAMIENTO

1.

2.

Desenchufe el aparato y deje que se enfrie.
Asegurese de que todos los componentes estén limpios y secos antes de almacenar el aparato.

- 47 -



ELIMINACION RESPETUOSA CON EL MEDIO AMBIENTE

Esta marcaindica que el producto no debe eliminarse con otros desechos
de la casa en el marco normativo de la UE (2012/19/EU). Para evitar dafar
el medio ambiente o la salud humana debido al vertido incontrolado
de residuos, recicle el dispositivo responsablemente para promover
una reutilizacion sostenible de los recursos materiales. Para devolver
el dispositivo usado, utilice los sistemas de devolucién y recogida o
contacte con la tienda en la que adquirio el producto. Las tiendas pueden
recoger el producto para reciclarlo de manera respetuosa con el medio

ambiente.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Causa posible

Solucién

La freidora no se enciende.

El aparato no esta enchufado.

Compruebe si el enchufe esta
bien enchufado en la toma de
corriente.

El aparato emite humo blanco.

Esta cocinando alimentos con
un alto contenido graso.

Vierta con cuidado el exceso de
aceite o grasa de la freidora 'y
siga cocinando.

La freidora aun contiene
residuos grasientos de un uso
anterior.

El humo blanco se debe a
residuos grasientos que se
calientan en la freidora. Limpie
siempre a fondo la freidora
después de cada uso.

Mis patatas fritas frescas no
estan fritas uniformemente.

No has utilizado el tipo de patata
correcto.

Para obtener los mejores
resultados, utilice patatas
harinosas frescas. Elija patatas
cuyo envase indique que son
aptas para freir.

No ha remojado correctamente
las patatas antes de freirlas.

Deje las patatas en remojo en
un cuenco durante al menos
30 minutos; después retirelas y
séquelas con papel de cocina.

Has afadido demasiados
ingredientes a la freidora.

Siga la cantidad méxima de
ingredientes indicada en la
“Tabla de coccidn preajustada”.

Has afiadido demasiados
ingredientes a la freidora.

Agite, gire o remueva un par de
veces entre medias.

Mis patatas fritas frescas no
estan crujientes

La cantidad de aceite y el
contenido de agua de las
patatas influyen en como
quedan de crujientes.

Asegurese de que las patatas
fritas estan bien escurridas.

Corte las patatas un poco mas
finas para que queden mas
crujientes.

Afada un poco mas de aceite
para que queden mas crujientes.
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Problema

Causa posible

Soluciéon

La cesta de la freidora no

se puede volver a deslizar
correctamente hacia el interior
del aparato.

Hay demasiados ingredientes en
la freidora.

Evite que la cantidad de
ingredientes que haya en

la freidora supere la linea
indicadora de nivel maximo.

La placa de apoyo / rejilla
no esta bien colocada en la
freidora.

Empuje la placa de apoyo [ rejilla
hacia el interior de la cubeta

de la freidora hasta que oiga un
chasquido.

GARANTIA

. El fabricante otorga una garantia de acuerdo con las leyes del pais de residencia del cliente por
un periodo minimo de un afo a partir de la fecha de venta del dispositivo al usuario final.

*  Lagarantia cubre solo defectos de material o de fabricacion.

. Las reparaciones en garantia solo deben ser realizadas por un centro de servicio autorizado. Al
enviar un reclamo de garantia, se debe presentar la factura de compra original (con la fecha de

compra).
. La garantia no se aplica a:
. Uso normal

. Uso incorrecto, p. Ej. Sobrecargar el dispositivo con accesorios no aprobados
. Uso de fuerza, daiio por influencias externas
. Dafios causados por el incumplimiento del manual de usuario, p. Ej. B. Conexién a una
fuente de alimentacién inadecuada o incumplimiento de las instrucciones de instalaciéon
. Dispositivo parcial o totalmente desmontado

DECLARACION DE CONFORMIDAD
Nosotros: AROVO BV, Doblijn 26, 1046 BN Amsterdam, Paises Bajos, www.arovo.com, declaramos
bajo nuestra exclusiva responsabilidad que el producto:

Nombre del articulo: Air Fryer

Numero de articulo: VRD919101300
Numero de cédigo de barras EAN: 8720791433505

C€

El objeto de la declaracion descrita anteriormente es conforme con las siguientes normas

armonizadas:
EN 55014-1:2017
EN 55014-2:2015

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 + AT:2019 + A14:2019 + A2:2019

EN 60335-2-9:2003 + A1:2004 + A2:2006 +A12:2007 + A13:2010

IEC 61000-3-2:2019
IEC 61000-3-3:2013 + A1:2019
EN 62233:2008

IEC 60335-1:2010 + A1:2013 + A2:2016

IEC 60335-2-9:2019
AfPS GS 2019:01 PAK

El objeto de la declaracion descrita anteriormente sigue las disposiciones de:

2009/125/EC (ERP)
2014/30/EU (EMC)
2014/35/EU (LVD)
2011/65/EU (RoHS 2)
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HR - ZRACNA PRZILICA

VAZNE MJERE OPREZA U VEZI SIGURNOSTI

Obvezno slijedite sljedece sigurnosne mjere opreza kako biste smanijili opasnost od elektri¢nog
udara, ozljeda ili pozara. Vazno je da pazljivo procitate ove upute prije upotrebe proizvoda te da ih
spremite za buduce potrebe.

Prilikom koristenja elektri¢nih uredaj nuzno je slijediti osnovne mjere opreza u vezi sigurnosti

ukljucujuci i sljedece. One obuhvacaiju slijedece:

. Read all instructions. Failure to follow and observe these instructions could lead to an

. Proditajte upute u cijelosti. Ako ne budete pratili ove upute, moze doc¢i do nezgode.

. Djecu je potrebno nadzirati kako biste se uvjerili da se ne igraju uredajem.

. Kada dijete upotrebljava bilo koji uredaj ili se on upotrebljava u blizini djece, potreban je strog
nadzor.

. Ako ga ostavljate bez nadzora, uredaj obvezno iskljucite i iskopcajte iz napajanja.

. Ako je veza s glavnim napajanjem ostecena, potrebno ga je zamijeniti; uredaj odnesite u
ovlasteni servis.

. Provjerite da li napon naveden na nazivnoj plocici odgovara naponu mreze u va§em domu.

. Uredaj ukopcajte u uzemljenu uti¢nicu i uvjerite se kako je pravilno ukopc&an.

. Nemoijte upotrebljavati adaptere.

. Nemoijte upotrebljavati uredaj ako su kabel ili utika¢ osteceni.

. U slucaju ostecenja kucista uredaja, odmah ga iskopcajte iz napajanja kako biste sprijecili
mogucnost elektri¢nog udara.

. Provjerite stanje kabela napajanja. Osteceni ili zapleteni kabeli povecavaju rizik od elektri¢nog
udara. Ako je kabel napajanja oste¢en, mora ga zamijeniti proizvodac ili ovlasteni serviser u
cilju izbjegavanja opasnosti.

. Uredaj nije prikladan za upotrebu na otvorenom prostoru.

. Ovim se uredajem mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim,
osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili s manjkom iskustva i znanja, uz nadzor ili upute o
sigurnoj upotrebi uredaja te ako razumiju uklju¢ene opasnosti.

. Zraénu przilicu i njezin kabel drzite izvan dohvata djece mlade od 8 godina. Djeca se ne smiju
igrati uredajem. Djecu je potrebno nadzirati kako biste se uvjerili da se ne igraju uredajem.

. Ne stavljajte proizvod uz zid ili druge proizvode. Potrebno je ostaviti najmanje 10 cm prostora
sa straznje, lijeve/desne i gornje strane proizvoda. Ne stavljajte stvari na zradnu przilicu, to ¢e
sprijeciti protok zraka i smanjiti u¢inak zagrijavanja vru¢im zrakom.

. Temperatura dostupnih povrsina moze biti visoka dok se uredaj upotrebljava.

. Proizvod u radu mora biti pod nadzorom.

. Tijekom przenja bez masti, iz otvora za zrak izlazit ¢e para visoke temperature. Ruke i lice
trebate drzati dalje od pare i otvora za zrak. Pri premjestanju friteze od proizvoda potrebno je
paziti na vruéu paru i zrak.

. Ako iz proizvoda izlazi para, odmah ga iskopcajte. Kad iz przilice prestane izlaziti dim, odvojite
je od proizvoda.

. Kuciste nemojte umakati u vodu niti ga prati vodom iz slavine jer u njemu postoje elektri¢ne i
grijace komponente.

. U kuciste ne smije dospjeti voda niti druge tekucine, jer to bi moglo dovesti do elektricnog
udara.

. Tijekom upotrebe proizvoda nemojte pokrivati ulaze i otvore za zrak.

. Ne ulijevajte ulje u fritezu, to moze uzrokovati pozar.

. Nemoijte dodirivati unutrasnjost proizvoda u radu jer moze biti jako vruca.

. Ovim proizvodom se ru¢no upravlja, stoga ne povezujte proizvod s vanjskim tajmerom ili
neovisnim daljinskim upravljacem.
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Upozorenje: Ne dodirujte povrsinu dok je u upotrebi. Temperatura dostupne
povrsine moze biti visoka dok se uredaj upotrebljava.

OPREZ:
Ovaj uredaj namijenjen je samo za kuénu uporabu. Nemojte ga upotrebljavati u prostorima za
objedovanje trgovackih, uredskih, poljoprivrednih ili drugih radnih okruzenja. Nije predviden niti za
upotrebu od strane posjetitelja hotela, motela, gostinjskih kuc¢a, zalogajnica ili slicnih smjestanih
objekata. U unutrasnjosti nema dijelova koje korisnik moze servisirati. Uredaj vratite u najblizi ovlasteni
servis na ispitivanje, popravak ili podesavanje.

OBJASNJENJE SIMBOLA

Progitajte priru¢nik za rukovanje.

Ambalazu moZete ponovno
upotrijebiti ili reciklirati.
Ambalazni materijal koji vam
vi$e nije potreban odbacite na
propisni nacin.

Proizvoda¢ ambalaze doprinosi
troskovima za razdvajanje otpada
i sustava recikliranja “Zelena
tocka”.

Proizvod je predviden da dolazi u
kontakt s hranom.

Ambalazu moZete ponovno

’;'r‘i‘r’nﬁ}ztri?;‘(’;';'erz‘;f‘?;“upm'z‘mda Il upotrijebiti ili reciklirati.
transportu, bez odgode se javite A.rjnballlazm materijal koji vam
svom distributeru vi$e nije potreban odbacite na
: propisni nagin.
Izjava o sukladnosti. Proizvodi
® oznaceni tim simbolom u skladu
j su s propisima Europskog
ﬁ‘ gospodarskog prostora. Puni
tekst EU lIzjave o sukladnosti
mozete zatraziti od proizvodaca.
OPCE ZNACAJKE
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Indikator ventilatora

Rucka

Posuda za przenje - 4,5 |
Kuciste

Izlaz zraka

Nosiva ploc¢a




Sadrzaj pakiranja:

1x 1kuciste zraéne przilice
1x posuda za przenje - 4,5 |
1x nosiva ploc¢a

TEHNICKI PODACI

Napajanje: 220/240 V - 0,3A - 50/60 Hz
Ulazna snaga: 1400 W

Dimenzije proizvoda: 367 x 274 x 313 mm
Masa proizvoda: 5 Kg

Kapacitet: 4,5L

PRIJE PRVE UPORABE

Pazite da uklonite svu ambalazu proizvoda. Uklonite ljepilo i oznake s proizvoda

Prije prve upotrebe proizvoda, posudu za przenje temeljito operite vruéom vodom,
deterdzentom i neobrazovnom spuzvom. Napomena: te komponente mozete oprati u perilici.
Unutrasnjost i vanjstinu proizvoda obrisite mekom krpom.

UPUTE ZA UPORABU

Proizvod stavite na povrsinu koja je ravna, nivelirana i stabilna; proizvod nemojte
stavljati na povrsinu koja nije otporna na toplinu.

Posudu za przenje [ lonac stavite u przilicu na pravilan na&in.

Izvucite kabel iz spremnika za kabel na dnu proizvoda. Prije ukop&avanja, odmotajte kabel do
kraja.

Oprez:

Nikada ne ulijevajte ulje ili drugu tekucinu u przilicu.

Nikad ne stavljajte stvari na proizvod, to ¢e sprijediti protok zraka i smanjiti u¢inak zagrijavanja
vruéim zrakom.

UPORABA APARATA

1

2.
3.
4

©No o

Ukop¢ajte utika¢ u zidnu uti¢nicu.

Pazljivo izvadite posudu za przenje iz przilice povlaéenjem rucke.
Sastojke hrane stavite u posudu za przenje.

Posudu za przenje vratite u przilicu.

Oprez:

. Nikada nemojte koristiti przilicu bez posude za przenje.

. Posudu za przenje nemojte upotrebljavati tijekom i neko vrijeme nakon upotrebe, jer
postaje jako vruca.

. Posudu za przenje drzite isklju&ivo za ru¢ku.To turn on the fryer, press the power On/Off
button.

Za ukljugivanje przilice pritisnite gumb za ukljugivanje/iskljugivanje.

Pritisnite gumb za povisenje ili snizenje temperature za odabir Zeljene temperature.
Pritisnite gumb za produljenje ili skracenje vremena za odabir Zeljenog vremena.
Pritisnite gumb za uklju&ivanje/isklju€ivanje kako biste zapo&eli proces kuhanja.
Napomena:

. Tijekom kuhanja, temperatura i vrijeme prikazuju se naizmjeni¢no.

. Tijekom kuhanja, ako Zzelite promijeniti vrijeme kuhanja ili temperaturu, pritisnite
odgovarajuéi gumb za povi$enje ili snizenje u bilo kojem trenutku da biste to ucinili.

. Pogledajte ,Tablicu za pripremu hrane“ s osnovnim postavkama kuhanja za razlicite vrste
hrane.

. Neki sastojci zahtijevaju protresanje ili okretanje tijekom kuhanja (pogledajte ,Tablicu za
pripremu hrane). Kako biste protresli sastojke, primite ruéku i izvucite posudu za przenje
iz uredaja, a zatim je protresite iznad sudopere. Posudu za przenje vratite u przilicu.

Kada zacujete zvono timera, vrijeme kuhanja je isteklo.
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10.

1.

12.

Izvucite posudu za przenje i provjerite jesu li sastojci spremni.
Oprez:
. Nakon pripreme hrane u przilici, iz przilice moze krenuti mlaz pare.
. Posuda za przenje je vruéa nakon procesa kuhanja. Uvijek je postavite na povrsinu
otpornu na toplinu.
Ispraznite sadrzaj posude za przenje u zdjelu ili na tanjur.
Napomena:
. Nemojte okretati tavu za przenje, jer time moze doc¢i do nakupljanja viska ulja na dnu
tave za przenje i njegovog curenja na sastojke.
. Za dohvacanje velikih ili lomljivih sastojaka mozete se posluziti hvataljkama kakobiste ih
izvadili iz tave za przenje.
Nakon §to dovrsite pripremu jedne serije sastojaka, przilicu bez masti u bilo kojem trenutku
mozete upotrijebiti za pripremu druge serije sastojaka.

KORISTENJE NACINA ZA ODRZAVANJE TOPLINE

1.
2.

3.

Pritisnite gumb za ukljugivanje/iskljugivanje kako biste ukljugili aparat.

Pritisnite gumb Izbornik za odabir nac¢ina rada ,Odrzavanje topline“ lkona ,,Odrzavanje topline“
&e treperiti kada je odaberete.

Pritisnite gumb za uklju&ivanje/iskljugivanje kako biste aktivirali nagin rada ,Odrzavanje topline*.
Napomena:

. Timer za odrzavanje topline postavljen je na120 minuta. Za promjenu vremena odrzavanja
topline pritisnite gumb za skaéenje vremena. Vrijeme ¢e se automatski potvrditi.

. Temperatura odrzavanja topline postavljena je na 90 °C. Za promjenu temperature
odrzavanja topline, pritisnite gumb za snizenje temperature. Temperatura ¢e se
automatski potvrditi.

. Tijekom nacina rada za odrzavanje topline, ventilator i grija¢ unutar uredaja povremeno
se ukljuéuju.

. Nacin rada za odrzavanje topline dizajniran je za odrzavanje hrane toplom odmah nakon
pripreme u przilici. Nije namijenjen za podgrijavanje.

KUHANJE S PRETHODNIM POSTAVKAMA

1.
2.

3.

Pritisnite gumb za ukljugivanje/iskljugivanje kako biste ukljugili aparat.
Pritisnite gumb Izbornik za odabir Zeljene postavke kuhanja. lkona ,Postavke kuhanja“ ¢e
treperiti kada je odaberete.
Pritisnite gumb za uklju&ivanje/iskljugivanje kako biste aktivirali Zeljene postavke kuhanja.
Napomena:
. Manje koli¢ine hrane zahtijevaju krac¢e vrijeme kuhanja.
. Kada pripremate vedée koli¢ine hrane (npr. pomfrit, kozice, batake itd.) protresite,
okrenite ili promijeSajte sastojke u posudi za przenje 2 do 3 puta kako biste postigli
ujednacen rezultat.

TABLICA POSTAVKI KUHANJA
U sljedecoj tablici mozZete pronadi vise informacija o unaprijed postavljenim postavkama za kuhanje.

Vrsta
unaprijed Min./Maks. Vrileme
postavljenih koli&ina ( ni in.) Temperatura Prevrtanje Dodatni podaci
postavki za sastojaka :
kuhanje
« Koristite brasnasti
krumpir.
* Namadite ga 30 minuta
% Svjez pomfrit | 500g/180z | 18-25 | 200 °C /400 °F Da (‘;(‘)’g;‘g;“jgﬁ ;‘i’oe e,
* Protresite, okrenite ili
promijesajte 4 puta
tijekom przenja.

-B53-




Vrsta
unaprijed Min./Maks. Vrileme
postavljenih koli¢ina ( ni in) Temperatura Prevrtanje Dodatni podaci
postavki za sastojaka :
kuhanje
+ Dodajte % Zlice ulja.
Pile¢i bataci | 800g/280z | 20-25 | 180°C/360°F Da " Protresite, okrenite il
WG promijesajte tijekom
przenja.
et Skampi 200g/70z | 15-20 | 160°C/320°F Da
Torta 600g/21oz 35-45 160°C [ 320°F Da
i
Govedi
@ odrezak/ 4509 [16 oz 15-25 160°C [ 320°F Da » Dodajte % Zlice ulja.
kotleti
. o o « Cijela riba oko 200 -
@ Riba 250g/90z | 15-20 | 180°C/360°F Da 300g/7-Toz
@ Rebarca 400g/l40z | 15-20 | 180°C/360°F Da

CISCENJE

Ocistite proizvod nakon svake uporabe. Uklonite ulje i masnoc¢u s dna posude nakon svake uporabe.

Upozorenje:

. Pricekajte da se posuda za przenje i unutrasnjost aparata potpuno ohlade prije nego poc¢nete

5.

6.

s ¢iséenjem.

Zraénu przilicu nikad ne uranjajte u vodu ili u drugu tekucinu i ne stavljajte je ispod tekuce vode.
Unutrasnjost tave za przenje prekrivena je neljepljivim obojenim slojem. Za ¢is¢enje nemojte
upotrebljavati kuhinjski pribor ili abrazivne materijale, jer tako biste ostetili neljepljivi obojeni
sloj.

Pritisnite gumb za ukljugivanje/iskljugivanje kako biste iskljugili aparat, izvadite utika& iz zidne
uti¢nice i ostavite aparat da se ohladi 30 minuta prije nego §to poc¢nete s ¢is¢enjem.

Uklonite ulje i masnoc¢u s dna posude za przenje.

Tavu za przenje ili dno tave za przenje operite vrucom vodom, deterdzentom i neabrazivnom
spuzvom; u tavu za przenje dodajte tople vode i malo deterdzenta. Tavu za przenje namacite
10 minuta.

Vanjsku povrs§inu proizvoda operite vruéom vodom i neabrazivnom spuzvom.Grijace
komponente ocistite cetkom za Gis¢enje i obrisite ostatke hrane.

U slucaju rada s uredajem koji nije pravilno ocis¢en, moze doci do ostecenja njegove povrsine i
neizbjeznog skracenja Zivotnog vijeka te bi njegova upotreba mogla postati nesigurna.

Prije sastavljanja i pohrane osusite sve dijelove.

SKLADISTENJE

1.

2.

Iskopcajte aparat i pricekajte da se ohladi.
Provijerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi prije pohranjivanja.
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EKOLOSKI PRIHVATLJIVO ZBRINJAVANJE

Ova oznaka ukazuje da se ovaj proizvod ne smije odlagati s drugim
otpadom iz kuéanstva u EU (2012/19/EU). Kako biste sprijecili nano$enje
Stete okoliSu ili naru$avanje ljudskog zdravlja zbog nekontroliranog
odlaganja otpada, pobrinite se da ga reciklirate s odgovornosc¢u ¢ime
se omogucéava ponovna upotreba materijalnih sirovina. Za povrat
iskoristenog uredaja koristite sustave povrata i sakupljanja ili se obratite
trgoveu od kojeg ste kupili proizvod. Oni ovaj proizvod mogu otpremiti na
reciklazu sigurnu za okolis.

KVAROVI I NACIN OTKLANJANJA

Problem

Moguéi uzroci

Rijesenje

Przilica se ne ukljucuje.

Aparat nije ukljué¢en u struju.

Provijerite je li utikac¢ ispravno
umetnut u zidnu utiénicu.

|1z aparata moze krenuti bijeli
dim.

Pripremate sastojke s velikim
udjelom ulja.

Pazljivo odlijte visak ulja ili
masnode iz posude i nastavite
s kuhanjem.

U posudi jo$ uvijek ima
masnoce od prethodne
uporabe.

Bijeli dim nastaje zbog
zaostale masnoce koja se
zagrijava u posudi. Posudu
uvijek temeljito ogistite nakon
svake uporabe.

Moj svjezi pomfrit nije
ravnomjerno isprzen.

Niste upotrijebili pravu vrstu
krumpira.

Za najbolje rezultate koristite
svjezi brasnasti krumpir. Birajte
krumpir na ¢ijem pakiranju
pise da je pogodan za przenje.

Prije przenja niste pravilno
namodili pomfrit.

Namacite pomfrit u posudi
30 minuta (Min.), a zatim
ga izvadite i ocijedite na
kuhinjskom papiru.

Dodali ste previSe sastojaka u
posudu.

Pridrzavajte se uputa o
maksimalnoj koli¢ini sastojaka
kako je navedeno u ,Tablici
postavki kuhanja“.

Odredene vrste sastojaka
potrebno je protresti, okretati
ili mijesati tijekom kuhanja.

Protresite, okrenite ili
promijesajte sastojke nekoliko
puta tijekom przenja.

Pomftrit nije hrskav.

Hrskavost pomfrita ovisi o
koli¢ini ulja i vode u pomfritu.

Provjerite je li pomfrit ocijeden
na ispravan nacin.

Pomfrit izrezite na nesto tanje
komade kako bi bio hrskaviji.

Dodajte jo§ malo ulja da budu
hrskavije.
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Problem Moguéi uzroci RijeSenje
Nemojte dopustiti da koli¢ina
U posudi za przenje ima sastojaka u posudi za przenje
previ$e sastojaka. premasi liniju oznake za
Posuda za prZenje ne moZe se maksimalnu koli¢inu.
pravilno vratiti u uredaj.
Potporna plo¢a/resetka nije Gurajte potpornu plodu/
pravilno postavljena u posudu | reSetku nadolje, u posudu za
za przenje. przenje, dok ne éujete ,klik*.

JAMSTVO
*  Proizvoda¢ pruza jamstvo u skladu sa zakonodavstvom drzave prebivali§ta korisnika, na
minimalno 1 godinu, koji pocinje te¢i od datuma na koji je uredaj prodan krajnjem korisniku.
*  Ovim jamstvom obuhvaceni su samo kvarovi u materijalu i izradi.
. Popravke u sklopu jamstva smije izvrsiti samo ovlasteni servisni centar. U slu¢aju potrazivanja
pokrivenog jamstvom, morate podnijeti originalni radun (s datumom kupnje).
+  Jamstvo ne vrijedi u sljedec¢im slu¢ajevima:
. Normalno tro$enje u radu.
. Nepravilna upotreba, npr. prekomjerno punjenje uredaja, upotreba neodobrene
dodatne opreme.
*  Upotreba sile, o§te¢enja uzrokovana vanjskim utjecajima.
. Ostecenja uzrokovana izostankom pracenja korisni¢kog priru¢nika, npr. povezivanje s
neprikladnim napajanjem ili nepostivanje uputa za montazu.
. Djelomicéno ili potpuno rastavljeni uredaji.

1ZJAVA O SUKLADNOSTI
Mi: AROVO BV, Doblijn 26, 1046 BN Amsterdam, The Netherlands, www.arovo.com, pod punom
odgovornos$éu tvrdimo kako je Proizvod:

Nazwa artykutu: Zracna Przilica 5,5 |
Numer artykutu: VRD919101300

EAN broj crti¢nog koda: 8720791433505

Predmet izjave koji je gore opisan sukladan je sa sljede¢im harmoniziranim standardima:
EN 55014-1:2017

EN 55014-2:2015

EN 60335-1:2012 + Al11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A14:2019 + A2:2019
EN 60335-2-9:2003 + A1:2004 + A2:2006 +A12:2007 + A13:2010

IEC 61000-3-2:2019

IEC 61000-3-3:2013 + A1:2019

EN 62233:2008

IEC 60335-1:2010 + A1:2013 + A2:2016

IEC 60335-2-9:2019

AfPS GS 2019:01 PAK

Predmet gore opisane deklaracije slijedi odredbe:
2009/125/EC (ERP)

2014/30/EU (EMC)

2014/35/EU (LVD)

2011/65/EU (RoHS 2)
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U skladu s nasom politikom trajnog pobolj$anja proizvoda, zadrzavamo pravi na tehnicke i
vizualne izmjene bez najave. Trenutna verzija ovog priru¢nika za rukovanje moze se nac¢i na www.
arovo.com/manuals.
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De acuerdo con nuestra politica de mejora continua de productos, nos reservamos el derecho
de realizar cambios técnicos y visuales sin previo aviso. La ultima versiéon de este manual esta
disponible en www.arovo.com/manuals.
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SL - CVRTNIK NA VROC ZRAK

POMEMBNA VARNOSTNA OBVESTILA

Naslednje varnostne napotke je treba vedno upostevati, da preprecite tveganje elektricnega udara,
telesnih poskodb ali pozara. Pomembno je, da pred uporabo izdelka natanéno preberete vsa ta
navodila in jih shranite za prihodnjo uporabo oziroma za nove uporabnike izdelka.

Pri uporabi elektri¢nih naprav je treba vedno upostevati osnovne varnostne ukrepe. Ti med drugim
obsegajo naslednje:

Preberite vsa navodila. Neupostevanje teh navodil lahko povzroci nesreco.

Otroke je treba nadzorovati in preprediti, da bi se z napravo igrali.

Ce napravo uporabljajo otroci ali &e se uporablja v blizini otrok, jo je treba skrbno nadzorovati.
Napravo vedno izklopite in jo odklopite od elektricnega napajanja, e jo pustite brez nadzora.
Ce je elektriéni prikljudek naprave poskodovan, ga je treba zamenjati; v tem primeru napravo
odnesite v pooblas¢eno servisno delavnico.

Pred prvo uporabo poskrbite, da se napetost, navedena na nalepki naprave, ujema z
napetostjo elektricnega omrezja.

Napravo priklopite v ozemljeno vti¢nico in se prepricajte, da je pravilno vstavljena.

Ne uporabljajte vti¢nih adapterjev.

Ne uporabljajte naprave, ¢e sta kabel ali vti¢ poskodovana.

Ce se kateri od delov ohija naprave zlomi, napravo takoj izklopite iz elektriénega omreja, da
preprecite nevarnost elektri¢nega udara.

Ne vlecite na silo za elektri¢ni kabel in ga ne uporabljajte za dvigovanje, prenasanje ali
izklapljanje naprave.

Preverjajte stanje elektricnega kabla. Poskodovan ali zapleten kabel poveca nevarnost
elektriénega udara. Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec oziroma njegov
pooblasceni tehnicni servis, da preprecite morebitna tveganja.

Naprava ni primerna za uporabo na prostem.

To napravo smejo uporabljati otroci, stari vsaj 8 let, in osebe z zmanj$animi telesnimi,
zaznavnimi ali umskimi sposobnostmi ali osebe, ki jim primanjkuje izkusenj in znanja, ¢e so
nadzorovane ali so bile pouc¢ene o varnem nacinu uporabe naprave in razumejo povezana
tveganja.

Cvrtnik na vro¢ zrak in elektri¢ni kabel hranite zunaj dosega otrok, mlajsih od 8 let. Otroci se z
napravo ne smejo igrati. Otroke je treba nadzorovati in preprediti, da bi se z napravo igrali.
Izdelka nikoli ne postavljajte ob steno ali ob druge izdelke. Na zadnji, levi/desni in zgornji strani
izdelka mora biti najmanj 10 cm prostega prostora. Ne postavljajte predmetov na cvrtnik, saj
boste s tem preprecdili pretok zraka in zmanjsali u¢inek segrevanja z vro¢im zrakom.

Med uporabo se lahko izpostavljene povrsine naprave moc¢no segrejejo.

Ta izdelek je treba med delovanjem nenehno nadzirati.

Med cvrtjem brez mascobe bo iz odprtine za odvajanje zraka uhajala vroc¢a para. Roke in obraz
morajo vedno biti usmerjeni vstran od pare in odprtine za odvajanje zraka. Tudi pri jemanju jedi
iz cvrtnika bodite pozorni na vro¢o paro in zrak.

Ce se jed zaéne smoditi, nemudoma izvlecite elektriéni vti& naprave. Odstranite jed iz cvrtnika
Sele, ko se neha smoditi.

Ohisja ne potapljajte v vodo in ga ne umivajte pod tekoc¢o vodo, saj so v ohisju elektricne
komponente in grelni deli.

Ne dovolite, da bi v ohisje stekla voda ali druga tekocina, saj obstaja nevarnost elektricnega
udara.

Med uporabo izdelka ne pokrivajte vstopne in izstopne odprtine za zrak.

Nikoli ne vlivajte olja v cvrtnik, saj lahko to povzroci pozar.

Ne dotikajte se notranjosti izdelka med delovanjem, saj se lahko mo¢no segreje.

Ta izdelek se mora upravljati ro¢no, zato ga nikoli ne priklapljajte na zunanji ¢asovnik ali
neodvisni sistem za daljinsko upravljanje.
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Pozor: Med uporabo se ne dotikajte povrsine naprave. Med delovanjem naprave
se lahko izpostavljene povr§ine moé&no segrejejo.

OPOZORILO
Ta naprava je primerna samo za uporabo v gospodinjstvu. Naprava ni primerna za uporabo v jedilnicah
v trgovinah, pisarnah, na kmetijah ali v drugih delovnih okoljih. Naprava prav tako ni primerna za
uporabo s strani gostov v hotelih, motelih, gostisc¢ih, zajtrkovalnicah ali drugih nastanitvenih okoljih.
Naprava ne vsebuje delov, ki bi jih moral uporabnik servisirati sam. Ce je napravo treba pregledati,
popraviti ali nastaviti, jo vrnite na najblizji pooblas&eni servis.

RAZLAGA SIMBOLOV

i ] Preberite navodila za uporabo.

Embalaza je primerna za ponovno
uporabo ali recikliranje. Prosimo, da
pravilno odstranite embalaZzo, ki je
veé ne potrebujete.

® Proizvajalec embalaze prispeva k
stroskom sistema za locevanje in
recikliranje odpadkov »Green Dot«.

Ta izdelek je varen za uporabo v
stiku z Zivili.

Ce med jemanjem izdelka

iz embalaze opazite kakrsno
koli $kodo, ki je nastala med
transportom, o tem nemudoma

obvestite prodajalca.

Embalaza je primerna za ponovno
uporabo ali recikliranje. Prosimo, da
pravilno odstranite embalaZo, ki je
ved ne potrebujete.

I1zjava o skladnosti. Izdelki,
® oznaceni s tem simbolom,
j ustrezajo predpisom Evropskega

g‘ gospodarskega prostora. Izjavo
EU o skladnosti lahko zahtevate od

proizvajalca.

SPLOSNE LASTNOSTI

j—

Nooprw

Vstopna odprtina za zrak
Zaslon

A. Indikatorji prednastavitev
B. Zaslon

C. Gumb za dvig temperature
D. Gumb za znizanje temperature
E. Menijski gumb

F. Gumb za vklop/izklop

G. Gumb za zmanj$anje Casa
H. Gumb za povecanje Casa

I. Indikator ventilatorja

Rod&aj

Posoda za cvrtje - 4,5 L
Ohisje

Odprtina za odvajanje zraka
Podporna plosc¢a
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PriloZzeno v skatli:

1x ohisje
1x posoda za cvrtje - 4,5 L
1x podporna plosc¢a

TEHNIENI PODATKI

Napajanje: 220/240V - 0,3 A - 50/60 Hz
Vhodna mo¢: 1400 W

Dimenzije izdelka: 367 x 274 x 313 mm
Teza izdelka: 5 kg

Prostornina: 4,5 L

PRED PRVO UPORABO

Poskrbite, da je odstranjena vsa embalaza izdelka. Odstranite lepilo in nalepke na izdelku.

Pred prvo uporabo izdelka dobro ogistite posodo za cvrtje z vro¢o vodo, detergentom in gobo,
ki ne drgne povrsine. Namig: za pomivanje teh delov lahko uporabite tudi pomivalni stroj.

Z mokro krpo ogistite notranjost in zunanjost izdelka.

PRIPRAVA NA UPORABO

Izdelek postavite na vodoravno, enakomerno in stabilno povrsino; izdelka ne postavljajte na
povrsino, ki ni odporna na vrogino.

Posodo za cvrtje pravilno vstavite v cvrtnik.

Izvlecite kabel iz predela za shranjevanje kabla na dnu izdelka. Povsem odvijte kabel, preden
ga priklopite.

Opozorilo:

V cvrtnik nikoli ne vlivajte olja ali drugih tekodin.

Ne postavljajte predmetov na napravo, saj boste s tem preprecili pretok zraka in zmanjsali
ucéinek segrevanja z vro¢im zrakom.

UPORABA NAPRAVE

1. Priklopite elektri¢ni vti¢ v stensko vti¢nico.

2. Previdno odstranite posodo za cvrtje iz cvrtnika, tako da povlecete rocaj.
3. Vstavite Zzelena Zivila v ponev.

4. Posodo za cvrtje vstavite nazaj v cvrtnik.

@No o

Opozorilo:

. Nikoli ne uporabljajte cvrtnika, e v njem ni posode za cvrtje.

. Ne dotikajte se posode za cvrtje med delovanjem naprave in $e nekaj ¢asa po uporabi,
saj je zelo vroda.

. Posodo za cvrtje drzite samo za roc&aj.

Za vklop cvrtnika pritisnite gumb za vklop/izklop.
Pritisnite gumb za dvig ali znizanje temperature, da izberete zeleno temperaturo.
Pritisnite gumb za povec&anje ali zmanjs$anje Casa, da izberete Zeleni ¢as delovanja.
Pritisnite gumb za vklop/izklop, da zaénete postopek kuhanja.
Opomba

Med kuhanjem se izmeniéno prikazujeta temperatura in ¢as.

. Ce zelite med kuhanjem spremeniti ¢as kuhanja ali temperaturo, kadar koli pritisnite
ustrezni gumb za dvig ali znizanje.

. Oglejte si »Preglednico prednastavitev za kuhanje« z osnovnimi nastavitvami kuhanja
za razli¢ne vrste jedi.

. Nekatere sestavine je treba med kuhanjem pretresti ali obracati (glejte »Preglednlco
prednastavitev za kuhanje«). Ce Zelite sestavine pretresti, drzite rodaj in izvlecite
posodo za cvrtje, nato pa jih pretresite nad pomivalnim koritom. Posodo za cvrtje nato
vstavite nazaj v cvrtnik.

Ko zasliSite zvonec ¢asovnika, je ¢as kuhanja potekel.
Izvlecite posodo za cvrtje in preverite, ali so sestavine pripravljene.
Opozorilo:
Po kuhaniju v cvrtniku lahko iz njega uhaja para.
Posoda za cvrtje je po kuhanju vro¢a. Vedno jo postavite na toplotno odporno povrsino.
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1.

Vsebino posode za cvrtje izpraznite v skledo ali na kroznik.
Opomba:
. Ne obracajte in ne nagibajte posode za cvrtje, saj se bo odvecno olje, ki se je zbralo na
dnu posode, razlilo ez pripravljeno jed.
. Vecdje kose ali krhke sestavine lahko iz posode za cvrtje vzamete s prijemalkami.

12. Po kon¢anem kuhanju jedi lahko cvrtnik takoj uporabite za kuhanje nadaljnjih jedi.

UPORABA NACINA ZA OHRANJANJE TOPLOTE

1.

2.

3.

Pritisnite gumb za vklop/izklop, da vklopite napravo.

Pritisnite menijski gumb, da izberete nacin »Ohranjanje toplote«. lkona »Ohranjanje toplote« bo

ob izbiri utripala.

Pritisnite gumb za vklop/izklop, da zaZenete nagin za ohranjanje toplote.

Opomba:

. Casovnik za ohranjanje toplote je nastavljen na 120 minut. Ce Zelite spremeniti ¢as
ohranjanja toplote, pritisnite gumb za zmanjsanje ¢asa. Cas se bo samodejno potrdil.

. Temperatura ohranjanja toplote je nastavljena na 90 °C. Ce zelite spremeniti
temperaturo ohranjanja toplote, pritisnite gumb za znizanje temperature. Temperatura
se bo samodejno potrdila.

. Med na¢inom za ohranjanje toplote se ob&asno vklopita ventilator in grelec v notranjosti
naprave.

. Nacin za ohranjanje toplote je namenjen ohranjanju toplote hrane takoj po tem, ko je
pripravljena v cvrtniku. Ta na¢in ni namenjen pogrevanju hrane.

KUHANJE S PREDNASTAVITVAMI

1.
2.

3.

Pritisnite gumb za vklop/izklop, da vklopite napravo.
Pritisnite menijski gumb, da izberete zeleno prednastavitev za kuhanje. lkona prednastavitve za
kuhanje bo ob izbiri utripala.
Pritisnite gumb za vklop/izklop, da zaZenete izbrano prednastavitev za kuhanje.
Opomba:
. Manjse koli¢ine hrane potrebujejo krajsi ¢as kuhanja.
. Ce pripravljate vedje kolidine hrane (npr. ocvrtega krompiréka, kozic, piséandjih stegen
itd.), sestavine v posodi za cvrtje ve&krat pretresite, obrnite ali premesajte, da dosezete
enakomeren rezultat.

PREGLEDNICA PREDNASTAVITEV ZA KUHANJE
Naslednja preglednica vsebuje ve¢ informacij o prednastavitvah za kuhanje.

Minimalna/

maksimalna Cas
koligina (minute)
sestavin

Vrsta
prednastavitve
za kuhanje

Temperatura | Obraéanje | Dodatne informacije

o iy I
% Ocvrt 500g /18 oz 18- 25 200°C/ Da osusite in dodajte %

* Uporabite mokast
krompir.

Namocgite ga v vodi
za 30 minut, nato ga

krompiréek 400 °F do 1zlico olja.
Med kuhanjem
4-krat pretresite,
obrnite ali

premesajte.

Dodajte % Zlice olja.
Med kuhanjem
pretresite, obrnite
ali premesajte.

o) | Pis&ancja stegna | 800g/280z | 20-25 180°C [ 360°F Da
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Minimalna/

T maksimalna Cas Dodatne
prednastavitve i xs . Temperatura Obraéanje . o
. koligina (minute) informacije
za kuhanje .
sestavin
’@ Kozice 200g/7o0z 15-20 160 °C [/ 320 °F Da
Pecivo 600g/2loz 35-45 160 °C [ 320 °F Da
" . o
@ Goveji zrezek/ | g gl/l6oz | 15-25 160 °C / 320 °F Da Dodaijte %
kotleti zZlice olja.
+ Celariba
i R o ° priblizno
@ Riba 250g/90z | 15-20 180 °C / 360 °F Da 500-300 g /
7-NMoz
& Rebrca 400g/140z | 15-20 180 °C / 360 °F Da

CISCENJE
Izdelek ocistite po vsaki uporabi. Po vsaki uporabi odstranite olje in masc¢obo z dna posode.
Pozor:

. Preden zacnete s ¢is¢enjem, pocakajte, da se posoda za cvrtje in notranjost naprave povsem

ohladita.

. Ohisja cvrtnika nikoli ne potapljajte v vodo ali katero koli drugo tekocino in ga ne postavljajte

pod tekoco vodo.

. Notranjost posode za cvrtje je prekrita s premazom proti prijemanju. Za ¢is¢enje ne uporabljajte
kovinskih kuhinjskih pripomockov ali grobih ¢istilnih sredstev, saj lahko ti poskodujejo premaz

proti prijemanju.

1. Pritisnite gumb za vklop/izklop, da izklopite napravo, nato izvlecite vti¢ iz stenske vti&nice in

pustite napravo, da se 30 minut ohlaja, preden zacnete s ¢is¢enjem.
2. Odstranite olje in mas¢obo z dna posode za cvrtje.

3. Posodo za cvrtje oziroma dno posode odistite z vro¢o vodo, detergentom in gobo, ki ne drgne
povrsine. V posodo za cvrtje vlijte vro¢o vodo skupaj z nekaj detergenta in pustite namakati 10

minut.

4. Ocistite ohisje cvrtnika z vlazno krpo in nekaj kapljicami detergenta, nato pa pustite, da se
posusi. Za ¢is¢enje naprave ne uporabljajte topil, izdelkov s kislinskim ali baziénim pH, kot so

belila, ali abrazivnih izdelkov.

5. Ocistite notranjost naprave z vro¢o vodo in gobo, ki ne drgne povrsine. S istilno krtaco ocistite

grelne elemente in odstranite morebitne ostanke hrane.
6. Posusite vse dele, preden jih sestavite in napravo shranite.

SHRANJEVANJE

1.  Odklopite napravo iz elektricnega omrezja in poc¢akajte, da se ohladi.
2. Pred shranjevanjem se prepricajte, da so vsi deli naprave ¢isti in suhi.
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OKOLJU PRIJAZNO ODSTRANJEVANJE

Ta oznaka pomeni, da tega izdelka po vsej EU ni dovoljeno odloziti med
obi&ajne gospodinjske odpadke (2012/19/EU). Da bi prepre&ili morebitno
8kodo okolju ali zdravju ljudi zaradi nenadzorovanega odlaganja odpadkov,
izdelek odgovorno reciklirajte, saj s tem tudi spodbujate trajnostno
ponovno uporabo surovin. Ce Zelite vrniti rabljeno napravo, se obrnite na
prodajalca, kjer ste izdelek kupili. Tam bodo poskrbeli za okolju prijazno

recikliranje izdelka.

ODPRAVLJANJE TEZAV

Tezava

Mozni vzroki

Resitev

Cvrtnik se ne vklopi.

Naprava ni priklopljena v
elektri¢no vti¢nico.

Preverite, ali je elektri¢ni vti¢
pravilno vstavljen v stensko
vtiénico.

1z naprave uhaja bel dim.

V napravi kuhate sestavine, ki
vsebujejo veliko olja.

Previdno odlijte odvecno olje ali
masc&obo iz posode za cvrtje in
nato nadaljujte s kuhanjem.

V posodi za cvrtje so §e vedno
mastni ostanki od prej$nje
uporabe.

Beli dim je posledica segrevanja
mastnih ostankov v posodi za
cvrtje. Posodo za cvrtje vedno
temeljito odistite po vsaki
uporabi.

Svez krompiréek ni enakomerno
ocvrt.

Niste uporabili pravilne vrste
krompirja.

Ce zelite dosedi najboljse
rezultate, uporabite svez mokast
krompir. Izberite krompir, ki ima
na embalazi navedeno, da je
primeren za cvrtje.

Surovega krompircka pred
cvrtjem niste pravilno namodili.

Namocgite surov krompiréek v
posodo z vodo za najmanj 30
minut, nato pa ga vzemite iz
vode in odcedite na kuhinjskem
papirju.

V posodo za cvrtje ste dodali
preved sestavin.

Upostevajte maksimalno koli¢ino
sestavin, kot je navedena v
»Preglednici prednastavitev za
kuhanje«.

Nekatere vrste sestavin je
treba med kuhanjem pretresti,
obracati ali premesati.

Med kuhanjem sestavine
veckrat pretresite, obrnite ali
premesajte.

Sveze ocvrt krompiréek ni
hrustljav.

Hrustljavost ocvrtega krompircka
je odvisna od koli¢ine olja in
vode v krompircku.

Poskrbite, da je krompiréek
odcejen na pravilen nacin.

Krompiréku dodajte malce veé
olja, da bo bolj hrustljav.

Krompiréku dodajte malce veé
olja, da bo bolj hrustljav.
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Tezava

Mozni vzroki

Resitev

Posode za cvrtje ni mogoce
pravilno potisniti nazaj v
napravo.

V posodi za cvrtje je preved
sestavin.

Poskrbite, da koli¢ina sestavin
v posodi za cvrtje ne sega cez
&rto, ki oznacuje maksimalno
koli¢ino.

Podporna plo§&a/zar ni
pravilno vstavljen v posodo za
cvrtje.

Potisnite podporno plo§&o/zar
navzdol v posodo za cvrtje, da
zaslisite klik.

GARANCIJA

*  Proizvajalec zagotavlja garancijo v skladu z zakonodajo drzave, v kateri ima kupec stalno
prebivalisce, in sicer najmanj eno leto od datuma, ko je naprava prodana konénemu uporabniku.

. Garancija krije samo napake v materialu ali izdelavi.

. Garancijska popravila sme opravljati samo pooblascéeni servisni center. Pri uveljavljanju zahtevka
v asu trajanja garancije je treba predloziti originalni radun (z datumom nakupa).

*  Garancija ne velja v naslednjih primerih:

. Obic¢ajna obraba.

. Nepravilna uporaba, npr. preobremenitev naprave ali uporaba dodatne opreme, ki je ni

odobril proizvajalec.

. Uporaba sile in poskodbe naprave zaradi zunanjih vplivov.
. Poskodbe naprave zaradi neupostevanja navodil za uporabo ali neupostevanja navodil za

sestavljanje.

. Delno ali povsem razstavljena naprava.

IZJAVA O SKLADNOSTI

Mi: Arovo BV, Doblijn 26, 1046 BN Amsterdam, Nizozemska, www.arovo.com, na lastno odgovornost

izjavljamo, da izdelek:

Ime izdelka: Cvrtnik na vro¢ zrak
Stevilka izdelka: VRD919101300

Stevilka &rtne kode EAN: 8720791433505

C€

Zgoraj opisani predmet izjave je v skladu z naslednjimi harmoniziranimi standardi:

EN 55014-1:2017
EN 55014-2:2015

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 + AT:2019 + A14:2019 + A2:2019

EN 60335-2-9:2003 + A1:2004 + A2:2006 +A12:2007 + A13:2010

IEC 61000-3-2:2019
IEC 61000-3-3:2013 + A1:2019
EN 62233:2008

IEC 60335-1:2010 + A1:2013 + A2:2016

IEC 60335-2-9:2019
AfPS GS 2019:01 PAK

Predmet zgoraj opisane izjave je skladen z dolo¢bami naslednjih uredb in direktiv:

2009/125/EC (ERP)
2014/30/EU (EMC)
2014/35/EU (LVD)
2011/65/EU (RoHS 2)
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V skladu z naso politiko nenehnega izboljSevanja izdelkov si pridrzujemo pravico do tehni¢nih in
opti¢nih sprememb brez predhodnega obvestila. Trenutna razlic¢ica teh navodil za uporabo je na
voljo na spletnem mestu www.arovo.com/manuals.
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PL - FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA

WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Nalezy zawsze przestrzegaé nastepujgcych zasad bezpieczenstwa, aby ograniczyé ryzyko
porazenia pragdem elektrycznym, obrazen ciata lub pozaru. Przed uzytkowaniem produktu nalezy
uwaznie przeczytac¢ wszystkie instrukcje. Zachowac je do uzycia w przysztosci lub dla nowych
uzytkownikow.

Uzywajgc urzgdzen elektrycznych, nalezy zawsze przestrzegaé podstawowych zasad

bezpieczenstwa. Obejmuje to nizej wymienione czynnosci.

. Zapozna¢ sie z catg instrukcjg obstugi. Nieprzestrzeganie i niestosowanie sie do niniejszych
instrukcji moze doprowadzi¢ do wypadku.

. Nalezy zachowa¢ nadzér nad dzieémi, aby mieé pewnosé, ze nie bawig sie one urzgdzeniem.

. Nalezy zachowa¢ $cisty nadzér w przypadku, gdy urzgdzenie jest uzywane przez dzieci lub w
ich poblizu.

. Zawsze wytgczac¢ urzgdzenie i odtgczad je od zasilania, jezeli jest pozostawiane bez nadzoru.

. Jesli przewdd tgczacey urzagdzenie z siecig elektryczng zostat uszkodzony, nalezy go wymienic,
przekazujgc urzadzenie do autoryzowanego serwisu technicznego.

. Przed uzyciem urzgdzenia nalezy sie upewnié, czy napiecie oznaczone na tabliczce
znamionowej odpowiada napieciu sieciowemu.

. Wtyczke urzgdzenia nalezy podtgczy¢ do gniazdka z uziemieniem, upewniajac sie, ze jest
prawidtowo wtozona.

. Nie uzywac przejscidwek.

. Nie uzywac urzgdzenia, jezeli kabel lub wtyczka sg uszkodzone.

+  Jezeli obudowa urzgdzenia jest peknieta, nalezy niezwtocznie odtgczyé urzgdzenie od sieci
zasilajgcej, aby zapobiec porazeniu pragdem.

. Nie ciggna¢ za przewdd zasilajgey ani nie uzywacé go do podnoszenia, przenoszenia lub
odtgczania urzgdzenia.

. Sprawdzi¢ stan przewodu zasilajgcego. Uszkodzone lub splatane przewody zwigkszajg ryzyko
porazenia pragdem. Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, nalezy zleci¢ jego wymiang
producentowi lub upowaznionemu serwisowi w celu uniknigcia zagrozenia.

. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku na zewnatrz.

. Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8. roku zycia oraz osoby o obnizonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia
i wiedzy, jezeli zostang one objete nadzorem lub poinstruowane w zakresie bezpiecznego
uzytkowania urzgdzenia i rozumiejg mozliwe niebezpieczenstwa zwigzane z urzgdzeniem.

. Przechowywaé frytkownice wraz z przewodem w miejscu niedostepnym dla dzieci w
wieku ponizej 8 lat. Dzieciom pod Zadnym pozorem nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem. Nalezy
zachowad nadzér nad dzieémi, aby mie¢ pewnosé, ze nie bawig sie one urzagdzeniem.

. Nigdy nie nalezy opiera¢ produktu o $ciane lub inne urzagdzenia. Od tytu, lewej/prawej strony
oraz gornej czesci produktu nalezy zachowaé co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni. Na
frytkownicy nie nalezy umieszczaé¢ zadnych przedmiotéw, poniewaz uniemozliwi to przeptyw
powietrza i zmniejszy moc nagrzewania.

. Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka, gdy urzagdzenie jest uzytkowane.

. Podczas uzytkowania produkt nalezy nadzorowac.

. W trakcie smazenia bezttuszczowego z otworu wylotu powietrza wydobywac sie bedzie
para o wysokiej temperaturze. Rece i twarz nalezy trzymac z dala od pary i otworu wylotu
powietrza. Odsuwajgc frytkownice od produktu, nalezy uwazaé na gorgca pare i powietrze.

. Jesli z produktu ulatnia sie dym, nalezy go natychmiast odtgczyé od zasilania. Po zakoriczeniu
dymienia nalezy wyja¢ frytkownice z produktu.

. Nie nalezy wktadaé obudowy do wody ani my¢ pod biezgcg wodg, poniewaz w obudowie
znajdujg sie elementy elektryczne i grzejne.

. Nalezy uwazaé, aby do obudowy nie dostata sie woda lub inna ciecz, poniewaz mogtoby to
doprowadzi¢ do porazenia pragdem.

. Podczas uzytkowania produktu nie nalezy zakrywac wlotu i wylotu powietrza.
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. Nigdy nie nalezy dolewa¢ oleju do frytkownicy, poniewaz moze to spowodowacé pozar.
. Nie nalezy dotyka¢ produktu po wewnetrznej stronie podczas pracy ze wzgledu na bardzo
wysoka temperature.

. Niniejszy produkt przeznaczony jest do recznej obstugi, dlatego nigdy nie nalezy podtgcza¢ go

do zewnetrznego regulatora czasowego lub niezaleznego systemu zdalnego sterowania.

Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka, gdy urzadzenie jest

Ostrzezenie: Nie dotyka¢ powierzchni urzadzenia, gdy jest uzywane.
uzytkowane.

Przestroga

Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku w gospodarstwach domowych. Nie nalezy go
uzywacé w jadalniach warsztatow, biurach, gospodarstwach rolnych lub innych miejscach pracy.
Produkt nie powinien by¢ uzywany przez klientéw w hotelach, motelach, pensjonatach, pokojach
$niadaniowych lub innych miejscach zakwaterowania. We wnetrzu urzadzenia nie ma cze$ci do
obstugi przez uzytkownika. Odda¢ urzadzenie do najblizszego centrum serwisowego w celu
zdiagnozowania problemu, naprawy lub regulacji urzadzenia.

OBJASNIENIE SYMBOLI

Deklaracja zgodnosci.
Produkty oznaczone tym
symbolem s3 zgodne z
wymogami obowigzujgcymi
Zapoznac¢ sie z instrukcja w Europejskim Obszarze
obstugi. Gospodarczym. Deklaracje

zgodnosci UE mozna uzyskac¢
od producenta. Produkt jest
bezpieczny w kontakcie z
zywnoscia.

rom—
md o
—_—

Producent opakowania he packaging can be reused
® uczestniczy w kosztach @ P ging

selektywnej zbiorki odpadéw i % <9 or recyoled. Please dispose

systemie recyklingu odpadow prope.rly ofany packaglpg
' material no longer required.
,2Green Dot”.

W razie zauwazenia uszkodzen
transportowych podczas
wypakowywania produktu
nalezy niezwtocznie Il Produkt jest bezpieczny w
skontaktowad sig ze kontakcie z zywnoscia.
sprzedawca. Nie potykaé
baterii, moze spowodowaé
oparzenia chemiczne.

Opakowania mozna uzywac
r wielok.rotnie.lub pqddawac’
j recyklingowi. Prawidtowo
g‘ utylizowaé materiaty
opakowaniowe, ktére nie sg juz
potrzebne.
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OGOLNE FUNKCJE ST N

1.  Wilot powietrza ]
2. Wyswietlacz
A. Wskazniki ustawien wstepnych
B. Ekran 5

‘;
S

??T?

C. Przycisk zwiekszania t t s ® ©7 610
. Przycisk zwiekszania temperatury & &

D. Przycisk zmniejszania temperatury 4 W [~ ©
E. Przycisk menu

F. Przycisk wt./wyt. ®

G. Przycisk zmniejszania czasu
H. Przycisk zwigkszania czasu
I. Wskaznik wentylatora
Raczka
Misa do smazenia 4,5 |
Obudowa
Wylot powietrza
Podstawka mocujgca

Nooprw

Zawartos$é opakowania:
. 1x Obudowa frytkownicy
. 1x Misa do smazenia 4,5 |

*  1xPodstawka mocujgca

DANE TECHNICZNE

+  Zasilanie: 220-240V, 0,3 A, 50/60 Hz

. Moc wejsciowa: 1400 W

. Wymiary produktu: 367 x 274 x 313MM
. Masa produktu: 5 kg

. Pojemnosé: 4,5 |

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

. Upewni¢ sie, ze wszystkie materiaty opakowaniowe zostaty usuniete. Nalezy usung¢ tasmy i
etykiety z produktu

. Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy doktadnie umyé¢ patelnie z uzyciem goracej wody,
detergentu i migkkiej ggbki. Uwaga: do mycia tych elementéw mozna uzyé zmywarki do
naczyn.

. Produkt nalezy wyczysci¢ wewnatrz i na zewnatrz za pomoca wilgotnej szmatki.

PRZYGOTOWANIE DO UZYTKOWANIA

. Produkt nalezy umiesci¢ na réwnej i stabilnej powierzchni odpornej na ciepto.

. Patelnie/garnek nalezy umiesci we frytkownicy w prawidtowy sposob.

. Przewdd nalezy wyja¢ z drucianej miski na dole produktu. Przed podtgczeniem urzgdzenia do
zasilania catkowicie rozwing¢ przewdd zasilajgcy.

. Przestroga:
»  Nigdy nie wlewac¢ oleju ani innych ptynéw do frytkownicy.
»  Na produkcie nie nalezy umieszczac¢ zadnych przedmiotéw, poniewaz uniemozliwi to

przeptyw powietrza i zmniejszy moc nagrzewania.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

Podtaczy¢ wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazda sieciowego.
Ostroznie wyjg¢ mise do smazenia z frytkownicy, ciggngc za rgczke.
Umiesci¢ sktadniki w misie do smazenia.

Mise do smazenia wtozy¢ do frytkownicy.

Przestroga:

N
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Nigdy nie uzywac¢ frytkownicy bez wtozonej misy do smazenia.
Nie nalezy dotyka¢ misy do smazenia w trakcie ani przez pewien czas po uzyciu ze
wzgledu na bardzo wysoka temperature.
. Mise do smazenia nalezy trzymac¢ wytacznie za ragczke.
Aby witgczy¢ frytkownice, nalezy nacisng¢ przetgcznik wi./wyt.
Naciska¢ przyciski zwigkszania lub zmniejszania temperatury, aby ustawi¢ zgdang temperature.
Naciska¢ przyciski zwigkszania lub zmniejszania czasu, aby ustawi¢ Zgdany czas smazenia.
Nacisng¢ przycisk wt./wyt., aby rozpoczgé smazenie.
Uwaga:
. W trakcie smazenia na wyswietlaczu pokazywane sg naprzemiennie temperatura i czas
smazenia.
Aby w trakcie smazenia zmieni¢ czas lub temperature, nalezy nacisngé odpowiedni
przycisk zwigkszania lub zmniejszania.
Podstawowe ustawienia smazenia dla réoznych rodzajéw zywnos$ci mozna znalezé w
czesci ,Tabela przygotowywania zywnosci”.
Niektore sktadniki wymagajg potrzgsania lub obracania w czasie smazenia (patrz czg$é
~Tabela przygotowywania zywnosci”). Aby wstrzgsna¢ sktadnikami, nalezy chwycié za
ragczke i wyciggnaé mise do smazenia, a nastepnie potrzgsnaé nig nad zlewem. Potem
wtozyé mise do smazenia do frytkownicy.
. Zakonczenie smazenia jest sygnalizowane wyemitowaniem sygnatu dzwiekowego.
10. Wyciggna¢ mise do smazenia i sprawdzid, czy sktadniki sg odpowiednio przygotowane.
. Przestroga:
Po zakonczeniu smazenia z frytkownicy moze wydobywad sie para.
Po smazeniu misa do smazenia jest gorgca. Umiesci¢ jg na powierzchni odpornej na
wysokie temperatury.
1. Wyjaé zawartos¢ misy do smazenia do miski lub bezposrednio na talerze.
Uwaga:
Patelni nie nalezy odwracac¢, poniewaz spowoduje to wyciek nadmiaru zgromadzonego
na dnie patelni oleju na sktadniki zywnosci.
Aby wyja¢ duze lub kruche sktadniki Zywnos$ci, mozna uzy¢ zaciskow.
12. Po zakoniczeniu smazenia jednej partii sktadnikow frytkownice mozna w dowolnym momencie
wykorzysta¢ do usmazenia kolejnej partii.

©No o

KORZYSTANIE Z TRYBU UTRZYMYWANIA TEMPERATURY
1. Nacisng¢ przycisk wt./wyt., aby wtgczyé urzadzenie.
2. Nacisng¢ przycisk Menu, aby wybra¢ tryb ,Keep Warm” (Utrzymaj temp.). Po wybraniu zacznie
miga¢ wskaznik ,Keep Warm” (Utrzymaj temp.).
3. Nacisng¢ przycisk wt./wyt.,, aby uruchomié tryb utrzymywania temperatury.
Uwaga:
. Zegar trybu utrzymywania temperatury jest domysinie ustawiony na 120 minut. Aby
zmieni¢ czas trybu utrzymywania temperatury, nalezy nacisng¢ przycisk zmniejszania
czasu. Czas zostanie potwierdzony automatycznie.
Temperatura trybu utrzymywania temperatury jest domysinie ustawiona na 90°C.
Aby zmieni¢ temperature trybu utrzymywania temperatury, nalezy nacisngé przycisk
zmniejszania temperatury. Temperatura zostanie potwierdzona automatycznie.
W trybie utrzymywania temperatury od czasu do czasu bedg uruchamiane nagrzewnica i
wentylator urzagdzenia.
Tryb utrzymywania temperatury jest przeznaczony do utrzymywania temperatury
zywnosci bezposrednio po jego przygotowaniu. Nie wolno go uzywa¢ do odgrzewania
Zywnosci.

SMAZENIE PRZY UZYCIU USTAWIEN WSTEPNYCH

1. Nacisng¢ przycisk wt./wyt., aby wtgczyé urzadzenie.

2. Nacisng¢ przycisk Menu, aby wybra¢ preferowane ustawienia wstepne smazenia. Po wybraniu
zacznie miga¢ wskaznik ustawien wstepnych smazenia.
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3. Nacisng¢ przycisk wt./wyt.,, aby rozpoczg¢ smazenie przy uzyciu wybranych ustawien
wstepnych.
Uwaga:

TABELA PRZYGOTOWYWANIA POTRAW

Im mniejsza ilo$¢ zywnosci, tym krétszy wymagany czas smazenia.

Podczas przygotowywania wigkszych ilosci zywnosci (np. frytek, krewetek, nozek
kurczaka itp.) nalezy potrzasac, obracaé lub mieszac¢ sktadniki w misie do smazenia dwa

lub trzy razy.

W ponizszej tabeli przedstawiono informacje o ustawieniach wstepnych smazenia.

Rodzaj N
ustawien Mm.' ! Czas . N .
wstepnych maks. ilo§é (min) TTemperatura | Obracanie | Dodatkowe informacje
epny sktadnikéw
smazenia
* Uzywa¢ macznych
ziemniakow.
* Moczy¢ przez 30 minut
w wodzie, osuszyé, a
$wieze frytki | 500g/180z | 18-25 200°C Tak nastepnie wymieszac
z maks. jedng tyzeczka
oleju.
* Potrzgsa¢, obracac lub
mieszac¢ cztery razy w
trakcie smazenia.
+ Wymiesza¢ z % tyzeczki
goe% oleju.

A Nézki kurczaka | 800g/280z | 20-25 180°C Tak * Potrzgsad, obracac¢
lub mieszac¢ w trakcie
smazenia.

28 | Krewetki 200g/70z | 15-20 160°C Tak

Ciasto 600g/2loz 35-45 160°C Tak

. . . o
@ Steki wotowe, 450g 15 - 25 160°C Tak Wymieszac z %
kotlety tyzeczki oleju.
o + Cate ryby okoto
@ Ryby 250g/90z | 15-20 180°C Tak 200-300 g
@ Zeberka 400g/140z | 15-20 180°C Tak
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CZYSZCZENIE
Po kazdym uzyciu wyczysci¢ produkt. Usungé olej i ttuszcz ze spodu misy po kazdym uzyciu.

5.

6.

Ostrzezenie:

. Przed przystgpieniem do czyszczenia poczekaé, az misa do smazenia i wnetrze
urzgdzenia ostygng catkowicie.
Nie zanurza¢ frytkownicy w wodzie ani zadnej innej cieczy i nie umieszczad jej pod
biezgcag woda.
Wewnetrzna cze$¢ patelni pokryta jest nieprzywierajgcg powtokg malarska. Do
czyszczenia nie nalezy uzywac¢ metalowych naczyn kuchennych ani $ciernych srodkéw
czyszczacych, poniewaz mogg one uszkodzi¢ nieprzywierajgca powtoke malarska.

Nacisng¢ przycisk wt./wyt., aby wytgczyé urzadzenie. Odtgczy¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego od gniazda $ciennego i zostawié¢ urzagdzenie na 30 minut przed rozpoczeciem
czyszczenia.

Usung¢ olej i ttuszcz ze spodu misy do smazenia.

Czysci¢ patelnie oraz dno patelni z uzyciem gorgcej wody, detergentu i miekkiej gabki,
wlewajgc na patelnie mieszanke gorgcej wody z odrobing detergentu. Moczy¢ patelnie przez
10 minut.

Czysci¢ wewnetrzng czeéé produktu z uzyciem gorgcej wody i migkkiej ggbki. Za pomoca
szczotki wyczysci¢ elementy grzejne i usungé wszystkie resztki jedzenia.

Jezeli urzagdzenie nie bedzie regularnie czyszczone, jego powierzchnia moze sie uszkodzi¢, co
wptynie na okres eksploatacji urzgdzenia i moze obnizy¢ bezpieczenstwo jego uzytkowania.
Osuszy¢ wszystkie czesci przed ich montazem i przechowywaniem.

PRZECHOWYWANIE

1.

2.

Odtgczy¢ wtyczke przewodu zasilajgcego od gniazda sieciowego i pozostawi¢ urzgdzenie do
ostygniecia.
Przed przechowywaniem oczysci¢ wszystkie czesci i je wytrzed.

UTYLIZACJA W SPOSOB BEZPIECZNY DLA SRODOWISKA

Ten znak wskazuje, Zze tego produktu nie nalezy usuwa¢ wraz z innymi
odpadami z gospodarstwa domowego na terenie UE (2012/19/EU) .
Aby nie dopusci¢ do zagrozenia dla srodowiska ani ludzkiego zdrowia
w wyniku niekontrolowanego usuwania odpaddw, nalezy poddac¢
urzgdzenie odpowiedzialnemu recyklingowi w celu promowania
zrownowazonego odzysku surowcéw. Aby zwrécié zuzyte urzadzenie,
L nalezy skorzystaé z systemu odbioru odpadéw lub skontaktowaé sie ze
sklepem, w ktérym urzgdzenie zostato zakupione. Sklep moze przyjgé
taki produkt do recyklingu w sposoéb bezpieczny dla srodowiska.

AWARIE | SPOSOB POSTEPOWANIA

Problem Mozliwe przyczyny Rozwigzanie
Frytkownica nie wtgcza sig. Urzadzenie nie jest Sprawdzié, czy wtyczka
podtaczone do gniazda przewodu zasilajgcego jest
sieciowego. prawidtowo podtgczona do
gniazda $ciennego.
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Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Z urzgdzenia wydobywa sie
biaty dym

Smazenie sktadnikéw o duzej
zawartosci ttuszczu.

Ostroznie wylaé¢ nadmiar

oleju lub ttuszczu z misy,

a nastepnie kontynuowad
smazenie.

Misa do smazenia nie zostata
oczyszczona z ttuszczu po
ostatnim uzyciu.

Biaty dym powstaje po
podgrzaniu pozostatosci
ttuszczu w misie. Zawsze
doktadnie czysci¢ mise po
kazdym uzyciu.

Frytki s usmazone
nieréwnomiernie.

Do smazenia uzyto
niewtasciwego gatunku
ziemniaka.

Aby uzyskac¢ najlepsze
rezultaty, nalezy uzywac¢
$wiezych macznych
ziemniakéw. Wybraé ziemniaki,
na ktérych opakowaniu jest
informacja o przydatnosci do
smazenia.

Frytki zostaty nieprawidtowo
namoczone przed
rozpoczeciem smazenia.

Moczy¢ frytki w misie przez
30 minut, a nastgpnie wyjgé
je i osuszy¢ na recznikach
kuchennych.

W misie do smazenia
umieszczono za duzo
sktadnikow.

Przestrzegac zalecanych
wartosci maksymalnych
sktadnikéw podanych w czesci
s1abela przygotowywania
potraw™.

Pewne rodzaje sktadnikéw
nalezy wstrzgsac, obracacd lub
miesza¢ w trakcie smazenia.

Potrzgsac, obraca¢ lub
miesza¢ sktadniki kilka razy w
trakcie smazenia.

Frytki nie sg chrupigce.

Chrupkosé¢ frytek zalezy
od ilosci oleju oraz wody w
ziemniakach.

Upewni¢ sie, ze frytki zostaty
prawidtowo osuszone.

Ziemniaki nalezy pokroi¢ na
mniejsze kawatki, aby byty
bardziej chrupigce.

Doda¢ troche wigcej oleju,
aby byty bardziej chrupigce.

Nie mozna wsung¢ misy do
smazenia z powrotem do
urzgdzenia w prawidtowy
sposodb.

W misie do smazenia jest za
duzo sktadnikow.

Nie mozna dopusci¢ do tego,
aby ilo$¢ sktadnikéow w misie
przekroczyta linie wskaznika
maksymalnego poziomu.

Ptyta nosna/grill nie zostaty
prawidtowo umieszczone w
misie do smazenia.

Ptyte nosna/grill nalezy
dociska¢ w misie do smazenia,
az zatrzasnie sie¢ na miejscu.
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GWARANCJA

. Producent udziela gwarancji zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w kraju zamieszkania
posiadacza na minimum jeden rok, poczawszy od dnia sprzedazy urzgdzenia uzytkownikowi.

. Gwarancja obejmuje tylko wady materiatu lub wykonania.

. Naprawy gwarancyjne moze wykonywac tylko autoryzowane centrum serwisowe. Zgtaszajgc
urzgdzenie do naprawy gwarancyjnej, nalezy przedstawic oryginalny dowdd zakupu (z datg
zakupu).

. GwaranCJa nie obejmuje nastepujgcych przypadkow:

normalne zuzycie;

niewtasciwe uzytkowanie, np. zbyt duze obcigzenie urzadzenia, uzywanie
niezatwierdzonych akcesoriéw;

uzycie sity, uszkodzenia spowodowane przez sity zewnetrzne;

uszkodzenia powstate na skutek nieprzestrzegania instrukcji obstugi, np. podtgczanie do
nieodpowiedniego zrédta zasilania lub nieprzestrzeganie instrukcji instalaciji;

czesciowe lub catkowite rozebranie urzagdzenia.

DEKLARACJA ZGODNOSC
Firma: AROVO BV, Doblijn 26, 1046 BN Amsterdam, Holandia, www.arovo.com, niniejszym deklaruje
na wtasng odpowiedzialnos¢, ze produkt:

Nazwa artykutu: Frytkownica Bezttuszczowa
Numer artykutu: VRD919101300
Numer kodu kreskowego EAN: 8720791433505

Przedmiot powyzszej deklaracji jest zgodny z nastepujgcymi zharmonizowanymi normami:
EN 55014-1:2017

EN 55014-2:2015

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + Al4:2019 + A2:2019
EN 60335-2-9:2003 + Al:2004 + A2:2006 +A12:2007 + A13:2010

IEC 61000-3-2:2019

IEC 61000-3-3:2013 + A1:2019

EN 62233:2008

IEC 60335-1:2010 + A1:2013 + A2:2016

IEC 60335-2-9:2019

AfPS GS 2019:01 PAK

Przedmiot okreslony w deklaracji i opisany powyzej jest zgodny z postanowieniami:
2009/125/EC (ERP)

2014/30/EU (EMC)

2014/35/EU (LVD)

2011/65/EU (RoHS 2)

Zgodnie z naszymi zasadami ciggtego udoskonalania produktéw zastrzegamy sobie prawo do
wprowad-zania zmian technicznych i optycznych urzgdzenia. Aktualng wersje tej instrukcji
obstugi mozna znalez¢ pod adresem www.arovo.com/manuals.
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DA - AIR FRYER

VIGTIGE SIKKERHEDFORHOLDSREGLER

Folgende sikkerhedsforanstaltninger skal altid folges for at reducere risiko for elektrisk sted,
persontilskadekomst og/eller brand. Det er vigtigt at lzese alle instruktioner i denne brugsanvisning
omhyggeligt inden apparatet tages i brug, samt at gemme den for fremtidig reference eller til nye
brugere.

Ved brug af elektriske apparater skal de grundleeggende sikkerhedsforanstaltninger altid fglges.

Disse omfatter falgende punkter:

. Laes alle instruktioner. Sdfremt man ikke fglger og overholder disse instruktioner kan det fgre til
en ulykke.

. Born bgr holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

. Det er vigtigt med opsyn, nér et apparat bruges af eller i naerheden af barn.

. Sluk altid for apparatet og afbryd streamforsyningen, hvis det efterlades uden opsyn.

. Hvis tilslutningen til stramforsyningen er blevet beskadiget, skal den udskiftes. Bring apparatet
til en autoriseret el-installatgr.

. Sorg for, at den speending, der er angivet pa maerkaten, svarer til stremforsyningens spaending
fer anvendelse.

. Tilslut apparatet til en jordet stikkontakt, og serg for, at det er isat korrekt.

. Brug ikke stikadaptere.

. Brug ikke apparatet, hvis kablet eller stikket beskadiget.

. Safremt en hvilken som helst af apparatets yderbeklzedninger gar i stykker, skal apparatet
straks afbrydes fra stremforsyningen for at forebygge risikoen for elektrisk stad.

. Traek ikke i stramledningen og brug den ikke at Izfte, beere eller tage apparatets stik ud af
kontakten.

. Kontroller stremledningens tilstand. Beskadigede eller sammenfiltrede kabler gger risikoen
for elektrisk stgd. Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten eller af en
autoriseret el-installatgr for at undga farefulde situationer.

. Apparatet er ikke egnet til udendgrs brug.

. Dette apparat kan bruges af bgrn i alderen 8 &r og derover og personer med nedsat fysisk,
sensorisk eller mental kapacitet eller manglende erfaring og viden, hvis de har faet vejledning
eller instruktion vedrgrende brug af apparatet og forstéar de involverede farer.

. Opbevar airfryeren og dens ledning utilgeengeligt for bgrn under 8 ar. Barn ma ikke lege med
apparatet. Bgrn bgr holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

. Stil aldrig produktet op mod veeggen eller andre produkter. Der skal vaere mindst 10 cm fri
plads bagpa, pa venstre/hgijre side og over produktet. Laeg ikke ting oven pa airfryeren, da
dette forhindrer luftstrammen og reducerer effekten af varmluftsopvarmning.

. Temperaturen pa de tilgeengelige overflader kan veere hgj, nar apparatet er i brug.

. Der skal holdes gje med produktet, nar det er teendt.

. Under fedtfri stegning vil der blive udsendt damp med hgj temperatur fra luftudtagsabningen.
Haenderne og ansigtet skal veere i god afstand fra dampen og luftudtagsabningen. Pas godt pa
med den varme damp og luft, nar fryeren flyttes veek fra produktet.

. Hvis der kommer rag fra produktet, skal stikket straks treekkes ud af kontakten. Fjern fryeren fra
produktet, nér der ikke lasengere kommer rgg.

. Laeg ikke kabinettet i blgd eller vask det under vandhanen, da der er elektriske komponenter
og varmekomponenter i kabinettet.

. Vand eller anden vaeske mé ikke kunne komme ind i kabinettet, da det vil kunne resultere i
elektrisk stad.

. Luftindtag- og udtag ma ikke tildeekkes mens produktet er i brug.

. Hzeld aldrig olie direkte i fryeren, da dette kan forarsage brand.

. Ror ikke ved produktets inderside nar det er teendt, da det kan blive meget varmt.

. Dette produkt er manuelt betjent. Det ma derfor aldrig tilsluttes en ekstern timer eller separat
fiernbetjeningssystem.
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Advarsel: Bergr venligst ikke overfladen under brug. Temperaturen pa
tilgeengelige overflader kan veere hgj, nar apparatet er taendt.

FORSIGTIG

Dette apparat er kun til husholdningsbrug. Det bgr ikke anvendes i personalerum i butikker,
kontorer, garde eller andre arbejdsmiljger. Det bgr heller ikke anvendes af gaester pé hoteller,
moteller, pensionater, bed-and-breakfast eller andre overnatningssteder. Indeholder ingen dele,
der kan repareres af brugeren. Aflever apparatet til det naermeste autoriserede servicecenter for

undersggelse, reparation eller justering.

FORKLARING AF SYMBOLER

Lees betjeningsvejledningen.

Overensstemmelseserkleering.
Produkter meerket med

dette symbol overholder
regler fastsat af EZS. EU-
overensstemmelseserkleeringen

kan rekvireres hos producenten.

Producenten af emballagen

® bidrager til omkostningerne
til affaldssortering samt
genbrugssystemet “Green
Dot”.

Emballagen kan genbruges eller
genanvendes. Bortskaf venligst

%(9 al emballage, der ikke laengere er

ngdvendig.

Hvis du konstaterer nogen
form for transportskade, nar
du udpakker produktet, bedes
du venligst straks kontakte din
forhandler.

il Dette produkt er sikkert at
anvende i kontakt med fgdevarer.

o Emballagen kan genbruges
j eller genanvendes. Bortskaf
ﬁ‘ venligst al emballage, der ikke
leengere er ngdvendig.

GENERELLE EGENSKABER

1. Luftindtag

2. Skeerm
A. Forudindstillede indikatorer
B. Skeerm

C. Knap til temperatur op
D. Knap til temperatur ned
E. Menuknap

F. Teend/sluk-knap

G. Knap til mindre tid

H. Knap til mere tid

I. Ventilator indikator

3. Handtag

4. Stegepande - 4,5 liter
5. Kabinet

6. Luftudtag

7. Stgtteplade

$
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KASSENS INDHOLD:

1x Airfryer Kabinet
1x Stegepande - 4,5 liter
1x Stetteplade

TEKNISKE DATA

Stregmforsyning: 220/240V - 0,3 A - 50/60 Hz
Indgangsstrgm: 1400 W

Produktets mal: 367 x 274 x 313 mm
Produktets veegt: 5 kg

Kapacitet: 4,5 liter

FOR IBRUGTAGNING

Serg for, at al emballage er fjernet fra produktet. Fjern limen og maerkaterne pé produktet.
Inden du tager produktet i brug ferste gang, skal stegepanden renggres grundigt med
varmt vand, renggringsmiddel og en ikke-slibende svamp. Bemazerk: der kan anvendes
opvaskemaskine til opvask af disse dele.

Renger produktets inder- og yderside med en vad klud.

FORBEREDELSER F@R BRUG

Anbring produktet pa en overflade, der er jeevn, vandret og stabil, og undlad at placere
produktet pa en overflade, der ikke taler varme.
Saet stegepanden/gryden korrekt ind i fryeren.
Traek ledningen ud af ledningsholderen i bunden af produktet. Rul kablet helt ud, fer du seetter
det i kontakten.
Forsigtig:
Heeld aldrig olie eller andre vaesker ned i fryeren.
Leeg aldrig ting oven pa produktet, da dette forhindrer luftstreammen og reducerer
effekten af varmluftsopvarmning.

BRUG AF APPARATET

1.  Seet stikproppen i stikkontakten.

2. Fjern forsigtigt stegepanden fra fryeren ved at treekke i handtaget.
3. Kom maden i stegepanden.

4. Seet stegepanden tilbage i fryeren.

®No o

Forsigtig:

»  Anvend aldrig fryeren uden stegepanden isat.

*  Rarikke ved stegepanden under, og et stykke tid efter brug, da den bliver meget varm.

*  Hold kun fast i stegepanden med handtaget.

For at teende for fryeren skal du trykke péa teend/sluk-knappen.

Tryk pa knappen for temperatur op eller ned for at vaelge den gnskede temperatur.
Tryk pa knappen for mindre eller mere tid for at veelge den gnskede tid.
Tryk péa teend/sluk-knappen for at starte tilberedningen af maden.

Bemaerk:

*  |llgbet af tilberedningen vises temperatur og tid skiftevis.

*  Hvis du gnsker at sendre tilberedningstiden eller temperaturen undervejs, kan du til enhver
tid trykke den tilhgrende knap op eller ned.

*+ Se "Tabel over madtilberedning” med grundleeggende tilberedningsindstillinger for
forskellige typer mad.

+  Nogle ingredienser skal omrystes eller vendes i Igbet af tilberedningen (se "Tabel over
madtilberedning”). Nar madvarerne skal omrystes, tager du fat i handtaget og traekker
stegepanden ud. Herefter kan der omrystes hen over vasken. Skub herefter stegepanden
tilbage i fryeren.

Nar du hegrer timeren ringe, er tilberedningstiden gaet.
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10.

1.

12.

Traek stegepanden ud og kontroller om ingredienserne er feerdige.

Forsigtig:

»  Efter tilberedning med fryeren kan der stadig komme damp ud af fryeren.

+  Stegepanden ervarm efter tilberedningsprocessen. Placer den altid pa en varmebestandig
overflade.

Tem indholdet af stegepanden over i en skél eller pa en tallerken.

Bemaerk:

+  Vendikke stegepanden rundt, da det vil fa den overskydende olie, der er opsamletibunden
af stegepanden, til at dryppe ud pa maden.

*  Forattage starre eller skrgbelige stykker mad op af stegepanden, kan du bruge en paletkniv.

Efter at have afsluttet farste tilberedning af mad, kan den fedtfri fryer anvendes til at tilberede

endnu en portion af maden igen.

BRUG AF TILSTANDEN "HOLD VARM”

1.
2.

3.

Tryk péa teend/sluk-knappen for at teende for apparatet.

Tryk péa Menu-knappen for at veelge tilstanden "Hold varm”. "Hold varm™ikonet blinker, nar det
ervalgt.

Tryk péa teend/sluk-knappen for at starte tilstanden "hold varm”.

Bemaerk:

*  "Hold varm™timeren er indstillet til 120 minutter. For at aendre "hold varm™-tiden skal du
trykke pa knappen for tid ned. Tiden bekreeftes automatisk.

*  "Hold varm”-temperaturen er indstillet til 90°C. For at zendre "hold varm”-temperaturen skal
du trykke pa knappen for temperatur ned. Temperaturen bekraeftes automatisk.

+ llgbet af "hold varm™-tilstanden gar bleeseren og varmelegemet inde i apparatet i gang af
og til.

. Hold varm’-tilstanden er beregnet til at holde din mad varm umiddelbart efter, at den er
blevet tilberedt i fryeren. Den er ikke beregnet til genopvarmning.

TILBEREDNING MED FORUDINDSTILLINGER

1.
2.

3.

Tryk péa teend/sluk-knappen for at teende for apparatet.

Tryk pé Menu-knappen for at veelge den foretrukne indstilling for tilberedning. Ikonet for

forudstilling af tilberedning begynder at blinke, nar det er valgt.

Tryk péa teend/sluk-knappen for at starte den foretrukne indstilling for tilberedning.

Bemaerk:

»  Mindre meengder madvarer forkorter tilberedningstiden.

+  Nér du tilbereder stgrre meaengder mad (f.eks. pommes frites, rejer, kyllingelar osv.), skal
du ryste, vende eller rgre rundt i ingredienserne i stegepanden 2 til 3 gange for at opna et
ensartet resultat.

FORUDINDSTILLET TILBEREDNINGSTABEL
| den fglgende tabel vil du kunne finde mere information om forudindstillingerne for tilberedning.

Maengde af
ingredienser -
min./maks

Forudindstillet
tilberedningstype

Tid

(min.) Temperature Vending Yderligere information

% Frisklavede | 5454 /1807 |18-25| 200°C/ Ja derefter % til 1 spsk.

» Brug melede kartofler.
* Udblgd dem 30
minutter i vand,
tor dem og tilseet

pommes frites 400°F

olie.

* Ryst, vend eller rgr
rundt 4 gange i lzbet
af tilberedningen.
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. . Mazengde af .
t_ll:’oruc:;nfistlltlet ingredienser - ( T'.d ) Temperature Vending Yderligere information
ilberedningstype min./maks min.;
* Tilsaet }5 spsk. olie.
2 . . 20 - 180°C / * Ryst, vend eller
b Kyllingelar 8009 /28 oz 25 360°F Ja ror rundt i Igbet af
tilberedningen.
. 160°C /
2 Rejer 200g/70z [15-20 | oo Ja
e 35- 160°C /
Kage 600g/21oz 45 320°F Ja
160°C / I .
Bof [ koteletter | 450g /16 0z |15-25 320°F Ja « Tilsaet % spsk. olie.
. 180°C/  Hel fisk pa ca. 200
@ Fisk 250g/90z [15-20 | o o Yes (300417 1oz
180°C /
&S Revelsben 4009 /140z [15-20 o/ Ja
RENGORING
Renggr produktet efter hver brug. Fjern olie og fedt fra bunden af panden efter hver brug.
Advarsel:

Lad stegepanden og indersiden af apparatet kale helt af, for du begynder renggringen.
Nedsaenk aldrig airfryeren i vand eller anden veeske, og stil den aldrig under rindende vand.
Indersiden af stegepanden er pafgrt en non-stick-belaegning. Brug ikke kekkenredskaber
af metal eller slibende renggringsmidler til renggringen, da dette vil beskadige non-stick-

belsegningen.

Tryk pa teend/sluk-knappen for at slukke for apparatet og tag stikproppen ud af stikkontakten.
Lad herefter apparatet kgle af i 30 minutter, far du begynder renggringen.

Renggr stegepanden eller bunden af stegepanden med varmt vand, opvaskemiddel og en ikke-

slibende svamp, tilsaet varmt vand i stegepanden sammen med lidt renggringsmiddel. Laeg

Renggr indersiden af produktet med varmt vand og en ikke-slibende svamp. Brug en

renggringsbgrste til at renggre varmekomponenterne, begrst eventuelt overskydende madrester

pavirke laengden af apparatets levetid og sikkerheden ved brug.

2. Fjern olie og fedt fra bunden af stegepanden.
3.
stegepanden i blgd i 10 minutter.
4,
veek.
5.
6. Aftgr alle dele inden samling og opbevaring.
OPBEVARING
1.  Tag apparatet ud af stikkontakten og lad det afkgle.
2.
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Sorg for, at alle dele er rene og terre fgr opbevaring.

Hvis apparatet ikke er i god renggringsmeessig stand, kan dets overflade nedbrydes, hvilket vil




MILJGVENLIG BORTSKAFFELSE

Denne meerkning indikerer, at dette produkt ikke mé bortskaffes med
andet husholdningsaffald i hele EU. For at undgé skadelige miljg- eller
sundhedspavirkninger pa grund af ukontrolleret bortskaffelse af affald,
indleveres behgrigt til fremme for beeredygtig materialegenvinding. For at
returnere din brugte enhed skal du bruge retur- og indsamlingssystemerne
eller kontakte forhandleren, hvor produktet blev kabt. De kan tage dette
produkt til miljgmeessig sikker genanvendelse.

FEJL OG AFHJZALPNING

Problem

Mulig arsag

Losning

Fryeren teender ikke.

Apparatet er ikke tilsluttet
stikkontakten.

Kontroller, om stikproppen er
sat korrekt i stikkontakten.

Der kommer hvid rgg ud af
apparatet.

Du tilbereder madvarer med
et hgjt olieindhold.

Heeld forsigtigt den
overskydende olie eller fedt
ud af panden og fortseet
derefter madlavningen.

Stegepanden indeholder
stadig fedtede rester fra
tidligere brug.

Den hvide rgg skyldes, at der
opvarmes fedtrester i panden.
Renger altid panden grundigt
efter hver brug.

Mine frisklavede pommes
frites er ikke stegt lige meget.

Du har ikke brugt den rigtige
type kartoffel.

For at opna det bedste resultat
skal du bruge nye, melede
kartofler. Veelg kartofler, hvor
emballage angiver, at de egner
sig til friturestegning.

Du har ikke lagt de frisklavede
pommes frites ordentligt i
blgd fer stegning.

Laeg de frisklavede pommes
frites i blgd i en skal i 30
minutter (mindst), tag dem op
og lad dem tarre pa et stykke
kakkenrulle.

Du har lagt for mange
ingredienser i stegepanden.

Folg den maksimale
maengde ingredienser som
beskrevet i "Forudindstillet
tilberedningstabel”.

Visse typer ingredienser skal
rystes, vendes eller rgres rundt
i lobet af hele tilberedningen.

Ryst, vend eller rgr
ingredienserne rundt
nogle gange i lgbet af
tilberedningen.

Mine frisklavede pommes
frites er ikke sprgde.

Spredheden af dine pommes
frites afheenger af maengden
af olie og vand i pommes
fritterne.

Sorg for, at dine pommes frites
er blevet aftgrret korrekt.

Skeer dine pommes frites lidt
smallere for at ggre dem mere
sprgde.

Tilsaet lidt mere olie for at gore
dem sprgdere.
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Problem Mulig arsag Lasning

Sgrg for at maengden
af ingredienser i

Der er for mange ingredienser stegepanden ikke overstiger

i stegepanden.

Stegepanden kan ikke skubbes indikatorstregen for
ordentligt ind i apparatet. maksimum.
Den tilhgrende plade /[ rist Skub den tilhgrende plade /
er ikke placeret korrekt i rist ned i stegepanden, indtil
stegepanden. du hgrer et “klik”.

GARANTI

. Producenten yder garanti i overensstemmelse med lovgivningen i kundens hjemland,
geeldende i minimum 1 ar fra den dato, hvor apparatet bliver solgt til slutbrugeren.

. Garantien deekker kun fejl i materialer eller udfgrelse.

. Reparationer, der udfgres under garantien ma kun foretages af et autoriseret servicecenter.
Nar der fremsaettes et krav i henhold til garantien, skal den oprindelige kgbsfaktura (med
kebsdato) indsendes.

. Garantien geelder ikke i tilfeelde af:

. Normal slitage

. Forkert brug, f.eks. overbelastning af apparatet, brug af ikke-godkendt tilbehgr

. Brug af magt, skader forarsaget af ydre pavirkninger

+  Skader forarsaget af manglende overholdelse af brugervejledningen eller manglende
overholdelse af installationsvejledningen

. Delvist eller fuldsteendigt demonterede apparater

OVERENSSTEMMELSESERKLZRING
Vi: Arovo BV, Doblijn 26, 1046 BN Amsterdam, Nederlandene, www.arovo.com, erkleerer pa eget
ansvar, at produktet:

Artikelnavn: Air Fryer

Varenummer: VRD919101300

EAN stregkodenummer: 8720791433505

Formalet med den ovenfor beskrevne erkleering er i overensstemmelse med fglgende
harmoniseringsstandarder:

EN 55014-1:2017

EN 55014-2:2015

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + Al14:2019 + A2:2019
EN 60335-2-9:2003 + A1:2004 + A2:2006 +A12:2007 + A13:2010

IEC 61000-3-2:2019

IEC 61000-3-3:2013 + A1:2019

EN 62233:2008

IEC 60335-1:2010 + A1:2013 + A2:2016

IEC 60335-2-9:2019

AfPS GS 2019:01 PAK

Formalet med den ovenfor beskrevne erkleering falger bestemmelserne i:
2009/125/EC (ERP)

2014/30/EU (EMC)

2014/35/EU (LVD)

2011/65/EU (RoHS 2)
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| overensstemmelse med vores politik om Izbende produktforbedringer forbeholder vi os retten
til at foretage tekniske og optiske aendrin?er uden yderligere varsel. Den aktuelle version af
denne brugsanvisning kan findes pa www.arovo.com/manuals.
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NO - AIR FRYER

VIKTIGE SIKKERHETSANVISNINGER

For & redusere sjansen for elektrisk stat, kroppsskade eller brann, ber falgende sikkerhetsprosedyrer
alltid fglges. For du bruker produktet, er det viktig & lese alle disse instruksjonene grundig. Du bgr
ogsa lagre dem for senere bruk eller med nye brukere.

Ved bruk av elektriske apparater mé en rekke grunnleggende sikkerhetsregler alltid falges.

Disse inkluderer fglgende:

. Les alle instruksjonene. Hvis ikke disse instruksjonene fglges og etterleves kan det fgre til en
ulykke.

. Barn ma veere under tilsyn av en voksen for & sikre at de ikke leker med apparatet.

. Det er ngdvendig med tett oppfelging nar et apparat brukes av eller i neerheten av barn.

. Skru alltid av apparatet og trekk ut stikkontakten fra stgpselet hvis du gér fra apparatet uten
tilsyn.

. Hvis tilkoblingen til stramnettet er skadet, mé den byttes. Ta med apparatet til en autorisert
elreperateor.

. Sjekk for bruk at spenningen som er angitt péd merkelappen stemmer med nettstremmen.

. Koble apparatet til et jordet stremuttak og serg for at stgpselet er satt godt inn.

. Ikke bruk adaptere.

. Ikke bruk apparatet hvis stgpselet eller ledningen er skadet.

. Hvis noen av apparatets deksler gér i stykker mé apparatet umiddelbart kobles fra stremnettet
for & unngéd muligheten for elektrisk steot.

. Ikke bruk kraft pa stremledningen eller bruk den til & Iafte, baere eller koble fra apparatet.

. Kontroller stremledningens tilstand jevnlig. Skadde eller flokete ledninger gker risikoen for
elektrisk stat. Hvis ledningen er skadet, ma den byttes av produsenten eller en autorisert
tekniker for & unnga fare.

. Apparatet er ikke egnet for utendgrs bruk.

. Dette apparatet kan brukes av barn som er 8 ar og eldre, samt av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller som mangler erfaring og kunnskap, hvis de er
under tilsyn eller har fatt instruksjoner i trygg bruk av apparatet og forstar farene som bruken
medfgrer.

. Oppbevar luftfrityrkokeren og dens ledning utilgjengelig for barn under 8 ar. Barn skal ikke
leke med apparatet. Barn méa veere under tilsyn av en voksen for a sikre at de ikke leker med
apparatet.

. Sett aldri produktet inntil veggen eller andre produkter. Det bgr veere minst 10 cm fritt
rom péa baksiden, pa venstre/hgyre side og pa oversiden av produktet. Ikke plasser ting
pa toppen av luftfrityrkokeren, for dette vil hindre luftstremmen og redusere effekten av
varmluftoppvarmingen.

. Temperaturen pa overflatene det er mulig & komme i kontakt med kan vaere hgy nér apparatet

eribruk.
. Nar produktet er i bruk mé noen falge med pé det.
. | perioden med fettfri steking vil det slippes ut damp med hgy temperatur fra

luftutlepsapningen. Hendene og ansiktet mé ikke komme i neerheten av dampen og
luftutlepsapningen. Det er ogsa viktig & passe seg for den varme dampen og luften nar man
fjerner produktet fra luftfrityrkokeren.

. Hvis produktet ryker mé du umiddelbart trekke ut stgpselet. Fjern produktet fra
luftfrityrkokeren etter at den har sluttet & rayke.

. Ikke senk huset ned i vann, eller vask det under springen, det er nemlig elektriske komponenter
og varmekomponenter i huset.
. Ikke la vann eller annen veeske stremme inn i huset, dette kan gi elektriske stet.

. Luftinntaks- og utlgpsépningen ma ikke dekkes til nér produktet er i bruk.

. Hell aldri olje i luftfrityrkokeren, dette kan fgre til brann.

. Ikke bergr innsiden av produktet mens det er i bruk, da den kan bli svaert varm.

. Dette produktet er manuelt betjent, du ma derfor aldri koble produktet til et eksternt tidsur
eller uavhengig fjernkontrollsystem.
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Advarsel: Unnga a bergre overflaten under bruk. Nar apparatet er i bruk, kan
temperaturen pa den tilgjengelige overflaten veere hay.

FORSIKTIG

Dette apparatet er kun til husholdningsbruk. Det skal ikke brukes i kantiner i butikker, kontorer, garder
eller andre arbeidsmiljger. Og skal heller ikke brukes av gjester pa hoteller, moteller, gjestehus
eller frokostrom eller andre overnattingsmiljger. Ingen innvendige deler kan repareres av brukeren.
Returner apparatet til naermeste autoriserte servicesenter for undersgkelse, reparasjon eller
justering.

FORKLARING AV SYMBOLER

Samsvarserkleering.

Produkter som er merket
- med dette symbolet
Les bruksanvisningen.

oppfyller EZS-kravene. EU-
samsvarserkleeringen kan
etterspgrres fra produsenten.

rm—
md o
—_—

Produsenten av emballasjen Emballasjen kan gjenbrukes
®  bidrar til kostnadene @ eller resirkuleres. Kvitt

for avfallssorterings- og deg pé korrekt mate med
resirkuleringssystemet «Grgnt emballasjemateriell du ikke

punkt. lenger skal bruke.

Hvis du oppdager 1]
transportskader nar du pakker Dette produktet kan trygt
ut produktet, vennligst kontakt brukes i kontakt med mat..

forhandleren din med en gang.

Emballasjen kan gjenbrukes
@ ) eller resirkuleres. Kvitt
S deg pa korrekt mate med
& emballasjemateriell du ikke
lenger skal bruke.

GENERELLE EGENSKAPER /—\
@
1. Luftinntak 1 ® .@4’ =, - P o
2. Display 2 - | e -
g. ;Ejt:"amndsinnstilte indikatorer | s oon , ‘
C. Temperatur opp-knapp P O—T® 04 &T®
D. Temperatur ned-knapp 4@ ® o © ©
E. Meny-knapp _/
F. Pa/av-knapp NG
G. Tid ned-knapp
H. Tid opp-knapp
. Vifte-indikator 6 A
3. Handtak
4, Stekepanne - 4,5L
5. Hus
6. Luftutlgp
7. Stotteplate




INKLUDERT | BOKSEN:

1x Frityrgryte Hus
1x Stekepanne - 4,5L
1x Stetteplate

TEKNISKE DATA

Strgmforsyning: 220/240V - 0.3A - 50/60Hz
Inngangseffekt: 1400W
Produktdimensjoner: 367 x 274 x 313MM
Produktvekt: 5Kg

Kapasitet: 4,5L

FOR FORSTE GANGS BRUK

Sgrg for at all produktemballasje er fjernet. Fjern limet og etiketter fra produktet.

For du bruker produktet for ferste gang ma du rengjere stekeskuffen grundig med varmt vann,
vaskemiddel og ikke-skurende svamp. Merk: du kan bruke oppvaskmaskinen til 4 vaske disse
delene.

Rengjer innsiden og utsiden av produktet med en fuktig klut.

KLARGJ@RING FOR BRUK

Sett produktet pa en overflate som er i vater, er jevn og stabil. Ikke plasser produktet pa en
overflate som ikke taler varme.

Sett stekeskuffen korrekt inn i luftfrityrkokeren.

Trekk ledningen ut av ledningskapselen pé undersiden av produktet. Rull ut ledningen helt for
du plugger den inn.

Forsiktig:

Tilsett aldri olje eller annen veeske i frityrgryten.

Stabl aldri noe oppa et produkt fordi dette vil begrense luftstremmen og redusere
oppvarmingseffekten av varm luft.

BRUK AV APPARATET

1.  Branchez la fiche a une prise de courant.

2. Retirez délicatement la cuve de friture en tirant sur la poignée.
3. Insérez les ingrédients dans la cuve de friture.

4.  Remettez la cuve de friture dans la friteuse.

®No o

9.

Forsiktig:
. Bruk aldri en frityrgryte uten en stekepanne inni.
. Unnga & bergre stekepannen mens den er i bruk og en stund etterp4, siden den blir
ganske varm.
. Bruk bare handtaket til & holde i stekepannen.
Bare trykk pa av/pa-knappen for & sla pa frityrgryten.
Velg gnsket temperatur ved a trykke pé knappen for temperatur opp eller ned.
For & velge gnsket tid, bruk knappen for tid opp eller ned.
Stekeprosessen starter nar du trykker pa pa/av-knappen.
Merk:
. Temperaturen og tiden vises vekselvis under tilberedningen.
. Du kan justere tilberedningstiden eller temperaturen nar som helst under prosessen
ved a trykke pa den tilsvarende opp- eller ned-knappen.
. Se “Tabell for tilberedning av mat” for grunnleggende tilberedningsparametere for
ulike matkategorier.
. Se “Tabell for tilberedning av mat” for en liste over ingredienser som krever risting eller
vending pa forskjellige punkter under tiloeredningen. Ved & holde i handtaket mens du
fijerner stekepannen, kan du riste ingrediensene over vasken. Skyv stekepannen inn i
frityrgryten igjen.
Steketiden er over néar du hgrer timerens klokke.

10. Kontroller at ingrediensene er tilberedt fgr du fijerner kokepannen.
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1.

12.

Forsiktig:
. Det kan komme damp ut av frityrgryten etter tilberedning.
. Etter at maten er tilberedt, er stekepannen varm. Plasser den pa en varmebestandig
overflate til enhver tid.
Legg innholdet i stekepannen i en bolle eller pa en tallerken.
Merk:
. Ikke legg stekeskuffen pa siden da dette vil fere til at den overfladige oljen som er
samlet opp i bunnen lekker ut pa matingrediensene.
. For & ta ut store eller skjgre matingredienser, kan du bruke en klype til & ta dem ut av
stekeskuffen.
Etter & ha fullfert tilberedningen av en batch med matingredienser, kan den fettfrie frityrkokeren
nar som helst brukes til & tilberede en ny batch med matingredienser.

BRUK AV VARMHOLDINGSMODUS

1.
2.

3.

Apparatet kan slas pa ved & trykke pa av/pa-knappen.
Velg “Hold varm”-modus ved a trykke pa menyknappen. Nar “Hold varm™ikonet er valgt, vil det
blinke.
For & aktivere varmholdingsmodus, trykk pa av/pa-knappen.
Merk:
+ 120 minutter er stilt inn pa varmholdingstimeren. Ved & trykke pa tid ned-knappen kan
du endre varmholdingstiden. Tiden bekreftes automatisk.
. 90 °C er valgt som varmholdingstemperatur. Trykk p& temperatur ned-knappen for &
endre varmholdingsinnstillingen. Automatisk bekreftelse av temperaturen vil skje.
. Apparatets vifte og varmeapparat slas pad med jevne mellomrom mens det er i
varmholdingsmodus.
. Hold varm-innstillingen er beregnet pa 4 holde maten varm sa snart den kommer ut av
frityrgryten. Oppvarming er ikke tiltenkt.

MATLAGING MED FORHANDSINNSTILLINGER

1.
2.

3.

Apparatet kan slas pa ved & trykke pa av/pa-knappen.
Favorittforhandsinnstillingen for matlaging kan velges ved a trykke pa Menyknappen. Nar den er
valgt, flimrer ikonet for forhandsinnstilt tilberedning.
Trykk pa pa/av-knappen for 4 starte gnsket forhandsinnstilling for tilberedning.
Merk:
. Mindre mat ma tilberedes i kortere tid.
. For & sikre et jevnt resultat ved tilberedning av starre mengder mat (som pommes frites,
reker, trommestikker osv.), rist, snu eller rgr matvarene i stekepannen 2 til 3 ganger.

FORHANDSINNSTILT STEKETABELL
Du finner mer informasjon om forhandsinnstillingene for tilberedning i tabellen nedenfor.

Type Min-Maks Tid
forhandsinnstilt mengde 5 Temperatur Velte Ytterligere informasjon
. . . S (Min)
tilberedning ingredienser
» Bruk melete poteter.
* Blgtlegg 30 minutterivann,
. o
Ferske pommes 5009 /18 oz 18-25 200°C | 400°F Ja tork og tilsett deretter % til
frites 1ss olje.
* Rist, snu eller rgr 4 ganger
innimellom.
o Kvllin « Tilsett  ss olje.
yiling 800g/28o0z 20-25 180°C / 360°F Ja * Rist, snu eller rgr
> Drumsticks S
innimellom.
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Type Min-Maks Tid
forhandsinnstilt mengde 5 Temperatur Velte Ytterligere informasjon
. . . s (Min)
tilberedning ingredienser

sﬂ% Reker 200g/70z 15 - 20 160°C [ 320°F Ja

.;% Kake 600g/2loz 35-45 160°C / 320°F Ja

L4

@ Biff / koteletter 4509 /16 0z 15-25 160°C [ 320°F Ja - Tilsett % ss olje.
@ Fisk 250g/90z | 15-20 | 180°C/360°F Ja Hel fisk rundt 200 - 300 g

[7-NMoz
@ Ribbe 400g /14 0z 15-20 180°C / 360°F Ja
RENGJ@RING

Rengjer produktet etter hver bruk. Skrap av rester av fett og olje hver gang pannen brukes.

Advarsel:

. La stekepannen og innsiden av apparatet avkjgles helt far du begynner rengjgringen.

. Senk aldri luftfrityrkokeren ned i vann eller annen veeske eller plasser den under rennende vann.

. Innsiden av stekeskuffen er dekket med et padmalt non-stick-belegg. Ikke bruk kjskkenutstyr av
metall eller skurende rengjgringsmidler for & rengjere, dette vil skade det pamalte non-stick-
belegget.

1. Fer du begynner & rengjgre, méa du sla av apparatet ved & trykke pa av/pa-knappen, trekke
stgpselet ut av stikkontakten og vente i 30 minutter til det er avkjglt.

2.  Rengjgr bunnen av stekepannen for olje og fett.

3. Rengjor stekekurven eller bunnen av stekekurven med varmt vann, vaskemiddel og ikke-
skurende svamp. Tilsett varmt vann i stekepannen sammen med litt vaskemiddel. Blgtlegg
stekekurven i 10 minutter.

4. Rengjer innsiden av produktet med varmt vann og en ikke-skurende svamp. Bruk en barste til &
rengjgre varmekomponentene, bgrst bort eventuelle matrester.

5. Hvis apparatet ikke holdes rent, kan overflaten forringes og uopprettelig pavirke varigheten til
apparatets levetid. Det kan ogsa bli farlig & bruke.

6. Torkalle deler fgr apparatet settes sammen og lagres.

OPPBEVARING
1.  Laapparatet avkjgles etter at du har trukket ut stgpselet.
2. Forsikre deg om at alle komponentene er ryddige og tarre for oppbevaring.

MILJGVENNLIG AVHENDING

Denne merkingen angir at dette produktet ikke skal kastes sammen med
annet husholdningsavfall (2012/19/EU). For & forhindre mulig skade pa
miljget eller menneskers helse som skyldes ukontrollert avfallshéndtering,
skal produktet resirkuleres pa en ansvarlig for & fremme beerekraftig
gjenbruk av ressurser. For & levere inn det brukte produktet ditt, vennligst
bruk retur- og innsamlingssystemene eller kontakt forhandleren der
[ ] produktet ble kjgpt. De kan ta imot dette produktet for miljgvennlig
resirkulering.

-87-



FUNKSJONSFEIL OG BEHANDLINGSMETODE

Problem

Mulig arsak

Lasning

Frityrkokeren slar seg ikke pa.

Apparatet er ikke koblet til
stremnettet.

Kontroller at stgpselet er riktig
satt inn i stikkontakten.

Apparatet produserer hvit
royk.

Du tilbereder mat som
inneholder mye olje.

Fortsett matlagingen etter at
du har temt overflgdig olje
eller fett forsiktig ut av pannen.

Det er fortsatt fett fra tidligere
bruk i stekepannen.

Det er fettrester som varmes
opp i pannen som produserer
den hvite rgyken. Vask pannen
ordentlig etter hver bruk.

Mine nykuttede pommes frites
er ikke stekt likt.

Du brukte ikke riktig potetsort.

Bruk nye poteter som er
melete for best resultat.
Velg poteter hvis emballasje
indikerer at de kan stekes.

Du har ikke blgtlagt de ferske
pommes fritesene tilstrekkelig
for du steker dem.

De ferske pommes fritesene
skal suge i en bolle i 30
minutter (Min), hvoretter

de skal fijernes og tarkes pa
kjgkkenpapir.

Stekepannen har allerede for
mange komponenter i seg.

Folg “Forhandsinnstilt
tilberedningstabell” til punkt
og prikke.

Under tilberedningsprosessen
ma visse ingredienser ristes,
roteres eller rgres.

Rist, snu eller rar
ingrediensene noen ganger
innimellom.

Mine ferske pommes frites er
ikke sprg.

Mengden olje og vanni
pommes frites bestemmer
hvor sprg de er.

Forsikre deg om at pommes
frites er ordentlig drenert.

For & gjgre de ferske pommes
fritesene sproere, skjeer dem
litt tynnere.

Tilsett litt mer olje for & gjgre
dem sprgere.

Stekepannen kan ikke skyves
ordentlig tilbake i apparatet.

Det er for mange ingredienser
i stekepannen.

Ikke la antall ingredienser i
stekepannen overskride den
maksimale indikatorlinjen.

Statteplaten / grillen er ikke
riktig plassert i stekepannen.

Skyv stgtteplaten / grillen ned
i stekepannen til du hgrer et
klikk.
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GARANTI
. Produsenten gir en garanti i henhold til lovverket i kundens eget bostedsland, pa minimum 1 ar,
fra datoen da apparatet selges til sluttbrukeren.
. Garantien dekker kun material- eller produksjonsfeil.
. Reparasjoner som faller under garantien skal kun utferes av et autorisert servicesenter. Nar du
fremsetter krav under garantien, mé det originale kjgpsbeviset (med kjgpsdato) sendes inn.
. Garantien vil ikke gjelde i tilfeller som skyldes:
. Vanlig slitasje
Feil bruk, f.eks. overfylling av apparatet, bruk av ikke-godkjente tilbehgr
Bruk av kraft, skade som skyldes ekstern pavirkning
Skade som skyldes manglende overholdelse av brukerhandboken eller manglende
overholdelse av installasjonsinstruksjonene
Delvis eller helt demonterte apparater

SAMSVARSERKLZRING
Vi: Arovo BV, Doblijn 26,1046 BN Amsterdam, Nederland, www.arovo.com, erkleerer med dette, under
vart eget ansvar, at produktet:

Artikkelnavn: Air Fryer [Frityrgryte] < €
Artikkelnummer: VRD919101300
EAN-strekkodenummer: 8720791433505

Gjenstanden for ovennevnte erklaering er i samsvar med fglgende harmoniserte standarder:
EN 55014-1:2017

EN 55014-2:2015

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + Al4:2019 + A2:2019
EN 60335-2-9:2003 + Al:2004 + A2:2006 +A12:2007 + A13:2010

IEC 61000-3-2:2019

IEC 61000-3-3:2013 + A1:2019

EN 62233:2008

IEC 60335-1:2010 + A1:2013 + A2:2016

IEC 60335-2-9:2019

AfPS GS 2019:01 PAK

Erkleeringens ovenfor beskrevne formal er i samsvar med fglgende regler:
2009/125/EC (ERP)

2014/30/EU (EMC)

2014/35/EU (LVD)

2011/65/EU (RoHS 2)
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| samsvar med véar policy om kontinuerlig produktforbedring forbeholder vi oss retten til &
gjore tekniske og optiske endringer uten varsel. Den mest oppdaterte versjonen av denne
instruksjonshandboken kan finnes p4 www.arovo.com/manuals.
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