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FOODTRUCK
KARMA

Unser Foodtruck Karma ist ein Mercedez Benz
D508 Oldtimer, auch liebevoll Düdo genannt.
Patricks Papa hat ihn innerhalb eines Jahres in
Eigenregie restauriert. 
Karma ist ein echter Hingucker und ein wahres
Highlight, auch was das Essen angeht! 

Unsere Speisen bereiten wir immer mit viel
Liebe und bestmöglichen (regionalen) Zutaten
zu. Wir stellen fast alles selbst her. Falls dies
einmal nicht möglich sein sollte, legen wir
großen Wert auf qualitativ hochwertige Ware.
Tiefkühlware oder Convenience Produkte sind
für uns ein Tabu! Bei uns landen ausschließlich
frische Lebensmittel auf dem Teller. 
Unser Gemüse ist Bio, welches wir im Eco Fit in
Stuttgart einkaufen.
Unser Fleisch kommt entweder von der
Metzgerei Glasstetter aus Malsch im
Schwarzwald - der Metzger unseres Vertrauens
- oder von Otto Gourmet. 
Unser Brot und Brötchen backen wir selbst.
Sollte uns dies einmal nicht möglich sein,
verwenden wir das Brot der Bäckerei Wolf in
Waiblingen. 
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WHAT THE FOOD

Im Folgenden stellen wir die drei Optionen
für unser Speise Auswahl bei Foodtruck
Karma vor. 
Bitte beachten, dass man sich für EINEN,
der genannten drei Vorschläge entscheiden
muss.



BURRITOS
MAL WAS ANDERES,
UNSER KLASSIKER
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Das ist immer drin: Reis, marinierte
Gurken, Tomatensalsa, Eisbergsalat,
Bohnen, geraspelter Käse, unsere
selbstgemachte Joghur-Kräuter- Sauce
und unsere selbstgemachte Chipotle
Sauce. Wahlweise kann man den Burrito
mit Pulled Pork, Chili con Carne oder
Falafeln ergänzen. Das Ganze wird dann
noch in einem Weizentortilla Wrap
gepackt und auf unserem Toastergrill
erwärmt. 

Unser Pulled Pork gart 30 Stunden Sous-
vide. Unser Chili con Carne besteht zu
100% aus Rindfleisch, welches wir sebst
durch den Fleischwolf lassen. Das
Flanksteak (falls wir dieses anbieten) ist
48 Stunden im Sous-Vide Becken und
wird anschließend im Holzkohlegrill
gegrillt. Die Falafeln stellen wir komplett
selbst her und sind bisher für jeden Gast
ein wahres Geschmackserlebnis
gewesen. 

P U L L E D  P O R K

B E E F

F A L A F E L

€  1 0 , 5 0

 

€ 1 1 , 5 0

 

€  9 , 5 0

BURRITO         PREISE



„Bowl“ kommt aus dem Englischen und
bedeutet „Schüssel“ oder „Schale“
Bowls bestehen aus verschiedenen rohen
oder gekochten Komponenten, die hübsch in
einer Schüssel (der Bowl) arrangiert sind. Das
Gericht steckt dabei voller Nährstoffe und
Vitamine, ist Ballaststoffreich und macht satt –
und durch farbenfrohe, frische und manchmal
auch unverarbeitete Zutaten wird es zu einem
optischen und gesunden Highlight auf jeder
Feier. 

MODERN, FRISCH, LECKER!

In unserem Bowls ist der knackige Baby Leaf
Salat vom Keltenhof aus Filderstadt. Die
Perlgraupen kommen von der Geroldsauer
Mühle. Die Garnelen kommen von der Damm
Aquakultur GmbH& Co. KG und sind
Landgarnelen aus Deutschland. Was sonst
noch in die Bowls reinkommt, erfährst du in
unserem unverbindlichen Angebot. 

BOWLS
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BOWL                   PREISE

F A L A F E L  P O K E  B O W L

C R U N C H Y  C H I C K E N

B O W L

G A R N E L E N  B O W L

€  9 , 5 0

 

€  1 1 , 5 0

 

 

€  1 3 , 5 0



Natürlich setzten wir auch bei den Suppen nur
auf die besten Zutaten und auf Patricks
Handwerkskunst. 
Suppen sind besonders für die kalten
Jahreszeiten eine tolle Option aber für
Suppenliebhaber natürlich auch das ganze
Jahr zu haben. 

SUPPEN
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OB WARM ODER KALT
UNSERE SUPPEN SIND EINZIGARTIG!

SUPPE                   PREISE

W T F  T O M A T O  S P E C I A L O  

S C H A U M I G E

B L U M E N K O H L S U P P E

m i t  f r i t t i e r t e m

B l u m e n k o h l  T o p p i n g

H Ä H N C H E N  B O U L L I O N

m i t  F l ä d l e

S Ü ß - S A U R E

R I N D E R K R A F T B R Ü H E

m i t  g e k o c h t e r

R i n d e r b r u s t  E i n l a g e

€  7 , 5 0

 

€  8 , 5 0

 

 

 

 

€  9 , 5 0

 

 

€  1 0 , 5 0



Die Preise für die Speisen gelten ausschließlich für
gebuchte Veranstaltungen.
Bei Veranstaltungen brauchen wir immer 1 1/2 Stunden
zum Aufbauen (der Holzkohlegrill muss angefeuert
werden) und eine halbe Stunde zum Abbauen. 
Momentan bieten wir nur noch Veranstaltungen mit
unserem Foodtruck ab 100 Personen an oder mit einem
Mindestumsatz von 2000,00€ für eine Buchung. 
*Alle Preise ohne Gewähr*

PREISE

FIXKOSTEN
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A N F A H R T  p r o  k m

P E R S O N A L  p r o  P e r s o n  &  S t u n d e

w i r  k o m m e n  m i t  m i n d e s t e n s  2  P e r s o n e n

H Y G I E N E P A U S C H A L E

+  S P E I S E N  

a l l e  P r e i s e  e x c l .  M w S t .

€ 3 , 5 0

 

€ 4 5 , 5 0

 

 

€ 2 0 0 , 0 0

 

 

 

Wir benötigen 16 Ampere Strom. 
Falls kein Starkstrom vorhanden ist, können wir leider kein
Catering mit unserem Foodtruck anbieten.

Preise können an aktuelle Einkaufspreise angepasst werden



LET'S GET IN TOUCH

WHAT THE FOOD GMBH
Heinkelstraße 48
71384 Weinstadt

ALTES RATHAUS by what the food
Marktstraße 47
71364 Winnenden

info@w-thefood.de
Instagram: @whatthefoodcrew
Youtube: What the Food

WWW.W-THEFOOD.DE

WHAT THE FOOD


