
Menú 1

Entrada
Involtinis de salmón (4

Rollitos de salmón
ahumado rellenos de queso

crema, tomates secos,
pimentón, salsa pesto y

huevo picado
(1)

Menú 2

Entrada
Pulpo Parrilla sobre papa

toscana y salsa a la
arrabiata ligeramente

picante
(1)

Plato Fuerte
Medallón de lomo de res

en salsa a base de vino
tinto y pimienta sobre

risotto parmesano
-

Spaghetti Gamberi 
Con langostinos, rúgula,
tomates secos al limón y

aceite de oliva
(2)

Plato Fuerte
Ossobuco de ternera

acompañado de spaghetti
en salsa alfredo

-
Filete de corvina en salsa a

la puttanesca (al
pomodoro con aceite de

anchoas y aceitunas
negras)

(2)
Postre

Creme Brulée
-

Tiramisú
(2)

Postre
Milhoja con salsa de frutos
rojos y helado de vainilla

-
Profiteroles

(2)

Copa de Vino
Tinto, blanco o rosado.

Botella de Agua 750ml
San Pellegrino - Acqua Panna
(1)

Bebida Caliente (Café -
Te - Aromática) 
(2)



Menú 3

Entrada
Carpaccio trio de mar

(Salmón, corvina y pulpo
marinado en aceite de

oliva y limón)
(1)

Menú 4

Entrada
Burrata ( Mozzarella de
búfala rellena de crema

acompañada de prosciutto,
rúgula y tomate)

(1)
Plato Fuerte

Medallón de lomo de res
en salsa a base de vino

tinto, mostaza antigua y
tocineta acompañado de
papa toscana y vegetales

salteados
-

Vitello Contadina
Escalope de ternera en

salsa alfredo con tomates
frescos, cebolla puerro y
espinaca, acompañada de

spaghetti al burro
(2)

Plato Fuerte
Fetuccini Nelson 

Frutos del mar salteados
en aceite de oliva, ajo, vino

blanco y peperoncino
-

Salmón a la plancha
acompañado de risotto
parmesano y vegetales

salteados
(2)

Postre
Panna Cotta en salsa

frutos rojos
-

Tiramisú
(2)




Postre
Copa de helado de vainilla

con salsa de chocolate
-

Creme Brulée
(2)

Botella de Agua 750ml
San Pellegrino - Acqua Panna
(1)

Bebida Caliente (Café -
Te - Aromática) 
(2)

Copa de Vino
Tinto, blanco o rosado.




