
a cura di
ENRICO IARIA

MARTEDÌ
9 e 23 aprile, 7 e 21 maggio

dalle 20:30 alle 22:00
presso Magnifico Food Store

Viale di Trastevere 84

CORSO DI DEGUSTAZIONE E
AVVICINAMENTO AL VINO



Scoprire il vino attraverso la degustazione è un’arte a sé.
Questa prima lezione si concentrerà sulla tecnica di
degustazione, elemento essenziale per comprendere e
apprezzare appieno il vino. 

L'analisi sensoriale sarà il fulcro della nostra esplorazione.
Verranno approfonditi gli aspetti legati all'esame visivo,
olfattivo e gusto-olfattivo, permettendo ai partecipanti di
sviluppare una maggiore consapevolezza e sensibilità nella
valutazione del vino.

Prova pratica: degustazione 4 vini

Seguirà a fine incontro una degustazione di prodotti tipici in
vendita in negozio.

LA DEGUSTAZIONE DEL VINO:
APPROCCIO ALL’ANALISI SENSORIALE

I INCONTRO - 09 APRILE



Partendo dalla vite, origine di tutto il processo, questa lezione
offrirà un'immersione nell’affascinante mondo della viticoltura e
dell’enologia. 

Dopo un breve excursus storico, esploreremo i principali aspetti
legati alla gestione di un vigneto, dall'ambiente pedo-climatico,
alle varie tecniche colturali. 

Analizzeremo quindi il momento cruciale della vendemmia e le
fasi del processo di vinificazione che porta alla nascita di vini di
qualità.

Prova pratica: degustazione 4 vini

Seguirà a fine incontro una degustazione di prodotti tipici in
vendita in negozio.

DALLA VITE AL VINO: 
INTRODUZIONE ALLE TECNICHE DI

VITICOLTURA ED ENOLOGIA

II INCONTRO - 23 APRILE



In questa lezione esamineremo da vicino le tecniche di
produzione e le caratteristiche peculiari degli spumanti e dei
passiti, tenendo conto dei diversi terroir del panorama italiano. 

Dall'effervescenza degli spumanti più pregiati alle dolci note dei
passiti più rari, avremo l'opportunità di vivere un'esperienza
sensoriale che ci permetterà di comprendere appieno le varietà
e le complessità di queste delizie vinicole.

Prova pratica: degustazione 4 vini

Seguirà a fine incontro una degustazione di prodotti tipici in
vendita in negozio.

LE ALTRE VINIFICAZIONI:
DALL’EFFERVESCENZA DEGLI SPUMANTI

ALLE DOLCI NOTE DEI PASSITI

III INCONTRO - 07 MAGGIO



In questa lezione, esploreremo le caratteristiche delle regioni
italiane che rendono il nostro Paese unico e variegato nel
mondo della viticoltura e dell'enologia mondiale. 

Attraverso un percorso che ci condurrà dal nord al sud, ci
soffermeremo sulle aree di maggiore vocazione vitivinicola e
sulle rispettive denominazioni, offrendo così una panoramica
completa della ricchezza e della diversità del patrimonio
enologico italiano.

Prova pratica: degustazione 4 vini

Consegna degli attestati di partecipazione.

Seguirà a fine incontro una degustazione di prodotti tipici in
vendita in negozio.

ENOGRAFIA ITALIANA: 
UN VIAGGIO TRA AREALI, TERROIR 

E VITIGNI

IV INCONTRO - 21 MAGGIO



Nome e Cognome:

Indirizzo:                                                    Città:                 Cap:

Cellulare:                                  Mail:

Partiva Iva:                              Codice Fiscale:

Modalità di Pagamento: Bonifico Bancario intestato a:

 Magnifico Italia srl - IBAN: IT73P0200805198000105649099

Per accettazione e presa visione del corso

___________________

DATI PER L’ISCRIZIONE 
COSTO COMPLESSIVO PER SINGOLO

PARTECIPANTE €160,00



MODULO ACCETTAZIONE CONSENSO PRIVACY
Il “Titolare del trattamento”
Ai sensi dell’art. 13 del Regolamento Europeo n. 679/2016, Magnifico Italia S.r.l. (di seguito anche “Società”), con sede legale in via
dell’Oceano Atlantico 4, Roma, c.f. e partita IVA n. 15284801006, è il Titolare, ex art. 24 del Regolamento Europeo n. 679/2016, del
trattamento dei Suoi dati personali. La stessa La informa pertanto che i dati personali acquisiti, anche con riferimento ai rapporti
giuridici in essere (partecipante/interessato), formano oggetto di trattamento nel rispetto della normativa sopra richiamata. In
relazione ai suddetti trattamenti il Titolare fornisce, tra l’altro, le seguenti informazioni.
Per “trattamento”, (ex art. 4 Regolamento EU n. 679/2016), si intende qualunque operazione o complesso di operazioni, effettuati
anche senza l’ausilio di strumenti elettronici, concernenti la raccolta, la registrazione, l’organizzazione, la conservazione, la
consultazione, l’elaborazione, la modificazione, la selezione, l’estrazione, il raffronto, l’utilizzo, l’interconnessione, il blocco, la
comunicazione, la diffusione, la cancellazione e la distruzione di dati, anche se non registrati in una banca di dati.
Tale trattamento deve essere effettuato ai sensi dell’articolo 1 del D.lgs. 196/2003 come novellato dal D.lgs. 101/2018 e ss.mm.ii. ed
improntato ai principi di correttezza, liceità, trasparenza tutelando la Sua riservatezza e i Suoi diritti.
Dati personali raccolti
I dati personali raccolti sono inerenti essenzialmente a:
Dati personali identificativi (nome e cognome delle persone fisiche, indirizzo, telefono, fax, e-mail, dati fiscali, immagini/foto/video,
ecc.).
Finalità del trattamento
1. Le finalità del trattamento dei dati personali sono le seguenti:
2. Iscrizione e frequentazione dei corsi;
3. Esecuzione del rapporto in essere e dei connessi impegni;
4. Adempimento degli obblighi di legge connessi al rapporto contrattuale in essere;
5. Gestione organizzativa del contratto;
6. Svolgimento delle attività di supervisione;
7. Eventuali collaborazioni professionali esterne per l’adempimento degli obblighi di legge;
8. Tutela dei diritti contrattuali;
9. Analisi statistiche interne;
10. Gestione di questionari di custumer satisfaction sulle attività svolte (dati anonimizzati);
11. Statistiche e ricerca storica e scientifica, su dati aggregati e anonimi, senza possibilità di identificare l’interessato;
12. Servizio (invio mail) messo a disposizione dalla Società per permettere al partecipante di essere sempre aggiornato sulle
opportunità di frequentazione a corsi di formazione, eventi divulgativi e culturali offerti o pubblicizzati tramite Magnifico Food Store
interessanti per i partecipanti stessi.
Natura del conferimento dei dati
II conferimento dei dati e il relativo trattamento sono obbligatori in relazione alle finalità dalla n. 1 alla n. 12 in quanto relative agli
adempimenti di natura contrattuale e/o all’espletamento di tutte le attività del Titolare necessarie e funzionali; ne consegue che
l’eventuale rifiuto a fornire i dati per tali finalità determinerà l’impossibilità della Titolare a dar corso ai servizi, ai rapporti contrattuali
medesimi e agli obblighi di legge. La base giuridica del trattamento dei dati per la finalità n. 16 è quella del legittimo interesse del
Titolare adeguatamente contemperato con gli interessi dei partecipanti.
Modalità del trattamento
I dati personali verranno trattati in forma cartacea, informatizzata e telematica ed inseriti nelle pertinenti banche dati (clienti, fornitori,
amministrazione, ecc.) cui potranno accedere, e quindi venirne a conoscenza, gli addetti espressamente designati dal Titolare quali
Responsabili ed Incaricati del trattamento dei dati personali, che potranno effettuare operazioni di consultazione, utilizzo,
elaborazione, raffronto ed ogni altra opportuna operazione anche automatizzata nel rispetto delle disposizioni di legge necessarie a
garantire, tra l’altro, la riservatezza e la sicurezza dei dati nonché l’esattezza, l’aggiornamento e la pertinenza dei dati nel rispetto alle
finalità dichiarate.
Durata del trattamento
I dati saranno trattati per minimo quattro anni e comunque per tutto il tempo necessario allo svolgimento del rapporto giuridico in
essere. Per le finalità amministrativo-contabili i dati saranno trattati per un periodo pari a 10 anni successivi alla data di acquisizione
degli stessi. I dati personali inerenti la partecipazione dei partecipanti saranno conservati illimitatamente al fine di ottemperare alle
richieste di certificazione e di verifica degli interessati.
Ambito di comunicazione e diffusione dei dati
In relazione alle finalità indicate i dati potranno essere comunicati ai seguenti soggetti e/o alle categorie di soggetti sotto indicati,
ovvero potranno essere comunicati a società e/o persone che prestano servizi, anche esterni, per conto del Titolare. Si indica, per
maggiore chiarezza, la loro differente tipologia:
• professionisti (psicoterapeuti, docenti);
• Strutture presso cui vengono svolti i tirocini curriculari;
• competente Ordine degli psicologi;
• società di consulenza;
• studi professionali;
• autorità competenti e/o Organi di Vigilanza per l’espletamento degli obblighi di legge;
• pubbliche Amministrazioni per i loro fini istituzionali;
• professionisti abilitati al fine dello studio e risoluzione di eventuali problemi legali e contrattuali.
È prevista la comunicazione dei dati per il trattamento degli stessi all’esterno della Società, esclusivamente per le finalità sopra
indicate.
Non è prevista la diffusione dei dati personali.



È prevista la trasmissione dei dati in USA (per la raccolta di adesioni ed iscrizioni mediante Klaviyo. Klaviyo è società aderenti al Privacy
Shield).
Diritti degli interessati
In relazione ai predetti trattamenti potranno essere da Lei esercitati i diritti di cui al Capo III del Regolamento EU n. 679/2016 agli art.
15 – 22, che comprendono:
• ottenere la conferma circa l’esistenza o meno di dati che La riguardano;
• conoscere l’origine dei dati, la logica e la finalità su cui si basa il trattamento;
• ottenere l’accesso, la cancellazione, la trasformazione in forma anonima o il blocco di dati trattati in violazione di Legge,
l’aggiornamento, la limitazione, la rettifica, la revoca, la portabilità e l’integrazione dei dati stessi;
• opporsi, per motivi legittimi, al trattamento dei dati stessi;
• proporre reclamo a un’autorità di controllo ex art. 77 del Regolamento EU n. 679/2016
(https://www.garanteprivacy.it/web/guest/home/docweb/-/docweb-display/docweb/4535524)
rivolgendosi a Magnifico Italia S.r.l., con sede legale in viale dell’Oceano Atrantico 4, Roma, c.f. e partita IVA n. 15284801006,
telefonando al numero +(39) 06-5919749, inviando una mail all’indirizzo info@magnificofood.it.
Ulteriori informazioni in ordine al trattamento ed alla comunicazione di dati previsti direttamente o altrimenti acquisiti potranno essere
richieste ai recapiti sopra riportati. II presente avviso naturalmente non esclude che altre informazioni siano date anche oralmente agli
interessati al momento della raccolta dei dati.
Liberatoria
SI AUTORIZZA
Magnifico Italia S.r.l., anche ai sensi degli artt. 10 c.c. e 96-97 L. 633/1941, ad utilizzare a titolo gratuito, nonché a pubblicare sul sito
della Società e rendere disponibili agli utenti dello stesso le proprie fotografie, le immagini, le riprese, i contenuti e le registrazioni
audio/video, anche di ambienti, locali, oggetti, documenti cv e dati di contatto volontariamente rilasciati alla Società, in toto o anche in
forma parziale, modificata e adattata, realizzati o raccolti durante lo svolgimento delle attività formative e delle presentazioni che
Magnifico Italia S.r.l. intenderà porre in essere.
La predetta autorizzazione implica la concessione di una licenza non esclusiva, senza limiti di durata e di estensione territoriale, e
include i diritti di cui agli artt. 12 e segg. della L. 633/1941, compresi a titolo esemplificativo e non esaustivo il diritto di pubblicazione,
di riproduzione in qualunque modo e forma, di trascrizione, di montaggio, di adattamento, di elaborazione, di riduzione, di
comunicazione e distribuzione al pubblico, comprensivo dei diritti di proiezione, trasmissione e diffusione mediante internet, IPTV,
terminali mobili, voip, canali digitali, social network e quant’altro in relazione all’evoluzione informatica/tecnologica, anche in versione
riassuntiva e/o ridotta, con qualsiasi mezzo tecnologico, di conservazione dei materiali in qualsiasi forma e su qualsiasi supporto
tecnologico noto o di futura invenzione.
SI DICHIARA INOLTRE
di aver letto e compreso in ogni sua parte l’Informativa ex art. 13 Regolamento UE n. 2016/679 (GDPR) sopra riportata.
con riferimento alle immagini, ai contenuti, ai documenti, alle foto, alle registrazioni e alle riprese, di aver acquisito, di non aver trasferito
a titolo esclusivo o, in ogni caso, di avere riacquisito i diritti concessi e pertanto di poterne liberamente disporne per le predette finalità;
di manlevare sostanzialmente e processualmente Magnifico Italia S.r.l. e di mantenerla indenne da ogni perdita, danno, responsabilità,
risarcimento, costo e spesa, anche di natura legale, derivanti o in qualsiasi modo collegati a pretese o contestazioni di terzi relativi
all’utilizzazione dei materiali da parte di Magnifico Italia S.r.l., vietando, in ogni caso, qualsiasi utilizzazione dei materiali che possa
arrecare pregiudizio all’onore, alla reputazione, al decoro e alla dignità della persona ritratta, ripresa o registrata.
di manlevare sostanzialmente e processualmente Magnifico Italia S.r.l. e di mantenerla indenne da ogni perdita, danno, responsabilità,
risarcimento, costo e spesa, anche di natura legale, derivanti o in qualsiasi modo collegati a pretese o contestazioni di terzi riferite ai
documenti, ai contenuti e al materiale raccolto direttamente dal sottoscritto a scopo formativo/didattico durante la frequentazione del
corso di specializzazione presso Magnifico Italia S.r.l.

Luogo e data …………………….        Firma ……………………………

MODULO ACCETTAZIONE CONSENSO PRIVACY


