
SPAGHETTI ALLA CARBONARA
GUANCIALE, PECORINO ROMANO CHEESE, HANDMADE SPAGHETTI 

卡邦尼煙肉意粉
風 乾 豬面頰、佩 克里諾芝士、手工意粉



LUNCH SET
MON - FRI : 12NN - 3PM

APPETIZER (CHOOSE ONE)

MAIN COURSE (CHOOSE ONE)

$118

$88

$158

$168

$98

午市套餐
星期一至星期五 : 12NN - 3PM

前菜 (選一)

主菜 (選一)

ROMAINE PEAR SALAD 

SPAGHETTI ALLA CARBONARA

HOMEMADE BEEF BURGER W/ FRIES

ROMAINE LETTUCE, PEAR,  ITALIAN VINEGAR DRESSING

GUANCIALE, PECORINO ROMANO CHEESE, HANDMADE SPAGHETTI 

MASHED POTATOES, PORTOBELLO MUSHROOM, BABY BROCCOLI, 
PROVENCAL TOMATOES, RED BELL PEPPER SAUCE

BEEF, CHEESE, BRIOCHE BURGER BUN, FRENCH FRIES

羅 馬生菜甜梨沙律

卡邦尼煙肉意粉

焗大啡菇配牛油薯蓉

四川擔 擔手工闊扁面

香煎北海道 扇貝意大利飯

自家手打牛肉漢堡配 薯條

羅 馬生 菜、甜梨、意式 黑醋醬

風 乾 豬面頰、佩 克里諾芝士、手工意粉

牛油薯蓉、大啡菇、西蘭花苗、普羅旺 斯番茄、紅甜 椒汁

肉碎、花生醬、辣椒、手工闊扁麵

北海道 扇貝、巴馬臣芝士、甜玉 米、意大利飯

手 打牛肉、芝士、牛油麵包、薯條

BAKED PORTOBELLO MUSHROOM W/ MASHED POTATOES

ADD-ON SIDE DISHES
+$38

+$38

+$38

+$38

加配配菜

SAUTÉED VEGETABLES

SAUTÉED WILD MUSHROOMS W/ GARLIC

脆 炸薯條配黑松露醬及巴馬臣芝士

炒 雜 菜

牛油薯蓉

蒜 香炒野菌

FRENCH FRIES W/ TRUFFLE MAYONNAISE AND
PARMESAN CHEESE

CREAMY MASHED POTATOES

SICHUAN DAN DAN TAGLIATELLE
MINCED PORK, PEANUT BUTTER, CHILI, HANDMADE TAGLIATELLE

PAN SEARED HOKKAIDO SCALLOP RISOTTO
HOKKAIDO SCALLOP, PARMESAN CHEESE, SWEET CORN, RISOTTO

SERVE WITH DRINK (HOUSE BLACK COFFEE / 
HOUSE BLEND TEA WITH LEMON / COKE) 

  隨餐附 送飲品(黑咖 啡/檸檬 茶/可樂)

MINIMUM CHARGE: ONE DRINK PER PERSON
10% SERVICE CHARGE  ( ROUND OFF AFTER DECIMAL )

ACCEPT CASH, OCTOPUS, WECHAT PAY, ALIPAY HK, UNION PAY & CREDIT CARD PAYMENT ( VISA / MASTER )

最 低 消費: 每人一杯 飲品
加 一服務 費 (四捨五 入計算)

本店 接受現 金、八 達 通、微信支付、香港支付寶、銀聯及信用卡 付款  ( VISA / MASTER )

ALCOHOLIC DRINKS MAY ONLY BE SERVED TO PEOPLE WHO ARE 18 OR ABOVE
必須年滿 18 歲或以上 (酒精飲品)

CHEESE
菜式含芝士

紅/白酒（1杯）
HOUSE RED / WHITE WINE (1 GLASS)

生啤
DRAFT BEER (PILSNER)

2小時 無限暢飲
2 HOURS FREE FLOW

+$58

+$98

+$48

* FREE FLOW ONLY AVAILABLE ON SELECTED DRINKS (CHOOSE ONE), 
    CHANGES ARE NOT ACCEPTED IN THE MIDDLE
* FREE FLOW REQUIRED THE PARTICIPATION OF THE WHOLE TABLE
* PER HEADCOUNT ( NOT INCLUDED CHILDREN AT 6 OR UNDER)

* 無限暢飲 只 適 用於指定飲品 (選 一)，不能中途轉飲品
* 無限暢飲優惠必須全台客人參與
* 以 人 頭計算 (不包括6歲或 以下兒童 ）

其他飲品 
OTHER DRINKS

+$18

* NOT INCLUDE COCKTAILS AND MOCKTAILS
* 不包括雞 尾酒和無酒精調酒

$178

$178

烤 魚柳配菠 菜 蜆肉

焗 蒜蓉牛油大海蝦 意粉

魚柳、新 鮮蜆肉、菠 菜、海鮮 蕃茄汁

大海蝦、車厘 茄、海鮮濃汁、海鮮牛油、手工意粉

BAKED FISH FILLET W/ SPINACH AND CLAMS
FISH FILLET, FRESH CLAMS, SPINACH, TOMATO SEAFOOD SAUCE

BAKED GARLIC BUTTER KING PRAWN SPAGHETTI
KING PRAWN, CHERRY TOMATOES, SEAFOOD BISQUE, SEAFOOD BUTTER, 
HANDMADE SPAGHETTI

+$68

+$58

+$68

SAUTÉED SEA PRAWN W/ GARLIC, CHILI AND BASIL (8 PCS)

FRESH MUSSEL W/ PERNOD WINE

蒜 香辣椒羅勒炒海蝦 (8隻)

意式巴馬火 腿 芝士拼 盤

新鮮青口配茴香酒汁

ITALIAN PARMA HAM AND CHEESE PLATTER

ADD-ON DESSERTS
+$38

+$38

加配甜品

奶凍配百香果醬

提拉 米 蘇

PANNA COTTA W/ PASSION FRUIT PUREE

TIRAMISU

$228

GRILLED US SIRLOIN STEAK  (7 OZ) W/ FRIES
US SIRLOIN STEAK, FRENCH FRIES,  RED WINE JUS

炭燒 美國西冷牛扒配 薯條（7安士）
美國西冷牛 扒、薯條、紅 酒汁 VEGETARIAN

素食選項

SOUP OF THE DAY (KINDLY ASK OUR STAFF FOR DETAILS)
廚師精選餐湯（請向店員查詢）

ROMAINE PEAR SALAD  AND  SOUP OF THE DAY
羅 馬生菜甜梨沙律 及 廚師精選餐湯 +$38


