
“Al arte verdadero no le hacen falta proclamaciones…
Caja #20 Octubre 2023.

Rico Nuevo Garnacha 2021

Qué difícil es encontrar vinos que molen elaborados en la 
zona más central de la Península. No es que haya que 
beber vino de todos lados, pero uno ha montado esto con 
intención de sacaros de los típicos y tópicos, y post cuando 
uno se cruza con un tinto así, de Cebreros, con buen 
empaque y rico, pues os lo trae.

100% Garnacha
(Vernatxa Negra)

Sin crianza en 
barrica

11€

Tinto, Rico Nuevo Bodega y Viñedos, D.O.P. Cebreros

13,5% Vol.

Por qué está en Descorchify

Porque Cebreros está en Ávila y no sé cuántos vinos 
avileses has tomado tú, pero yo pocos tirando a ninguno.

Porque Rico Nuevo es el proyecto personal de un grupo de 
enólogos que están haciendo maravillas en esta zona (Valle 
del Alto alberche).

Porque Catalino Rico Nuevo fue el abuelo de Juan Andrés, 
el nombre propio del autor de este vino. Y ya sabéis cómo 
nos pirran las historias familiares.

…y se realiza en silencio”. La frase pertenece al último 
volumen de En busca del tiempo perdido de Proust. No es 
que nos hayamos leído los siete tomos de la magna obra del 
novelista francés, pero sí hemos degustado un delicioso 
ensayo titulado Metafísica del Aperitivo que revisita citas 
como esta.

Si consideramos que el vino es arte verdadero -que lo es- os 
invitamos a aplicar la cita y que dejéis que el silencio permita 
que el vino hable por sí solo.

Difícil tarea cuando corren tiempos en los que “la 
comunicación ha absorbido a la reflexión, y la propaganda a 
la comunicación”. Y es que cuando la moda es gritar y 
publicar todo teléfono en mano, quizá haya “más modernidad 
en contemplar en silencio cómo se consume la hoguera”.

Y si frente a esa hoguera nos acompaña una copa “de ese 
jugo divino de septiembre”, que metaforeaba Voltaire, nos 
encontraremos en una privilegiada situación de disfrute. 
Silencio y vino, y que este se exprese.

Metafísica del Aperitivo (de donde hemos robado los 
entrecomillados de este texto) nos ha llevado a ponernos 
metafísicos en octubre. Es lo que tienen los buenos textos, 
que se te meten en las venas, como cuando dejamos fluir al 
buen vino hasta que apuramos “ese dedo de taninos que 
queda en el fondo de la copa”.

@descorchify



Tinto, Bodegas Valdemar, D.O.Ca. Rioja

Barcolobo La Rinconada 2022

Por qué está en Descorchify

Tinto, Bodega Barcolobo, V.T. Castilla y León

Porque hace tiempo que no pasaba por aquí un 100% 
tempranillo, y una cosa es ir de diferente y otra no mostrar 
respeto por nuestra uva más característica.

Porque es de los que entra solo. Muy fresco y de estos que 
lo mismo te soluciona un aperitivo que un plato de 
casquería.

Porque tiene mucho contraste entre su olor y su sabor. 
Pasamos de postureos, ¿eh?, pero probad a olerlo con 
detenimiento y después lo saboreáis.

100% Tempranillo 13,5% Vol.3 meses en roble 
francés y 

americano

10€

Barcolobo es uno de esos proyectos que merece mucho la 
pena tener siempre en la recámara. De un viñedo situado en 
una reserva natural (Castronuño-Vega de Duero) solo puede 
salir algo bueno. Este tinto es la viva imagen de este 
terruño, único en nuestro país y quizá aún más desconocido 
de lo que merece.

Blau Verd 2021

Por qué está en Descorchify

Porque no podía estar en otro sitio: está buenísimo, la 
etiqueta mola, el nombre también y te digo desde ya que de 
éste repites.

Porque no sé cuántos coupages de cariñena y garnacha 
conoces pero imagino que pocos, ¿no? Pues flipa a qué 
sabe.

Porque tiene un sabor tan potente que apenas necesita 
crianza para darle cuerpo: el viñedo hablando a través del 
vino con la mínima intervención.

Lo probé este verano en mágnum mientras mi amigo Jorge 
preparaba gambas y lubina en la barbacoa. Lágrimas se me 
caen al recordar esos días. Tuve clarísimo que tenía que 
pasar por Descorchify lo antes posible. Y aquí está. El 
pequeño de la casa Can Blau es un gran descubrimiento de 
solo 9 pavos.

Cariñena y Garnacha 14% Vol.Sin crianza en 
barrica

9€

Tinto, Cellers Can Blau, D.O. Monsant


