
No me desafíes, dame consuelo
Caja #16 Junio 2023.

Nebla Garnacha de Altitud 2021

Nos habíamos puesto el reto de ser capaces de meter cada 
tres o cuatro cajas un vino guay (que esté bueno, que la 
botella mole y que los que lo elaboran sea gente que 
merece la pena) que no supere los 7 pavos. No es fácil, eh. 
Nebla nos lo cruzamos hace poco y nos encajó tanto en ese 
perfil que tuvimos claro que entraba ya. Un tinto que solo 
exige ganas de disfrutar. No está mal, ¿no?

100% Garnacha 5 meses en 
barrica de roble 

6,95€

Tinto, Vicente Gandía, D.O. Utiel-Requena

13% vol.

Por qué está en Descorchify

Pues porque lo estamos estrenando, que ser de Descorchify 
tiene también su momento scoop.

Porque buscando vinos que nos dieran consuelo, sin 
pretensiones, este Nebla nos nubló. Botella borgoña, 
imagen nebular, color retador y sabor muy fresco.

Porque creo que tú por tu cuenta no te la hubieras jugado 
con este vino. Y aquí estamos para sacarte de tu zona de 
confort, como los coaches de ejecutivos y los niños sin 
siesta.

“Hace ya mucho tiempo que me di cuenta de que cuando 
estamos cansados y hambrientos -o sea, prácticamente a 
todas horas en la edad adulta- no nos apetece enfrentarnos 
a una comida que suponga un desafío intelectual. Lo que 
buscamos es consuelo”.

Lo cuenta la norteamericana Laurie Colwin en su delicioso 
Una escritora en la cocina (¡nunca pensé que un libro de 
cocina podría estar tan bien escrito!). 

Lo que Colwin lleva al terreno del plato, nosotros lo llevamos 
al terreno de las copas. Cuando ha sido uno de esos días 
para el boxeo y no para la poesía, como decía Bolaño, lo 
que a uno le reconforta es un trago de un vino sencillo, que 
nos reconforte, que nos consuele.

“Cuando la vida se pone cuesta arriba y el día ha sido largo 
la cena ideal se compone de un plato reconfortante y 
sabroso, fácil de digerir; algo que nos haga sentir protegidos, 
aunque solo sea durante un par de minutos”.

Que no nos compliquen la vida con charlas endogámicas 
sobre los taninos, el paso en boca y la ascendencia de 
Saturno del día de la vendimia.

Pues eso es esta caja: tres vinos que no suponen un desafío 
intelectual, porque nunca un vino debe serlo. Las cosas del 
vino dan paz. Si no la dan, huye.

Con cada una de estas tres botellas queremos haceros 
sentir protegidos, aunque solo sea durante un par de 
minutos…

@descorchify



Tinto, Bodegas Valdemar, D.O.Ca. Rioja

CIPMA I 2020

Por qué está en Descorchify

Blanco, Marisol Rubio, I.G.P. Castilla

Pues porque no podía estar en otro lado. Botella molona, 
sabor diferente y el reto cumplido de hacer de la Pedro 
Ximénez algo más que una reducción.

Porque nace en Villanueva de Alcardete y se cría en barrica 
de Kentucky, que ríete tú de los que salen del pueblo para 
hacer un máster en Boston.

Porque son solo 4.815 botellas. Y ya sabes lo que decimos 
siempre: tu tienes una. Mímala, haz que cuente.

100% Pedro Ximénez 13% vol.6 meses en roble 
de los bosques 
de Kentucky

19,90€

Cuentan que fue el primer vino elaborado al 100% con 
Pedro Ximénez en Castilla La Mancha (en Toledo para más 
señas). Cuentan que no has probado un blanco así en tu 
vida y te cuento yo que así es. Que cuando uno lee lo de 
Pedro Ximénez ya se está imaginando el vino del aperitivo 
de la feria de Jerez. Y nada de eso: blanco suave al tacto y 
explosivo en sabor. 

El Secreto del Abuelo 2020

Por qué está en Descorchify

Pues porque te acabas de enterar de donde está Bullas, 
igual que nosotros. Puedes seguirnos para más tips de 
geografía vitivinícola.

Porque la garnacha tintorera es muy complicadita. Es la niña 
hiperactiva de la clase. Pero cuando se doma, nacen 
maravillas como esta.

Porque mezclar tintorera, syrah y merlot y decir que es un 
vino ligero es como untar empanada de torreznos en 
sobrasada y decir que estás de detox. ¡Pero aquí funciona!

Hemos tenido que buscar Bullas en Google Maps. Os lo 
prometemos, somos así de indocumentados. Noroeste de 
Murcia, por si te pica la curiosidad. Siendo tan fans de los 
vinos mediterráneos, no sé cómo no nos habíamos cruzado 
antes con Bullas. Llano y Monte, bodega situada en Mula (la 
de geografía que estás aprendiendo hoy, ¿eh?) lleva poco 
tiempo de vida y su secreto del abuelo merece ser 
descubierto. Ya nos contaréis.

65% Garnacha Tintorera, 
20% Merlot, 
15% Syrah

14,5% vol.6 meses en 
barrica de roble 

7,45€

Tinto, Bodegas Llano y Monte, D.O. Bullas


