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Cornetto Ischitano
Pronto Forno

40 == 50rz. & 90crR.

Cornetto Al Burro Cornetto Al Cacao
B 40 5 50rz. B 85cr. 40 & 60rz. B 85GR.

Cornetto A1 5 Cereali

& 40 5 50rz. & 85cr.

Fagottino Ischitano
Pronto Forno Fagottino Albicocca

40 €5 50pz. @& 85GR. & 64 < 50rz. 100Gr.



Fagottino Crema
E Amarena

Bl 64 <5 40rz. B 110GR.

Fagottino Bicolore
Cacao

Bl 64 <5 60rz. B 90GR.

Pain Au Chocolat

40 == 50pz. & 90GR.

Fagottino Bicolore
Rosso Frutti D1 Bosco

{4 64 == 50rz. & 90GR.

Fagottino Bicolore
Cappuccino

Bl 64 <5 60rz. B 1000GR.

Girella Al Cioccolato

B 40 <5 60rz. 100GR.



Sfogliata Frolla Sfogliata Riccia Bomba Fritta

448 5 60rz. & 155GR. Bl 48 <5 60rz. B 150GR. B 40 =5 30rz. & 90GR.

Graffa Intrecciata
Fritta Brioche A Tuppo Brioche A Treccia

1 40 7 30rz. @ 85or. B 40 =5 30rz. B 90GR. 40 == 40rz. & 90cR.



Pasticciotto Crema
E Amarena Pastierina Capresina al Cioccolato

64 <5 60pz. B 1506R. e 64 5 50rz. B 1356R. Bl 64 <5 60rz. B 90Gr.

Mezza LLuna Mezza Luna
) . Brioche Fritta Brioche Fritta
Capresina Al Limone
Crema e amarena. Nocciolata.

i 64 % 60rz. B 80cr. i 40 £ 30rz. B 1200k i 40 %5 30rz. B 1300k,



Biscotto Amarena

B 40 == 40rz. & 135GR.

Panino Hamburger

424 <5 36rz. B 100GR.

Biscotto Amarena
Mignon KG

Bl 64 5 10kc B 25GrR.

Panino Hamburger
Con Semi

Bl 24 < 36prz. @ 1056k

Panino Hamburger

Bl20 <5 60rz. B 65GR.

Cinnamon Rolls

Bl 144 < 20rz. B 956r.



Tortino Cioccolato
E Mandorla

Dolce frangipane al cioccolato
ripieno di crema alla nocciola.

B 144 5 18rz. B 90GR.

Tortino Frutti Bosco
E Cioccolato

Dolce frangipane al cioccolato
e frutti di bosco.

144 £ 18rz. B 90GR.

Tortino Al Formaggio

Dolce al forno al formaggio.
Cheese cake.

144 <= 18p2 1000GR.

Muffin Al Cioccolato
E Albicocca

Muffin al cioccolato ripieno
con confettura albicocca.

Bl 144 5 12rz. B 90cr.

Tortino Al Limone

Dolce con pasta frolla al limone
ripieno di crema al limone.

Bt 144 5 18rz. B 90cR.

Tortino Crema

E Amarena

Dolce con pasta frolla ripieno di
crema pasticcera € amarene.

Bl 144 =5 18rz. B 110cr.



Zeppole Al Forno Zeppole Fritte
Nude Nude
B 24 < 60rz. B 75Gr. B 24 T 60rz. B 75crR.

Zeppole Fritte Zeppole Al Forno
Crema E Amarena Complete Mignon
B 144 <= 06pz. 150GR. 144 == 30rz. B 356k

PC00216 o
Zeppole Al Forno
Crema E Amarena

144 5 06rz. B 1506GR.

PC00296M

Zeppole Fritte
Complete Mignon

Bl 144 <5 30rz. @ 356GR.




Cornetto Ischitano
Non Lievitato

Bl 64 <3 100pz. & 85cR.

Cornetto Ischitano
Rosso Non Lievitato

i 64 <= 100pz. B 85GR.

Cornetto Ischitano Al
Cacao Non Lievitato

i 64 <= 100pz. @ 856r.

Cornetto Ischitano
Verde Non Lievitato

i 64 < 100pz. B 856r.
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Crema Alla Nocciola KG

144 <5 05ke. B 1000GR.

Crema Latte/Panna KG

4144 5 05ke. @ 1000GR.

Crema Pistacchio KG

Bl 144 <5 05ke. B 1000GR.

Crema Limone KG

4144 = 05kc. @ 1000GR.

Crema Cioccolato
Bianco KG

Bl 144 5 05ke. B 1000GR.

Crema Mou
Caramello KG

144 5 05kc. @ 1000GR. 1




Crema Cioccolato
Fondente KG

B 144 5 05ke. B 1000GR.

Crema Pasticcera KG

64 = 10kc. & 1000Gr.

Confettura Frutti
Di Bosco KG

B 144 5 05ke. B 1000GR.

Crema Pasticcera KG

Bl 144 <3 03ke. B 1000GR.

Confettura Albicocca KG

Bl 144 <5 05ke. B 1000cRr.

Amarena Intera
In Sciroppo KG

B 60 ¥ 06kc. ® 1000GR.
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Cantuccio Cantuccio Nocciole
Alle Mandorle E Cacao

Bl 40 30,z @ 2506r. Bl40 <30,z @& 250cr.

Cantuccio
All’ Amarena

40 30,z B 2506R.




Torta Caprese

Cioccolato fondente con mandorle.

It 36

5 08pz. @ 825GR.

Pastiera ‘Napoletana’

Torta di pasta frolla farcita con
grano, ricotta, uova e canditi.

Bl 36

7 08pz. © 900GR.

Torta D1 Mele

Pasta frolla farcita con mele

e mandorle.

Bt 36

5 08pz. © 850GR.

Pastiera ‘Napoletana’

Maxi

Torta di pasta frolla farcita con
grano, ricotta, uova e canditi.

Bl 36

<5 08pz. 1350GR.

Torta Caprese Al
Limone

Con mandorle e limone.

B 36 T 08rz. © 8256Gr.
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Baba’ Classico
Napoletano

144 5 12rz. B 1556R.

Mono Cheese Cake
A1 Frutti D1 Bosco

Frolla alle mandorle, crema
cheesecake, gele’ ai frutti di

bosco, frutti di bosco freschi.

144 5 12rz. B 1306R.

A

? (( :‘\]\?‘ﬁ
. £y - i__::.-.ﬁ .
Mono Delizia Al
Limone
Pan di spagna bagnato al

limoncello ricoperto di crema
pasticcera al limone.

{144 5 6p2. 130GR.

Mono Partenope 4.0

Croccantino bianco, crema di ricotta
di bufala, pan di spagna bianco
inzuppato all'arancio,

glassa al caramello.

B144 5 12,z. B 110cr.

Mono Croccante
All’amarena

Bavarese alla vaniglia bourbon del
magadascar, cuore all'amarena, glas-
sa al cioccolato al latte con granella
di amaretto.

144 < 12rz. B 110cr.

Mono Gianduia Rocher

Pasta frolla al cacao, chantilly alla
gianduja, brownie Cremoso alla
nocciola, massa copertura alla gian-
duja,latte,granella nocciole.

144 = 12rz. B 130cr. 15
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Mono Ricotta E Pera

Croccante alla nocciola (crumble),
crema ricotta e pera, brownie
bianco, composta alle pere.

Bl 144 =12,z B 1100k

Mono Tronchetto
Arachide E Caramello

Croccantino agli arachidi, chantilly
agli arachidi, brownie, morbido al
caramello, copertura caramello e
granella di nocciole.

Bl 144 =12,z B 1300k

Mono Tronchetto
Caffe Espresso

Croccante fondente, chantilly al
Caffe’, pan di spagna al cioccolato,
cremoso al caffe’, massa copertura al
caffe’.

144 5 12,z. B 1156r

Mono Tronchetto
Pistacchio E Lampone

Croccantino al pistacchio, chantilly al
pistacchio, gele’ di lampone, brownie
al pistacchio, copertura al pistacchio e
granella di pistacchi.

144 5 12rz. B 120cR.

Mono Tronchetto
A1 3 Cioccolati

Croccantino al latte, crema al
cioccolato bianco, Brownie, glassa
al cioccolato fondente, scaglie

di gianduja.

Bl 144 = 12rz. B 1106r.

Mono Tiramisu’

Croccantino fondente, crema tiramisu'’
al mascarpone, pan di spagna
cioccolato inzuppato al caffe’,
spruzzato di cacao.

144 < 12,2, B 1006r. 16
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Mono Cheese Cake
Al Pistacchio

Cheesecake al pistacchio con base
di pasta frolla al cacao.

Bl 144 12,z B 110cr.

Mono Triplo Pistacchio
Pasta frolla al cacao, anima pistacchio, chantilly

al pistacchio, massa copertura al pistacchio e
granella di pistacchi.

Bl 144 12,z B 120cr.
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Torta Ricotta E Pera

Croccantino alla nocciola, crema
ricotta e pera, pere a cubetti, gelati-
na neutra.

36 T 06rz. B 900cGR.

Torta Pistacchio E
Lampone

Croccantino al pistacchio, chantilly
al pistacchio, gele’ di lamponi.

B3¢ T 06rz 1000cr.

Torta Limone E
Fragola

:\A
g,
Mg,

Croccantino bianco, chantilly al
limone, brownie al limone, gele alle
fragole.

B 36 06pz. B 1000cR.

Torta Cocco E Ananas
Croccantino bianco, chantilly al

cocco, ananas a cubetti, glassa
con cocco rape’ ai lati.

36 06rz. B 11506R.

Torta Cheesecake A1
Frutti D1 Bosco

Croccantino bianco, crema cheese-
cake, gele’ di frutti di bosco.

Bl 36 T 06rz. @ 1000cR.

J

Torta Fragola E

Yogurt

Croccantino bianco, mousse yogurt
alle fragole, composta di fragole,

glassa con cioccolato ruby e
cocco rape’.

36 T 06rz. B 1000cR.
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Torta Brasilia
Al Caffe

Croccantino fondente, chantilly al
caffe’, glassa al caffe’ e cioccolato

fondente con granella di nocciola.

B 36 = 06rz. & 1000cR.

Torta Pan D1 Stelle Al
Cioccolato

Croccantino al latte, brawning al

cioccolato, crema cioccolato bianco,

glassa al cioccolato.
B 36 <5 06rz. & 950cr.

Torta Gianduia
Rocher

Croccantino alla nocciola, chantilly
alla gianduia, brownie al cioccolato.
Copertura al cioccolato al latte e
granella di nocciole.

B 36 06z 1200GR.

Torta Cioccolato
Fondente E Nocciola

Croccantino fondente, brownie al
cioccolato, chantilly alla nocciola, glassa
al cioccolato con granella nocciole.

B3¢ < 06rz 10006Rr.

Torta Tiramisu’

Croccantino fondente, crema tiramisu’,
pan di spagna inzuppato al caffe’,
spruzzata di cioccolato fondente.

36 08rz. B 900cR.

Torta Meringata

Torta a base di meringa farcita con
crema alla vaniglia e gocce di cioc-
colato.

B36 T 06z 1000GRr. 19
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Frolla Al Cocco Frolla Al Cioccolato .

T — Bigne’ Al Cioccolato
Frolla al cocco, bavarese al cocco, Frolla al cacao, bavarese al =

cocco rape’. cioccolato, glassa al cioccolato. Con crema al cioccolato.
#1108 =¥ 12rz. B 240cr. &l 108 =¥ 12rz. & 300cr. &l 108 == 12rz. & 300cr.

Bigne’ Alla Crema Bigne’ Al Caffe’ Bigne’ Al Pistacchio
Con crema pasticcera. Con crema al caffe. Con crema al pistacchio.
#1108 =¥ 12rz. B 300cr. B 108 = 12rz. B 300cr. B 108 = 12rz. B 300cr.
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Zeppolina Crema E Tiramisu’ Arachidi E Caramello
Amarena — e — . ,
R Croccantino fondente con tiramisu e pan Croccantino arachidi con chantilly
Con crema pasticcera e amarena. di spagna cioccolato inzuppato al caffé. arachidi e cremoso al caramello.
£ 108 =5 06prz. @ 135cR. Bl 108 =5 06rz. & 240cr. Bl 108 =5 06rz. & 260cr.

g

S

Cioccolato Bianco

Caffe’ Foresta Nera E Gianduja

Croccante fondente con chantilly e Croccantino fondente con crema Croccantino alle mandorle con
cremoso al caffée. cioccolato bianco e amarena. cioccolato bianco ricoperto di gianduja.
£ 108 =5 06prz. B 300cr. B 108 == 06pz. B 260Gr. B 108 = 06pz. B 240Gr.
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Mignon Cioccolato

Croccantino cioccolato con
chantilly e cremoso al cioccolato.

& 108 &5 06rz. & 240cR.

" o ;;"”‘
s;‘,;\\l “ .
Cheesecake Ai Frutti
D1 Bosco

Croccantino mandorle con crema
cheesecake e geleé ai frutti
di bosco.

108 2 06rz. & 2406r.

Mignon Pistacchio
& Lampone

Croccante pistacchio con chantilly al
pistacchio e gelee lamponi.

108 & 06rz. @ 300Gr.

Mignon Panna Cotta

E Fragole

Croccante mandorle con panna
cotta alla vaniglia e geleé fragole.
[ 108 <5 06rz. & 300cr.

Limone E Fragola

Croccante mandorle con chantilly
al limone e geleé fragole.

108 & 06rz. @ 300Gr.

Mignon
Cocco & Ananas

Croccante mandorle con chantilly
al cocco e geleé ananas.

108 == 06rz. B 300Gr.
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Pizza Margherita

60 < 04rz 1200cGr.

Parigina Classica

Con prosciutto cotto, pomodoro e
provola.

# 60 < 05rz 1650GRr.

Pizza Marinara

Bl 60 < 04rz 1000Gr.

Parigina Porchetta,
Provola & Patate

Con porchetta tipo ariccia,
provola, patate.

Bl 60 T 05rz 1850cGr.

Focaccia Da Farcire

B 60 ==04rz. B 950Gr.

7y
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Mezza LLuna
Brioche Fritta

Prosciutto cotto, provola
e sottiletta.

40 < 30rz 150cGr.
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Mezza LLuna
Brioche Fritta

Ricotta e prosciutto cotto.
B 40 < 30rz. B 155crR.

Panino Napoletano
Crudo Pronto Forno
Con prosciutto cotto, ciccioli e
uova sode crudo.

B 40 < 40rz 155GR.

Mezza LLuna
Brioche Fritta

Provola e pomodoro.
B 40 < 30rz. B 150cr.

Arancino Al Sugo

Con riso al pomodoro, carne e
piselli.

64 T 50rz 160GR.

Panino Napoletano
Cotto

Con prosciutto cotto, ciccioli e
uova sode.

40 < 30rz 165GR.

Arancino Allo
Zafferano

Con riso, prosciutto cotto,
sottiletta e zafferano.

B 64 502 160GR. ”




| FRITTATINA CRUDA |

Melenzane E Ricotta

Linguine al ragu’ con melenzane e
ricotta cruda.

B 64 T 60pz 145Gr.

Frittatina Classica Frittatina Ragu [ FRITTATINA CRUDA |
Bucatini con ripieno di provola, Linguine al ragu’ con provola e Classica
carne e piselli. piselli. o .

Bucatini con ripieno di provola,
B 64 50rz. @ 160cr. B 64 <550rz. @ 150cr. carne e piselli cruda.

Bl64 <5 60rz. B 150Gr.

| FRITTATINA CRUDA |

Salsiccia E Friarielli

Linguine con salsiccia e friarielli
napoletani cruda.

64 < 60pz 145cr.

Frittatina Salsiccia E Frittatina Melenzane [ FRITTATINA CRUDA |
Friarielli E Ricotta Ragu

Linguine con salsiccia e friarielli Linguine al ragu’ con melenzane e Linguine al ragu’ con provola e
napoletani. ricotta. piselli cruda.

B 64 50z 150GR. B 64 50z 150GR. B 64 < 60pz 145Gr.



Crocche’ Crudo

B 64 60,z © 80GR.

Frittatina Ragu’
Cruda Da Impanare

64 T 100rz. @ 90GR.

Arancino Al
Sugo Crudo

Bl 64 < 100rz. @& 80cr.

Frittatina Classica
Cruda Da Impanare

B 64 100rz. @& 90GR.

Arancino Al
Pistacchio Crudo

64 < 100rz. B 80cR.
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Il maestro Salvatore Tortora, campione del Mondo del Panettone 2021,
lavora per Espresso Napoletano ed ¢ l'autore delle meraviglie che state per assaggiare.

La determinazione, la costanza e la sperimentazione di nuove tecniche, nuovi prodotti
e sapori sono solo alcune delle qualita’ che hanno accompagnato il maestro durante
il suo percorso professionale.

[l maestro ha un motto a cui fa fede:

(6
I dettagli fanno la differenza e la

differenza non ¢ un dettaglio.
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f @espresso_ napoletano @sal_tortora

@ Centro Direzionale Isola G1, Napoli
@ Via Sant'anna Dei Lombardi 6, Napoli
9 Halles municipales stalles 49-50-51, 06500 Menton, France
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