
Pranzo in Baita

Loc. Piana delle Malghette snc – 38086 Pinzolo TN
T. +39 320 2169737 | M. baita@ciocomiti.com 



INSALATE

Insalatona Baita
(insalata verde e rossa, soncino, pomodorini, carote, indivia 
belga, filetti di tacchino croccanti, Trentingrana, uova sode, 
Schuttel Brot)
Baita salad (green and red salad, soncino, cherry tomatoes, 
carrots, Belgian endive, crispy turkey fillets, Trentingrana, hard-
boiled eggs, Schuttel Brot)

Insalatona Baita Veg
(Insalata verde e rossa, soncino, pomodorini, carote, indivia 
belga, uova sode, feta, semi di girasole)
Baita Veg. Salad (Green and red salad, soncino, cherry 
tomatoes, carrots, Belgian endive, boiled eggs, feta, 
sunflower seeds)

Insalata mista di stagione
Seasonal mixed salad

ANTIPASTI DI TERRA

Tagliere (speck, lucanica, pancetta, coppa, formaggio 
Casolèt, formaggio nostrano, giardiniera della casa)
Big mixed cold cuts (speck, salami, bacon, coppa, Casolèt 
cheese, nostrano cheese, house pickles)

Tagliere formaggi del Caseificio Presanella (primo sale, 
nostrano, nostrano di capra, Casolèt, Barzola, Vezzena e 
Trentingrana) Cheese platter from Presanella dairy (primo 
sale, local, local goat, Casolèt, Barzola, Vezzena and 
Trentingrana)

Carpaccio di carne salada di cervo, gel di lampone e 
porcino alla brace | Salad venison carpaccio, gel raspberry 
and grilled porcini mushroom

Tartare di manzo selezione “Ballardini” 130g:
“Ballardini” selection beef tartare 130g:
Classica | Classic
con tartufo nero | with black truffle
con 10g Caviale Calvisius Tradition Royal
with 10g Calvisius Tradition Royal Caviar
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ANTIPASTI DI MARE

Acciughe del Cantabrico in Olio d’Oliva - Calvisius,
ricci di burro salato, crostini di focaccia e pomodori confit
Cantabrian Anchovies in Olive Oil - Calvisius, curls of 
salted butter, focaccia croutons and confit tomatoes

Salmone Norvegese Red King affumicato Selezione 
Calvisius, maionese al limone, mela Granny e crostini di 
focaccia
Smoked Norwegian Red King Salmon Calvisius Selection, 
lemon mayonnaise, green apple and focaccia croutons

Gran piatto di pesce composto da 5 tipologie selezionate 
(Calamari in olio d’oliva, Aringa affumicata marinata in 
senape in grani, Filetto di baccalà affumicato, Cozze in 
escabeche, Salmone norvegese Red King affumicato)
Large fish dish consisting of 5 selected types (Squid in 
olive oil, Smoked herring marinated in grained mustard, 
Smoked cod fillet, Mussels in escabeche, Smoked 
Norwegian Red King salmon)

 + 10g Caviale Calvisius Tradition Royal
+ 10g Calvisius Tradition Royal Caviar

PRIMI

Canerderli con burro di malga e funghi porcini
Canerderli with mountain butter and porcini mushrooms

Canederli in brodo
Canederli in Broth

Strangolapreti alla Trentina con burro di malga e salvia
Strangolapreti with mountain butter and sage

Tagliatelle all’uovo fatte in casa, formaggio d’alpeggio e 
tartufo nero
Homemade egg tagliatelle, mountain cheese and black 
truffles

Crema di patate e porri con cotechino arrosto e 
lenticchie fritte
Potatoes and leeks cream with cotechino roast and fried lentils
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SECONDI

Spezzatino di vitello con polenta e finferli
Veal stew with polenta and chanterelles

Uovo al tegamino con patate alla tirolese con pancetta ed 
erba cipollina
Fried egg with Tyrolean potatoes with bacon and chives

Polenta morbida, fonduta al Trentingrana e tartufo nero
Soft polenta, Trentingrana fondue and black truffle

Uova con patate e tartufo nero
Eggs with potatoes and black truffle

CARNI COTTE AL JOSPER

Spiedino di maialino iberico con maionese ai peperoni rossi 
e rosmarino
Iberian pork skewer with red pepper and rosemary 
mayonnaise

Costine di maiale al BBQ con patate saltate alla tirolese
BBQ pork ribs with Tyrolean sautéed potatoes

Filetto di Manzo con patate alla tirolese
Beef fillet with Tyrolean potatoes

Tomahawk di manzo “Grigio Alpina” (Selezione Macelleria 
Bonani)
“Grigio Alpina” beef tomahawk (Macelleria Bonani 
Selection)

Fiorentina di manzo “Rendena” (Selezione Ballardini)
“Rendena” beef florentine (Ballardini Selection)

Costata Scottona Trentina dry aged 60 gg di frollatura 
(Selezione Ballardini)
Scottona Trentina rib eye dry aged 60 days of maturation 
(Ballardini Selection)
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LISTA ALLERGENI

ALLERGENE 1: GLUTINE
ALLERGENE 2: CROSTACEI
ALLERGENE 3: UOVA
ALLERGENE 4: PESCE
ALLERGENE 5: ARACHIDI
ALLERGENE 6: SOIA
ALLERGENE 7: LATTOSIO

ALLERGENE 8: FRUTTA A GUSCIO
ALLERGENE 9: SEDANO
ALLERGENE 10: SENAPE
ALLERGENE 11: SESAMO
ALLERGENE 12: SOLFITI
ALLERGENE 13: LUPINI
ALLERGENE 14: MOLLUSCHI

Coperto con pane e grissini fatti in casa 3,00€

CONTORNI

Patate fritte | French fries
Funghi porcini | Porcini mushrooms
Polenta morbida | Soft polenta
Formaggio alla piastra | Grilled cheese
Carciofi al Josper | Artichokes Josper cooked
Peperoni al Josper | Peppers Josper cooked
Radicchio al Josper | Radicchio Josper cooked

BABY MENU

Penne al ragù | Penne with ragù

Penne al pomodoro | Penne with tomato sauce

Cotoletta alla milanese con patate fritte | Wiener schnitzel 
with fried potatoes

Würstel alla griglia con patate fritte | Grilled frankfurters 
with french fries
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DESSERTS

Strudel di Mele con salsa alla vaniglia 
Apple strudel with vanilla sauce

Le nostre Torte fatte in casa
Our homemade cakes:
Sacher
Linzer
Crostata di mele e amaretti
Apples and Amaretti tart
Crostata di ricotta congocce di   cioccolato 
Ricotta tart with chocolate chips

Panna Cotta con salsa al
cioccolato o ai frutti di bosco
Panna cotta with chocolate
or wild berries sauce

VINI ENOMATIC SYSTEM

VINI BIANCHI

Sauvignon Sanct Valentin
2020 - St. Michael Eppan
Manna
2020 - Franz Haas

VINI ROSSI

Amarone Costasera
2018 - Masi
Amarone Costasera Riserva
2016 - Masi
Barolo Tortoniano
2018 - M. Chiarlo
Cabernet Merlot Sanct Valentin
2019 - St. Michael Eppan
Teroldego Rotaliano Vigilius 
019 - De Vescovi
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DRINKS

Acqua Pejo Naturale 50cl
Pejo Still Water
Acqua Pejo Frizzante 50cl
Pejo Sparkling Water
Surgiva Naturale 75cl
Surgiva Still water
Surgiva Frizzante 75cl
Surgiva Sparking water
Bibite in lattina 33cl
Canned drinks
Vino sfuso Rosso 25cl
Red wine
Vino sfuso Rosso 50cl
Red wine
Birra Forst Kronen 20cl
Forst Kronen Bier
Birra Forst Kronen 50cl
Forst Kronen Bier
Radler 20cl
Radler Bier
Radler 50cl
Radler Bier
Forst Felsenkeller 30cl
Forst Felsenkeller Bier
Weihenstephaner 50cl
Weisstephan Bier
Forst Sixtus 20cl
Forst Sixtus Bier

SCANNERIZZA IL CODICE QR E 
SCARICA LA LISTA VINI COMPLETA ED 
IL MENÙ SERALE
Scan the QR code to see our complete 
Wine List and dinner menu
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CIOCOMITI S.R.L.
Zona Produttiva 27 - 38027 

Malé TN
T. +39 0462 720246

M. hello@ciocomiti.com
W. www.ciocomiti.com

PRENOTA LA TUA CENA

sotto le Stelle

SCANNERIZZA IL CODICE QR PER PRENOTARE E
VISUALIZZARE IL MENÙ SERALE

Scan the QR code to book your dinner and see the menu


