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Die Landwirtschaft steht vor der
Quadratur des Kreises. Es gilt,
immer mehr Menschen zu er-
ndhren, wobei die zur Verfiigung
stehende Anbaufliche immer
Kkleiner wird. Kommt hinzu, dass
das Konzept, Nahrungsmittel
durch die halbe Welt zu trans-
portieren, bereits jetzt den Nach-
haltigkeitstest nicht besteht. Was
also tun? Wie beim Wohnungs-
bau kénnte Verdichtung wenigs-
tens ein Teil der Losung sein:
Statt Feldfriichte, Salate, Krduter
und Gemiise auf ausgedehnten
Flichen anzubauen, stapelt man
sie iibereinander. Vertical Far-
ming heisst dieser neue Ansatz,
den auch das 2020 in Ziirich ge-
griindete Spin-off der ETH
Yasai- japanisch fiir Gemiise —
erfolgreich verfolgt.

Alles begann in Mexiko mit ei-
nem Buch. «Vor einigen Jahren
las ich dort wihrend meines Stu-
dienaufenthalts «The Vertical
Farm: Feeding the World in the
21st Centrury> von Dickson
Despommier», erzdhlt Mark E.
Zahran, CEO und Mitbegriinder
von Yasai. Er war so fasziniert,
dass er den Autor kurzerhand be-
suchte, seine Masterarbeit zu
diesem Thema schrieb und das
Konzept weiterverfolgte. Fiir die
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Vertical Farming erzielt einen bis zu zweihundert Mal héheren Ertrag als der traditionelle Anbau: Mark E. Zahran, CEO und Mitbegriinder von Yasai, im Gewéchshaus in Niederhasli.

Umsetzung holte er seinen Halb-
bruder Stefano Augstburger ins
Boot, der das 6konomische Wis-
sen mitbrachte. Vervollstindigt
wurde das Griindertrio von Phi-
lipp Bosshard. Dieser hatte sei-
ne Bachelor-Arbeit zum Thema
Aquaponik geschrieben und
suchte nach einer Moglichkeit,
sein so gesammeltes Wissen in
ein Unternehmen einbringen zu
konnen. «Und dann begann die
Achterbahnfahrt», sagt Mark E.
Zahran und lacht. Dank einer gu-
ten akademischen Vernetzung
gelang es ihm mit der Zeit, sich
mit Fachleuten zu umgeben und
auf diese Weise die notwendige
Wissensbasis aufzubauen.

Bis zu 95 Prozent weniger
‘Wasser wird benotigt

Und was genau ist dieses Verti-
cal Farming? «Es geht im Grund
darum, mehr mit weniger herzu-
stellen», erklirt der CEO und
nennt eindriickliche Zahlen. Mit
Vertical Farming kann Yasai pro
Quadratmeter Anbaufliche bis
zu zweihundert Mal mehr Ertrag
generieren - weil die Anbaufla-
chen {ibereinander gestapelt
werden. Dadurch, dass dank pra-
ziser Steuerung von Klima, Be-
wisserung und Substraten ide-
ale Wachstumsbedingungen ge-
schaffen werden, erreicht man
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Pflanzen in
Etagen

Vertical Farming Das Ziircher Start-up
Yasai will mit seinen Krautern hoch

hinaus. Angebaut wird nimlich
iibereinander statt nebeneinander.
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Platz fiir 50000 Pflanzen: Die Abwarme
der Vertical Farm wird rezykliert.
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zudem mehrere Wachstums-
zyklen und Ernten pro Jahr. «Wir
verbrauchen deshalb bis zu
95 Prozent weniger Wasser als
beim traditionellen Anbau und
kénnen auf chemische Pestizide
sogar ganz verzichten», sagt
Mark E. Zahran.

Auch das Wetter hat keinen
Einfluss auf die Ernte, weil der
Anbau in Farmen erfolgt. Der
Prototyp steht in Niederhasli,
wurde Anfang dieses Jahrs in Be-
trieb genommen und bietet Platz
fiir rund 50000 Pflanzen. Ein
kleiner Nachteil ist, dass die
Pflanzen sehr viel Licht benoti-
gen. Sie erhalten dieses von Res-
sourcen schonenden LED-Lam-
pen. «Und die Abwirme dieser
Anlage rezyklieren wir eben-
falls», so Zahran. Yasai’s Vertical
Farm wird komplett mit erneu-
erbaren Energien betrieben.

Der Fokus liegt auf
Importprodukten

Derzeit beschrankt sich Yasai
auf den Anbau von Basilikum
und Minze, die es in verschiede-
nen Coop-Filialen zu kaufen
gibt, sowie Koriander. Dill und
Thai-Basilikum sollen folgen.
Dass Yasai damit die globale Er-
ndhrungsproblematik nicht ei-
genhindig 16sen wird, ist dem
Griinder bewusst. «Das ist aber

auch nicht das Ziel», fiigt er an.
Vielmehr gehe es darum, eine
Idee anzustossen, um das Sys-
tem durch den Wegfall langer
Transportwege zu dekarboni-
sieren - grow local, buy local.
Dadurch steige auch die Quali-
tit der Pflanzen. Man wolle erst
gar nicht versuchen, Karotten
und Kartoffeln nach Yasai-Art
anzubauen. «Was man leicht
und zuverldssig auf dem Feld
produzieren kann, soll man dort
produzieren», so Zahran. «Un-
ser Fokus liegt auf Importpro-
dukten.»

Die Idee von Yasai stosst auf
Anklang, in der Landwirtschaft
ebenso wie bei Investoren. Das
heute iibliche Crowdfunding
wird unter anderem erginzt von
einem Engagement des Agrar-
konzerns Fenaco und von einem
Beitrag von Innosuisse, der
schweizerischen Agentur fiir In-
novationsforderung. Geld, das
die weitere Entwicklung von
Yasai ermoglichen soll. Zahran:
«Wir hoffen, dass unsere Verti-
cal Farms zu einer alternativen
Infrastruktur werden, die lang-
fristig dabei hilft, die Erndah-
rungskette zu dekarbonisieren,
die Kreislaufwirtschaft zu ver-
breiten, neue Arbeitsplitze zu
schaffen und ungenutzten Bo-
den aufzuwerten.»  yasai.earth

Von der veganen Handtasche bis zum modularen Pflanzenanbau

Innovation Im Bereich Nachhaltigkeit scheint die Zahl von Start-ups zu explodieren.
Vier vielversprechende junge Schweizer Unternehmen.

The Green Mountain

In einer Manufaktur in Landquart entwickelt und
produziert das Kulinarikteam des Start-ups The
Green \ in vegane Leb ittel, die Fleisch
in Geschmack, Textur und Anwendung nahekom-
men. «Wirwollen den sich verindernden Lebens-
stilen und Essgewohnheiten Rechnung tragen»,
erklirt Geschaftsfiihrer Werner Ott die Idee hinter
der Griindung 2019. Die Rohstoffe fiir die fleisch-
losen Produkte stammen zum Teil aus den Nach-
barldndern in Europa, weil die erforderlichen Men-
gen noch nicht in der Schweiz verfiigbar sind. «Un-
ser Ziel ist es aber, kiinftig auch pflanzliche
Proteine aus der Schweiz zu gewinnen.» Dafiir baut
The Green Mountain seit diesem Jahr zusammen
mit regionalen Bauern zum Beispiel Gelberbse zu
Versuchszwecken an. Die Schweizer Manufaktur
konzentriert sich in erster Linie auf den Kunden-
kreis der Flexitarier. «Sie wollen ihren Fleischkon-
sum reduzieren, aber nicht ganzlich darauf ver-
zichten», sagt Werner Ott. www.thegreenmountain.ch

Hingry Foods

Ximena Franco, Sophia Graupner und Valentin Ho-
lenstein studieren an der ZHAW Lebensmitteltech-
nologie. Im Sommer haben sie die Pilotphase von
Hiéngry Foods gestartet. «Wir retten Lebensmittel
aus der Wertschd kette und stel-
len daraus Fertigmahlzeiten her, die nur noch auf-
gewirmt werden miissen», sagt Ximena Franco.
Abnehmer sind vor allem Biiroangestellte in
Ziirich. Zurzeit produziert Hangry Foods in einer
Sharing-Kitchen im Quartier Binz dreissig bis fiinf-
zig Mahlzeiten pro Woche. Das Ziel liegt kiinftig
aber laut Valentin Holenstein bei 200 bis 300 Me-
niis: «Im Moment suchen wir neue Biiroteams, die
sich einmal pro Woche iiber die Lieferung unserer
nachhaltigen Mittagessen freuen.» Und Ximena
Franco erginzt: «Ein weiteres Ziel ist, unsere
Meniis auch im Detailhandel anzubieten. Idealer-
weise erhalten wir die Lebensmittel von Super-
markten, wir verarbeiten sie und bringen sie wie-
der in die Laden zuriick.» www.haengryfoods.ch

Happy Genie

Tanja Schenker arbeitete jahrelang in den Berei-
chen Modedesign, Grosshandel und Marketing —
und lernte dort auch die Schattenseiten der
Fashion-Welt kennen. Sie wollte es besser machen
und griindete Happy Genie. Das Start-up ent-
wickelt in der Schweiz multifunktionale Hand-
taschen. Teile wie Trdger, Griff oder Clutch sind
abnehmbar, sodass das Design individuell ange-
passt werden kann. Siamtliche Materialien sind
nachhaltig und vegan. Das Produkt wird in Itali-
en aus Materialien wie zum Beispiel Apfel-Abfal-
len, die beim Entsaften anfallen, rezyklierter
Baumwolle oder nickelfreien Metallbeschldgen
gefertigt. Alle Komponenten bezieht das Start-up
im Umkreis von wenigen Kilometern um die Pro-
duktionsstitte. «Der scharfe Kontrast, wie un-
ethisch Mode sein kann und welche Auswirkun-
gen sieauf den Planeten hat, iiberschattet die wah-
re Schonheit dieser Branche», sagt Tanja Schenker.
www.happy-genie.com

GreenState

In Neuhausen SH entsteht als Pilot des Start-ups
GreenState eine erste modulare und vertikale Farm,
auf der in Kiirze landwirtschaftliche Erzeugnisse
angebaut werden. Die Modulbauweise nach dem
Lego-Prinzip ermdglicht die Errichtung individu-
eller Farmen, wo am selben Ort zum Beispiel alle
Arten von Gemiise angebaut werden konnen. Zu-
dem kann der gesamte Anbauprozess von jedem
Standort aus {iber mobile und Desktop-Apps ver-
waltet werden. Co-Griinder und CEO Arsenije
Grgur iiber die Idee dahinter: «Uns geht es um die
Demokratisierung der gesunden, pestizidfreien
und vollwertigen Lebensmittelproduktion. Lebens-
mittel sollen zu einem fairen Preis fiir alle verfiig-
bar und erschwinglich sein.» Fiir den Betrieb des
Pilotbaus sei man eine strategische Partnerschaft
mit dem grossten Krauterproduzenten der Schweiz
eingegangen. «Unsere Software-Architektur sowie
das Steuerungs- und Uberwachungssystem sind
einsatzbereit.» www.greenstate.ch Manuela Talenta



