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DER SCHOKOLADENTESTER
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Die besten Schokoladen und Pralinen der Welt
Was dahinter steckt und worauf wir gerne verzichten
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Verarbeitungsstufe: Schokolade nach MaB

Wahrend meiner Arbeit an diesem Buch erinnerte ich mich an ein kleines schweizerisches Unterneh-
men, das ich im Frihjahr 2009 kennengelernt hatte. Niklaus Blumer und Pascal Wirth, die Griinder
von Idilio Origins, kamen damals, begleitet von Herrn Rosenthal, zu Besuch nach Bad Honnef. Herr
Rosenthal, ein sehr versierter Fachhiindler aus Lorrach (Arabica Kaffee), wollte mich unbedingt mit
den beiden Herren aus der Schweiz bekannt machen. Leider ist es nie zu einer Zusammenarbeit
gekommen, aber die bemerkenswerte Qualitdt ihrer Schokoladen ist mir gut in Erinnerung geblieben.
Bei der Recherche zu diesem Buch hatte ich Idilio beinahe bersehen, da das Unternehmen so gut
wie nicht bekannt ist und keiner der besuchten Handler die Produkte flhrte. Auch im Internet und in
entsprechenden Foren wird Idilio nie erwahnt und keiner meiner Kontakte kannte das Unternehmen.
Meine Kontaktaufnahme zu Idilio wurde prompt von Pascal Wirth erwidert. Das grofe Interesse an
meinem Projekt bestatigte sich dann auch in der Uberaus groBziigigen Zusendung von Mustern.

Die beiden Unternehmer machen keine halben Sachen. Die Kakaobohnen werden personlich in
Venezuela ausgesucht und nach Europa importiert. Hilfreich hierbei sind die Uberaus guten und engen
Kontakte in dem Land [resultierend aus familiaren Verflechtungen in Venezuelal. Nur wirklich beson-
dere Kakaobohnen werden ausgewzhlt. Das Konzept teilt sich auf in Criollo {Porcelana und Guasare)
und Einzellagen {Amiari Meridena, Cata Ocumare, Carenero Urrutia Superior, Cooperativa Amazonas
und Finca Torres). Da Idilio iber keine eigene Produktionsstatte verfigt, hat man sich mit der schwei-
zerischen Firma Felchin einen kompetenten Partner gesucht. Eine vorherige Zusammenarbeit mit
einem anderen Hersteller endete in einem mittleren Desaster ...

Die Namensgebung der Tafeln ist originell und einfach zu merken: sie werden fortlaufend nummeriert.
Merken Sie sich also einfach die Nummer Ihrer Lieblingssorte und nicht den oftmals komplizierten
Namen.

Zusatzlich bietet Idilio auch andere Spezialitaten an. Ich kam ich den Genuss von Whisky-Stangli und
traditionellen Basler Brunsli. Diese entstehen in Zusammenarbeit mit Gianotti junior in Pontresina.

Produktbewertungen

* Produkt: (Dunkel] 12imo Finca Torres 72 %,
Punkte: 96,40
Preis/Menge: 6,40 EUR /80 g
Sehr komplexe Aromen, weich, cremig, lang-
anhaltend, harmonisch, mit tollem Schmelz.
Aromaprofil (Herstellerangabe): Elegant und
rund mit einem langen, harmonischen Ab-
gang. Fruchtaromen von reifen Feigen, Duft
von frischem Filterkaffee, im Abgang Baum-
nisse und frisches Heu.

Der Schokoladentester 333




| Idilio Origins

* Produkt: (Dunkell 2ndo seleccién amiari meri-
dena 72 %, Punkte: 95,90
Preis/Menge: 5,60 EUR /80 g
Sensationelle Schokolade aus Sur-del-Lago-
Kakao. Im ersten Moment nicht so aromatisch
wie die anderen Venezuela-Kakaosorten, ent-
wickelt sie sich jedoch rasant zu einem Feu-
erwerk an Aromen
Aromaprofil [Herstellerangabel: Ausgewo-
gene Kaffee- und Pflaumenaromen, Orangen-
bliten, Zimt und Rosinen unterstitzen den
Abgang.

* Produkt: (Dunkel) 1ero porcelana criollo

puro 74 %, Punkte: 93,60

Preis/Menge: 7,60 EUR / 80 g

Aromaintensiv und mit dezenter Réstung,
sehr angenehmer Schmelz.

Aromaprofil [Herstellerangabe): Zitrusfrucht-
noten, Himbeer, gefolgt von Gewlirzaromen,
langer nussiger Abgang.

* Produkt: (Dunkel) 3ero seleccién cata ocumare

72 %, Punkte: 84,90

Preis/Menge: 5,60 EUR /80 g

Mit deutlichem Rastarcma und gutem
Schmelz, leicht adstringierend und sauer.
Aromaprofil [Herstellerangabe): Enorme Aro-
mavielfalt, konzentrierte Réstaromen, Es-
presso, Nisse, getrocknete Friichte, frische
Gewiirze.

» Produkt: [Dunkel] seleccién cata ocumare

pure & green 72 % Schachtel, Punkte: 84,80

Preis/Menge: 6,90 EUR /72 g

Interessantes Experiment: die eine Schoko-
lade ist 48 Stunden lang conchiert, die andere
uberhaupt nicht. Verbliffendes Ergebnis.

(Dunkel) 3ero seleccién cata acumare pure
& green 72 % pure, Punkte: 84,90
Preis/Menge: 6,90 EUR /72 g

Mit deutlichem Roéstaroma und gutem
Schmelz, leicht adstringierend und sauer.
Aromaprofil (Herstellerangabe): Enorme Aro-
mavielfalt, konzentrierte Réstaromen, Espresso,

Nisse, getrocknete Friichte, frische Gewiirze.
Dunkel] 11imo seleccién cata ocumare pure
& green 72 % green,

Punkte: 84,70

Preis/Menge: 6,90 EUR /72 g

Dezente Rostaromen, etwas adstringierender
und mit mehr Saure als die conchierte Version.
Aromaprofil (Herstellerangabe): Rustikal,
kristallin, knuspriger Biss, Zwetschge und ge-
dorrte Aprikose, im Abgang gebrannte Ton-
erde, griechischer Kaffee.

= Produkt: [Dunkel) 5nto cooperativa amazo-

nas 72 %, Punkte: 81,80

Preis/Menge: 4,00 EUR /80 g

Aromatisch, mit tollem Schmelz und leichter
Saure.

Aromaprofil (Herstellerangabe): Getrocknete
Frichte und erdige Aromen, Pilze, im Abgang
Rdstaromen, Kaffee.

* Produkt: (Dunkel) 4rto carenero urrutia

superior 70 %, Punkte: 81,40

Preis/Menge: 4,00 EUR /80 g

Mild, mit tollem Schmelz und guter Siife, de-
zentes Rostaroma, angenehm.

Aromaprofil [Herstellerangabe): Frische exo-
tische Friichte, Litschi, leichte Gewiirzaromen
im Hintergrund, Vanille.

* Produkt: (Veredelt) 6xto seleccion amiari

meridena 72 % Cacao-Nibs, Punkte: 93,70
Preis/Menge: 5,60 EUR /80 g

Wie Nr. 2, zusatzlich mit Kakao-Nibs.
Aromaprofil [Herstellerangabel: Ausgewo-
gene Kaffee- und Pflaumen-Aromen, Oran-
genbliten, Zimt und Rosinen unterstitzen
den Abgang.

* Produkt: [Veredelt) 7imo seleccién cata ocu-

mare 72 % Cacao-Nibs, Punkte: 84,10
Preis/Menge: 5,60 EUR /80 g

Wie Nr. 3, aber mit knusprigen Kakao-Nibs.
Aromaprofil [Herstellerangabe): Enorme Aro-
mavielfalt, konzentrierte Réstaromen, Es-
presso, Nisse, getrocknete Friichte, frische
Gewlrze.
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* Produkt: [Veredelt) 9eno cooperativa amazo-

nas 72 % Cacao-Nibs, Punkte: 83,50
Preis/Menge: 4,00 EUR /80 g

Wie Nr. 5, zusatzlich mit knusprigen Kakao-
Nibs.

Aromaprofil (Herstellerangabe]: Getrocknete
Fruchte und erdige Aromen, Pilze, im Abgang
Rostaromen, Kaffee

» Produkt: (Veredelt) 8avo carenero urrutia

superior 70 % Cacao-Nibs, Punkte: 81,30
Preis/Menge: 4,00 EUR /80 g

Wie Nr. 4, zusatzlich mit Kakao-Nibs.
Aromaprofil [Herstellerangabe): Frische exo-
tische Frichte, Litschi, leichte Gewlirzaromen
im Hintergrund, Vanille.

Fazit:
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« Produkt: [Konfekt) Single Malt Whisky Stangli

mit Edradour 10 Years, Punkte: 94,30
Preis/Menge: 7,90 SFR/ 6,35 EUR /100 g

Das Experiment eines Krustenkonfekts mit
Single Malt Whisky (Edradour 10 Years) und
Ursprungsschokolade ist sehr gut gelungen
Tolle Schokolade, knusprige und nicht zu siifie
Zuckerkruste und hocharomatischer Whisky.

* Produkt: [Konfekt] Handgemachte Basler

Brunsli, Punkte: 90,00

Preis/Menge: 7,90 SFR / 6,35 EUR / 100 g

Ein Weihnachtsgeback mit intensiven Aromen
der Cata-Ocumare-Schokolade. Ungewdhn-
lich, ungewchnt und unerwartet, aber sehr
kostlich. Deutliches Kakao- und Mandelaroma
sowie leicht alkoholisch. Aufgrund des inten-
siven Kakaoaromas mit ins Konfekt gerutscht.

Die Verkostung der Produkte war ein wahres Geschmackserlebnis. Gleich drei Schokoladen

stufe ich als Uberragend ein: Die Porcelana ist eine Explosion von Aromen, leicht fruchtig
und wurzig, sehr harmonisch und eine tolle Interpretation des noblen Kakaos. Einzig die
etwas zu starke Rostung ist schade. Umso mehr hat mich erstaunt, dass die Schokolade
12imo Finca Torres diese Sorte noch tbertrumpft. Dies kann aber auch an der sehr gelun-
genen Rastung liegen. Der Uberaus rare Kakao kommt von der Hacienda Torres aus dem
Dorf Choroni. Die Schokolade ist komplex an-Aromen, weich, cremig, vollmunsig, langan-
haltend und harmonisch. Die amiari meridena ist eine erstaunliche Schokolade, bei der sich
die Aromen wahrend des Genusses mehrfach verandern: mild, aromatisch, verbluffend. Aber
auch die anderen Schokoladen glanzen mit Aromenvielfalt und Harmonie. Einzig der immer
wieder auftretende hohe Rostgrad wirkt etwas storend

Die Schachtel seleccion cata ocumare pure & green 72 % mit sechs 12 g leichten Tafelchen
Ist ein sehr nettes Konzept. Schokolade aus der gleichen Bohne und mit dem gleichen Ka-
kaoanteil, aber einmal 48 Stunden und einmal unconchiert - sehr interessant!

Fast alle Sorten gibt es zusatzlich mit der Zugabe von Kakao-Nibs. Auch diese Schokoladen
trumpfen mit Ihrem Aroma und Geschmack auf.

Toll, was Idilio und Felchlin geleistet haben. Dem gebuhrt Anerkennung und viel mehr Auf-
merksamkeit. Vergessen Sie die vielen Mochtegern-Chocolatiers und Trittbrettfahrer und
selbst den einen oder anderen Pionier der Branche, der sich auf seinem Ruhm aus der Ver-
gangenheit ausruht, und geben Sie diesen Produkten eine Chance!

Empfehlung:

Alle Schokoladen empfehlen sich Liebhabern dunkler Schokolade. Fans von Krustenkonfekt
und Whisky sollten unbedingt die Stangli probieren. Zu Weihnachten auf jeden Fall die Basler
Brunsli kosten

Der Schokoladentester

335



