


Locatie :
Castel San Pietro Terme is een gemeente in de Italiaanse provincie 
Bologna (regio Emilia-Romagna).

Over Palazzo Di Varignana :
PALAZZO DI VARIGNANA : EEN MERK MET EEN VERHAAL OM TE VERTELLEN. 

Het merk omarmt een unieke filosofie van een plek die volledig is 
gemaakt van ervaring, waarvan de belangrijkste waarden traditie, 
grondgebied, uitmuntendheid en gezondheid zijn.

Moderne en innovatieve technieken, gecombineerd met 
ambachtelijke ervaring, zorgen voor hoogwaardige, gezonde en 100% 
Italiaanse grond-tot-tafel producten. 

Nieuwe moderne en rationele olijf- en boomgaarden en de Rio Red 
Garden bieden op hun beurt producten die ook worden gebruikt bij de 
bereiding van de gerechten van de chef-kok, in het bijzonder een 
selectie extravergine olijfolie van superieure kwaliteit die al is 
toegekend door de belangrijkste internationale gidsen.

De passie die de oprichter van Palazzo di Varignana altijd heeft gehad 
voor de olijfboom en voor de geschiedenis van Claterna heeft deze 
eeuwenlang vergeten cultuur op het grondgebied gebracht. 



De lijn van lokale producten wordt aangevuld met jam en sappen, 
gemaakt met fruit dat op de boerderijen wordt verbouwd en geoogst en 
met de hand wordt vervaardigd in een kleine werkplaats. 

Vanaf de terrassen van de Rio Rosso-moestuin zijn er ook de 9 
verschillende soorten aromatische kruiden die worden gebruikt voor de 
aromatische zouten, een specerij met een unieke smaak dankzij de 
ontmoeting met het kostbare zeezout van Cervia.  

Naast de producten die direct in de boerderij worden geteeld, is er ook 
een selectie van uitstekende producten, in samenwerking met primaire 
bedrijven die de waarden van Palazzo di Varignana delen, zoals het 
streven naar kwaliteit en respect voor de grote Italiaanse traditie. 

Het resultaat is een verfijnde lijn van fijne theesoorten met unieke 
geuren, dankzij het onderzoek van de deskundige blenders, die in 2015 
de Don Carlo en Perle di Palazzo creëerden. 

Er is ook een lijn van artisanale honing, gezouten door lokale imkers en 
met exclusieve organoleptische kenmerken en een van Italiaanse 
artisanale chocolade, met chocolaatjes en een lekkere chocoladepasta 
gemaakt met Palazzo di Varignana's extra vergine olijfolie en IGP- 
hazelnoten.

Opgericht in 2013.



Villa Amagioia Metodo Classico Brut - 750ml

Villa Amagioia Metodo Classico Brut
Witte mousserende wijn - 12,5% - 750ml

Heldere, stralende gouden kleur met een fijne en aanhoudende perlage.
De neus onthult delicate aroma's van citrus, broodkorst gekoppeld aan 
tonen van zoete kruiden.
In de mond is het evenwichtig, fris en hartig.

Druivensoort : Pinot Nero

Teeltgebied : Bologna platteland

Food pairing : Ideaal als aperitief, of het perfecte alternatief voor 
champagne. 

Temperatuur: 6-8 °C

Alcohol percentage: 12,5%



Villa Amagioia Metodo Classico Brut - 6 x 750ml

Villa Amagioia Metodo Classico Brut
Witte mousserende wijn - 12,5% - 6 x 750ml 



Villa Amagioia Metodo Classico Brut - 750ml - GIFT BOX

GIFT BOX
Villa Amagioia Metodo Classico Brut 
Mousserende wijn - 12,5% - 750ml





Siangiovese Superiore D.O.C. - 750ml

Siangiovese Superiore D.O.C.
Rode wijn - 14% - 750ml

De Sangiovese van Palazzo di Varignana heeft een intense 
robijnrode kleur, de neus drukt hints van kersen en klein rood en 
zwart fruit uit, gesublimeerd door etherische en kruidige 
zoethouttonen. 
In de mond is de wijn volumineus, in balans met het licht 
overheersende tanninegedeelte. Een tanninerijke afdronk met 
hartige aroma's. 

Ideale serveertemperatuur rond de 18°C.

De wijnen van Palazzo di Varignana zijn het resultaat van een 
project in constante evolutie en groei. Ze komen tegemoet aan de 
behoeften van een klantenkring die oog heeft voor kwaliteit en 
innovatie, met een luxe positionering in de agrovoedingssector.



Siangiovese Superiore D.O.C. - 6 x 750ml

Siangiovese Superiore D.O.C.
Rode wijn - 14% - 6 x 750ml



Siangiovese Superiore D.O.C. - 750ml - GIFT BOX

GIFT BOX
Sangiovese Superiore D.O.C.
Rode wijn - 14% - 750ml







Pinot Nero  Rubicone IGP - Palazzo Di Varignana - 
750ml

Pinot Nero Rubicone IGP - Palazzo Di Varignana
Rode wijn - 15% - 750ml

De kleur is elegant robijnrood. De neus opent met hints van klein rijp 
rood fruit en viooltjes. 
In het glas worden intrigerende kruidige en balsamico-tonen 
waargenomen. 
In de mond is het volumineus en fluwelig, een perfecte balans tussen 
aangenaamheid, tannines en frisheid, de afdronk is persistent met een
balsamico nasmaak. 

Serveertemperatuur 16-18°C.

De wijnen van Palazzo di Varignana zijn het resultaat van een project in 
constante evolutie en groei. Ze komen tegemoet aan de behoeften van 
een klantenkring die oog heeft voor kwaliteit en innovatie, met een luxe 
positionering in de agrovoedingssector. 



Pinot Nero  Rubicone IGP - Palazzo Di Varignana - 6 x 750ml

Pinot Nero Rubicone IGP - Palazzo Di Varignana
Rode wijn - 15% - 6 x 750ml 



Pinot Nero Rubicone IGP - 750ml - GIFT BOX 

GIFT BOX
Pinot Nero Rubicone IGP - Palazzo Di Varignana 
Rode wijn - 15% - 750ml







Chardonnay Colli D'Imola Palazzo Di Varignana - 
750ml

Chardonnay Colli D'Imola Palazzo Di Varignana
Witte wijn - 13,5% - 750ml

De kleur is een heldere strogeel. De neus is betoverend, opent met 
intense hints van gele bloemen en cederhout, in het glas komen aroma's 
vrij van tropisch fruit, verrijkt met elegante minerale tonen van krijt en 
vuursteen. 

In de mond is het een overtuigende smaak, met een juiste zuurtegraad 
balans en een hartige afdronk.

Serveertemperatuur 12-14°C.

De wijnen van Palazzo di Varignana zijn het resultaat van een project in 
constante evolutie en groei. Dit zijn wijnen die beantwoorden aan de 
behoeften van een klantenkring die oog heeft voor kwaliteit en 
innovatie. 



Chardonnay Colli D'Imola Palazzo Di Varignana - 6 x 750ml
 
Chardonnay Colli D'Imola Palazzo Di Varignana 
Witte wijn - 13,5% - 6 x 750ml



Chardonnay Colli D'Imola Palazzo Di Varignana - 750ml - GIFT BOX 

GIFT BOX
Chardonnay Colli D'Imola Palazzo Di Varignana 
Witte wijn - 13,5% - 750ml







Olio Extra Vergine Monocultivar Ghiacciola 
CLATERNA 
250ml - 500ml

Deze olijfolie wordt geproduceerd met behulp van een enkele 
olijfsoort die wordt geteeld in Emilia Romagna, Ghiacciola. 
De olijfbomen van deze cultivar/ras zorgen voor een beperkte 
productie maar van hoge kwaliteit; het resultaat is een geweldige 
olie, die de uniciteit van het gebied het beste tot uitdrukking 
brengt. 

De olie heeft een intens groene kleur en het bouquet van 
tomatenblad met plantaardige tonen. In de mond duidt het op een 
complexiteit die varieert van aromatische kruiden tot verse 
amandelen; de bitterheid is goed gedoseerd, gevolgd door een 
beslissende kruidigheid. 

FOOD PAIRING :
Rauw aanbevolen, bijzonder geschikt voor het op smaak brengen 
van gerechten op basis van carpaccio en vistartaar, gekookte 
peulvruchten en pinzimonio.



Olio Extra Vergine Monocultivar Nostrana 
VARGNANO 
250ml - 500ml

Deze zeer beperkte productie wordt uitsluitend verkregen van de 
cultivar/ras Nostrana. 

De olijven worden nog steeds groen geoogst, waardoor deze zijn 
eigenschappen het beste tot uiting kan brengen. 

De olie is bleekgroen van kleur, de fruitigheid is intens, met ruime 
kruidachtige geuren van groene appel, rabarberblad en tomaat; de 
smaak benadrukt de aromatische breedte, sluit een elegante 
pittige groene olijf af. 

FOOD PAIRING :
Strikt rauw, om viscarpaccio, salades, groenten en soepen te 
versterken.



Olio Extra Vergine Monocultivar Correggiolo 
STIFFONTE 
250ml - 500ml

Gemaakt van Correggiolo, een oud plantenras van Toscaanse 
oorsprong.

Het is een olie gemaakt van één enkele olijfsoort (monocultivar), 
fruitig die doet denken aan groene olijven, in de mond 
uitgebalanceerd met tonen van verse groenten, waarin distel, 
artisjok en verse amandel opvallen. 

Heeft een aangenaam contrast tussen goed gedoseerde bitterheid 
en kruidigheid in de afdronk. 

FOOD PAIRING :
Liefst rauw, ideaal op bruschetta, peulvruchtensoepen, pinzimonio 
en gegrild vlees.



Olio Extra Vergine Blend BLU 
250ml - 500ml

Olie rijk aan heilzame eigenschappen, geschiedenis en 
persoonlijkheid. 
Proef een extra vierge olijfolie die drie keer uniek is, met alle 
smaak van onze traditie. 

Deze blend wordt verkregen met de cultivars/rassen Correggiolo, 
Leccio del Corno en Pendolino. De neus wordt gedomineerd door 
groene olijven en verse groente tonen, waaronder distel. 

In de mond heeft deze een frisse textuur van kruidachtige tonen 
ondersteund door een belangrijke bitterheid, sluit af met een 
lange en evenwichtige kruidigheid. 

FOOD PAIRING :
Ideaal bij bruschetta, salades, pinzimonio, verse groenten en 
gratin, carpaccio, peulvruchtensoepen, uitstekend bij wild en 
gegrild.















Olio  Extra Vergine Blend VERDE 
250ml - 500ml

Olie rijk aan heilzame eigenschappen, geschiedenis en 
persoonlijkheid. 
Proef een extra vierge olijfolie die drie keer uniek is, met alle 
smaak van onze traditie. 

Deze blend wordt verkregen met de cultivars/rassen Correggiolo, 
Leccio del Corno en Pendolino. De neus wordt gedomineerd door 
groene olijven en verse groente tonen, waaronder distel. 

In de mond heeft deze een frisse textuur van kruidachtige tonen 
ondersteund door een belangrijke bitterheid, sluit af met een 
lange en evenwichtige kruidigheid. 

FOOD PAIRING :
Ideaal bij bruschetta, salades, pinzimonio, verse groenten en 
gratin, carpaccio, peulvruchtensoepen, uitstekend bij wild en 
gegrild.













Selezione Due Oli - GIFT BOX

GIFT BOX
1 x 500ml Olijfolie Extra Vergine Blend Blu
1 x 500ml Olijfolie Extra Vergine Blend Verde 



Olio Extra Vergine Aromatizzato TARTUFO - 100ml

Olijfolie Extra Vergine gearomatiseerd met TRUFFEL - 100ml





Olio Extra Vergine Aromatizzato LIMONE - 100ml

Olijfolie Extra Vergine gearomatiseerd met CITROEN - 100ml





Olio Extra Vergine Aromatizzato PEPERONCINO - 100ml

Olijfolie Extra Vergine gearomatiseerd met CHILIPEPER - 100ml







Olio Extra Vergine PALAZZO DI VARIGNANA - 3L.

Deze extra vierge olijfolie wordt verkregen door voornamelijk te 
persen uit de cultivars/rassen van Frantoio, Leccino en een klein 
bestanddeel van Nostrana. 

De olie heeft een bleekgroene kleur en is zowel in de neus als in de 
smaak goed in balans. De bitterheid en de kruidigheid zijn matig 
en evenwichtig. 

De buiszak is de meest efficiënte, ecologische en moderne manier 
om het thuisgebruik van olie te beheren en zijn smaak te 
behouden.

FOOD PAIRING :
Het is een zeer veelzijdige extra vierge olijfolie die gemakkelijk te 
combineren is met een grote verscheidenheid aan 
voedingsmiddelen; van groenten tot pastagerechten en zelfs vis. 





Confettura Albicocca - 200gr

Abrikozen confituur - 200gr







Confettura Ciliegia - 200gr

Kersen confituur - 200gr







Confettura Mora - 200gr

Braambessen confituur - 200gr







Confettura Pesca - 200gr

Perzik confituur - 200gr





Confettura Fragola e Melagrana - 200gr

Aardbeien en granaatappel confituur - 200gr



Selezione Confetture 4 x 200gr - GIFT BOX

Selectie confituren - GIFT BOX
4 x 200gr Confituur : Abrikozen / Kersen / Perzik / Braambessen



Miele Acacia - 500gr

Acacia Honing - 500gr



Miele Sulla - 500gr

Sulla Honing - 500gr



Miele Millefiori - 500gr

Wilde bloemen Honing - 500gr



Selezione Degustazione Mieli - 4 x 250gr

Selectie van Acacia, Kastanje, Wilde bloemen, Rozemarijn honing - 4 x 250gr



Crema Cacao Spalmabile All Olio Evo - 200gr

Smeerbare Cacao van hazelnoten met olijfolie Extra vergine - 200gr



Tè N°1 Don Carlo - Latta - 50gr

Thee N°1 Don Carlo  - 50gr
Krachtige theemelange, met een rijke, aanhoudende, intense en kruidige smaak.

Palazzo di Varignana is voortdurend op zoek naar verfijnde theeën met unieke parfums, in 
samenwerking met uitstekende partners, die traditie, knowhow en passie combineren. 

Dit leidde tot de creatie van de theesoorten Don Carlo en Perle del Palazzo in 2015, met een 
verfijnde selectie door de jaren heen. 



Tè N°2 Perle Del Palazzo - Latta - 50gr

Thee N°2 Perle del Palazzo - 50gr
Gearomatiseerde theemelange met een delicate en zoete smaak, bloemig parfum en een 
frisse finale.

Palazzo di Varignana is voortdurend op zoek naar verfijnde theeën met unieke parfums, in 
samenwerking met uitstekende partners, die traditie, knowhow en passie combineren. 

Dit leidde tot de creatie van de theesoorten Don Carlo en Perle del Palazzo in 2015, met een 
verfijnde selectie door de jaren heen. 



Sale Aromatizzato Erbe Mix Aglio - 100gr

Gearomatiseerd zout met kruiden en knoflook - 100gr



Sale Aromatizzato Rosmarino - Timo - Basilico - 100gr

Gearomatiseerd zout met Rozemarijn, Thijm en Basilicum - 100gr



Zafferano Palazzo di Varignana - 0,75gr

Saffraan Palazzo di Varignana - 0,75gr



Selezione DEGUSTO - GIFT BOX

GIFT BOX
1 x 100ml Olijfolie Extra Vergine Blend Blu
1 x 100ml Olijfolie Extra Vergine Vargnano Monocultivar Nostrana di Brisighella
1 x 100ml Olijfolie Extra Vergine Claterna Monocultivar Ghiacciola
1 x 100ml Olijfolie Extra Vergine Stiffonte Monocultivar Correggiolo
1 x degustatieglas voor olijfolie



Tris Olio - GIFT BOX

GIFT BOX
1 x Olijfolie Extra vergine Blend Verde 100ml
1 x Olijfolie Extra vergine Blend Blu 100ml
1 x Olijfolie Extra vergine Stiffonte Monocultivar Correggiolo 100ml



La forma dell'Olio - GIFT BOX

GIFT BOX
1 x 3L Olijfolie Extra Vergine
1 x Sierfles Limited Edition



Selezione Olio EVO é Vino - GIFT BOX

GIFT BOX
1 x 500ml Olijfolie Extra Vergine Blend Verde 
1 x Sangiovese Superiore D.O.C 750 ml - Rode wijn - 14%



Attimo Dolce - GIFT BOX

GIFT BOX 
1 x 200gr Abrikozen confituur
1 x 50gr Thee Don Carlo
1 x 50gr Thee Perle del Palazzo 
1 x 150gr Hartvormige chocolade koekjes van druivenpitmeel



Risotto Allo Zafferano - GIFT BOX

GIFT BOX
1 x 500ml Olijfolie Extra Vergine Blend Verde
1 x 750ml Sangiovese Superiore D.O.C. - Rode wijn - 14%
1 x 500gr Half volkoren rijst
1 x 0,75gr Saffraan Palazzo di Varignana





Aperitivo Italiano - GIFT BOX

GIFT BOX
1 x 500ml Olijfolie Extra Vergine Blend Blu
1 x Sangiovese Superiore D.O.C. - Rode wijn - 14% - 750ml
1 x 100ml Olijfolie Extra Vergine geparfumeerd met Basilicum, Thijm en Citroen
1 x 100gr Semi-integraal Cervia zout met rozemarijn, Thijm en Basilicum
1 x 100gr Geparfumeerd zout met Salie en Gember
1 x 200gr Peren en Gember confituur
1 x 200gr Confituur van Abrikozen, Gojibessen en Kardemon
1 x 250gr Grissini van druivenpitmeel



Coccolati - GIFT BOX

GIFT BOX
1 x 200gr Abrikozen confituur
1 x 200gr Perzik en Gember confituur
1 x 50gr Thee Don Carlo
1 x 50gr Thee Perle del Palazzo
1 x 200gr Smeerbare Cacao van hazelnoten met olijfolie Extra vergine
1 x 200ml Abrikozen fruitsap
1 x 200ml Perzik fruitsap



Selezione Varignana - GIFT BOX

GIFT BOX
1 x 500gr Olijfolie Extra Vergine Blend Blu
1 x 200gr Peren en Kaneel confituur
1 x 200gr Confituur van Abrikozen, Gojibessen en Kardemon
1 x 40gr Rozemarijn Honing
1 x 40gr Wilde Bloemen Honing
1 x 200gr Smeerbare Cacao van hazelnoten met olijfolie Extra vergine
1 x 50gr Thee N°1 Don Carlo
1 x 50gr Thee N°2 Perle del Palazzo
1 x 0,75gr Saffraan stampers van Palazzo di Varignana
1 x 250gr Druivenpitmeel
1 x Vino Villa Amagioia Metodo Classico Brut 750ml Mousserende wijn - 12,5%
1 x 150gr Grissini van druivenpitmeel
1 x 500gr Half volkoren rijst



Palazzo Luxury 2 - GIFT BOX

GIFT BOX
2 x 200gr Confituur van Abrikozen / Perzik
1 x 0,75gr di Saffraan stampers van Palazzo di Varignana
1 x 100gr Semi-integraal Cervia zout met Salie en Gember
1 x 500ml Olijfolie Extra Vergine Siffonte Monocultivar Correggiolo
1 x 750ml Sangiovese Superiore D.O.C - Rode wijn - 14%
1 x 100ml Olijfolie Extra Vergine geparfumeerd met Basilicum, Thijm en Ciroen
1 x 100ml Olijfolie Extra Vergine Blend Verde



Selezione Aromatizzati GIFT BOX

GIFT BOX
1 x 100ml Olijfolie Extra Vergine geparfumeerd met truffel
1 x 100ml Olijfolie Extra Vergine geparfumeerd met Basilicum, Thijm, Citroen
1 x 100ml Olijfolie Extra Vergine geparfumeerd met Chili peper
1 x 100ml Olijfolie Extra Vergine geparfumeerd met Rozemarijn



Selezione Cioccolato - GIFT BOX

GIFT BOX
25 Chocolade pralines


