


Locatie :
Pastificio 28 Pastai is gelegen in Gragnano. Een Italiaanse gemeente,
onderdeel van de metropolitane stad Napels.

Over Pastificio 28 Pastai :
Pastificio 28 Pastai: 28 molens en 28 pastafabrieken

28 Pastai is een kleine ambachtelijke pastafabriek met uitzicht op de Valle
dei Mulini di Gragnano.

Aan het begin van de 19e eeuw voedde de bron van Forma 28 molens en 28
pastafabrieken verrezen in volledige harmonie.

Een synergie van elementen die de naam hebben geïnspireerd: 28 Pastai, die
u met hun gezichten, hun namen en hun verhalen het verhaal van deze
pastafabriek zullen vertellen.

Elke plaats heeft zijn waarde en voor de hele wereld betekent Gragnano
pasta. De combinatie van water, tarwe en wind heeft de pastatraditie doen
ontstaan. 

Maar het streven naar perfectie gaat verder dan de BGA-specificatie, het is
een doel dat ze elke dag nastreven, op de plek waar het oude traditionele
recept wordt verrijkt met innovatie. 

Na meer dan een jaar onderzoek hebben ze voor 28 Pastai een exclusieve en
op maat gemaakte melange geselecteerd, verkregen uit de beste 100%
Italiaanse tarwe uit de heuvels van Frentane, tussen Abruzzo en Molise. 



28 Pastai wordt gemaakt met een speciale techniek die een beschermende
film (kleverig netwerk) creëert die het zetmeel vasthoudt, waardoor de
pasta beter verteerbaar wordt en een lagere glycemische index heeft.

28 Pastai koos voor maximale transparantie voor de meest veeleisende
consumenten, in feite is het de eerste Gragnano-pasta met traceerbaarheid
in de toeleveringsketen. 

Elke verpakking heeft zijn eigen QR-code, dus je kunt met je telefoon de
100% tarwe-oorsprong controleren en ontdekken op welke temperatuur en
voor hoeveel uur die specifieke partij pasta is gedroogd. 

28 Pastai bewijst het liever met gecertificeerde gegevens, van boer tot
bord. 

28 Pastai is echter vrij van pesticiden en glyfosaat gecertificeerd door
Bureau Veritas, om een   goed en gezond pastagerecht te garanderen. 
Ze geven de voorkeur aan acties boven lange toespraken over
duurzaamheid. 
Eveneens hebben ze gekozen voor volledig recyclebare verpakkingen, omdat
ze de impact op de planeet willen verminderen.

Enkele goede redenen om te kiezen voor pastificio 28 Pastai zijn :
Gecertificeerd IGP, alleen Italiaanse harde tarwe, geen pesticiden en
glyfosaat, licht verteerbaar, duurzaam, FOOD Award 2022 en Gambero Rosso
Top Italian Food 2023 award.

Opgericht in 1934.



1 x 500gr pakje Casareccia di Gragnano IGP 
2 x 500gr pakken Penne zite lisce di Gragnano IGP 
2 x 500gr pakken Fettucce di Gragnano IGP 
2 x 500gr pakken Calamarata di Gragnano IGP 

Box "Degustazione" 3,5kg

Box “Degustatie” 3,5kg 

De beste vormen van lange en korte Pasta di Gragnano IGP in één doos. 
Er zitten 7 dozen van 500 gram pasta van 28 pastamakers die voor jou zijn
geselecteerd. 



Box degustazione 3,5kg

Box “Degustatie” 3,5kg  



2 x 500gr Pack 
Penne zite Lisce 
di Gragnano IGP

2 x 500gr Pack
Fettucce 
di Gragnano IGP

2 x 500gr Pack
Calamarata 
di Gragnano IGP

1 x 500gr Pack 
Casereccia 
di Gragnano IGP



Box Tradizione 5kg 

Box degustatie “Tradizione” 5kg

De beste vormen van lange en korte Pasta di Gragnano IGP in één doos. 
Er zitten 10 dozen van 500 gram pasta van 28 pastamakers die voor jou zijn geselecteerd. 

2 x 500gr Fettucce
2 x 500gr Mezzi Paccheri Lisci
2 x 500gr Penne Zite Lisce
2 x 500gr Scialatiello
2 x 500gr Spaghetti Alla Chitarra 

Kartonnen luxe geschenkdoos



Box Tradizione 5kg 

Box degustatie “Tradizione” 5kg



2 x 500gr Pack
Fettucce 
di Gragnano IGP

2 x 500gr Pack 
Penne zite Lisce 
di Gragnano IGP

2 x 500gr Pack 
Mezzi Naccheri Lisci 
di Gragnano IGP

2 x 500gr Pack 
Scialatiello 
di Gragnano IGP

2 x 500gr Pack 
Spaghetti Alla Chitarra 
di Gragnano IGP



Casareccia di Gragnano IGP -
500gr

Casareccia is een korte vorm van Gragnano
IGP-pasta, bronsgetrokken, geproduceerd
door 28 pastamakers in zijn historische
pastafabriek in Gragnano, met een
ambachtelijk recept waarbij uitsluitend 100%
Italiaanse tarwe uit de Frentane-heuvels
wordt gebruikt. 

Casareccia di Gragnano IGP dankt zijn naam
aan de meeslepende en gekrulde vorm, het is
zowel in naam als in feite een echt formaat. 

Dankzij het veelzijdige karakter leent het
zich goed voor talloze soorten smaakmakers.







Calamarata di Gragnano
IGP - 500gr

Calamarata is een korte vorm van
Gragnano IGP-pasta,
bronsgetrokken, geproduceerd
door 28 pastamakers in zijn
historische pastafabriek in
Gragnano, met een ambachtelijk
recept waarbij uitsluitend 100%
Italiaanse tarwe uit de Frentane-
heuvels wordt gebruikt.  

Calamarata di Gragnano IGP werd
geboren in de Napolitaanse
traditie, maar verspreidde zich al
snel over heel Italië. 

De naam is te danken aan de vorm,
die doet denken aan de
inktvisringen die typisch zijn voor
gebakken vis.







Fettucce di Gragnano IGP - 500gr

Fettucce is een lang formaat Gragnano IGP-
pasta, bronsgetrokken, geproduceerd door
28 pastamakers in zijn historische
pastafabriek in Gragnano, met een
ambachtelijk recept waarbij uitsluitend 100%
Italiaanse tarwe uit de Frentane-heuvels
wordt gebruikt. 

Fettucce di Gragnano IGP, breder dan de
klassieke Linguine, wordt zo genoemd omdat
ze op flappen stof lijken. 

En als de stof pasta is… is de jurk smakelijk!





Penne Zite Lisce di Gragnano IGP
- 500gr

Penne zite lisce is een soort korte pasta van
Gragnano BGA, bronsgetrokken,
geproduceerd door 28 pastamakers in zijn
historische pastafabriek in Gragnano, met
een ambachtelijk recept waarbij uitsluitend
100% Italiaanse tarwe uit de Frentane
heuvels wordt gebruikt. 

De Penne Zite Lisce di Gragnano BGA, zoals
ze voortkomen uit de Napolitaanse traditie,
verschilt van de Ziti door de schuine
afsnijding van de uiteinden, en brengt het
beste van penne en ziti samen in één
formaat. 

Ideaal voor alle ragùs op basis van vlees.







Mezzi Paccheri Lisci di
Gragnano IGP - 500gr

Mezzi Paccheri Lisci is een soort
korte pasta van Gragnano IGP,
bronsgetrokken, geproduceerd
door 28 pastamakers in zijn
historische pastafabriek in
Gragnano, met een ambachtelijk
recept waarbij uitsluitend 100%
Italiaanse tarwe uit de Frentane
heuvels wordt gebruikt. 

De Mezzi Paccheri Lisci di
Gragnano IGP is de verkleinde
versie van de klassieke Paccheri,
symbool van Gragnano Pasta.

Gekruid of gevuld weten ze altijd
de smaak te veroveren.







Scialatiello di Gragnano IGP -
500gr

Scialatiello is een korte pastavorm van
Gragnano IGP, bronsgetrokken,
geproduceerd door 28 pastamakers in zijn
historische pastafabriek in Gragnano, met
een ambachtelijk recept waarbij uitsluitend
100% Italiaanse tarwe uit de Frentane
heuvels wordt gebruikt. 

De naam Scialatiello di Gragnano IGP lijkt te
zijn afgeleid van de combinatie van
respectievelijk de woorden 'scialare' en
'tiella' of 'genieten' en 'pan'. 

Het is een formaat afkomstig uit de stad
Amalfi..







Spaghetti alla chitarra di
Gragnano IGP - 500gr 

Spaghetti alla chitarra is een soort lange
pasta van Gragnano IGP, brons getrokken,
geproduceerd door 28 pastamakers in zijn
historische pastafabriek in Gragnano
met een ambachtelijk recept waarbij
uitsluitend 100% Italiaanse tarwe uit de
Frentane heuvels wordt gebruikt. 

Spaghetti alla chitarra di Gragnano IGP dankt
zijn naam aan het gereedschap waarmee ze
werden bereid, vergelijkbaar met Spaghetti
maar met een vierkante doorsnede.





Spaghetti di Gragnano IGP - 500gr

Spaghetti is een soort lange pasta van Gragnano
IGP, bronsgetrokken, geproduceerd door 28
pastamakers in zijn historische pastafabriek in
Gragnano, met een ambachtelijk recept waarbij
uitsluitend 100% Italiaanse tarwe uit de
Frentane heuvels wordt gebruikt.
 
Spaghetti di Gragnano IGP heeft een
geschiedenis van duizend jaar voor een formaat
dat niet veroudert. 

Spaghetti brengt een volledig Italiaanse smaak
en een goed humeur op tafel, en het is geen
toeval dat dit het format is dat in Italië altijd
bovenaan het podium staat.





Linguine di Gragnano IGP - 500gr

Linguine is een soort lange pasta van
Gragnano IGP, bronsgetrokken,
geproduceerd door 28 pastamakers in zijn
historische pastafabriek in Gragnano, met
een ambachtelijk recept waarbij uitsluitend
100% Italiaanse tarwe uit de Frentane
heuvels wordt gebruikt. 

Linguine di Gragnano IGP werd geboren in
Genua in combinatie met pesto en
verspreidde zich vervolgens over heel Italië. 

Door hun vorm passen ze uitstekend bij
kruiden of sauzen op basis van vis.





Penne Rigate di Gragnano IGP
- 500gr

Penne rigate is een soort korte pasta van
Gragnano IGP, bronsgetrokken,
geproduceerd door 28 pastamakers in
zijn historische pastafabriek in
Gragnano, met een ambachtelijk recept
waarbij uitsluitend 100% Italiaanse tarwe
uit de heuvels van Frentane wordt
gebruikt. 

Penne Rigate di Gragnano IGP behoren
tot de korte pastavormen die het meest
gevraagd worden door Italianen. 






