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Dessert van framboos en passievrucht met
ruby chocolade

Voorbereiding
1. Haal de ingrediénten uit de koelkast.

2. Snijd een klein stukje van de onderkant van de frambozen zodat deze recht
op het bord blijven staan.

Bord opmaken

1. Maak het bord op met alle ingrediénten zoals op de foto en de video.
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Witte en rose Passievrucht Red velvet Bavarois van
chocolade schotsten  Turks Fruit passievrucht marbré framboos Frambozen
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Meringue Passievrucht koelic  Frambozen koelie  Limoencress

Gel van framboos



