
ANLEITUNG

1.	 Gib den geriebenen Parmesan und die Eier in eine 

Schüssel und vermenge die Zutaten mit einem 

Pürierstab oder Schneebesen.

2.	 Die Konsistenz des Teigs sollte nun Pfannkuchenteig 

ähneln. Falls dies noch nicht der Fall ist, kannst du 

noch etwas Wasser oder mehr Parmesan zum Teig 

dazu geben.

3.	 Gib nun den flüssigen Teig in die Mulden deiner 

Backmatte und verstreiche ihn gleichmäßig.

4.	 Ab in den Ofen! Backe deine Hundekekse bei etwa 

160 °C Umluft für 20-35 Minuten.

Fertig sind deine selbstgemachten Parmesan Cookies!

ZUTATEN

1 Packung gerie- 

bener Parmesan

3-4 Eier

PARMESAN COOKIES



ANLEITUNG

1.	 Gib alle Zutaten in eine Schüssel und püriere sie mit 

einem Pürierstab, sodass sie eine flüssige Konsistenz 

(wie bei Pfannkuchenteig) ergeben.

2.	 Gib nun den fertigen Teig in die Mulden deiner 

Backmatte und verstreiche ihn gleichmäßig.

3.	 Ab in den Ofen! Backe deine Hundekekse bei etwa 

180 °C Umluft für 30-45 Minuten.

Fertig sind deine selbstgebackenen Hundekekse!

ZUTATEN

1 EL Öl

3 Eier

120 g Buchweizen- 

mehl

2 Dosen Thunfisch  

(im eigenen Saft)

THUNFISCH COOKIES


