
NOTAS DE CATA 
Color púrpura rojo brillante. Floral, frutos
rojos maduros, minerales y especiado.
Gran volumen de boca, buena
concentración, final rico y elegante.
La sugerencia de maridaje del sumiller
Antoine Lehebel: cazuela de zanahorias,
calabacines, berenjenas, tomates,
brevemente asados a la parrilla y luego
desglasados con un rico vermut, y cocidos
a fuego ligero en nata y concentrado de
setas. 
Mejor servido en una copa de Riedel
Performance Syrah Glass

Calatayud, una pequeña denominación de origen en el corazón de Aragón, España. Un valle escondido y
cuna de la uva garnacha tinta. Un valle donde las condiciones de trabajo son difíciles para los agricultores.
Suelos ásperos de pizarra, viñas viejas en vaso plantadas en laderas empinadas de hasta 1.100 metros,
veranos calurosos e inviernos fríos donde las precipitaciones son escasas y siempre sopla el viento. Además,
tienen que lidiar con un paisaje fragmentado de pequeñas parcelas y rara vez tienen un sucesor para sus
años de duro trabajo. Es duro y desafiante, y sin embargo... Comprenden el valor de su suelo y sus uvas,
cada parcela aporta un carácter distinto a la uva en comparación con su vecina. Las Pizarras es nuestra gama
que muestra la diversidad de la región. Cada vino de la colección expresa su carácter único, pero todos
nacen de la tierra, la naturaleza y el toque humano adecuado.

CARÁCTER NO ES UNA COINCIDENCIA

La parcela Las Lomas se encuentra en los extremos de la localidad de
Maluenda, hogar de nuestra bodega. Situada a 741 metros sobre el nivel del
mar, Las Lomas es una pequeña parcela de 2,56 hectáreas que destaca
sobre sus vecinas por su orientación y altitud. Con cepas en vaso de 40 años
de edad de la variedad Garnacha, era una elección lógica para un vino de
viñedo único.

LAS LOMAS

Fecha de Vendimia: Final de Octubre
Clasificación: Calatayud DO
Variedades: 100% Garnacha
Vinificación: Pre-fermentación en frio en cajas de 25kg a 6 grados durante 5
días. Fermentación durante siete días a 28°C seguida de una maceración
post fermentativa de 25 días.
Crianza: 6 meses en barricas de 225 litros


