CARACTER NO ES UNA COINCIDENCIA

Calatayud, una pequefna denominacion de origen en el corazéon de Aragén, Espana. Un valle escondido y
cuna de la uva garnacha tinta. Un valle donde las condiciones de trabajo son dificiles para los agricultores.
Suelos asperos de pizarra, vifias viejas en vaso plantadas en laderas empinadas de hasta 1.100 metros,
veranos calurosos e inviernos frios donde las precipitaciones son escasas y siempre sopla el viento. Ademas,
tienen que lidiar con un paisaje fragmentado de pequenas parcelas y rara vez tienen un sucesor para sus
anos de duro trabajo. Es duro y desafiante, y sin embargo... Comprenden el valor de su suelo y sus uvas,
cada parcela aporta un caracter distinto a la uva en comparacién con su vecina. Las Pizarras es nuestra gama
que muestra la diversidad de la regidon. Cada vino de la coleccién expresa su caracter Unico, pero todos
nacen de la tierra, la naturaleza y el toque humano adecuado.

LAS LOMAS

La parcela Las Lomas se encuentra en los extremos de la localidad de
Maluenda, hogar de nuestra bodega. Situada a 741 metros sobre el nivel del
mar, Las Lomas es una pequehna parcela de 2,56 hectéreas que destaca
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sobre sus vecinas por su orientacion y altitud. Con cepas en vaso de 40 anos
de edad de la variedad Garnacha, era una elecciéon légica para un vino de

vinedo Unico.

Fecha de Vendimia: Final de Octubre

Clasificacién: Calatayud DO

Variedades: 100% Garnacha

Vinificacion: Pre-fermentacion en frio en cajas de 25kg a 6 grados durante 5

Decanter

0]
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dias. Fermentacion durante siete dias a 28°C seguida de una maceracion
post fermentativa de 25 dias.
Crianza: 6 meses en barricas de 225 litros

CALATAYUD

NOTAS DE CATA
Color purpura rojo brillante. Floral, frutos

rojos maduros, minerales y especiado. .
Gran volumen de boca, buena
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LAS PARCELAS AISLADAS concentracion, final rico y elegante.
l p La sugerencia de maridaje del sumiller
22 et beed Antoine Lehebel: cazuela de zanahorias,

LAS LOMAS @ ALARBA

calabacines, berenjenas, tomates,
brevemente asados a la parrilla y luego

CASTEJON
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ALATAUD

e desglasados con un rico vermut, y cocidos
a fuego ligero en nata y concentrado de
setas.

Mejor servido en una copa de Riedel

Performance Syrah Glass
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RAICES IBERICAS

RESPETO AL ORIGEN



