
L A  H I S T O R I A

¿El objetivo? Crear un vino de Garnacha
lleno de energía, similar a los
mundialmente famosos partidos de fútbol
entre el Barça y el Real Madrid. Disfrute de
la musculatura, las emociones, la
dedicación y la intensidad. El
enfrentamiento entre la rica fruta
continental madrileña y la poderosa y
oscilante potencia meridional de
Barcelona, El Clásico.

Enólogo: Rubén MAGALLANES

Sierra de Madrid & Catalunya
Clasificación: Vino Varietal UE​

SERVICIO
16-18ºC

100% Garnacha 

Carne de ternera, Pasta, Cordero,
Carne de caza (venado), Aves de
corral.

Color rojo rubí oscuro.

Frutos rojos maduros.

En boca, notas de cereza
madura. Gran estructura y
muy elegante.

H O L A ,

Me llamo Rubén, Carlos Rubén, soy un enólogo español y mi variedad de uvas favorita es la garnacha. Me
encantan todas las facetas de esta variedad de uvas única, que puede dar uvas blancas, grises o tintas. Ofrece
muchas opciones, que es exactamente la característica con la que mi buen amigo Mark, solía desafiarme: seguir la
senda de la garnacha por toda España y mas. Elaborar vinos magníficos, procedentes de una amplia gama de
terruños. Mark me ha apodado La voz de la garnacha y es todo un reto estar a la altura de un título así, pero
inmediatamente supe que quería dar lo mejor de mí mismo.

www.carlosruben.wine​

E L  C L A S I C OE L  C L A S I C O
2 0 1 72 0 1 7

Vendimia: Final de Septiembre.

Fermentación durante siete días a 30 ° C
seguido de una maceración post
fermentativa de 7 días.

Crianza: 2 meses en barrica de 225 litros.


