
Las sugerencias de maridaje de la sumiller

Ikumi Harada:

Cordero lechal o Yakitori (brochetas de pollo)

Mejor servido en una copa Riedel Performace

Pinot Noir.

NOTA DE CATA

Color rojo picota brillante con reflejos violáceos.

En nariz se aprecian notas de frambuesa, grosellas y cerezas un poco

maduras y especias provenientes del paso por barrica al igual que un toque

a vainilla.

Es una vino fresco en boca y destacan los toques mentolados típicos de la

variedad. Es n vino liegro pero con persistencia.

JUAN GARCIA

La variedad tinta Juan Garcia, proviene de la DO Arribes del Duero, donde

desemboca este río entre la provincia de Salamanca y Portugal, la cual se

caracteriza por sus desfiladeros y acantilados. Esta variedad es una de las

grandes desconocidas pero más sorprendentes de la Península Ibérica.

Otros nombres que recibe son Negra en los pueblos ribereños de Portugal

o Mouratón en Galicia.

Hemos escogido viñedos de más de 80 años, con suelos limo-arenosos, con

abundante pedregosidad. Están plantadas en vaso con clima continental

con influencia atlántica y rasgos mediterráneos.

RAICES es una colección con la que descubrir España a través del vino. Se han seleccionado 20

variedades autóctonas españolas para dar identidad y valor a todas las zonas remotas, pueblos

despoblados, viñedos en altura y regiones vitivinícolas que en muchas ocasiones han caído en

desuso. En España contamos con más de 70 variedades autóctonas y con esta colección podremos

descubrir algunas de ellas. Además, contamos con 2 vinos icono, nuestros “coupage del enólogo”

Fecha de vendimia: primera semana de octubre.

Clasificación: DO Arribes del Duero

Variedad: 100% Juan Garcia

Vinificación: Fermentación durante 12 días a 20/22ºC. Maceración

post-fermentativa de 2 semanas con sus lías. 6 meses en barricas de 225l.

Enólogo: Rubén Magallanes

LA COLECCIÓN DE VARIEDADES AUTÓCTONAS ESPAÑOLAS



Sommelier Ikumi Harada's pairing

suggestions:

lamb or Yakitori (Japan dish)

Best served in a Riedel Performace Pinot Noir

glass.

JUAN GARCIA

The Juan Garcia red variety comes from the DO Arribes del Duero, where

this river flows between the province of Salamanca and Portugal, which is

characterized by its cliffs. This variety is one of the great unknown but

most surprising varieties of the Iberian Peninsula. Other names it receives

are Negra in the riverside towns of Portugal or Mouratón in Galicia.

We have chosen vineyards that are more than 80 years old, with sandy-silt

soils, with abundant stoniness. They are planted in glass with a continental

climate with Atlantic influence and Mediterranean features.

RAICES is a collection to discover Spain through wine. 20 native Spanish varieties have been

selected to give identity and value to all remote areas, unpopulated towns, high altitude vineyards

and wine regions that have often fallen into disuse. In Spain we have more than 70 native varieties

and with this collection we will be able to discover some of them. In addition, we have 2 iconic

wines, our “winemaker's coupage”

Harvest date: first week of October.

Classification: DO Arribes del Duero 

Variety: 100% Juan Garcia 

Vinification: Fermentation for 12 days at 20/22ºC. Maceration

post-fermentation of 2 weeks with its lees. 6 months in 225l barrels.

Winemaker: Rubén Magallanes

TASTING NOTES

Bright cherry red color with violet reflections.

On the nose there are notes of raspberry, currants and slightly ripe

cherries and spices from the barrel aging, as well as a touch of vanilla.

It is a fresh wine in the mouth and the menthol touches typical of the

variety stand out. It is a light wine but with persistence.

THE COLLECTION OF NATIVE SPANISH VARIETIES


