
La sugerencia de maridaje del sumiller Jordi

Paronella: 

Pescado asado con verduras.

Mejor servido en una copa Riedel Performace

Sauvignon Blanc.

GARNACHA BLANCA

La garnacha blanca es una mutación que se originó en España de la

garnacha tinta. Se adapta a climas cálidos y secos pero el clima fresco le

hace tener carácter y mayor acidez. Se cultiva principalmente en

Tarragona, Zaragoza y Teruel. La nuestra viene de Terra Alta, donde los

viñedos tienen más de 40 años y son ricos en elementos arcillosos-calizos,

poco fértiles y no demasiado profundos que favorecen el control natural

del vigor de la vid. Por tanto, viene de clima fresco y gracias al cierzo y al

garbí se producen uvas equibradas y con gran potencial aromático

RAICES es una colección con la que descubrir España a través del vino. Se han seleccionado 20

variedades autóctonas españolas para dar identidad y valor a todas las zonas remotas, pueblos

despoblados, viñedos en altura y regiones vitivinícolas que en muchas ocasiones han caído en

desuso. En España contamos con más de 70 variedades autóctonas y con esta colección podremos

descubrir algunas de ellas. Además, contamos con 2 vinos icono, nuestros “coupage del enólogo”

Fecha de vendimia: final de agosto.

Clasificación: DO Terra Alta

Variedad: 100% Garnacha Blanca

Vinificación: Fermentación durante 30 días a 14ºC. Crianza sobre lías con

batonnage dos veces por semana durante 60 días. 

Enólogo: Rubén Magallanes

NOTA DE CATA

Tiene un color pálido. 

En nariz representa muy bien la variedad, fruta blanca (pera, manzana) y un

toque mineral. Encontramos muchas especias, como el romero y un toque

cítrico. 

En boca es muy cremoso y voluminoso. Se nota la fruta madura y una

acidez muy bien integrada. 

LA COLECCIÓN DE VARIEDADES AUTÓCTONAS ESPAÑOLAS



Sommelier Jordi Paronella's pairing

suggestion: 

Roasted fish with vegetables.

Best served in a Riedel Performace Sauvignon

Blanc glass.

GARNACHA BLANCA

White Grenache is a mutation that originated in Spain from Red Grenache.

It adapts to hot and dry climates but the cool climate gives it character and

greater acidity. It is mainly grown in Tarragona, Zaragoza and Teruel. Ours

comes from Terra Alta, where the vineyards are more than 40 years old and

are rich in clay-limestone elements, not very fertile and not too deep,

which favor the natural control of the vine's vigor. Therefore, it comes from

a cool climate and thanks to the Cierzo and Garbí, two types of wind,

balanced grapes with great aromatic potential are produced.

RAICES is a collection with which to discover Spain through wine. 20 native Spanish varieties have

been selected to give identity and value to all remote areas, unpopulated towns, high altitude

vineyards and wine regions that have often fallen into disuse. In Spain we have more than 70 native

varieties and with this collection we will be able to discover some of them. In addition, we have 2

iconic wines, our “winemaker's coupage”

Harvest date: end of August.

Classification: DO Terra Alta 

Variety: 100% Garnacha Blanca 

Vinification: Fermentation for 30 days at 14ºC. Aged on lees with

batonnage twice a week for 60 days. 

Winemaker: Rubén Magallanes

TASTING NOTES

It has a pale color. 

The nose represents the variety very well, white fruit (pear, apple) and a

mineral touch. We find many spices, such as rosemary and a citrus touch. 

In the mouth it is very creamy and voluminous. You can notice the ripe fruit

and a very well integrated acidity. 

THE COLLECTION OF NATIVE SPANISH VARIETIES


