
Sugerencias de maridaje de la sumiller

Haemin Song : 

Arroz con pollo o costillas estofadas con un

toque de pimienta o salsa de soja

Mejor servido en una copa Riedel Performace

Syrah.

BOBAL

La variedad tinta Bobal es originaria del sudeste de España. Es la variedad

principal de la D.O. Utiel-Requena, una pequeña meseta en la provincia de

Valencia. También la podemos encontrar en Castilla La Mancha, sobre todo

en Cuenca, Albacete y la D.O. Manchuela. 

Nuestra Bobal proviene de viñedos de más de 20 años, plantados en vaso a

una altitud de 720m. Los suelos son aluviales y arcillosos, a los que se

adapta muy bien,  con clima mediterráneo. Gracias a la altitud, hay rasgos

continentales como son las oscilaciones térmicas que aportan una elevada

acidez que hacen más longevos y concentran más los polifenoles. 

RAICES es una colección con la que descubrir España a través del vino. Se han seleccionado 20

variedades autóctonas españolas para dar identidad y valor a todas las zonas remotas, pueblos

despoblados, viñedos en altura y regiones vitivinícolas que en muchas ocasiones han caído en

desuso. En España contamos con más de 70 variedades autóctonas y con esta colección podremos

descubrir algunas de ellas. Además, contamos con 2 vinos icono, nuestros “coupage del enólogo”

Fecha de vendimia: primera semana de octubre

Clasificación: DO Utiel-Requena

Variedad: 100% Bobal

Vinificación: Fermentación, tras sangrar una fracción del mosto, a 26ºC

durante 25 días. 

Enólogo: Rubén Magallanes

NOTA DE CATA

De color granate con reflejos violáceos, con capa media. 

Muy afrutado en nariz, destaca los frutos rojos y la cereza, y un toque

dulce. 

En boca es complejo, con toques balsámicos y hierbas herbáceas como el

eucalipto a la menta. Cuerpo medio con los taninos muy bien integrados.

En el final destaca un toque a pimienta negra

LA COLECCIÓN DE VARIEDADES AUTÓCTONAS ESPAÑOLAS



Pairing suggestions from sommelier Haemin

Song: 

Rice with chicken or barbecued ribs with a

touch of pepper or soy sauce

Best served in a Riedel Performace Syrah

glass.

BOBAL

The Bobal red variety is native of southeastern Spain. It is the main variety

of the D.O. Utiel-Requena, a small plateau in the province of Valencia. We

can also find it in Castilla La Mancha, especially in Cuenca, Albacete and

the D.O. Manchuela. 

Our Bobal comes from bush-trained vines that are more than 20 years old

at an altitude of 720m. The soils are alluvial and clayey, to which it adapts

very well, with a Mediterranean climate. Thanks to the altitude, there are

continental features such as thermal oscillations that provide high acidity

that makes them longer-lived and concentrates more polyphenols. 

RAICES is a collection discover Spain through wine. 20 native Spanish varieties have been selected

to give identity and value to all remote areas, unpopulated towns, high altitude vineyards and wine

regions that have often fallen into disuse. In Spain we have more than 70 native varieties and with

this collection we will be able to discover some of them. In addition, we have 2 iconic wines, our

“winemaker's coupage”

Harvest date: first week of October 

Classification: DO Utiel-Requena 

Variety: 100% Bobal

 Vinification: Fermentation, after bleeding a fraction of the must, at 26ºC

for 25 days. 

Winemaker: Rubén Magallanes

QUANTITY NOTE

Claret in color with violet reflections, with a medium layer. 

Very fruity on the nose, red fruits and cherry stand out, and a sweet touch. 

The palate is complex, with balsamic touches and herbaceous herbs such as

eucalyptus and mint. Medium body with very well integrated tannins. In the

finish a touch of black pepper stands out

THE COLLECTION OF NATIVE SPANISH VARIETIES


