
Sugerencias de maridaje de la sumiller Anna

Dahl Christiansenen: 

Con pasta, setas o foi-grass.

Mejor servido en una copa Riedel Performace

Sauvignon Blanc.

ALBILLO

Albillo (Mayor) es una variedad blanca con cultivo casi exclusivo en Castilla

y Leon. Recientemente la DO Ribera del Duero la ha aprobado para la

elaboraci’on de vinos blanco. Tambien se utiliza en la DO Cigales para

acompa;ar a la Temprenillo y Verdejo en la elaboracion de sus famosos

rosados. Es una variedad apta para envejecer en barrica con buena acidez y

estructura. La nuestra esta cultivada en suelos muy calizos y pedregosos, lo

que confiere mucha elegancia. El viñedo tienen una edad media de 35 años

y algunas parcelas centenarias

RAICES es una colección con la que descubrir España a través del vino. Se han seleccionado 20

variedades autóctonas españolas para dar identidad y valor a todas las zonas remotas, pueblos

despoblados, viñedos en altura y regiones vitivinícolas que en muchas ocasiones han caído en

desuso. En España contamos con más de 70 variedades autóctonas y con esta colección podremos

descubrir algunas de ellas. Además, contamos con 2 vinos icono, nuestros “coupage del enólogo”

Fecha de vendimia: final de septiembre

Clasificación: IGP Vino de la Tierra de Castilla y Leon

Variedad: 100% Albillo

Vinificación: Fermentación a baja temperatura (15°C). Envejecimiento

sobre lias durante 6 meses. 

Enólogo: Rubén Magallanes

NOTA DE CATA

De color amarillo muy palido.

En nariz tiene aromas florales, citricos y con sutiles matices minerales.  

Buena estructura y acidez en boca. Con toques ahumados, a flores blancas

y citricos. 

LA COLECCIÓN DE VARIEDADES AUTÓCTONAS ESPAÑOLAS



Pairing suggestions from sommelier Anna

Dahl Christiansenen: 

With pasta, mushrooms or foi-grass.

Best served in a Riedel Performace Sauvignon

Blanc glass.

ALBILLO

Albillo (Mayor) is a white variety grown almost exclusively in Castilla y

Leon. Recently the Ribera del Duero DO has approved it for the production

of white wines. It is also used in the Cigales DO to accompany Tempranillo

and Verdejo in the production of their famous rosés. It is a variety suitable

for aging in barrels with good acidity and structure. Ours is grown in very

limestone and stony soils, which gives it a lot of elegance. The vineyards

have an average age of 35 years and some plots are centuries old.

RAICES is a collection to discover Spain through wine. 20 native Spanish varieties have been

selected to give identity and value to all remote areas, unpopulated towns, high altitude vineyards

and wine regions that have often fallen into disuse. In Spain we have more than 70 native varieties

and with this collection we will be able to discover some of them. In addition, we have 2 iconic

wines, our “winemaker's coupage”

Harvest date: end of September 

Classification: IGP Wine of the Land of Castilla y Leon 

Variety: 100% Albillo 

Vinification: Fermentation at low temperature (15°C). Aging on lees for 6

months. 

Winemaker: Rubén Magallanes

TASTING NOTES

Very pale yellow in color.

On the nose it has floral, citrus aromas with subtle mineral nuances.  

Good structure and acidity in the mouth. With smoky touches, white

flowers and citrus. 

THE COLLECTION OF NATIVE SPANISH VARIETIES


