
L A  H I S T O R I A

Dejar que los sentidos se vuelvan locos un
rato es divertido. Nuestro proyecto no
habría quedado completo sin un rosado de
Garnacha moderno. Tenía que saciar la sed
realmente, el tipo de botella que nunca se
bebe en solitario sino con los amigos, en
un bar, en la playa, en una terraza, en la
azotea, música lounge, una noche calurosa,
todo empieza a moverse, la noche es joven,
Punto G. 
No importa lo dura que pueda ser la vida,
Mark y yo la disfrutamos, así que no había
razón para no añadir algo de pasión a
nuestra gama. ¿Y el Punto G, un moderno
rosado de Garnacha de la zona baja de
Cariñena?  ¿ Aragon? En combinación con
una Garnacha de Castilla y León.

Enólogo: Rubén MAGALLANES

Cariñena & Castilla y Léon
Clasificación: Vino Rosado de España 

SERVICIO
8º-10ºC

100% Garnacha 

Pasta, arroz, quesos ligeros, carnes
blancas, ensaladas.

Color rosado granate pálido.

Fruta roja y negra delicada,
aromas florales de rosa y frutales
que recuerdan al melocotón.

Rosado seco, jugoso y con una
acidez refrescante.

www.carlosruben.wine 

P U N T O  GP U N T O  G
2 0 2 02 0 2 0

Vendimia: Primera semana de Septiembre.

Sangrado directo sin maceración previa de la
uva garnacha para lograr el color deseado.

Fermentación a 16ºC durante 25 días.

H O L A ,

Me llamo Rubén, Carlos Rubén, soy un enólogo español y mi variedad de uvas favorita es la garnacha. Me
encantan todas las facetas de esta variedad de uvas única, que puede dar uvas blancas, grises o tintas. Ofrece
muchas opciones, que es exactamente la característica con la que mi buen amigo Mark, solía desafiarme: seguir la
senda de la garnacha por toda España y mas. Elaborar vinos magníficos, procedentes de una amplia gama de
terruños. Mark me ha apodado La voz de la garnacha y es todo un reto estar a la altura de un título así, pero
inmediatamente supe que quería dar lo mejor de mí mismo.


