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ANOVITICOLA 0 ano de 2021 registou no Douro uma produgéo acima da
média, no caso da Quinta do Val Moreira, este aumento de
producéo representou cerca de 45% em relacdo ao ano
anterior. Com a vindima a iniciar na ultima semana de
Agosto, as parcelas da Quinta que deram origem ao 1°
Rosé do projeto Val Moreira, foram vindimadas no dia 1 de
Setembro. Com exposi¢des solares orientadas a Nascente
e Norte, conseguimos os pontos de maturagéo ideais, com
acidez elevada e teores alcodlicos baixos. A partir da 22
semana de Setembro, surgiu uma instabilidade climatica
que se manteve até ao final da vindima (15 Outubro).

VINIFICAGAD Apbs vindimadas para caixas de 20Kg, as uvas estiveram
24h numa camara refrigerada a 4°C antes de comegarem a
ser processadas. De seguida foram prensadas
delicadamente e o mosto decantado estaticamente durante
48h. A fermentag@o alcodlica decorreu espontaneamente
em cubas de inox (100%).

ESTAGIO Sobre borras finas durante 12 meses em inox.

NOTASDEPROVA  Val Moreira Rosé reflete a elegancia e complexidade, com

estrutura e acidez que os solos e microclima da Quinta do

Val Moreira conseguem experienciar. A cor é salmao e

briihante e no nariz é simultaneamente delicado e

\ complexo, com algumas nuances florais. Na boca, tem

WA IL M U R E l‘ RA uma acidez e estrutura equilibradas, com a untuosidade

caracteristica do estagio de 1 ano sobre as borras finas.

Final de boca persistente, ligeiramente picante e com um
6timo potencial de envelhecimento.

Dot

DEHOMINACAQ DF ORIGEM CONTROLADA GASTRONOMIA Harmoniza na perfeicdo com entradas, pratos de peixe e
—_— algumas cames brancas. Deve ser servido a uma
3-‘-‘-=n.-._:‘1 S0 PRODUTD O PORTUGAL I temperatura de 10/12°C.
w DADOS Alcool: 13%; Acidez Total: 59g/l; pH: 3,24; Agucares
Residuais: 2,5g/1
ENOLOGIA Ricardo Gomes

Xvinus Companhia Enoturistica Lda | Quinta do Val Moreira, Foz do Tédo - Marmelal; 5110-672 Armamar | enologia@valmoreira.com | valmoreira.com



	VAL MOREIRA DOC
	Diapositivo 2


