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SAKE
Fresh raw salmon
Φρέσκος ωµός σολοµός

MAGURO
Fresh raw tuna
Φρέσκος ωµός τόνος   

SUZUKI
Fresh raw sea bass
Φρέσκο ωµό λαβράκι   

HOTATE GAI 
Fresh raw scallops 
Φρέσκα ωµά χτένια

COMBO SASHIMI 8 PCS
Fres raw salmon,tuna,sea bass, scallops
Φρέσκος ωµος σολοµός, τόνος, λαβράκι και χτένιαSU

SH
I SASHIMI 4 pcs / 4 κοµµάτια

€12

€11

€10

€13

€24

SAKE
Fresh raw salmon on steamed rice 
Φρέσκος ωµός σολοµός πάνω σε ρύζι 

MAGURO
Fresh raw tuna on steamed rice
Φρέσκος ωµός τόνος πάνω σε ρύζι   

SUZUKI
Fresh raw sea bass on steamed rice 
Φρέσκο ωµό λαβράκι πάνω σε ρύζι

UNAGI
Smoked eel catch with nori on steamed rice 
Καπνιστό χέλι πάνω σε ρύζι 

EBI
Prawn on steamed rice 
Γαρίδα πάνω σε ρύζι 

NIGIRI 2 pcs / 2 κοµµάτια

€9

€8

€8

€7

€7

SAKE
Thin roll with fresh raw salmon, rice and nori
Λεπτό ρολό µε φρέσκο ωµό σολοµό, ρύζι  και φύκι nori   

MAGURO
Thin roll with fresh raw tuna, rice and nori
Λεπτό ρολό µε φρέσκο ωµό τόνο, ρύζι και φύκι nori   

SUZUKI 
Τhin roll with fresh raw sea bass, rice and nori 
Λεπτό ρολό µε φρέσκο ωµό λαβράκι, ρύζι  και φύκι nori

CUCUMBER
Τhin roll with cucumber, rice and nori 
Λεπτό ρολό µε αγγουράκι, ρύζι και φύκι nori

AVOCADO
Τhin roll with avocado rice and nori with avocado rice and nori 
Λεπτό ρολό µε αβοκάντο, ρύζι και φύκι nori

HOSOMAKI 6 pcs / 6 κοµµάτια 
€9

€8

€8

€6

€6

4

4

4

4 12

12

1∆ 3 4 13

1∆ 3 4 13

1∆ 3 4 13

1∆ 3 4 13

1∆ 3 4 13

1∆ 4 11 13

1∆ 4 11 13

1∆ 4 11 13

1∆ 11 13

1∆ 11 13

SALMON AVOCADO 
Fresh raw salmon, avocado, kanpyo, 
tempura flakes with hoisin sauce
Φρέσκος ωµός σολωµός, αβοκάντο, kanpyo, 
νιφάδες τεµπουρα µε σάλτσα hoisin

TUNA AVOCADO 
Fresh raw tuna, avocado, kanpyo,
tempura flakes with hoisin sauce
Φρέσκος ωµός τόνος, αβοκάντο, kanpyo, 
νιφάδες τεµπουρα µε σάλτσα hoisin

FUTOMAKI 6 pcs / 6 κοµµάτια 
€13

€12

1∆ 4 6 11

1∆ 4 6 11



MOMO
Scorched sea bass, asparagus, avocado, tuna, 
salmon and nuts
Καψαλισµένο λαβράκι, σπαράγγια, αβοκάντο, τόνος, 
σολοµός και ξηροί καρποί

GREEN MAMBA  
Prawn tempura, avocado, cucumber, masago arare 
with teriyaki sauce and mayo
Γαρίδα τεµπούρα, αβοκάντο, αγγουράκι, µασάγκο 
αράρε µε σάλτσα teriyaki και µαγιονέζα

SPIDER CRUNCHY  
Scallop, sost shell crab, avocado with eel sauce and 
teriyaki balls  
Χτένια, καβούρι από µαλακό κέλυφος, αβοκάντο µε 
σάλτσα χελιού και µπάλες teriyaki
 
DOUBLE TUNA   
Fresh tuna, asparagus, cucumber ,masago arare 
with eel sauce and mayo   
Φρέσκος τόνος, σπαράγγια, αγγουράκι, µασάγκο 
αράρε µε σάλτσα χελιού και µαγιονέζα

VOLCANO SALMON  
Fresh salmon, avocado, masago arare and ikura 
caviar 
Φρέσκος σολοµός, αβοκάντο, µασάγκο αράρε και 
χαβιάρι ikura

SMOKED EEL   
Unagi, asparagus, cucumber and masago arare 
Καπνιστό χέλι, σπαράγγια, αγγουράκι και µασάγκο 
αράρε

MOMO SPECIAL ROLLS 8 pcs / 8 κοµµάτια

€15

€15

€15

€15

€14

€14

DEEP FRIED 
Crab mix, prawn, asparagus with sweet chili mayo
Μείγµα καβουριού, γαρίδα και σπαράγγια µε γλυκιά 
chili µαγιονέζα

FRUIT PASSION 
Strawberry, pineapple, mango, cucumber, yuzu lemon 
tobiko with fig sauce 
Φράουλα, ανανάς, µάνγκο, αγγουράκι, γιούζου λεµόνι 
tobiko µε σάλτσα σύκου

SEARED SALMON
Scorched salmon, crab mix, prawn, asparagus,
cucumber, masago arare with teriyaki sauce and
mayo
Καψαλισµένος σολοµός, µείγµα καβουριού,
γαρίδα, σπαράγγια, αγγουρακι, µασάγκο αράρε
µε σάλτσα teriyaki και µαγιονέζα

PINK LADY 
sesame soya wrap,  fresh salmon, cucumber, mango, 
avocado with siracha sauce
Mεµβράνη σόγιας σουσάµι, φρέσκος σολοµός, 
αγγουράκι, µάνγκο, αβοκάντο µε σάλτσα siracha

TUNA KATAIFI
Fresh tuna, kataifi, daikon
radish, asparagus with sweet chili sauce
Φρέσκος τόνος, καταΐφι, νταϊκόν ραπανάκι, σπαράγγια 
µε γλυκιά σάλτσα τσίλι

TIGER DEEP FRIED
Crab mix with prawns, salmon,
philadelphia, avocado and eel sauce
Μείγµα καβουριού µε γαρίδα, σολοµός, φιλαδέλφια, 
αβοκάντο και σάλτσα χελιού

€12

€15

€15

€14

€15

€13

GOLDEN CALIFORNIA 
Crab meat mix with mayo, avocado, cucumber and 
orange tobiko
Μείγµα καβουριού µε µαγιονέζα, αβοκάντο, 
αγγουράκι και πορτοκαλί tobiko

SPICY SALMON 
Fresh spicy salmon, asparagus and avocado 
Φρέσκος πικάντικος σολοµός, σπαράγγια και 
αβοκάντο

SPICY TUNA  
Spicy tuna, asparagus and cucumber 
Πικάντικος τόνος, σπαράγγια και αγγουράκι

DUCK ROLL
Duck, spring onion, cucumber,
with hoisin sauce.
Πάπια,φρέσκο κρεµµύδι,αγγουράκι µε σάλτσα 
hoisin  
 

URAMAKI 8 pcs / 8 κοµµάτια

€14

€15

€14

€14

SALMON PHILI   
Fresh salmon, philadelphia, asparagus with masago 
arare and furikake salmon 
Φρέσκος σολοµός, φιλαδέλφια, σπαράγγια µε 
µασάγκο αράρε και furikake σολοµού

TEMPURA PRAWN 
Tempura prawn, cucumber and fresh fig sauce 
Γαρίδα τεµπούρα, αγγουράκι µε φρέσκια σάλτσα 
σύκου  

VEGETARIAN ROLL  
Lollo roso letuce, pickled carrots, cucumber, avocado 
and shoyu sauce
Μαρούλι lollo roso, τουρσί καρότα, αγγουράκι, 
αβοκάντο και σάλτσα shoyu

€13

€12

€10

1∆ 2 3 4 11 12 13

1∆ 2 3 6 10 11 12 13

3 4 6 9 11 13

3 4 11 13

1∆ 2 3 4 6 11 13

1∆ 2 3 4 9 10 11 12 13

1∆ 3 10 11 13

1∆ 2 3 4 10

1 4 11 4 10

1 2 4 6 7

11 13

4 11 13

1∆ 4 5 10 11 13

1∆ 3 4 5 11 13

1∆ 3 4 5 11 13

1∆ 6 11 13

1∆ 2 3 5 11 13

1∆ 2 5 11 12 13

11 13

1∆ 2 3 4 5 7 11 13
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I
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MISO 
Traditional japanese soup with fermented soybean paste, 
spring onions, seaweed and tofu cheese 
Παραδοσιακή ιαπωνική σούπα µε πάστα σόγιας, φρέσκα 
κρεµµυδάκια, φύκια και τυρί τόφου

CORN  
Asian sweet corn soup with teriyaki glaze and coconut cream 
Ασιατική σούπα γλυκού καλαµποκιού µε γλάσο teriyaki και 
κρέµα καρύδας 

LOBSTER   
Creamy lobster soup with homemade prawn dumplings
Κρεµώδης σούπα αστακού µε σπιτικά ντάµπλινγκ γαρίδας

€9

€9

€15

TOM YUM 
Thai style soup with prawns, lemongrass, chili peppers 
and mushrooms 
Ταϊλανδέζικη σούπα µε γαρίδες, λεµονόχορτο, πιπεριές 
τσίλι και µανιτάρια

RAMEN   
Japanese soup with beef steak, half a tea-stained egg, 
noodles, spring onion and mix mushrooms
Γιαπωνέζικη σούπα µε στέικ βοδινό, µισό αυγό βραστό, 
νούντλς, φρέσκο κρεµµυδάκι και διάφορα µανιτάρια

€12

€16

SOUPS / ΣΟΥΠΕΣ

SEA BASS CEVICHE
Marinated fresh sea bass, aji amarillo paste, avocado,-
passion fruit and our special tiger sauce
Μαριναρισµένο φρέσκο λαβράκι µε πάστα aji amarillo, 
αβοκάντο, φρούτα του πάθους και την ιδιαίτερη µας 
σάλτσα tiger

TUNA TATAKI
Marinated fresh tuna with sesame seeds and sweet chili 
light soy sauce
Φρέσκος µαριναρισµένος τόνος µε σουσάµι και 
γλυκόξινη σάλτσα

TACOS (3pcs / 3 κοµ.)  
Fried taco shells - Τηγανιτά τάκος
TUNA - ΤΟΝΟΣ
Orange teriyaki sauce
SALMON - ΣΟΛΟΜΟΣ
Harumaki sauce
DUCK - ΠΑΠΙΑ
Hoisin sauce

TRUFFLE TUNA TARTAR
Fresh tuna, truffle dressing, soy sauce, kohlrabi, ginger, 
chives, coriander and lime
Φρέσκος τόνος, ντρέσινγκ τρούφας, σάλτσα σόγιας, 
λαχανόριζα, τζίντζερ, σχοινόπρασο, κόλιανδρος και λάιµ

€17

€16

SALMON TARTAR
Fresh cut salmon with lotus, avocado,
mango and fresh herbs 
Φρέσκος σολοµός µε λωτό, αβοκάντο, 
µάνγκο και φρέσκα βότανα

TUNA CEVICHE 
Red pepper with tiger`s milk, toasted sesame, herb 
granite, lime zest, avocado and micro coriander
Κόκκινη πιπεριά µε γάλα tiger, φρυγανισµένο σουσάµι, 
γρανίτης µυρωδικών, ξύσµα λάιµ, αβοκάντο και 
µικροκόλιανδρος

SEABASS CRUDO 
Soy caramel sauce, lemongrass, kaffir lime, spring 
onion and sweet potato
Σάλτσα καραµέλας σόγιας, λεµονόχορτο, καφίρ λάιµ, 
φρέσκο   κρεµµυδάκι και γλυκοπατάτα

BEEF CARPACCIO 
Beef carpaccio, ginger – truffle mayonnaise, 
parmesan, soy, micro pak choi and smoked salt
Mοσχαρίσιο καρπάτσιο, τζίντζερ – µαγιονέζα τρούφας, 
παρµεζάνα, σόγια, µικρό µποκ τσόι και καπνιστό αλάτι€15

€16

€13

€11

€17

COLD STARTERS / ΚΡΥΑ ΟΡΕΚΤΙΚΑ

1∆ 4 5 6 9 10 11 13

1∆ 4 5 6 9 10 11 13

1∆ 2 4 5 6 9 10 11 13

1∆ 3 4 5 6 9 10 11 13

4

4 6 10 11 13

1∆ 4 6 11 13

1∆ 4 6 11 12 13

4 9 11

4 6 11

43 6 11

GREEN  
Mix leaves,green peppers,beans, cucumber
and citrus mayonnaise dressing
∆ιάφορα χόρτα εποχής, πράσινες πιπεριές, φασόλια, 
αγγουράκι και σάλτσα µαγιονέζας citrus

€15SASHIMI  
Mix leaves, fresh tuna, fresh salmon, edamame beans, 
avocado, wakame seaweed, fresh mango and masago arare
∆ιάφορα χόρτα εποχής, φρέσκος τόνος, φρέσκος σολοµός, 
φασόλια σόγιας, αβοκάντο, ιαπωνικη σαλατα φυκιων φρέσκο 
µάνγκο και µασάγο αράρε. 

DUCK  
Crispy duck with mix leaves dried figs,cashew nuts and 
dressing apple hoisin
Τραγανή πάπια µε διάφορα χόρτα εποχής αποξηραµένα σύκα, 
κάσιους και ντρέσινγκ µηλου hoisin

€19

€18

SALADS / ΣAΛΑΤΕΣ
4 6 11 13

5 6 11 13

3 10

€11

€12

€10

4 6 11 13

1∆ 4 6 11 13

6 11 13

2 6 7 13

Above prices include VAT | Οι πιο πάνω τιµές περιλαµβάνουν ΦΠΑ
Allergens indications are at the last page of the menu | Τα αλλεργιογόνα βρίσκονται στην τελευταία σελίδα του µενού 



ST
AR

TE
RS

EDAMAME
Green soybeans with sea salt 
Πράσινα φασόλια σόγιας µε θαλασσινό αλάτι

EDAMAME SPICY
 Green soybeans wok fried with chili garlic sauce 
Πράσινα φασόλια σόγιας σοταρισµένα στο τηγάνι µε σάλτσα 
σκόρδου τσίλι 

HARUMAKI (3pcs / 3 κοµ.)   
Japanese homemade spring rolls with sweet and sour 
sauce 
Ιαπωνικά σπιτικά spring rolls µε γλυκόξινη σάλτσα

DUCK - ΠΑΠΙΑ 
VEGGIE - ΛΑΧΑΝΙΚΩΝ

GYOZA 5pcs
Homemade traditional dim-sum
Σπιτικό παραδοσιακό dim-sum

PRAWN - ΓΑΡΙ∆Α
DUCK - ΠΑΠΙΑ
VEGGIE - ΛΑΧΑΝΙΚΑ

PRAWNS KATAIFI
Shrimp wrapped in kadaifi foil with sweet chili sauce
Γαρίδα τυλιγµένη σε φύλλο κανταΐφι µε γλυκιά σάλτσα τσίλι

BAO – BUNS 2pcs
Homemade japanese steamed bun
Σπιτικό Ιαπωνικό ψωµάκι ατµού

DUCK - ΠΑΠΙΑ
Apple and hoisin sauce
Σάλτσα µήλου και hoisin
PRAWN - ΓΑΡΙ∆ΕΣ
Plan oyster sauce
Σάλτσα στρειδιών
CRISPY CHICKEN KATSU 
Crispy chicken thigh, srirancha mayo and sweet chili sauce
Τραγανό µπούτι κοτόπουλου, srirancha mayo και 
γλυκιά σάλτσα τσίλι

€10
€8

€11
€12

€8

€13

€5

€6

SCALLOPS
Pan fried fresh scallops in their shell, celeriac green 
apple puree and crispy tapioca
Φρέσκα τηγανητά χτένια µέσα στο κέλυφος τους µε 
σελινόριζα πούρε πράσινο µήλο και ταπιόκα 

PRAWNS WASABI
Crispy prawns with mango, drizzled with 
homemade wasabi sauce
Τραγανές γαρίδες µε µάνγκο, γαρνιρισµένες 
µε σπιτική σάλτσα wasabi

CRISPY BEEF 
Crispy strips of tender beef meat with vegetables and 
sweet chili sauce
Tραγανές λωρίδες από τρυφερό µοσχαρίσιο κρέας µε 
λαχανικά και γλυκιά σάλτσα τσίλι

CRISPY TUNA BURGER 
Homemade squid ink bao, cajun spice, smashed 
avocado,wakame, carrot slow with den miso sauce
Σπιτικό Ιαπωνικό ψωµάκι ατµού µε µελάνι καλαµαριού, 
µπαχαρικό cajun, θρυµµατισµένο αβοκάντο, γουακάµε, 
σαλάτα καρότου µε σάλτσα den miso

CHICKEN YAKITORI 
Chicken thighs with Yaki- lemongrass sauce, ginger, 
crispy panko, sesame, lime and truffle sauce  
Μπούτια κοτόπουλου µε σάλτσα Yaki - λεµονόχορτο, 
τζίντζερ, τραγανό panko, σουσάµι, λάιµ και 
σάλτσα τρούφας

KOREAN RACK OF LAMB
Lamb chops with korean spice and kohlrabi salad 
with carrot
Αρνίσια παϊδάκια µε κορεάτικο µπαχαρικό και σαλάτα 
λαχανόριζας µε καρότο

€17

€15

€20

€12

€12

HOT STARTERS / ZEΣΤΑ ΟΡΕΚΤΙΚΑ

PORK 
Pork iberico neck strips, mix stir-fry vegetables, egg 
noodle and korean bbq sauce
Χοιρινές λωρίδες λαιµού iberico, διάφορα λαχανικά, 
νούντλς αυγού µε κορεάτικη σάλτσα µπάρµπεκιου

CHICKEN 
Free range chicken strips, egg noodles, mix stir-fry 
vegetables and lime soya sauce 
Λωρίδες κοτόπουλου ελευθέρας βοσκής, νούντλς 
αυγού, διάφορα λαχανικά µε σάλτσα σόγιας λάιµ

€18

€15

TOFU 
Marinated fresh tofu, rice noodles, stir-fry 
vegetables and harumaki sauce 
Μαριναρισµένο φρέσκο τόφου, νούντλς ρυζιού, 
stir-fry λαχανικά µε σάλτσα χαρουµάκι

PRAWN
Prawns with black noodles,shitaki mushrooms,
carrots, mix pappers and teriyaki sauce
Γαρίδες µε µαύρα νούντλς, σιτάκε µανιτάρια, καρότα, 
διάφορες πιπερίες και σάλτσα teriyaki

€14

€18

NOODLES 

2 11 13

2 11 13

1 4 12

4 11 13

6 11 13

6 11 13

€9

€8

€8

1∆ 2 6 11 13

6 11 13

3 6

1∆ 2 3 5 7 9 13

1∆ 3 4 6 7 11 13

1∆ 6 7 11

7 9 11 12

1∆ 6 11 13

1∆ 3 6 11 13

1∆ 3 6 11 13

5 6 10 11 13

6 11 13

Above prices include VAT | Οι πιο πάνω τιµές περιλαµβάνουν ΦΠΑ
Allergens indications are at the last page of the menu | Τα αλλεργιογόνα βρίσκονται στην τελευταία σελίδα του µενού 

€301A 6 11
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ES THAI CURRY CHICKEN

Homemade fresh marinated chicken breast, mix 
vegetables, lime juice and coconut cream
Φρέσκο σπιτικό  µαριναρισµένο στήθος κοτόπουλο, 
διάφορα λαχανικά, χυµός λάιµ µε κρέµα καρύδας

DUCK FILLET 
Sous vide duck breast sweet potato, fresh fruits and 
homemade ell sauce 
Σιγοψηµένο στήθος πάπιας σε κενό αέρος µε 
γλυκοπατάτα, φρέσκα φρούτα και σπιτική σάλτσα χελιού

TERIYAKI SALMON FILLET
Marinated fresh salmon fillet with homemade teriyaki 
sauce, green asparagus & sweet potato puree 
Μαριναρισµένος φρέσκος σολοµός µε την ιδιαίτερη δική 
µας σάλτσα teriyaki, φρέσκα σπαράγγια και πουρέ 
γλυκοπατάτας

LOBSTER TAIL 
Oven baked lobster tail with crispy rise noodles 
asparagus and homemade sauce
Αστακοουρά στον φούρνo µε τραγανά νούντλς και 
σπαράγγια µε  σπιτική σάλτσα

SEAFOOD RISSOTO
Stir-fry prawns, fresh clams, fresh scallops and 
parmesan 
Ριζότο µε γαρίδες, φρέσκιες γυαλιστερές, φρεσκια 
χτένια και παρµεζάνα

IBERICO CHOPS 
Grilled marinated iberico pork with fresh corn and asian 
apple sauce 
Μπριζόλα ιβιρικού χοίρου στη σχάρα µαριναρισµένη µε 
φρέσκo καλαµπόκι και ασιάτικη σάλτσα µήλου

MISO COD & RISSOTO 
Marinated black cod with Shiitake risotto, truffle 
butter,lemon zest and den miso sauce
Μαριναρισµένος µαύρος µπακαλιάρος µε ριζότο 
Shiitake, βούτυρο τρούφας, ξύσµα λεµονιού και σάλτσα 
den µίσο

€19

€25

€28

€60300gr

€29

€33

€33

MAIN DISHES / ΚΥΡΙΩΣ ΠΙΑΤΑ

1∆ 4 6 11

2 6 7 11 13

6 7 11 13

1∆ 2 6 7 11 12 13

1∆ 6 10

1∆ 5 7 9 10 11 RIB-EYE STEAK
Grilled Australian rib-eye steak with fresh baby 
vegetables and porcini truffle sauce
Rib-eye στέικ µε  φρέσκα λαχανικά και σάλτσα τρούφας 
πορτσίνι

SUPERIOR TOMAHAWK per kg      
Grilled black angus tomahawk steak with asian spices 
combinated with miso sauce and porcini truffle sauce
Βοδινή µπριζόλα tomahawk black angus στη σχάρα µε 
ασιατικά µπαχαρικά συνοδευµένη µε µε σάλτσα µισο και 
σάλτσα τρούφας πορτσίνι

WAGYU FILLET STEAK A5+ 200gr
Premium Japanese A5 wagyu kagoshima beef served 
with miso sauce and porcini truffle sauce 
Υψηλής ποιότητας Ιαπωνικό βοδινό wagyu kagoshima 
σερβιρισµένο µε σάλτσα µίσο και σάλτσα τρούφας πορτσίνι

GRILLED CHICKEN THIGH
Grilled chicken thigh, hoisin, soy sauce, 5 spices, stir fry 
vegetables with celeriac-ginger puree
Μπούτι κοτόπουλου στη σχάρα, hoisin, σάλτσα σόγιας, 
5 µπαχαρικά, stir fry λαχανικά µε πουρέ 
σελινόριζας-τζίντζερ

GLACED SHORT RIB 
Short rib on the grill, kohlrabi salad, carrot, crispy panko 
and soy-pepper sauce
Κοντό παϊδάκι στη σχάρα, σαλάτα λαχανόριζας, καρότο, 
τραγανό panko και σάλτσα σόγιας-πιπεριάς

€45

€90

€80

€22

€38

5 6 7 10 11

1A 6 7 11

1A 6 11 13

4 6 7 11

6 7 11

1∆ 5 6 10 11

Above prices include VAT | Οι πιο πάνω τιµές περιλαµβάνουν ΦΠΑ
Allergens indications are at the last page of the menu | Τα αλλεργιογόνα βρίσκονται στην τελευταία σελίδα του µενού 
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Various sauteed vegetables in the pan 
∆ιάφορα λαχανικά σωτέ στο τηγάνι

SAUTE BABY POTATOES
Small potatoes sautéed in the pan
Μικρές πατάτες σωτέ στο τηγάνι

GRILLED CORN
Corn on the grill 
Καλαµπόκι στη σχάρα

TRUFFLE MASHED POTATO
Mashed potato with truffle
Πατάτα πουρέ µε τρούφα

€5

€5

€7

€5

FRIED EGG RICE
Rice with egg and vegetables
Ρίζι µε αυγό και λαχανικά

SWEET POTATO PUREE
Mashed sweet potato 
Πουρέ γλυκοπατάτας

WAKAME SALAD
Japanese seaweed salad
Ιαπωνική σαλάτα φυκιών

WILD FRIED RICE  
Wild sauteed rice in the pan
Άγριο ρύζι σωτέ στο τηγάνι

€6

€6

€5

€5

SIDES / ΣΥΝΟ∆ΕΥΤΙΚΑ

JAPANESE MOCHI BALLS
Japanese traditional ice cream
Ιαπωνικό παραδοσιακό παγωτό

YUZU LEMON CREAM 
Yuzu chocolate, lime zest, strawberry sorbet,
vanilla tuile, fresh strawberries
Yuzu σοκολάτα, ξύσµα λάιµ, σορµπέ φράουλας,
τουίλι βανίλιας, φρέσκες φράουλες

CHOCOLATE AND HAZELNUT 
CREAM 
Chocolate biscuit, hazelnut praline, sauce salted caramel 
with salted caramel ice cream
Μπισκότο σοκολάτας, πραλίνα φουντουκιού, σάλτσα 
αλατισµένης καραµέλας µε παγωτό αλατισµένης καραµέλας

WHITE CHOCOLATE CHEESECAKE 
Cream cheese mousse, strawberry espuma,
fresh berries, basil and butter crumble
Μους τυρί κρέµα, σπούµα φράουλας,
φρέσκα µούρα, βασιλικός και θρυµµατισµένο βούτυρο

€11

€9

€10

€11

CHOCOLATE FONDANT
Chocolate souffle with vanilla ice cream 
Σουφλέ σοκολάτας µε παγωτό βανίλιας

FRUIT PLATTER  
Variety of fresh seasonal fruits
Ποικιλία από φρέσκα φρούτα εποχής

SORBET ICE-CREAM 
2 scoops / 2 µπάλες

3 WAY DESSERT PLATTER 
Yuzu lemon cream and strawberries, Chocolate and 
hazelnut cream, White chocolate cheesecake and 
selection of ice cream
Yuzu κρέµα λεµονιού και φράουλες, σοκολάτα και 
κρέµα φουντουκιού, cheesecake λευκής σοκολάτας 
και επιλογές από παγωτό

MOMO GRAND DESSERT 
Combination of all of the desserts from our menu
Συνδυασµός όλων των γλυκών από το µενού µας

€10

€15

€7

€26

€70

DESSERTS / ΕΠΙ∆ΟΡΠΙΑ 

7

7 11 13

3 11

1∆ 6 11 132 7 9 10

1∆ 7

7 7 11

1∆ 6 7 13 1∆ 3 5 7 13

3 5 7 13

1 3 7

1 3 7 8 1 3 7 8

1 3 7

Above prices include VAT | Οι πιο πάνω τιµές περιλαµβάνουν ΦΠΑ
Allergens indications are at the last page of the menu | Τα αλλεργιογόνα βρίσκονται στην τελευταία σελίδα του µενού 



1. Cereals containing gluten 

| ∆ηµητριακά που περιέχουν γλουτένη

1Α. Barley | Κριθάρι, 

1Β Rye | Σίκαλη

1Γ Oats  | Βρώµη

1∆ Σιτάρι | Wheat 

2. Crustaceans | Οστρακοειδή

3. Eggs | Αυγά

4.Fish | Ψάρια

5. Peanuts | Αραχίδες

6. Soybeans | Σόγια

7. Milk | Γάλα

8. Καρποί µε κέλυφος | Nuts

8Α. Αµύγδαλα | Almonds

8Β. Φουντούκια | Hazelnuts

8Γ. Καρύδια | Walnuts 

8∆. Φυστίκια | Peanuts

9. Celery | Σέλινο

10. Mustard | Μουστάρδα

11. Sesame | Σουσάµι

12. Molluscs | Μαλάκια

13. Sulphites | Θειώδη

14. Lupin | Λούπινο

ΑΛΛΕΡΓΙΟΓΟΝΑ | ALLERGENS
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