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   Variedad : Xarel.lo  

Grado alch.:  12,4 % alc. By vol. 
   pH: 3,22 
   Azúcar residual: 0,6 g/l 
   Edad del viñedo: 52 años 

Fermentación alcohólica en barricas de 228 l i de 700 l, todas  100% de madera  francesa, exactamente de Tronçais, 
Allier i Nevers. Barricas / toneles de 3 años de secado, lo que significa la calidad más alta que hay. 
Crianza de 9 meses, 2/3 del vino en madera y 1/3 en depósito de inoxidable sobre lías finas. 
Sin bâtonage . Con levaduras y bacterias indígenas.Desde hace unos 4 años hace la fermentación maloláctica con las 
bacterias que proceden del viñedo (algo inusual en Catalunya) 

 
Todos los movimientos del Principia Mathematica se han llevado a cabo en luna vieja. La última luna vieja que ha 
habido antes de su embotellado, fue en abril 2022.  

 
Producción total de 8000 botellas. 
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