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Vendimia : manual en cajas de 15 kg

Variedades : 80% Mencia, 18% Albarello, Garnacha
Tintorera, Merenzao y 2 % uva blanca.

Viiiedo : ubicados en el cafion del Rio Sil

Suelos : mayoritariamente formados por granito,
arena y pizarra.

Levaduras : Autoctonas
Vinificacion : 80% despalillado y 20% uva entera,
fermentacion & malolactica en foudre de madera

usada y tina de hormigon.

Crianza : 9 meses sobre lias en foudre, tina inox y
hormigon

Alcohol : 12,5 %.

Acidez Volatil : 0,7 g/l

Acidez Total : 5,5 g/l
SO2 Total : 50 mg/1

SO2 Libre : 30 mg/l

Produccion : 16838 bt de 75cl y 100 magnums

Embotellado a mano con una ligera filtracion

Silice Viticultores SL, Barantes de Arriba, Sober, Lugo. Info@siliceviticultores.com
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