ALEMANY&CORRIC

Variedad: Xarel.lo, de una sola parcela de 0,90 Ha, La Gavarra, en Garraf.

Grado alc.: 12,45 % alc.by vol.

pH: 3,15

Azucar residual: 0,8 g/l

Edad del vinedo: 75 anos

Levaduras indigenas, es decir, autoctonas.

Fermentacion alcohodlica en barricas de 300 |, 33% madera nueva francesa, exactamente de Troncais, de 3
anos de secado, lo que significa, de la calidad mas alta que hay.

Crianza de 12 meses. Sin batonage. No se realizo ningun trasiego, ni ningun movimiento al vino.
Fermentacion malolactica con bacterias indigenas.

La ultima barrica que termind la fermentacién malolactica, fue la Ultima semana de agosto de 2022.
Produccion total de 2300 botellas.
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