LE MENU DU JOUR

Entrée + Plat + Dessert
56 €

Entrée + Plat ou Plat + Dessert
48 €

6 SPECIALES N°4 (Utah Beach - Normandie)

ou

SOUPE CHAUDE MOUSSEUSE DE ST JACQUES

*
PAVE DE CABILLAUD,

Pommes de terre et artichauts camus

*
DESSERT AU CHOIX

LE MENU MOUSSAILLON

Vendredi, Samedi & Dimanche
(Pour les enfants de - de 12 ans)

20 €

POISSON DU JOUR ROT]I,
Pomme purée, pites ou légumes de saison au choix

GLACE MAISON AUX CHOIX

Service compris 15% sur le Hors Taxes Hors service

A LA CARTE ...

Doessirier

seafood

EXCELLENCE, ETHIQUE ET QUALITE
SONT LES MAITRES-MOTS DE L’AMIRAL



LES ENTREES

POUR L’APERITIF LE CHEF VOUS PROPOSE DE PARTAGER ...

ASSIETTE DE CREVETTES BOUQUETS BRETON, 22 €

Cuaites vivantes au beurre demi-sel et salicornes

SOUPE CHAUDE DE POISSONS, petits croiitons a I’ail

SAUMON MARINE MAISON,
Salade de pommes de terre, sauce gravelax

SALADE DE HARENGS MARINES « PETROSSIAN »,
Poireaux fumés et crémeux d’artichauts

CARPACCIO DE SAINT-JACQUES,
Bavaroise d’oursin, petits choux fleurs rotis

TARTARE DE DAURADE & HOMARD BRETON,
Sauce gravelax a Uestragon

(EUF MOLLET A LA TRUFFE BLANCHE D’'ALBA
Velours de topinambour

TOURTEAU DECORTIQUE AU NATUREL

LES GROSSES PIECES DU JOUR

SELON ARRIVAGE

SOLE PETIT BATEAU MEUNIERE OU GRILLEE 69 €
500/600 gr (pour 1 personne) - Pommes purée a I’huile d’olrve

SAINT-PIERRE SAUVAGE GRILLE 118 €
1,2 kg (pour 2 personnes) - Pommes purée a I’huile d’olive

BAR SAUVAGE GRILLE 118 €
1,2 kg (pour 2 personnes) - Pommes purée a I’huile d’olive

Service compris 15% sur le Hors Taxes Hors service

19 €
22 €

27 €

33 €

39 €

39 €

42 €

LES PLATS

PAVE DE CABILLAUD,
Pommes de terre et artichauts

NOIX DE SAINT-JACQUES ROTIES,

Broccolinis a la_flamme, créme au vin jaune

RISOTTO « CARNAROLI »
Parmesan & Truffe Blanche d’Alba

BLANQUETTE DE SAINT-JACQUES & TURBOT
Légumes d’Automne

FRICASSEE D’ENCORNETS
Paites troffies, champignons & salsifis

COCOTTE DE SAINT-PIERRE, RASCASSE & ROUGET GRONDIN,
Jagon Bouillabaisse de Dessirier

GRATIN DE HOMARD ET MACARONI « MARTELLI »

PAVE DE BAR BLEU,
Pommes purée a la truffe noire

LES DESSERTS

Pour le bon déroulement du service,
Les desserts sont a commander au début de repas

MILLEFEUILLE A LA VANILLE BOURBON,
Sauce caramel au beurre salé

BABA AU RHUM, aux fruits de saison
SOUFFLE CHAUD « AU CHOCOLAT - MAYAN RED 62% »
FRAICHEUR D’ANANAS, Sorbet Passion

PRESSE POMME, POIRE, COING,
Sablé amande & glace vanille

TIRAMISU « CAFE-NOISETTE»

35 €

35 €

39 €

41 €

42 €

44 €

59 €
59 €

13 €

13 €
14 €
14 €
14 €

14 €



