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P.03-P.13 English
Instruction Manual | H320N Series
[ Home use only / Warranty not included ]

P.14-P.23 Deutsch
Bedienungsanleitung | Serie H320N
[ Nur fur den privaten Gebrauch / Garantiekarte nicht eingeschlossen ]

P.24-P.35 Francais
Mode d'emploi | Série H320N
[ Utilisation domestique uniquement / Garantie non incluse ]

P.36-P.45 Espanol
Manual de instrucciones | Serie H320N
[Solo para uso doméstico/Garantia no incluidal

P.46-P.55 Italiano
Manuale diistruzioni | Serie H320N
[ Solo per uso domestico / Garanzia non inclusa

P.56-P.65 Pycckuit
PykoBopcTBo nonb3oBatens | H320N Series
[TOﬂbKO ONA JoMallHero MCroJib30BaHWA. I—apaHTvm He BKJ'I}Ol-leHa]

P.68-P.77 Polski
Instrukcja uzytkowania | Seria H320N
[ Tylko do uzytku domowego / Gwarancja nie jest wliczona w cene ]
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IMPORTANT SAFEGUARDS

WHEN USING ELECTRICAL APPLIANCES, BASIC SAFETY PRECAUTIONS SHOULD
ALWAYS BE FOLLOWED INCLUDING THE FOLLOWING:

1.  WHEN USING ELECTRICAL APPLIANCES, BASIC SAFETY PRECAUTIONS SHOULD
ALWAYS BE FOLLOWED. READ ALL INSTRUCTIONS.

2. TO PROTECT AGAINST RISK OF ELECTRICAL SHOCK, DO NOT PUT THE MAIN
BODY (MOTOR) IN WATER OR ANY OTHER LIQUID.

3. THIS APPLIANCE IS NOT INTENDED FOR USE BY PERSONS (INCLUDING
CHILDREN]) WITH REDUCED PHYSICAL, SENSORY, OR MENTAL CAPABILITIES, OR
LACK OF EXPERIENCE AND KNOWLEDGE, UNLESS THEY ARE CLOSELY
SUPERVISED AND INSTRUCTED CONCERNING USE OF THE APPLIANCE BY A
PERSON RESPONSIBLE FOR THEIR SAFETY. CLOSE SUPERVISION IS NECESSARY
WHEN ANY APPLIANCE IS USED BY OR NEAR CHILDREN. CHILDREN SHOULD BE
SUPERVISED TO ENSURE THAT THEY DO NOT PLAY WITH THE APPLIANCE.

4. TURN THE APPLIANCE OFF, THEN UNPLUG FROM THE OUTLET WHEN NOT IN
USE, BEFORE ASSEMBLING OR DISASSEMBLING PARTS AND BEFORE
CLEANING. TO UNPLUG, GRASP THE PLUG AND PULL FROM THE OUTLET.
NEVER PULL FROM THE POWER CORD.

5. AVOID CONTACTING MOVING PARTS. DO NOT ATTEMPT TO DEFEAT ANY SAFETY
INTERLOCK MECHANISMS.

6. DONOT OPERATE ANY APPLIANCE WITH A DAMAGED CORD OR PLUG, OR AFTER
THE APPLIANCE MALFUNCTIONS, OR IS DROPPED OR DAMAGED IN ANY
MANNER. RETURN APPLIANCE TO THE NEAREST AUTHORIZED SERVICE
K%S:lIJLSI'}rI\;EFI\IQI'R EXAMINATION, REPAIR OR ELECTRICAL OR MECHANICAL

7. THE USE OF ATTACHMENTS NOT RECOMMENDED OR SOLD BY THE
MANUFACTURER MAY CAUSE FIRE, ELECTRIC SHOCK OR INJURY.

8. DONOTLET CORD HANG OVER EDGE OF TABLE OR COUNTER.

9. ALWAYS MAKE SURE HOPPER IS SECURELY FASTENED IN PLACE BEFORE
B/IF()JEI_\EJARI_IIOSNTURNED ON. DO NOT UNFASTEN HOPPER WHILE JUICER IS IN

10. BE SURE TO TURN SWITCH TO OFF POSITION AFTER EACH USE OF YOUR JUICER.
MAKE SURE THE MOTOR STOPS COMPLETELY BEFORE DISASSEMBLING.

11. DO NOT PUT YOUR FINGERS OR OTHER OBJECTS INTO THE JUICER WHILE IT IS
IN OPERATION. IF FOOD BECOMES LODGED IN OPENING, USE FOOD PUSHER OR
ANOTHER PIECE OF FRUIT OR VEGETABLE TO PUSH IT DOWN. WHEN THIS
METHOD IS NOT POSSIBLE, TURN THE MOTOR OFF AND DISASSEMBLE JUICER
TO REMOVE THE REMAINING FOOD.

12. DO NOT USE OUTDOORS.
13. B\C/)EI\II\IOT PLACE ON OR NEAR A HOT GAS OR ELECTRIC BURNER OR IN AHEATED

14. DONOT USE APPLIANCE FOR OTHER THAN INTENDED USE.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
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Before Reading Manual

1. Read 'Safety Precautions' (p. 04~05) and use the
appliance properly.

2. After reading the manual, keep it in a convenient
location for future reference.

3. Do not use it abroad which has different power
supply and voltage.

4. Any quality improvements is subject to change
without notice.

A 1. Precautions for Safe Use

01 Make sure read <Precautions for Safe Use>.
02 Follow <Precautions for Safe Use>.
03 Precautions are classified as follows.

A Warning A violation of any of the warning
marks may cause a serious injury or death.
*Donotinsertor pullthe power cord withwet hands.
® Do not use any current other than that specified
on the warranty card and product specifications. It
may cause electric shock, fire and/or performance
impairment. Connecting to a different voltage may
reduce the motor’s lifespan or lead to a malfunction.
®Securelyinsertthe power cord plug all the way into
an outlet.

*Do not bend, tie, damage or pull the power cord by
force, or place it near a high temperature or heat
such as a gas stove. Also, do not place any heavy
object on top of the product, wedge it into a narrow
space, or alterit.

® Do not remodel it under any circumstances. Also,
do not attempt to dismantle or repair it yourself.

W 4DC010914 AtE2ELH M S8 H320N Series 7 &,01=22_V.02.indd g
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® Do not insert any foreign objects such as a finger
or iron pin into any crack or hole in the product
body. It may cause a fire, electric shock, injury and/or
malfunction. For after-sales service and maintenance
of a product, contact the HUROM Customer Service
Center.

®*When the power plug is damaged, do not repair or
remodel it yourself and, instead, visit an after-sales
service center or branch store.

°Do not get wet or splash water on the product body.
Make sure that no water or foreign material goes into
the product’s power switch.

°Do not control the power switch with wet hands.

® For safety, ground the power outlet at all times.
Also, do not ground it to a gas pipe, plastic water pipe,
or telephone line. Make sure to use a grounded outlet.
® Do not attempt to dismantle any parts of the
chamber set or insert foreign objects such as a
finger or spoon into the inlet or juice outlet during
operation.

® Do not use it within children’s reach. Children
should be carefully supervised so that they do not
play with this device. There is a risk of an injury or
malfunction if children accidentally hit and knock it
down.

® A person who is not familiar with handling the
product should not use it him/herself. Anyone with
physical or mental problems or who lacks experience
and knowledge should not use it without a supervisor
present.

*Donotuse the productwhile wearing or holdingany
items with magnetic force (e.g. magnetic bracelets).
Placing magnetic objects near the product may cause
malfunction.

A Caution Aviolation of any of the caution marks
may lead to a serious injury or death.

°Do not operate the product unless the product body
setand chamber set are securely connected.

*If there is a gas leak, etc., do not touch the power
cord but, instead, open the windows and thoroughly
ventilate the area.

°|fthe screw stops rotating during operation, press
the operation switch in the [REV] direction for 3 to
5 seconds to activate the reverse operation. Then,
once the reverse rotation is completely stopped,
press the switch again in the [ON] direction. If the
product is continuously in the stopped state, it may
overheat the motor and cause damage to parts and
impairment of functions. If the problem continues,
stop the product and contact the HUROM Customer
Center.

® Do not move the product body, or disassemble
or assemble the chamber set or parts during
operation. Make sure to stop the operation and pull
out the power cord beforehand.

2022-12-13 2= 5:002E



® When using the product, be careful so that a tie,
long necklace, scarf, etc. doesn’t get into the inlet.

® Place this product on an even and stable surface
for use.

® When inserting ingredients into the inlet, do not
use a chopstick, spoon, any hard object or anything
other than the pusher.

® Do not use the product for more than 30 minutes
continuously each time. It may overheat the motor
to cause malfunction. To operate it again, completely
stop the device for about 5 minutes before use.

® Do not exert any excessive shock to or drop the
product.

® If the device produces any unusual sounds,
excessive heat or smoke, stop using it immediately
and contact the Customer Service Center. The smell
experienced when using a new product will naturally
go away over time.

®Pull the power cord plug from the outlet when it is
not in use. Also, when pulling the power cord, make
sure to grab the plug to pullit.

® Do not clean the product at a temperature of 80°C
or higher. Do not place it in a dishwasher, dryer,
microwave, etc. It may cause malfunction and/or
deformation of parts.

® The product weighs approximately 6.2 kg. When
moving the product, make sure to securely hold
the product body with both hands. If you move it by
holding just the chamber or the sides of the product
body, the body may fall to cause a bodily injury or
malfunction.

® Do not use this household-use product for
commercial purposes. Excessive extraction of a
large amount of ingredients may cause damage
to the parts. In case it is to be used for commercial
purposes, please contact the Customer Service
Center on the method of use.

A 2. Precautions During Use

® Make sure to thoroughly understand how to
prepare ingredients and prepare them properly
before inserting them.

-Poorly  prepared ingredients may hinder the
extraction process and/or cause damage to the product.
® Ingredients in need of extra care

- When using boiled ingredients, such as boiled
potatoesandboiled sweet potatoes, orsoftingredients,
such as bananas, ripened kiwis, or tomatoes, alone,
the juice may pool inside the chamber and not be
extracted properly. Insert only a small amount or use
them with other ingredients.

-When inserting walnuts, peanuts, almonds,
sunflower seeds, pine nuts, beans, etc., add only a
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small amount or add them with other ingredients
after soaking them in water.

® Ingredients unable to be juiced

- Do notinsertingredients that cannot be juiced such
as sesame seeds, coffee beans, Chinese peppers,
tree barks and pine needles. Do not insert mudfish,
eels, shrimp, marsh snails, squids, etc.

- Do not insert fruits soaked in alcohol, honey or
sugar [grapes, raspberries, mulberries, etc.) and
enzymes (glasswort, rock pine enzymes, etc.).

- Do not insert ingredients whose attributes make
them difficult to be juiced such as silverberries, aloe,
cactus, quince, yams, kudzu root, sugar cane, acorn
and dandelions.

- Do not insert ice made by freezing water.

@ |t is recommended that you consume extracted
vegetable juiceimmediately, if possible, and do not
refrigerate it for a long period of time.

® Do not use this product for pulverizing grains. It
may cause damage or malfunction.

®Donot re-extract juice from pulp that has already
been juiced.

® Do not conduct any idle run of the product before
inserting any ingredients.

® Do not insert ingredients into the hopper above
the guided limit mark.

® Do not use it for more than 30 minutes
continuously.

- It may overheat the motor to cause malfunction.
However, when using it continuously, pause the
operation and use it after a break of over 5 minutes.
@ Do notinsert a chopstick or spoon into the juice/
pulp outlet during operation.

® When inserting ingredients, do not use anything
other than the pusher. It may damage the parts or
cause a bodily injury and/or malfunction.

@ Do not operate the power switch with wet hands.
- It may cause electric shock, short circuit and/or
fire. Do not get foreign substances on or near the
power switch.

@ Use it with the juice cap open.

- The juice can flow backwards into the hopper if the
juice cap is closed while juicing.

@ Do not use it when the top of the product body is
wet from extracted juice or water.

1. Withered ingredients, which have been stored for
a long time in the refrigerator, or frozen fruits may
produce only a small amount of juice or none at all.

2. If the product is not cleaned immediately after
use, the pulp may dry up, which makes it difficult to
disassemble and clean it and also cause performance
impairment. So, if possible, clean it immediately after
use.
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06 3.Power Switch Guide 4. Precautions Before Juicing

% If you have an allergy, make sure to select
proper ingredients for your body when

J h preparing the ingredients.

% For the method of and notes on using the
device for each ingredient, please refer to the

@ recipe book.

% Prepare ingredients in sizes able to be

L ) inserted into the hopper. If you want to juice
a large volume or perform fast juicing, cut
the ingredients into smaller pieces before
inserting them. For about 1 kg, repeat the

"disassemble and clean after juicing” step for
\ [ON : Operation - Used to use.

start juicing

Press the operation switch for operation.

¢ Do notinsertingredients into the hopper
above the guided limit mark.

% When using boiled or soft ingredients alone,
the juice may pool inside the chamber and

not be extracted properly. Insert only a small
amount or use them with other ingredients.

[O]: Stop - Used to stop the
product’s operation

> When juicing fibrous fruits and vegetables,
the juice may thicken.

} ¢ Inserting the following ingredients, which
[REV | : Reverse rotation areimpossible to be juiced, may lead to

- Used when the operation damage or malfunction.

halts while in use due to

. _ . - Ingredients that cannot be juiced such as
ingredient overload * It only

sesame seeds, coffee beans, Chinese peppers,

works when the reverse tree barks and pine needles, as well as mudfish,
operation switch [REV] eels, shrimp, marsh snails, squids, etc.

is being pressed, and it - Fruits soaked in alcohol, honey or sugar
stops when the switch is (grapes, raspberries, mulberries, etc.J and
released. enzymes (glasswort, rock pine enzymes, etc.)

- Ingredients whose attributes make them
difficult to be juiced such as silverberries, aloe,
cactus, quince, bananas, yams, kudzu root,
sugar cane, acorns and dandelions

- Boiled ingredients such as boiled potatoes and
sweet potatoes

- Ice made by freezing water

*¢ Do not use it for pulverizing grains.

% Refer to the instructions in <Precautions
During Operation> (refer to p. 5).

W 4DC010914 AtE2ELH M S8 H320N Series 7 &,01=22_V.02.indd g 2022-12-13 2= 5:002ﬁ
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4-1. How to Prepare Ingredients

 Ascertainingredients need extra care durin .

preparation, pliase refer to the following instr?lctions on Soft fruits

how to prepare the ingredients. Single extraction (berries, cherry tomatoes,

¢ When juicing several times or in bulk, make sure to pineapples, etc.)

cu_t ingredients into small piec_es_, _and then repeat the 3 Thoroughly clean and cut the ingredients into
“disassemble and clean after juicing” step. small pieces that can fit in the hopper inlet. For

o For faster juicing, mince the ingredients into fine pieces. fruits and vegetables with stalks, remove the

stalks first.
Citrus fruits
Mixed extraction (strawberries, kiwi, bananas,
tomatoes, mangoes, etc.)
2% For dry and viscous ingredients, mix them
with other ingredients for extraction. Remove the
peel and stalks, and also remove seeds, if there

Grapefruit, oranges, lemons, etc.

Prepare the ingredients by peeling and cutting them
into smaller pieces to fit in the hopper inlet. Remove
all hard, unchewable seeds before insertion.

Fruits with thick peel areany.
Pineapples, dragon fruit, melons, watermelons,
pomegranate, etc. Root vegetables
Prepare the ingredients by peeling and cutting them Carrots, beets, ginger, sweet potatoes, potatoes,

into smaller pieces to fit in the hopper inlet. Remove garlic, etc.

althard, unchewable seeds before insertion. Wash the ingredients in running water to remove

Seeded fruits dirt and other foreign substances. For fibrous
ingredients such as ginger, peel the outer skin and
cut them into small pieces. For long ingredients,
cut them vertically for extraction.

Grapes, apples, peaches, persimmons, plums,
cherries, pears, Korean melons, etc.

For ingredients containing hard, unchewable seeds
or large-sized seeds such as those in peaches, make Leaf and stem vegetables

sure to remove the seeds first and cut and prepare Celery, kale, cabbage, water parsley,

only the flesh. Hard seeds may stop the operation or wheatgrass, chives, etc.

damage the parts. Apple seeds contain toxicity so Cut the ingredients into 3-cm or shorter pieces for
remove them as much as possible. For grapes, pluck  gytraction. Since leaf and stem vegetables are
each grape from the bunch after cleaning them rough and fibrous, they are not easily juiced and
horoughly. Do not extract only the ingredients thatare .5 get caught in the Multi-screw.

too soft; instead, mix them with other fruits and « When juicing ingredients other than root, leafy
vegetables. and stem vegetables, the juice may stagnate.

How to Use Each Strainer

Fine
Strainer Used to extract vegetables and fruit to make juice

A coarse strainer has large openings so it is primarily used to
Coarse make thick juice with solid flesh. It is ideal for when using
Strainer

bananas, strawberries and other ingredients whose flesh is soft
as well as ingredients with thick juice. It is useful to make a
smoothie, latte or soup.
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os 5.Howto Assemble

01 Assemble the fine strainer (@) and rotation brush [5)) as shown in the figure. Push it all the way in.
02 Align the fine strainer + rotation brush set, assembled on the chamber((7)), on the chamber groove as
shown in the figure.
03 Insert the screw on the assembled chamber. Push it all the way in until it no longer goes in.
04 Assemble it by making the hopper cover (D-1) stand vertically in the hopper (2-1).
05 Alignthe hopper [J1assembly guide mark (2)-3) with the chamber[?]]assemhly guide mark (7)-2)
to connect.
Turnthe assembled hopper clockwise until its guide mark is aligned with the chamber assembly guide
mark [ 1.
06 If the internal components are not assembled correctly, then the hopper won't close.
Check that the discharge cover and the loop ((7)-4) of the chamber are properly fastened.
1. Close the discharge cover and fasten it with the loop.
2. 1f the packing is not in place or the lever is not fastened properly, juice may leak or the lever may open
during extraction.
07 Place the well-assembled chamber set onto the product body ((®)).
Assemble the chamber set and connect it to the product body.
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6. Assembly and Disassembly of Silicone 09

% Silicone packings are consumables that are
recommended to be replaced once every 6 to 12 :
months. They are available for purchase through the MaHEESCiITg
Customer Service Center.

(The juicer may leak if the product is not assembled
properly)

Extraction Packing

01 Hold and take out the packing as if you are pulling it — ; -
back. After cleaning, insert in away that the round side of the

02 After cleaning, insert one side of the packing first as if packing faces outward while the grid grooves face upward.
you are hooking it.

03 Insert the remaining part and press down the
perimeter. Rotating brush packing

Chamber Packing ( ™

N

01 Aftercleaning the silicone brush, pullit from the inside
01 Grab one side and pullit back to detachit. tothe outside to assemble it as shown in the figure.
02 After cleaning, check the top and bottom of the 02 Grab the top and bottom of the outer blades of the

packing and insert it as if you are hooking one side. silicone brush to pullit tightly.
Firmly press the remaining part of the packing

03 without any folded area.

W 4DC010914 AtE2ELH M S8 H320N Series 7 &,01=22_V.02.indd g 2022-12-13 2% SiOOIL
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01 Open the hopper cover.

(@ Press the lever of the hopper cover to open it.
Overloading the product with ingredients may
damage the product.

02 Add the juicing ingredients below the limit mark
of the hopper.
(@ Use soft ingredients by mixing them with others.

03 Close the hopper cover and keep the juice cap
open.

(@ Before pressing the extraction switch [ON], put a
juice cup in place first.

(2 The juice can flow backwards into the hopper if
the juice cap is closed. If the juice does not come
out even after opening the juice cap, then open the
hopper cover and remove the content.

04Press the operation switch [ON] to start
operation.

(@ The "click” sound when the product is operating
is the sound of the chamber set and the motor
binding together.

05 To add more ingredients during operation, use
the additional inlet or open the hopper cover.

(@ Operation stops when the hopper cover is open.

@ Do not use anything other than the designated
pusher.

(3 In case the ingredients spin but fail to be ground up
in the hopper during extraction, use the pusher to
press the ingredients down.

06 Letthe machine operate for about 1 more minute
after allingredients go down in the hopper.

@ It slowly presses and squeezes the ingredients so it
takes some time until the last ingredient is juiced.

@ Removing the remaining pulp by additionally
operating the machine after extraction makes it
more convenient to detach the hopper and clean
the parts.

07 Once the juicing and pulp removal are finished,
press the power switch to stop the machine.

(@ The machine stops 3 seconds after it is stopped by
pressing the power switch.

08 Pour any remaining juice by tilting the chamber
forward.

@ For thickly concentrated juice made of tomatoes,
etc., the juice may still remain in the chamber.
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8. When the Screw Stops during Operation 11

)

01 For 2 to 3 times, repeat the process of pressing
the operation switch in the [REV] direction for 3
to 5 seconds and then releasing it. The reverse
rotation [REV] is a function that returns and lifts the
ingredients upward. It only works when the switch is
being pressed in the [REV] direction, and the screw
rotation stops when the switch is released.

02 After the screw is completely stopped after
reverse rotation, press the operation switch in the
[ON] direction to start the operation again.

When operating the extraction [ON] or reverse
rotation [REV] function, completely stop the screw
first and then operate the switch in the direction of
the function to be operated next.

If it does not work even after following the above
steps, unplug the power cord from the outlet,
remove the chamber set, wash it, and use it again.
The motor will continue to spin after the machine
is turned off but it will slow down and come to a
complete halt.
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12 9.How to Disassemble and Clean

% After the product stops operating completely,
pull the power cord plug with dry hands. Even
after the product is stopped, the motor will slowly
come to a stop so wait about 3 seconds before
detaching the chamber set.

01 Detach the chamber set from the product body.
Turn the hopper to open it and then sequentially pull
each of the parts to disassemble them.

02 Wash the parts with a cleaning brush under
running water.

03 Open the discharge cover and juice cap to clean
the chamber.

04 Wipe the product body with a damp towel or soft
cloth.

05 Detach and wash silicone packings after use.
- Residue may still be stuck.

(hopper packing, juice cap packing, extraction
packing, seal packing, chamber packing, Silicone
Brush)

06 You can sterilize the parts by soaking them in
warm water diluted with baking soda, citric acid or
vinegar.

% Failure to clean the product immediately after use
may cause its stainless steel parts and other parts
to corrode or become discolored due to salt and pulp
from the ingredients. Also, contaminants may be
dried up and stuck inside, which makes it difficult to
disassemble and clean them and may also cause
performance impairment. Be sure to clean and air-
dry it completely immediately after use and store it in
a clean place. For long-term storage, use a cleaning
brush to wash it. Do not clean with boiling or high-
temperature water or use a cleansing sponge, steel
sponge, abrasives and other sharp cleaning tools. Do
not place itin a dishwasher or dish dryer.
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10. Before Requesting Repair

Check the following before asking for repair. For follow-up service and any inquiry you may have while using
the product, please contact our Customer Center, or homepage at http://www.globalhurom.com Check the
manufacturer’'s number or the number under the barcode when requesting for follow-up service or parts.

01.A"click” sound is heard when
the product begins to operate.

It is the sound of the motor and the screw binding together. It is not considered to be
a malfunction.

02. It does not operate only with
the product body.

Check if the chamber set and product body are properly assembled. Make sure to
turn the power off when assembling or disassembling the product.

03.Assembleit so thatitis
aligned with the safety sensor.

Check if it is assembled in accordance with the guide mark. Make sure to turn the
power off when assembling or disassembling the product.

04. It does not work.

Check if the power cord is properly inserted. The machine may not work after a long
period of (30 minutes or longer). It will operate normally after the heat of the product
body (motor] cools down.

05. It stops during a normal
operation.

Check if the hopperis properly assembled. If the hopperis assembled incorrectly, the
productwill not work. It will operate only when the lock symbol on the chamber and the
hopper'sassembly guide mark are assembled in away that they face each other. Check
if the product is assembled according to the steps specified in the assembly guide.
Refer to the assembly guide page (page 8). Haven'tan excessive amount of ingredients
or extremely thick ingredients inserted? Refer to Page 11 of the manual to activate a
reverse rotation.

For safety, a timer, which automatically stops after about 5 minutes from the start of
operation, is set. Press the switch again briefly to start operation.

06. There are crack marks
caused by a Multi-screw or
scratch marks at the top of the
Multi-screw.

In the process of making the molding, curve-shaped marks are created on the sides
and top of the Multi-screw in addition to the straight-lined mold marks. They are
normal parts and do not affect the operation at all.

07. Juice leaks through the pulp
outletimmediately after the
ingredients are inserted.

Depending on the inserted ingredients, small amounts of juice may leak through the
pulp outlet.

Thisis nota product defect but, rather, a phenomenon caused by the characteristics of
the ingredients. The leakage will stop once the product starts running. If the leakage
continues, contact the Customer Service Center.

08. Juice flows back into the
hopper.

Did you extract juice with the juice cap closed? When juicing with the juice cap
closed, the juice may flow backward into the hopper. If the contents are not sufficiently
discharged even after opening the juice cap again, open the hopper cover and empty
out the contents.

09. Juice leaks between the
hopper and the chamber, or
between the chamber and the
product body.

Is the hopper packing or chamber packing assembled correctly? The juice will
leak if the hopper packing or chamber packing has been assembled upside-down or
incompletely. Check if the packing is assembled properly.

10. The hopper does not open.

There may be excessive pulp remaining inside. Operate the produce to discharge the
pulp inside or repeat the process of activating a reverse rotation for about 10 seconds
and then stopping 2 to 3 times. Then, the hopper will open without any issue.

Weren't any foreign substances or solid matters (hard seeds such as persimmon
seeds) inserted? If any foreign substances or solid matters are inserted, parts may be
damaged more seriously when attempting a reverse rotation so contact the Customer
Service Center and request for after-sales service.

11. The chamber shakes (during
extraction).

Slight shaking may occur due to the kinetic force of the motorinside the product body.
Slight and notable motions occur depending on the ingredients characteristics (hard,
tough, etc.). This is a common phenomenon that happens when the screw rotates, and
itis not considered to be a malfunction. The shaking may seem relatively greater when
juicing hard ingredients than when juicing soft, succulent ingredients.

le.g.: Carrots, potatoes, white radishes, beets, kohlrabi, etc.)

12. The discharge cover is closed
but the pulp is discharged.

Even if the lever is closed, pulp will be discharged naturally. Depending on the
ingredients used, there may be a difference in the amount and speed of discharge.

13. Anunusual noise is heard
while juicing.

Itis a natural sound produced when ingredients are being crushed. If the ingredients
are hard or tough like apples, carrots, cabbage, celery, beets, etc., the extraction noise
may be louder than that heard when juicing softer ingredients.
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Vor dem Lesen des Bedienungsanleitung

1. Lesen Sie die , Sicherheitshinweise” (S. 14-15) und
beachten Sie diese bei der Verwendung.

2.Bewahren Sie die Bedienungsanleitung nach dem Lesen
zum Nachschlagen an einem leicht zuganglichen Ortauf.

3.Verwenden Sie das Gerét nicht im Ausland mitanderen
Steckdosenformaten und Voltzahlen.

4. Alle Qualitétsverbesserungen sind als Anderungen
vorbehalten.

1. Vorsichtsmafinahmen zur sicheren
Verwendung

01 Bitte lesen Sie die <Vorsichtsmafinahmen zur
sicheren Verwendung> durch.

02 Befolgen Sie die <Vorsichtsmainahmen zur
sicheren Verwendungs>.

03 Es bestehen folgende Vorsichtsmafinahmen:

A Warnung Die Nichtbeachtung der Warnhinweise
kann zu schweren Verletzungen oder Tod fiihren.

® Das Stromkabel nicht mit nassen Handen anfassen.

® AusschlieBlich die Netzspannung verwenden, die auf dem
Garantiescheinund den Produktspezifikationenangegeben
ist. Es kann sonst zu einem elektrischen Schock, Brand
und/oder Verletzungen kommen. Der Anschluss an eine
andere Netzspannung kann die Lebensdauer des Motors
reduzieren oder zu Funktionsstérungen fiihren.

®Den Netzstecker vollstandig in eine Steckdose einfiihren.
® Das Netzkabel nicht biegen, knicken, beschadigen oder
gewaltsam herausziehen bzw. in die Nahe von Hitzequellen
wie einen Gasherd legen. Auf dem Produkt diirfen keine
schweren Objekte abgelegt werden, es darf nicht auf
engem Raum eingeklemmt oder verandert werden.

W 4DC010914 AtE2ELH M S8 H320N Series 7 &,01=22_V.02.indd §$
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* Keinesfalls Anderungen vornehmen. Das Gerit nie selbst
zerlegen oder reparieren.

® Keine Fremdkorper wie Finger oder Nadeln in Ritzen
oder Offnungen des Produktgehiuses einfiihren. Dies
kann zu Feuer, einem elektrischen Schlag und/oder
Funktionsstorungen  fiihren.  Fiir ~Kundendienst oder
Produktwartung das HUROM  Kundendienstzentrum
kontaktieren.

® Einen beschadigten Netzstecker nicht selbst reparieren
oder verandern, sondern in ein Kundendienstzentrum oder
eine Zweigstelle bringen.

® Das Produktgehause darf nicht nass oder mit Wasser
bespritzt werden. Es ist darauf zu achten, dass weder
Wasser noch Fremdkérper in den Netzschalter des Produkts
gelangen.

®Den Schalter nicht mit nassen Handen anfassen.

® Aus Sicherheitsgriinden muss die Netzsteckdose immer
geerdet sein. Sie darf ebenfalls nicht Uber eine Gasleitung,
Kunststoffwasserleitung oder Telefonlinie geerdet sein.
Immer eine geerdete Steckdose verwenden.

® Versuchen Sie nicht, das Hauptbehalter-Set zu zerlegen
oder wahrend des Betriebs Fremdkdrper wie Finger oder
Léffelin die Einfiilloffnung/ den Saftauslass einzufiihren.
® Auflerhalb der Reichweite von Kindern verwenden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzugehen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Es besteht eine Gefahr von Verletzung oder
Funktionsstorungen, wenn Kinder das Gerat versehentlich
anstofen oder auf den Boden fallen lassen.

® Eine Person, die mit der Handhabung des Produkts nicht
vertraut ist, sollte es nicht unbeaufsichtigt verwenden.
Personen mit physischen oder geistigen Behinderungen oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis sollten das Gerat nicht
unbeaufsichtigt verwenden.

® Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn Sie magnetische
Gegenstinde tragen oder in der Hand halten (z. B.
magnetische Armbander). Wenn sich magnetische
Gegenstande in der Nahe des Produkts befinden, kann es zu
Funktionsstdrungen kommen.

A Vorsichtshinweis ~ Die Nichtbeachtung der
Warnhinweise kann zu schweren Verletzungen oder Tod
fuhren.

® Das Produkt nicht in Betrieb nehmen, bevor das
Produktgehduse  und  Hauptbehalter-Set  sicher
miteinander verbunden sind.

® Bei einem Gasleck das Netzkabel nicht beriihren, die
Fenster 6ffnen und den Raum griindlich durchliiften.

®* Wenn die Pressschnecke wahrend des
Geréatebetriebs stoppt, den Netzschalter auf [REV]
drehen und 3 bis 5 Sekunden lang gedriickt halten,
um den Riickwartslauf zu aktivieren. Wenn der
Riickwartslauf komplett gestoppt ist, den Schalter
erneut auf [ON] drehen. Wird das Gerat langere Zeit
gestoppt, kénnen Uberhitzung des Motors, Beschadi-
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gung von Teilen oder Funktionsstdrungen auftreten.
Wenn das Problem andauert, schalten Sie das Gerét
aus und kontaktieren Sie lhren HUROM Kundendienst.
® Wahrend des Betriebs das Produktgehduse nicht
bewegen oder das Hauptbehalter-Set bzw. Gerateteile
zerlegen oder zusammenbauen. Darauf achten, vorher den
Betrieb zu stoppen und das Netzkabel herauszuziehen.

® Beim Produktgebrauch darauf achten, dass keine
Krawatte, Halskette, Schal etc. in die Einfiilloffnung
gelangt.

® Platzieren Sie das Produkt fiir den Gebrauch auf einer
ebenen und stabilen Oberfléche.

® Beim Einfiillen der Zutaten in die Einfiilloffnung keine
Essstabchen, Loffel, harte oder andere Gegenstande aufier
den Stopfer verwenden.
®DasGeratnichtlangerals 30 Minutenam Stiick verwenden.
Eine Uberhitzung des Motors kann zu Funktionsstérungen
fihren. Fir die erneute Inbetriebnahme das Gerat vor dem
Gebrauch 5 Minuten lang ausschalten.

® Das Gerdt keiner iibermafigen Kraft oder Druck
aussetzen bzw. nicht fallen lassen.

® Wenn das Gerat ungewohnliche Gerdusche erzeugt,
heiB wird oder Rauch erzeugt, schalten Sie es bitte sofort
aus und kontaktieren Sie das Kundendienstzentrum. Der
Geruch beim Erstgebrauch des Produkts verschwindet im
Laufe der Zeit.

® Das Netzkabel aus der Steckdose ziehen, wenn das Gerat
nicht verwendet wird. Darauf achten, das Kabel mit dem
Stecker aus der Steckdose zu ziehen.

® Das Produkt nicht bei Temperaturen von 80°C oder hoher
reinigen. Das Gerat nicht in eine Geschirrspiilmaschine,
Mikrowelle etc. geben, dies kann Funktionsstorungen und/
oder eine Verformung der Geréteteile verursachen.

® Das Produktgewicht betragt ca. 6,2 kg. Beim Bewegen
des Produkts darauf achten, das Produktgehduse mit
beiden Handen festzuhalten. Wenn nur der Hauptbehalter
oder Seiten des Produktgehauses gehalten werden, kann
das Gehduse zu Boden fallen und Korperverletzung oder
Funktionsstorungen verursachen.

® Dieses Haushaltsprodukt darf nicht fiir kommerzielle
Zwecke verwendet werden. Durch die iibermaBige
Entsaftung grofler Mengen von Zutaten konnen die
Gerateteile beschadigt werden.

Falls das Gerat flir kommerzielle Zwecke verwendet
wird, kontaktieren Sie bitte das Kundendienstzentrum fiir
Informationen Uber die Verwendungsmethode.

A

® Stellen Sie sicher, dass Sie genau verstehen, wie die
Zutaten vorzubereiten sind, und bereiten Sie sie vor dem
Einfiillen richtig vor.

- Falsch vorbereitete Zutaten kénnen den Entsaftungsvorgang
behindern und/oder Produktschaden hervorrufen.

® Zutaten, die besondere Sorgfalt erfordern

- Wenn gekochte Zutaten, wie z. B. gekochte Kartoffeln

2. Vorsichtsmafilnahmen beim
Gebrauch
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und Stiflkartoffeln, oder weiche Zutaten wie Bananen,
reife Kiwis oder Tomaten allein verwendet werden, kann
sich der Saft im Behalter stauen und das Entsaften
erschwert werden. Nur kleine Mengen einfllen oder
mit anderen Zutaten verwenden.

- Walnisse, Erdniisse, Mandeln, Sonnenblumenkerne,
Pinienkerne, Bohnen etc. nur in kleinen Mengen einfiillen,
in Wasser einweichen und gemeinsam mit anderen Zutaten
hinzufiigen.

O Fiir die Entsaftung ungeeignete Zutaten

- Keine Zutaten einfillen, die fir eine Entsaftung ungeeignet
sind, wie Sesamkorner, Kaffeebohnen, getrocknete
Chilischoten, Baumrinde und Kiefernadeln. Keine/n Fisch, Aal,
Krabben, Schnecken, Tintenfische etc. einftillen

- Keine in Alkohol, Honig oder Zucker eingelegte Friichte
(Trauben, Himbeeren, Brombeeren etc.) und enzymhaltige
Produkte (Salzbohnen, Fohrenenzym etc.)

- Keine Zutaten einfihren, die von Natur aus schwer zu
entsaften sind, wie z. B. Olfriichte, Aloe vera, Kaktus, Quitte,
Yams, Kudzu-Wurzel, Zuckerrohr, Ahorn und Léwenzahn.

- Keine Eiswiirfel einflihren.

®Eswirdempfohlen, Gemiisesaftsofortzukonsumierenund
nicht iiber langere Dauer im Kiihlschrank aufzubewahren.
®Dieses Gerat nicht fiir das Mahlen von Kérnernverwenden.
® Trester darf nicht erneut entsaftet werden.

® Das Produkt nicht im Leerlauf vor dem Einfiihren von
Zutaten verwenden.

® Keine Zutaten in den Trichter oberhalb der Grenzmarke
einfiillen.

@Das Gerat nichtldnger als 30 Minuten am Stiick verwenden.
- Eine Uberhitzung des Motors kann Funktionsstérungen
verursachen. Bei einer langeren Verwendung den Betrieb
stoppen und nach einer Pause von 5 Minuten erneut starten.
@ Wahrend des Betriebs keine Essstabchen oder Loffel in
die Einfiill6ffnung / den Tresterauslass einfiihren.

@ Fiir das Einfiillen von Zutaten nur den Stopfer verwenden.
Ansonsten besteht die Gefahr von Korperverletzung und/oder
Funktionsstorungen.

@ Den Schalter nicht mit nassen Handen anfassen.

- Dies kann zu einem elektrischen Schlag, Kurzschluss und/
oder Feuer fihren. Fremdkdrper vom Netzschalter fernhalten.
@ Bei der Verwendung den Saftdeckel offen lassen.

- Der Saft kann in den Trichter zurckflieBen, wenn der
Saftdeckel wahrend der Entsaftung geschlossenist.
@®Nichtverwenden,wenndie OberseitedesProduktgehduses
nass ist (Saft oder Wasser).

1. Vertrocknete Zutaten, die lange Zeit im Kihlschrank
aufbewahrt wurden, oder gefrorene Friichte ergeben nur
wenig oder gar keinen Saft.

2. Wenn das Produkt nicht sofort nach der Verwendung
gereinigt wird, kann der Trester eintrocknen, sodass der
Ausbau und die Reinigung der Bauteile erschwert werden
und eventuell die Gerateleistung beeintrachtigt wird. Daher
sollte das Gerat immer sofort nach der Verwendung gereinigt
werden.

2022-12-13

T ¢ (. T

15

= 52002E




T ¢ (. T

16

W 4DC010914 AtE2ELH M S8 H320N Series 7 &,01=22_V.02.indd §‘$

3. Anleitung Netzschalter

Den Netzschalter driicken, um den Betrieb

zu starten.

2 )
C)

\ [ON] : Betrieb - Wird
betatigt, um die Entsaftung

} zu starten

[O]:Stop - Wird betétigt,
um den Geratebetrieb zu
stoppen

\ [REV | : Rickwartslauf
- Wird betéatigt, wenn der
Geratebetrieb aufgrund

zu grofer Zutatenmengen
stoppt % Funktioniert
nur, wenn der Schalter
Rickwartslauf [REV]
gedrickt wird, und

stoppt, wenn der Schalter
losgelassen wird.

4. VorsichtsmaBBnahmen vor
der Entsaftung

% Bei Allergien bitte darauf achten, bei
der Vorbereitung die geeigneten Zutaten
auszuwahlen.

% Fir die Methode und Anmerkungen zur
Verwendung des Gerats fiir die einzelnen Zutaten
siehe Anleitung zur Zubereitung.

% Die Zutaten in der richtigen GroBe vorbereiten,
um in den Trichter zu passen. Fiir die Entsaftung
groBer Mengen oder auf hoher Stufe die Zutaten
vor dem Einfiillen in besonders kleine Stiicke
schneiden. Fiir etwa 1 kg den Anwendungsschritt
"Ausbau und Reinigung nach Entsaftung”
wiederholen.

% Keine Zutaten in den Trichter oberhalb der
Grenzmarke einfiillen.

% Wenn gekochte oder weiche Zutaten allein
verwendet werden, kann sich der Saft im Behalter
stauen und das Entsaften erschwert werden.

Nur kleine Mengen einfiillen oder mit anderen
Zutaten verwenden.

% Bei der Entsaftung von faserhaltigen Obst- und
Gemiisesorten kann der Saft verdicken.

* Wenn die folgenden schwer zu entsaftenden
Zutaten eingefiillt werden, kdnnen Beschadigung
oder Funktionsstorungen des Produkts auftreten.

- Zutaten, die fUr eine Entsaftung ungeeignet sind,
wie z. B. Sesamsamen, Kaffeebohnen, Chilischoten,
Baumrinde und Tannennadeln sowie Fisch, Aal,
Garnelen, Schnecken, Tintenfisch etc.

- In Alkohol, Honig oder Zucker eingelegte Friichte
(Trauben, Himbeeren, Brombeeren etc.) und
enzymhaltige Produkte (Salzbohnen, Féhrenenzym
etc.)

- Zutaten, die von Natur aus schwierig zu entsaften
sind wie (Olfriichte, Aloe vera, Kaktus, Quitte, Yams,
Kudzu-Wurzel, Zuckerrohr, Ahorn und Lowenzahn)
- Gekochte Zutaten wie gekochte Kartoffeln oder
SiiBkartoffeln

- Eiswiirfel

% Nicht verwenden, um Kérner zu mahlen.

% Siehe Anleitungen in <Vorsichtsmafinahmen
beim Gebrauch> (siehe S. 15).

2022-12-13 2= 5:002E



4-1.Vorbereitung der Zutaten

¢ Dabestimmte Zutaten speziell vorbereitet werden
miissen, lesen Sie bitte die nachstehenden Anleitungen zur
Vorbereitung.

o Fiir die Entsaftung groBer Mengen oder mehrmals
hintereinander die Zutaten vor dem Einfiillen in kleine
Stiicke schneiden. Dann den Anwendungsschritt “"Ausbau
und Reinigung nach Entsaftung” wiederholen.

o Fiir schnelleres Entsaften die Zutaten in besonders kleine
Stiicke schneiden.

Zitrusfriichte

Grapefruit, Orangen, Zitronen etc.

Die Zutaten vorbereiten, schalen und in kleine Stiicke
schneiden, um in die Trichteréffnung zu passen. Alle
harten Kerne vor dem Einflllen entfernen

Friichte mit dicker Schale

Ananas, Drachenfrucht, Melone, Wassermelone,
Granatapfel

Die Zutaten vorbereiten, schalen und in kleine Stiicke
schneiden, die in die Trichteroffnung passen. Alle
harten Kerne vor dem Einflllen entfernen.

Kernhaltige Friichte

Trauben, Apfel, Pfirsich, Dattelpflaume, Pflaume,
Kirsche, Birne, koreanische Melone etc.
Bei Zutaten mit harten oder grof3en Kernen, wie z. B.
Pfirsichen, den Kern zuerst entfernen und dann das
Fruchtfleisch schneiden und vorbereiten. Harte
Kerne konnen den Betrieb stoppen oder Gerateteile
beschadigen. Apfelkerne enthalten Giftstoffe und
sollten daher soweit mdglich entfernt werden. Bei
Trauben jede Traube einzeln vom Strang entfernen
und waschen. Nicht nur besonders weiche Zutaten
entsaften, sondern mit anderen Obst- und
Gemiisesorten vermischen.

T ¢ (. T
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Weiches Obst

Einfache Entsaftung (Beeren, Kirschtomaten,
Ananas etc.)

%% Die Zutaten sorgfaltig sdubern und in kleine

Stiicke schneiden, die in die Trichterdffnung

passen. Bei Obst- und Gemisesorten mit Stangeln

diese zuerst entfernen.

Gemischte Extraktion (Erdbeeren, Kiwi, Banane,
Tomate, Mango etc.)

2% Trockene und dickfliissige Zutaten mit

anderen Zutaten zur Entsaftung vermischen.

Schale und Stiele sowie eventuell vorhandene

Kerne entfernen.

Wurzelgemiise

Karotten, Riiben, Ingwer, SiiBkartoffeln,
Kartoffeln, Knoblauch etc.

Die Zutaten unter laufendem Wasser waschen,

um Schmutz und Fremdstoffe zu entfernen.

Faserhaltige Zutaten wie Ingwer zuerst schalen

und dann in kleine Stlicke schneiden. Lange

Zutaten zur Entsaftung vertikal schneiden.

Blatt- und Stangelgemiise

Sellerie, Kale, Kraut, Wasserkresse,
Weizengras, Schnittlauch etc.

Fir die Entsaftung die Zutaten in hochstens 3 cm

grof3e Stiicke schneiden. Da Blatt- und

Stangelgemuse faserhaltig sind, sind sie schwer

zu entsaften und konnen sich in der Universal-

Press-Schnecke verfangen.

¢ Beim Entsaften anderer Zutaten als

Wurzelgemiise, Blatt- und Stangelgemiise kann

der Saft stagnieren.

Verwendung jedes Siebs

Feinsieb Fir die Entsaftung von Gemiise und Obst
) s=————> FEinSmoothie-Sieb hat breite Offnungen und wird hauptsachlich
§m°°th'e' verwendet, um Dicksaft aus festem Fruchtfleisch zu erhalten.
ieb

|deal fir Bananen, Erdbeeren und andere Zutaten mit weichem

Fruchtfleisch sowie Zutaten fir Dicksaft. Praktisch fiir die
Zubereitung von Smoothies, Milchdrinks oder Suppe.

W 4DC010914 AtE2ELH M S8 H320N Series 7 &,01=22_V.02.indd §$
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18 5.Zusammenbau

01 Feinsieb (@) und Rotationsbiirste (5)) zusammensetzen (siehe Abbildung). Ganz nach unten driicken.
02 Feinsieb + Rotationsbiirsten-Set zusammengesetzt am Behdlter anbringen und an der Kerbe
ausrichten (siehe Abbildung)
03 Die Schraube am zusammengebauten Behalter einsetzen. Bis zum Anschlag nach unten driicken.
04 Zusammenbauen, sodass der Trichterdeckel (1)-1) vertikal auf dem Trichter (2-1) aufliegt.
05 Die Zusammenbaumarkierung (2)-3) des Trichters [§] mit der Zusammenbaumarkierung ((7)-2) des
Hauptbehilters [?J lausrichten, um sie zusammenzufiigen.
Den zusammengebauten Trichter im Uhrzeigersinn drehen, bis seine Zusammenbaumarkierung mit
der Zusammenbaumarkierung [ & Ides Behilters ausgerichtet ist
Wenn die internen Teile nicht richtig zusammengefiigt sind, kann der Trichter nicht geschlossen werden.
06 Priifen, ob der Entleerdeckel und die Schlaufe (7)-4) des Hauptbehilters richtig geschlossen sind.
1. Den Entleerdeckel schlieflen und mit der Schlaufe befestigen.
2. Wenn die Dichtung nicht richtig eingelegt oder der Hebel nicht richtig geschlossen ist, kann Saft austreten,
oder der Hebel kann sich wahrend der Entsaftung 6ffnen.
07 Das richtig zusammengebaute Hauptbehalter-Set mit dem Produktgehiuse ((®)) zusammenfiigen.
Das Hauptbehalter-Set zuerst zusammenbauen und dann am Produktgehause anbringen.
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6. Ein- und Ausbau von Silikon 19

* Dichtungsringe aus Silikon sind Verbrauchsprodukte, . .
die alle 6 bis 12 Monate ersetzt werden sollten. Sie sind Dichtung Trichter
beim Kundendienstzentrum erhaltlich.

(Der Entsafter kann undicht sein, wenn das
Produkt nicht richtig zusammengebaut ist)

Dichtung Entsafter

yosinag

zusammenbauen
Dichtung Saftausguss-Verschlusskappe

01 DieDichtung durch Riickziehen herausnehmen.

02 Nach der Reinigung zuerst eine Seite der Dichtung mit Nach der Reinigung so einsetzen, dass die
einer Einhakbewegung einlegen. runde Seite der Dichtung nach auflen und die
03 Den restlichen Teil einlegen und den Bereich nach unten Rasternuten nach oben zeigen.
driicken. Dichtung Rotationsbiirste
Dichtung Hauptbehalter
chtung Hauptbehalte| ( ~

01 Die Silikonbrste zuerst reinigen und
dannvon innen nach aufen ziehen, um sie
02 zusammenzubauen (siehe Abbildung).
Die Silikonbiirste an den dufleren Lamellen

03 Denrestlichen Teil der Dichtung ohne Knicke fest eindriicken. oben und unten anfassen und fest ziehen.

01 Eine Seite fassen und durch Riickziehen ablosen.

02 Nach der Reinigung die Ober- und Unterseite
der Dichtung priifen und sie durch eine einseitige
Einhakbewegung einsetzen.
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20 7.Verwendung




01 Den Trichterdeckel dffnen.

(D) Den Hebel des Trichters driicken, um ihn zu 6ffnen.
Durch das Einfiillen zu grofier Zutatenmengen kann das
Gerat beschadigt werden.

02 Zutaten nur bis zur Grenzmarke des Trichters
einfiillen.
(@) Weiche Zutaten mit anderen Zutaten verwenden.

03 Den Trichterdeckel schlieBen und die Saftausguss-
Verschlusskappe offen lassen.

(@ Vor Driicken der Entsaftungstaste [ON] zuerst den
Entsaftungsbehalter einsetzen.

(2 Der Saft kann in den Trichter zuriickflieRen, wenn die
Saftausguss-Verschlusskappe geschlossen ist. Wenn
der Saft nach Offnen der Saftausquss-Verschlusskappe
nicht herausfliefit, den Trichterdeckel 6ffnen und Inhalt
ausleeren.

04 Den Netzschalter [ON] driicken, um den Betrieb zu
starten.

(DDas Klickgerdusch wahrend des Geratebetriebs
entsteht durch das Einrasten des Hauptbehalter-Sets
mit dem Motor.

05 Um wahrend des Betriebs weitere Zutaten
hinzuzufiigen, die Zusatzoffnung verwenden oder
den Trichterdeckel offnen.

(D Der Betrieb stoppt, wenn der Trichterdeckel offen ist.

(@ Zum Einfiillen der Zutaten nur den Stopfer verwenden.

(3 Falls sich die Pressschnecke dreht, die Zutaten aber
im Trichter wahrend der Entsaftung nicht zerkleinert
werden, die Zutaten mit dem Stopfer nach unten
driicken.

06 DasGeratetwa1Minutelanglaufenlassen,nachdem
alle Zutaten durch den Trichter eingefiillt wurden.

() Die Zutaten werden langsam ausgepresst, daher
braucht es einige Zeit, bis die letzte Zutat entsaftet ist.

@ Der iibrige Trester wird durch den weiteren Betrieb des
Geréats nach der Entsaftung entfernt, um den Trichter
leichter abzunehmen und die Teile zu reinigen.

07 Nach der Entsaftung und Tresterentfernung den
Netzschalter driicken, um das Gerét zu stoppen.

(D) Das Gerit stoppt 3 Sekunden nach Betriebsstopp durch
den Netzschalter.

08 Ubrigen Trester durch Kippen des Hauptbehilters
nach vorne entfernen.

(D Bei dickfliissigem Saft aus Tomaten etc. kann Saft im
Hauptbehalter verbleiben.
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8. Wenn die Pressschnecke wihrend des
Betriebs anhalt

)

01 Den Netzschalter 2 bis 3 Mal auf [REV] drehen,
3 bis 5 Sekunden lang gedriickt halten und dann
loslassen. Mit der Funktion Riickwartslauf [REV]
werden die Zutaten von unten nach oben befordert.
Das funktioniert nur, wenn der Schalter auf [REV]
gedreht wird, und stoppt, wenn der Schalter
losgelassen wird.

02 Wenn die Schnecke nach einem Riickwartslauf
komplett stillsteht, den Netzschalter kurz driick-
en, um den Betrieb neu zu starten.

Wenn die Funktionen Entsaftung [ON] oder
Rickwartslauf [REV] bedient werden, zuerst die
Pressschnecke komplett stoppen und dann den
Schalter auf die gewlinschte Funktion drehen.

Wenn das Gerét selbst nach der 0.g. Prozedur nicht
funktioniert, den Stecker aus der Dose ziehen, das
Hauptbehalter-Set abnehmen, reinigen und erneut
verwenden.

Nach Ausschalten des Gerats lauft der Motor vor
dem kompletten Stillstand kurze Zeit nach.

T ¢ (. T
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22 9. Anleitung zu Ausbau und Reinigung

~

% Nach komplettem Stopp des Betriebsvorgangs das
Netzkabel mit trockenen Handen aus der Steckdose
ziehen. Nachdem das Produkt gestoppt wurde, kommt
der Motor langsam zum Stillstand. Daher vor dem
Abnehmen des Hauptbehalter-Sets 3 Sekunden lang
warten.

01 Den Hauptbehélter vom Produktgehause abtrennen.
Den Trichter drehen, um ihn zu 6ffnen, und nacheinander
die einzelnen Teile durch Ziehen abnehmen.

02 Die Teile mit einer Reinigungsbiirste unter flieBendem
Wasser saubern.

03 Den Entleerdeckel und die Saftausguss-
Verschlusskappe 6ffnen, um den Hauptbehalter zu
reinigen.

04 Das Produktgehause mit einem feuchten Handtuch
oder einem weichen Lappen abwischen.

05 Die Silikondichtungen nach der Verwendung abnehmen
und saubern.

- Es konnen noch Fruchtreste festsitzen.

(Dichtungen von Trichter, Saftausguss-Verschlusskappe,
Entsaftung, Verschluss, Hauptbehalter-Set, Silikonbirste)

06 Die Teile kénnen durch Einlegen in warmes Wasser mit
Backpulver, Zitronensaure oder Essig sterilisiert werden.

% Wenn das Produkt unmittelbar nach der Verwendung nicht
gereinigtwird, kdnnen die Edelstahlteile und andere Bereiche
rosten oder sich durch die Einwirkung von Salz und Trester
entfarben.

Auch Giftstoffe kénnen sich im Inneren festsetzen und
eintrocknen, sodass Reinigung und Ausbau der Teile
erschwertwerden sowie die Leistung beeintrachtigt wird.
Darauf achten, das Gerat nach dem Gebrauch zu sdubern,
vollstandig an der Luft zu trocknen und an einem sauberen
Ort aufzubewahren. Vor einer langeren Aufbewahrung muss
das Gerat mit einer Reinigungsbirste gesaubert werden.
Nicht mit kochendem oder heiflem Wasser reinigen oder
Reinigungsschwamme, Stahlschwamme, Scheuermittel
oder scharfe Reinigungswerkzeuge verwenden.

Nichtin die Geschirrspiilmaschine geben.
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10. Vor Reparatur- Anfragen 23

Priifen Sie folgende Punkte, bevor Sie eine Reparatur anfragen. Wenden Sie sich fiir Kundendienstleistungen und jegliche Nachfragen zur
Verwendung des Geréts an unser Kundenzentrum oder konsultieren Sie unsere Homepage unter http://www.globalhurom.com. Priifen Sie die
Herstellernummer oder die Nummer unter dem Barcode, wenn Sie Serviceleistungen oder Teile anfragen

01. Bei Inbetriebnahme des Gerats
ertont ein Klickgerausch.

Es entsteht durch das Einrasten der Pressschnecke mit dem Motor. Das gilt nicht als Funktionsstorung

02. Das Gerét funktioniert nicht nur
mit dem Produktgehause.

ha h

richtig zusammengebaut sind.
Darauf achten, bei Zusammenbau und Zerlegung die Stromversorgung auszuschalten.

Es ist zu Uberprifen, ob das Hauptbehélter-Set und das Produktg

03. Beim Zusammenbau
darauf achten, dass es mitdem
Sicherheitssensor ausgerichtet ist.

Priifen, ob es in Ubereinstimmung mit der Markierung zusammengebaut wurde. Darauf achten, bei
Zusammenbau und Zerlegung die Stromversorgung auszuschalten

04, Das Gerdt funktioniert nicht.

Priifen, ob das Netzkabel richtig eingesteckt ist. Das Gerat kann nach langem Betrieb (30 Minuten oder langer)
nicht funktionieren. Es funktioniert wieder normal, sobald das tiberhitzte Produktgehduse abgekihlt ist.

05. Das Gerat halt bei normaler
Funktion plotzlichan.

Priifen, ob der Fiilltrichter richtig eingelegt wurde. Wenn der Trichter nicht richtig eingelegt ist, funktioniert
das Produkt nicht. Es funktioniert nur, wenn beim Zusammenbau das Schlosssymbol am Behalter und
die Zusammenbaumarkierung des Trichters einander gegeniiber stehen. Priifen, ob das Gerat gemaf den
Anweisungen in der Bedienungsleitung ordnungsgemaB zusammengebaut wurde. Siehe Bauanleitung (Seite
18). Wurden tibermafige Zutatenmengen oder besonders dickschalige Zutaten eingefiillt? Siehe Seite 21 der
Bedienungsanleitung, um den Riickwartslauf zu aktivieren. Aus Sicherheitsgriinden wird ein Timer eingestellt,
der 5 Minuten nach Beginn des Betriebs automatisch stoppt. Den Netzschalter kurz driicken, um den Betrieb
zu starten.

06. Es sind Bruchstellen durch
Schrauben oder Kratzer an der
Oberseite der Universal-Press-
Schnecke sichtbar.

Beim Formen werden zusatzlich zu den geradlinigen Pressrillen kurvenformige Markierungen auf den Seiten
und der Oberseite der Universal-Press-Schnecke angebracht. Sie sind Teil des Gerdts und beeintrachtigen
keinesfalls den Betrieb.

07. Unmittelbar nach Einfiillen
der Zutaten tritt Saft durch den
Tresterauslass.

Jenach eingefiillten Zutaten kdnnen kleine Saftmengen durch den Tresterauslass austreten.

Das ist kein Produktdefekt, sondern ein Phdnomen, das durch die Eigenschaften der Zutaten verursacht wird.
Der Saftaustritt stoppt, sobald das Produkt im Betrieb lduft. Bei anhaltendem Saftaustritt kontaktieren Sie bitte
das Kundendienstzentrum.

08. Saft flieBt in den Trichter
zuriick.

Haben Sie die Entsaftung mit geschlossener Saftauslass-Verschlusskappe durchgefiihrt? Beim Entsaften
mit geschlossener Saftauslass-Verschlusskappe kann Saft zuriick in den Trichter flieBen. Wenn der Saft
nach Offnen der Saftausquss-Verschlusskappe nicht herausflieft, den Trichterdeckel 6ffnen und den Inhalt
ausleeren

09. Saft tritt zwischen Trichter
und Hauptbehalter oder zwischen

L

Hauptbehilter und Produktg

p

aus.

Ist die Trichterdichtung oder Behalterdichtung richtig eingelegt? Saft tritt aus, wenn die Trichter- oder
Behalterdichtung verkehrt oder unvollstandig eingelegt wurde. Priifen, ob die Dichtung richtig eingelegt wurde.

10. Der Fiilltrichter 6ffnet sich nicht.

Es konnten iibermaBige Tresterreste im Inneren zuriickgeblieben sein. Nehmen Sie das Produkt in Betrieb,
um den Trester im Inneren zu entfernen oder wiederholen Sie den Vorgang Riickwartslauf aktivieren etwa 10
Sekunden lang und stoppen Sie dann 2 bis 3 Mal nacheinander. Der Trichter kann dann problemlos gedffnet
werden.

Wurden Fremd- oder Feststoffe (harte Kerne wie z. B. Pflaumenkerne] eingefiillt? Falls Fremd- oder
Feststoffe eingefllt wurden, kdnnen Gerateteile bei der Aktivierung des Riickwartslaufs erheblich beschadigt
werden. Kontaktieren Sie das Kundendienstzentrum und fordern Sie einen Produktservice an.

11. Der Hauptbehélter vibriert
(beim Entsaften)

Aufgrund der kinetischen Kréfte des Motors im Gehduse kann das Gerét leicht vibrieren. Geringfiigige
deutliche Bewegungen treten je nach Eigenschaften der Zutaten auf (hart, zah etc.] Das kommt haufig vor, wenn
die Pressschnecke rotiert, und gilt nicht als Funktionsstdrung. Die Vibrationen konnen bei harten Zutaten etwas
starker sein als bei weichen, saftigen Zutaten. (z. B.: Karotten, Kartoffeln, Rettich, Riiben, Kohlrabi etc.)

12. Der Entleerdeckel ist
geschlossen, aber der Trester wird
geleert.

Auch bei geschlossenem Entleerdeckel wird der Trester geleert. Je nach verwendeten Zutaten konnen die
Menge und Geschwindigkeit der Entleerung variieren.

13. Beim Entsaftenist ein
ungewdhnliches Gerausch hdrbar.

Dieses Gerausch entsteht beim Zerkleinern von Zutaten. Bei harten oder zahen Zutaten wie z. B. Apfeln,
Karotten, Kohl, Sellerie, Riiben etc. kann das Entsaftungsgerdusch lauter sein als bei weichen Zutaten.
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

LES PRECAUTIONS DE SECURITE DE BASE SUIVANTES
SAPPLIQUENT LORS DELUTILISATION D'APPAREILS ELECTRIQUES. :

1. LORSQUE VOUS UTILISEZ DES APPAREILS ELECTRIQUES, LES
PRECAUTIONS DEBASE DOIVENT TOUJOURS ETRE PRISES. LISEZ
TOUTES LES INSTRUCTIONS.

2. POUR PROTEGER CONTRE LES RISQUES DE CHOC ELECTRIQUE, NE
PLONGEZPAS LE CORPS PRINCIPAL (MOTEUR) DANS LEAU OU TOUT
AUTRE LIQUIDE.

3. CET APPAREIL N'EST PAS CONCU POUR ETRE UTILISE PAR DES
PERSONNES (Y COMPRIS DES ENFANTS) AUX CAPACITES
PHYSIQUES, SENSORIELLES OU MENTALES REDUITES, OU
MANQUANT D'EXPERIENCE ET DE CONNAISSANCES, SAUF SOUS
ETROITE SURVEILLANCE ET APRES AVOIR RECU LES INSTRUCTIONS
CONCERNANT LUTILISATION DE LAPPAREIL PAR UNE PERSONNE
RESPONSABLE DE LEUR SECURITE. UNE SURVEILLANCE ETROITE
EST REQUISE LORSQUE TOUT APPAREIL EST UTILISE PAR OU A
PROXIMITE D’ENFANTS. LES ENFANTS DOIVENT ETRE SUPERVISES
POUR SASSURER QU'ILS NE JOUENT PAS AVEC LAPPAREIL.

4.ETEIGNEZ LAPPAREIL ET DEBRANCJ—IEZ-LE DE LA PRISE DE
COURANT LORSQU'IL N'EST PAS UTILISE, AVANT D’ASSEMBLER OU
DE DEMONTER DES PIECES ET AVANT DE LE NETTOYER. POUR LE
DEBRANCHER, SAISISSEZ LA FICHE ET RETIREZ-LA. NE TIREZ
JAMAIS SUR LE CORDON.

5. EVITER TOUT CONTACT AVEC LES PIECES EN MOUVEMENT. NE PAS
TENTER D'INTERFERER AVEC LES MECANISMES DE VERROUILLAGE
DE SECURITE.

6. N'UTILISEZ PAS UN APPAREIL AVEC UN CORDON OU UNE FICHE
ENDOMMAGEE, OU APRES UN DYSFONCTIONNEMENT DE
L'APPAREIL, QUI EST TOMBE OU ENDOMMAGE DE QUELQUE FACON.
RETOURNEZ LAPPAREIL AU CENTRE DE SERVICE AGREE LE PLUS
PROCHE POUR UN EXAMEN, UNE REPARATION OU UN REGLAGE
ELECTRIQUE OU MECANIQUE.
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. LUTILISATION D’ACCESSOIRES NON RECOMMANDES OU VENDUS

PAR LE FABRICANT PEUT PROVOQUER UN INCENDIE, UN CHOC
ELECTRIQUE OU DES BLESSURES.

. NE LAISSEZ PAS LE CORDON PENDRE SUR LE BORD D'UNE TABLE

OU D’'UN COMPTOIR.

. ASSUREZ-VOUS QUE LE GOULOT EST TOUJOURS SOLIDEMENT FIXE

EN PLACE AVANT QUE LE MOTEUR NE SOIT ALLUME. N'OUVREZ PAS
LE GOULOT TANDIS QUE LEXTRACTEUR DE JUS FONCTIONNE.

ASSUREZ-VOUS DE METTRE LINTERRUPTEUR EN POSITION DARRET
APRES CHAQUE UTILISATION DE VOTRE EXTRACTEUR DE JUS.
ASSUREZ-VOUS QUE LE MOTEUR SOIT COMPLETEMENT ARRETE
AVANT DE LE DEMONTER.

NE METTEZ PAS VOS DOIGTS OU DES OBJETS DANS LEXTRACTEUR
DE JUS S’IL FONCTIONNE. SI DE LA NOURRITURE SE COINCE DANS
LA PRISE, UTILISEZ LE POUSSOIR FOURNI OU UN AUTRE MORCEAU
DE FRUIT OU DE LEGUME A POUSSER VERS LE BAS. SI CELA EST
IMPOSSIBLE, ETEIGNEZ LE MOTEUR ET DEMONTEZ LEXTRACTEUR
DE JUS POUR ELIMINER LA NOURRITURE RESTANTE.

NE LUTILISEZ PAS A LEXTERIEUR.

NE PLACEZ PAS LAPPAREIL SUR OU PRES D'UN BRULEUR A GAZ OU
ELECTRIQUEOU DANS UN FOUR CHAUFFE.

N'UTILISEZ PAS LAPPAREIL AUTREMENT QUE POUR SON
UTILISATION PREVUE.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

=
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p-26 1. Recommandations de sécurité

p-27 2. Précautions d'utilisation

p.28 3. Guide interrupteur d‘alimentation /
4. Précautions avant extraction de jus

p-30 5. Démontage
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p.33 8.En casd'arrét de la vis quand
'appareil est en marche

p.34 9. Démontage et nettoyage
p.35 10. Avant de demander une réparation

Avant de lire le mode d’emploi

1. Lisez les « Recommandations de sécurité » (p. 24 3
27) et utilisez 'appareil correctement.

2. Apres avoir lu le mode d'emploi, conservez-le
dans un endroit sir pour pouvoir le consulter
ultérieurement.

3. N'utilisez pas l'appareil a l'étranger si le courant et
la tension électrique sont différents.

4. Toute amélioration de la qualité est sujette a
changement sans préavis.

A 1. Recommandations de sécurité

01 Assurez-vous de lire les <Recommandations de
sécurité>.

02 Suivez les <Recommandations de sécurité>.

03 Les recommandations sont classées comme suit.

A Avertissement Toute violation des mises en garde peut
entrainer des blessures séveres ou la mort.

® Ne branchez ou ne débranchez pas le cordon d'alimentation
avec les mains mouillées.

® N'utilisez pas un courant différent de celui indiqué sur la
carte de garantie et dans les caractéristiques du produit. Cela
pourrait provoquer un choc électrique, un incendie et/ou une
altération des performances. Le branchement a un voltage
différent pourrait réduire la durée de vie du moteur ou causer une
panne.

®Branchez entiérement la fiche du cordon d'alimentation dans
la prise avec précaution.

® Ne pliez, n'attachez, n'endommagez ou ne tirez pas sur le
cordon et ne le placez pas prés d'une source de chaleur telle
qu’une cuisiniére. De méme, ne placez aucun objet lourd sur le
produit, ne le placez pas dans un lieu étroit et ne le modifiez pas.
*® Ne modifiez le produit dans aucune circonstance. De méme,
ne tentez pas de démonter ou de réparer ['appareil vous-méme
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® N'insérer aucun corps étranger, comme un doigt ou une
épingle en fer, dans les fentes ou les trous présents sur
l'appareil. Cela peut provoguer un incendie, un choc électrique,
une blessure et/ou une panne. Pour le service aprés-vente et la
maintenance du produit, veuillez contacter le Centre de service
client HUROM.

®Lorsque lafiche secteur est endommagée, n'essayez pas de la
réparer ou de la modifier vous-méme, rendez-vous au centre de
service aprés-vente ou dans une boutique.

® Ne mouillez pas le produit et ne l'éclaboussez pas d'eau.
Assurez-vous que de 'eau ou quaucun corps étranger ne pénetre
Uinterrupteur du d'alimentation du produit.

® Ne touchez pas Uinterrupteur d'alimentation avec les mains
mouillées.

® Par sécurité, assurez-vous que le produit est relié a la terre
en permanence. De méme, ne le raccordez pas a un tuyau de gaz,
a une conduite d'eau en plastique ou a une ligne téléphonique.
Assurez-vous d'utiliser la prise de terre.

®N'essayez pas de démonter l'ensemble de la cuve ou n'insérez
aucun corps étranger comme un doigt ou une cuiller a Uentrée
ou a la sortie du robinet en cours d'utilisation.

® Ne pas utilisez a portée des enfants. Les enfants doivent étre
surveillés afin de s'assurer qu'ils ne jouent pas avec l'appareil. Il
existe un risque de blessure ou de panne si des enfants percutent
et font tomber l'appareil par inadvertance.

® Une personne qui ne serait pas habituée a Uutilisation du
produit ne devrait pas lutiliser elle-méme. Toute personne
présentant des troubles physiques ou mentaux ou ne possédant
pas L'expérience et la connaissance de ce type de produit ne
devrait pas L'utiliser sans surveillance.

® N'utilisez pas ce produit si vous portez ou tenez un objet
magnétique, comme un bracelet magnétique, par exemple. La
présence d'un objet magnétique prés de l'appareil pourrait causer
une panne.

A Attention Toute violation des mises en garde peut
entrainer des blessures séveres ou la mort.

® N'utilisez pas le produit si le bloc principal ou la cuve du
produit ne sont pas correctement connectés.

® En cas de fuite de gaz, etc. ne touchez pas au cordon
d'alimentation. Ouvrez plutét une fenétre et ventilez
soigneusement la zone.

* En cas darrét de la rotation de la vis pendant le
fonctionnement, maintenez Uinterrupteur enfoncé sur
la position [REV] pendant 3 a 5 secondes afin d’activer le
fonctionnement en sens inverse. Aprés l'arrét complet
de la rotation en sens inverse, remettez linterrupteur
sur la position [ON]. Un arrét persistant du produit en
cours de fonctionnement risque de provoquer une sur-
chauffe du moteur, d'endommager des pieces et d'altérer
son fonctionnement. Si le probléme persiste, arrétez im-
médiatement l'appareil et contactez le Centre de service
client de HUROM.

*Ne déplacez pas le bloc principal de l'appareil, ne démontez ou
ne montez pas l'ensemble de la cuve ou les piéces de celle-cien
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cours d'utilisation. Assurez-vous d'interrompre toute utilisation
et débrancher le cordon d'alimentation au préalable.

® Lors de Lutilisation du produit, assurez-vous qu’une cravate,
un collier, une écharpe, etc. ne se coince pas dans Lorifice
dentrée.

® Placez le produit sur une surface plane et stable afin de 'uti-
liser.

® Lorsque vous insérez les ingrédients dans louverture,
n'utilisez pas de baguette, de cuiller ou tout autre objet autre
que le poussoir.

® N'utilisez pas lappareil sans interruption pendant plus
de 30 minutes a chaque utilisation. Cela pourrait causer une
surchauffe et une panne. Afin de lutiliser & nouveau, arrétez
complétement le produit pendant au moins 5 minutes.

* N'exercez pas de choc excessif sur le produit et ne le faite pas
tomber.

® Si le produit émet des bruits inhabituels, une chaleur
excessive ou de la fumée, arrétez de L'utiliser immédiatement
et contactez le Centre de service client. Lodeur dégagée par un
produit lors de sa premiére utilisation disparaitra naturellement
au fil du temps.

® Débranchez la fiche du cordon d'alimentation de la prise
lorsque le produit n'est pas utilisé. De méme, lorsque vous
débranchez le cordon d'alimentation, assurez-vous de bien le
saisir afin de le tirer.

® Ne nettoyez pas le produit a une température égale ou
supérieure a80 °C. Ne le mettez pas au lave-vaisselle, au seche-
vaisselle, au micro-ondes, etc. car cela pourrait causer une panne
et/ou une déformation des piéces.

® Le produit pése environ 6,2 kg. Lorsque vous déplacez le
produit, assurez-vous de tenir fermement le bloc principal a
l'aide de vos deux mains. Si vous le déplacez en ne tenant que
la cuve ou les cotés du bloc principal de l'appareil, ce dernier
pourrait tomber et causer une blessure physique ou une panne.

® N'utilisez pas cet appareil ménager a des fins commerciales.
L'extraction excessive d’une quantité importante d’ingrédients
peut endommager les pieces. Si vous souhaitez utiliser cet
appareil a des fins commerciales, veuillez contacter le Centre de
service client quant a la méthode a respecter.

2. Précautions d'utilisation

® Assurez-vous de bien comprendre comment préparer les
ingrédients et de les préparer correctement avant de les insérer
dans 'appareil.

- Des ingrédients mal préparés pourraient entraver le processus
d'extraction et/ou endommage 'appareil.

@ ngrédients nécessitant une attention particulier

- Lors de Lutilisation uniquement d'ingrédients bouillis tels
que des pommes de terre ou des patates douces bouillies, ou
d'ingrédients a chair tendre tels que des bananes, des kiwis
mrs ou des tomates, le jus peut saccumuler a Uintérieur
du récepteur et ne pas étre extrait correctement. N'insérez
quune petite quantité de ces ingrédients ou mélangez-les a
dautres ingrédients.

- Lorsque vous utilisez des noix, des cacahuetes, des amandes,
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des graines de tournesol, des pignons de pin, des haricots, etc.
n'en utilisez qu'une petite quantité ou ajoutez-les avec d'autres
ingrédients aprés les avoir trempés dans L'eau.

@ Ingrédientimpossibles a presser

- N'utilisez pas d'ingrédients qui ne peuvent étre pressés tels
que des graines des sésames, des grains de café, du poivre de
Chine, des écorces d'arbre ou des aiguilles de pin. N'utilisez pas
de poisson d'eau vaseuse, d'anquille, de crevettes, d'escargots, de
poulpe, etc.

- N'utilisez pas de fruits imbibés d'alcool, de miel ou de sucre
(raisin, framboises, mires, etc) ou d'enzymes [salicorne, enzymes
de pin, etc).

- N'utilisez pas d'ingrédients difficiles a presser di a certaines
caractéristiques tels que le chalef argenté, L'aloé, le cactus, le
coing, l'igname, la racine de kudzu, le sucre de canne, les glands
ou les pissenlits

- N'utilisez pas de glace obtenue par congélation de L'eau.

@ || est recommandé de consommer le jus extrait des légumes
immédiatement, si possible, et de ne pas le réfrigérer sur une
période importante.

@ N'utilisez pas ce produit afin de moudre des grains. Cela peut
provoquer des blessures ou une panne.

® Nextrayez pas de nouveau le jus d’une pulpe qui a déja été
pressée.

® Ne faites pas fonctionner le produit a vide avant de presser vos
ingrédients.

® N'insérez pas d'ingrédients dans la trémie au-dela de la limite
indiquée.

@ N'utilisez pas l'appareil sans interruption pendant plus de 30
minutes.

- Cela pourrait causer une surchauffe et une panne. Cependant,
lorsque vous utilisez l'appareil de facon continue, faites une pause
de plus de 5 minutes avant de 'utiliser a nouveau.

@ N'insérez pas de baguette ou de cuiller dans le robinet de
sortie de la pulpe/du jus en cours de fonctionnement.

@ Lorsque vous insérez les ingrédients, n'utilisez rien d'autre
que le poussoir. Cela pourrait endormager les pieces ou causer
une blessure physique et/ou une panne.

@ Ne touchez pas Uinterrupteur d'alimentation avec les mains
mouillées.

- Cela peut provoguer un choc électrigue, un court-circuit et/ou
unincendie. Ne versez pas de substance étrangére sur ou prés de
linterrupteur d'alimentation.

@ Utilisez le produit lorsque le couvercle a jus est ouvert.

- Le jus peut couler vers larriére, a Uintérieur de la trémie, si le
couvercle est ouvert lors de lextraction.

@ N utilisez pas le produit i la partie supérieure du bloc principal
de l'appareil présente du jus ou de l'eau.

Remarque

1. Les ingrédients passés, qui ont été stockés longtemps au
réfrigérateur, ou les fruits congelés, peuvent ne produire que peu
de jus, voire pas du tout.

2.Si le produit n'est pas nettoyé directement apres utilisation, la
pulpe pourraitsécher, cequicomplique ledémontageetle nettoyage
et peut également causer une altération des performances. Donc,
si possible, nettoyez le produitimmédiatement apres utilisation.
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28  3.Guide interrupteur d'alimentation

Appuyez sur Uinterrupteur pour faire
fonctionner Uappareil.

=
€

\ [ON1: Fonctionnement :
lance l'extraction de jus

[O]: Arrét : arréte le
fonctionnement de l'appareil

[REV ] : Rotation inverse :
a utiliser en cas d'arrét di a
une surcharge d'ingrédient
% Fonctionne uniquement
lorsque Uinterrupteur est
maintenu enfoncé sur la
position [REV], et s’arréte
lorsque Uinterrupteur est
relaché.

T ¢ (. T
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4. Précautions avant extraction de jus

% Sivous avez des allergies, assurez-vous de
préparer des ingrédients qui vous correspondent.

% Pour la méthode d’utilisation ou les remarques
concernant l'utilisation de 'appareil pour chaque
ingrédient, veuillez consulter le livre de recettes.

% Coupez les ingrédients a une dimension qui vous
permettent de les insérer dans la trémie. Sivous
souhaitez presser un grand volume ou effecteur une
extraction rapide, coupez les ingrédients en plus
petits morceaux avant de les insérer. Pour environ
1kg, répétez les étapes de la rubrique « démontage
et nettoyage apreés extraction de jus ».

% N’insérez pas d'ingrédients dans la trémie au-
dela de la limite indiquée.

% Lors de l'utilisation uniquement
d’ingrédients bouillis ou a chair tendre, le jus
peut s’accumuler a Uintérieur du récepteur et
ne pas étre extrait correctement. N'insérez
qu’une petite quantité de ces ingrédients ou
mélangez-les a d’autres ingrédients.

¥ Lorsque vous pressez des fruits ou des légumes
particulierement fibreux, le jus peut étre plus épais.

¥ Linsertion des ingrédients suivants, qu'il est
impossible de presser, peut causer des dégats ou
une panne.

- Ingrédients qui ne peuvent étre pressés comme les
graines de sésames, le poivre de Chine, les écorces
d'arbre et les aiguilles de pin ainsi que les poissons
d’eauvaseuse, les anguilles, les crevettes, les
escargots, le poulpe, etc.

- Les fruits imbibés d'alcool, de miel ou de sucre
(raisin, framboises, mlres, etc) ou d'enzymes
(salicorne, enzymes de pin, etc.).

- Ingrédients difficiles a presser dd a certaines
caractéristiques tels que le chalef argenté, 'aloé,

le cactus, le coing, la banane, l'igname, la racine de
kudzu, le sucre de canne, les glands ou les pissenlits.
- Les d'ingrédients bouillis comme les pommes de
terre ou les patates douces.

- La glace obtenue par congélation de l'eau

% N'utilisez pas ce produit afin de réduire des
grains en poudre.

% Référez-vous aux instructions de la section

<Précautions d'utilisation> (p. 27).
2022-12-13 2% 5:00:@
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4-1. Préparation des ingrédients

« Certains ingrédients nécessitant une attention particuliére

lors de la préparation, veuillez vous référez aux instructions Fruits mous
suivantes afin de les préparer. Extraction unique (baies, tomates cerises, ananas, etc.)
 Lorsque vous pressez des ingrédients plusieurs fois ou %% Nettoyez soigneusement les ingrédients et découpez-
que vous pressez une quantité importante d’ingrédients, les en petits morceaux qui passent dans l'entrée de la
assurez-vous de les découper en petits morceaux et de trémie. Pour les fruits et légumes qui possédent une
répéter les étapes de la rubrique « démontage et nettoyage queue, enlevez celle-ci au préalable.
apres extraction de jus ».
* Pour une extraction de jus plus rapide, émincez les Extraction mixtes (fraises, kiwis, bananes, tomates,
ingrédients. mangues, etc.)
% Pour les ingrédients secs et visqueux, mélangez-les
A avec d'autres ingrédients avant extraction. Enlevez la =
= peau et la queue ainsi que les pépins ou noyaux le cas g
Pamplemousse, orange, citron, etc. échéant. 0
[0}

Préparez lesingrédients en les pelant et en les découpant

en petits morceaux qui passeront dans U'entrée de la trémie. . q

Elimiez tous les pépins et noyaux durs etimpossibles a Legumes-racines

presser avant insertion. Carottes, betterave, gingembre, patates douces,
Fruitsal o g pommes de terre, ail, etc.

LRI e Nettoyez les ingrédients a l'eau claire afin d"éliminer
Ananas, fruit du dragon, melon, pastéque, grenade, etc. toute saleté et substance étrangeére. Pour les ingrédients
Préparez les ingrédients en les pelant et en les découpant fibreux tels que le gingembre, pelez-les et coupez-les en
en petits morceaux qui passeront dans l'entrée de la trémie. petits morceaux. Pour les ingrédients longs, coupes-les
Elimiez tous les pépins et noyaux durs etimpossibles & verticalement avant extraction.
presser a\‘/antlmsertlon. Rl an tiges

Fruitsa pepins et noyaux Céleri, chou kale, chou, cresson, herbe de blé,

Raisins, pommes, péches, kakis, prunes, cerises, poires, ciboulette, etc.

melons coréens, etc. Coupez les ingrédients en morceaux de 3 cm ou moins
Pour les ingrédients qui contiennent des pépins ou des avant extraction. Les feuilles et les tiges étant des
noyaux durs et impossibles a presser tels que les péches, ingrédients rugueux et fibreux, il n'est pas facile de les
assurez-vous de retirer ceux-ci et de couper les fruits afin de presser et ils peuvent se coincer dans la Multi-vis.
n'en utiliser que la chaire. Les pépins et les noyaux peuvent ¢ Lorsque vous pressez des ingrédients autres que des
interrompre le fonctionnement de l'appareil ou racines, des feuilles ou des tiges, le jus peut stagner.

endommager les pieces. Les pépins de pormme contiennent
des toxines, veillez donc a en enlever autant que possible.
Pour les raisins, séparez chaque raisin de la grappe et
nettoyez-les soigneusement. Ne pressez pas les ingrédients
trop mous. Mélangez-les a d'autres fruits et légumes.

Comment utiliser chaque filtre

Filtre fin Pour extraire le jus de légumes et de fruits

) Un filtre grossier a de larges ouvertures et est principalement
F|ltre_ utilisé pour obtenir un jus épais contenant de la chair. Il est idéal
grossier avec les bananes, fraises et autres ingrédients dont la chair est

tendre ou qui produisent un jus épais. Il est utile pour préparer
un smoothie, un café latte ou une soupe.
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30 5.Démontage

01 Assemblezlefiltrefin (@) etlabrosse rotative (5)) commeillustré. Enfoncez les accessoires jusqu’au bout.
02 Alignez lefiltre fin et la brosse rotative((?)), assemblez-les face a la rainure du récepteur comme illustré.
03 Insérez la vis sur l'assemblage du récepteur. Enfoncez-lajusqu’a rencontrer une résistance.
04 Procédez a l'assemblage avec le couvercle de la trémie [(1)-1) en position verticale dans la trémie (2-1).
05 Alignez le repére de latrémie [ |1(2-3) sur celui du récepteur [ ?]] ((@-2) pour les raccorder.
Faites tourner lassemblage de la trémie dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a que son repére
soit aligné avec celui de U'assemblage du récepteur [ a 1
Siles composants internes ne sont pas assemblés correctement, la trémie ne se fermera pas.
06 Vérifiez que le couvercle de la sortie d'évacuation et la boucle de fermeture ((7)-4) du récepteur sont bien
verrouillés.
1. Fermez le couvercle de la sortie d'évacuation et verrouillez-le avec la boucle de fermeture.
2.Sile joint n'est pas en place ou si le levier n'est pas verrouillé correctement, du jus risque de fuir, ou le levier
risque de souvrir pendant l'extraction.
07 Placez l'assemblage du récepteur sur le bloc principal de Uappareil (®)).
Assemblez le récepteur et raccordez-le au bloc principal de l'appareil.
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6. Assemblage et démontage des joints en silicone 31

% Les joints en silicone sont des piéces qu'il est . L.
recommandé de remplacer tous les 6 a 12 mois. Vous Jointde latremie
pouvez les acheter auprés du Centre de service client.

(Lextracteur de jus peut fuir si le produit n'est pas
assemblé correctement )

Joint d’extraction

Assemblez e joint comme indiqué sur la figure.

=
Q
3
0
=
0]

Joint du bouchon de sortie du jus

01 Saisissezetretirezlejointen letirant versvous. Aprés le nettoyage, insérez le joint de facon a ce que
02 Apreslenettoyage, insérez lun des cotés du joint comme la partie arrondie soit vers l'extérieur et que la partie &
S ‘l§39'553'td un C,FOChet- ) - rainures soit vers le haut.
03 Insérez'autre coté et appuyez sur l'ensemble du joint.
Joint de la cuve Joint de la brosse rotative

01 Sati.sissez un c6teé dujoint et tirez vers vous afin de le 01 Aprés avoir nettoyé a brosse en silicone, tirez-la de Untérieur
reurer. o B . i
02 Aprés nettoyage, vérifiez le haut et le bas du joint et ver.s.lexterleurpourtaslsgmblercomme \Hustre.”
02 Saisissez les lames extérieures de a brosse en silicone par le

insérez-le comme si l'un de ses cotés était un crochet.
03 Appuyez fermement sur le reste du joint sans faire de pli.

W 4DC010914 AtE2ELH M S8 H320N Series 7 &,01=22_V.02.indd §$ 2022-12-13 2% 5:00:@
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32 7. Utilisation




010uvrez le couvercle de la trémie,
(@) Appuyez sur le levier du couvercle de la trémie pour Louvrir.
Une surcharge de 'appareil risquerait de l'endommager.

02 Ajoutez les ingrédients sans dépasser la limite indiquée
sur la trémie.

(D Mélangez les ingrédients les plus tendres avec dautres
ingrédients.

03 Fermez le couvercle de la trémie et maintenez le bouchon
de sortie du jus ferme.

() Mettez un récipient en place avant d'enfoncer le bouton
d'extraction sur la position [ON].

) La fermeture du bouchon de sortie du jus risquerait de
provoquer une inversion du débit de jus dans la trémie. Si
le jus ne coule pas méme aprés avoir ouvert le bouchon de
sortie du jus, ouvrez le couvercle de la trémie et retirez le
contenu.

04 Appuyez sur la position [ON] de Uinterrupteur pour faire
fonctionner Uappareil.

@ Un «clic » audible signale le verrouillage du récepteur et du
moteur avec la mise en route du produit.

05 Pourajouterdenouveauxingrédientsencoursd'utilisation,
faites-les passer par Uentrée supplémentaire ou ouvrez le
couvercle de la trémie.

(D Lappareil sarréte de fonctionner lorsque le couvercle de la
trémie est ouvert.

(@ N'utilisez rien d'autre que le poussoir prévu  cet effet.

(3)Si les ingrédients tournent dans la trémie sans pouvair étre
moulus, utilisez le poussoir pour enfoncer les ingrédients.

06 Laissez l'appareil fonctionner pendant environ une
minute aprés que tous les ingrédients sont descendus
dans latrémie.

(D Lesingrédients sont pressés lentement, il faut donc un peu de
temps avant que le jus des derniers ingrédients soit extrait.
() Extraire le reste de pulpe en faisant fonctionner L'appareil
apres l'extraction du jus facilite e retrait de la trémie et le

nettoyage des pieces.

07 Une fois le jus et la pulpe extraits, arrétez Uappareil en
appuyant sur Uinterrupteur.

(D Lappareil sarrétera 3 secondes aprés que vous ayez appuyé
sur linterrupteur.

08 Versez tout le jus restant en penchant le récepteur vers
lavant.

(D Pour un jus concentré épais & hase de tomates, etc., il peut
encore rester du jus a l'intérieur du récepteur.

W 4DC010914 AtE2ELH M S8 H320N Series 7 &,01=22_V.02.indd $

8. En cas d'arrét de la vis quand
l'appareil est en marche

)

01 Répétez 2 a 3 fois le processus qui consiste a
enfoncer linterrupteur en position [REV] pendant
3 a5 secondes avant de le relacher. Cette fonction
de rotation inversée [REV] permet de faire remonter
les ingrédients. Elle ne fonctionne que si l'inter-
rupteur est enfoncé en position [REV], et la rotation
sarréte des que l'interrupteur est relaché.

02 Une fois la vis complétement arrétée aprés la
rotation inversée, remettez Uinterrupteur sur la
position [ON] pour relancer lextraction de jus.
Attendez d'abord que la vis soit completement ar-
rétée avant de basculer Uinterrupteur de la position
d'extraction [ON] a la position de rotation inverse
[REV] et inversement.

Remarque

Si l'appareil ne fonctionne pas méme suite a
l'opération décrite ci-dessus, débranchez le cordon
d'alimentation de la prise, démontez le récepteur et
lavez-le avant de ['utiliser de nouveau. Le moteur
continue de tourner aprés l'arrét de la machine
avant de ralentir et de sarréter complétement.

33
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34  9.Démontage et nettoyage

% Une fois l'appareil complétement arréte,
débranchez le cordon d‘alimentation de la prise
avec des mains séches. Méme une fois le produit
arréteé, le moteur continuera de fonctionner
lentement. Attendez environ 3 secondes avant de
retirer la cuve.

01 Retirez 'ensemble de la cuve du bloc principal
de 'appareil. Faites tourner la trémie afin de L'ouvrir
puis retirez successivement chacune des pieces
afin de les désassembler.

02 Nettoyez les pieces a l'eau claire avec une
brosse.

03 Ouvrez le couvercle d'éjection et le bouchon de
sortie du jus afin de nettoyer la cuve.

04 Nettoyez le bloc principal de l'appareil a l'aide
d'un chiffon humide ou d'un chiffon doux.

05 Retirez les joints en silicone et nettoyez-les apres
utilisation.

- Des résidus peuvent rester coincés.

(Joint de la trémie, joint du bouchon de sortie du jus,
joint d'extraction, joint d'étanchéité, joint de la cuve,
Brosse en silicone)

06 Vous pouvez stériliser les pieces en les trempant
dans du bicarbonate de soude, de l'acide citrique ou
duvinaigre dilué dans de l'eau chaude.

% Sivous ne nettoyez pas le produit immédiatement
aprés utilisation, cela pourrait engendrer la corrosion
ou la coloration des pieces en acier inoxydable a cause
du sel ou de la pulpe des ingrédients. De méme,
des contaminants pourraient sécher et se coincer
a lintérieur, ce qui complique le démontage et le
nettoyage des pieces et réduire les performances
de l'appareil. Assurez-vous de le nettoyer et de le
laisser sécher a lair immédiatement apres utilisation
puis de l'entreposer dans un endroit propre. Pour
un stockage long, utilisez une brosse pour nettoyer
l'appareil. Ne nettoyez pas les pieces a l'eau trop
chaude ou bouillante et n'utilisez pas d'éponge de
q ) nettoyage, d'éponge en acier ou autres outils abrasifs
ou coupants. Ne les lavez pas au lave-vaisselle et ne
les placez dans un séche-vaisselle.
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10. Avant de demander
une réparation
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Veuillez vérifier les points suivants avant de demander une réparation. Sivous avez besoin d'une assistance

apres-vente ou avez des questions concernant l'utilisation de ce produit, veuillez contacter notre Centre de
service clients au http://www.globalhurom.com. Lorsque vous souhaitez obtenir une assistance ou des
pieces aupres du service apres-vente, veuillez vérifier le nom du modele, ainsi que le numéro de série du 35

fabricant ou le numéro figurant sous le code-barres.

01. Un «clic» audible se produit
lorsque le produit commence a
fonctionner.

Il s’agit du son produit par lengagement du moteur et de la vis. Il ne s'agit pas d'un
signe de dysfonctionnement.

02. ILne fonctionne pas
uniquement avec le bloc
principal de 'appareil.

Vérifiez si l'ensemble de la cuve et le bloc principal de l'appareil sont correctement
assemblés. Assurez-vous de couper l'alimentation lorsque vous monter ou démonter
le produit.

03.Assemblez-le de facona ce
qu'il soit aligné au repére de
sécurité.

Vérifiez que l'appareil a été assemblé selon le repére. Assurez-vous de couper
l'alimentation lorsque vous monter ou démonter le produit.

04. L'appareil ne fonctionne
pas.

Vérifiez que le cordon d'alimentation est correctement branché. Lappareil peut
ne pas fonctionner aprés une période de temps important (30 minutes ou plus). Il
fonctionnera normalement une fois que la température du bloc principal de 'appareil
[moteur) aura descendu.

Vérifiez que la trémie est correctement assemblée. Si la trémie n'est pas assemblée
correctement, l'appareil ne fonctionnera pas. Il ne fonctionnera que lorsque le
symbole de verrouillage de la cuve et que le repere d'assemblage de la trémie sont
face a face. Vérifiez si l'appareil a été assemblé conformément aux instructions du
guide d'assemblage. Référez-vous a la page du guide d'assemblage (p. 30).

05. L'appareil s'arréte au cours
d‘une utilisation normale.

=
Q
3
0
=
0]

Un trop grand nombre d’ingrédients ou des ingrédients particulierement épais
ont-ils été insérés ? Référez-vous a la page 33 de ce mode d'emploi afin d'activer la
rotation inverse. Par sécurité, un minuteur, qui s'arréte automatiquement au bout de
5 minutes, se met en route. Appuyez a nouveau sur linterrupteur d'alimentation afin
de commencer a utiliser le produit.

06. L'appareil présente des
fissures causées par une
Multi-vis ou au-dessus de la
Multi-vis.

Lorsdumoulage, des repéresincurvés sont réalisés sur les cotés et sur le dessus de
la Multi-vis en plus des marques droites. Ces marques sont normales et n'affectent
enaucun cas l'utilisation de l'appareil.

07.Le jus coule par le robinet
de sortie immédiatement
apres linsertion des
ingrédients.

Selon les ingrédients utilisés, une petite quantité de jus peut couler par le robinet
de sortie.

Il ne s'agit pas d'un défaut de lappareil mais plutt d'un phénomeéne di aux
caractéristiques des ingrédients. L'écoulement s'arrétera lorsque le produit
commencera a fonctionner. Si ['écoulement se poursuit, contactez le Centre de
service client.

08.Lejuss'écoule vers
larriére de la trémie.

Avez-vous utilisé 'appareil avec le couvercle fermé ? Lorsque le bouchon de sortie
dujus est fermé, il est possible que le jus s'écoule vers L'arriére de la trémie. Si le jus
ne coule pas méme une fois le bouchon de sortie du jus ouvert, ouvrez le couvercle de
la trémie et videz-en le contenu.

09.Lejuss'écoule entre la
trémie et la cuve ou entre la
cuve et le bloc principal de
l'appareil.

Le joint de la trémie ou de la chambre sont-ils assemblés correctement ? Le jus
peut fuir si le joint de la trémie ou de la cuve ont été assemblés a l'envers ou de facon
incomplete. Vérifiez que le joint est correctement installé.

10. La trémie ne s'ouvre pas.

Une quantité excessive de pulpe pourrait étre coincée a Uintérieur. Faites fonctionner
l'appareil afin de vider la pulpe ou répéter le processus d'activation de la rotation
inverse pendant environ 10 secondes puis 2 ou 3 fois. La trémie s'ouvrira alors sans
aucun probléeme.

Une substance étrangére ou un objet dur (tels que des pépins, comme ceux du kaki)
ont-ils été introduits dans l'appareil ? Si une substance étrangére ou qu'un objet dur
a été introduit, des pieces pourraient étre endommagées plus sérieusement si vous
effectuez une rotation inverse. Contactez plutét le Centre de service client et effectuez
une demande de service aprés-vente.

11. Le récepteur vibre
(pendant Uextraction).

De légéres vibrations peuvent se produire en raison de la force cinétique du moteur
a lintérieur du bloc principal. Un mouvement léger mais notable se produit en
fonction des caractéristiques des ingrédients (et notamment de leur dureté).

Ce phénomene courant se produit avec la rotation de la vis, et n'est pas a considérer
comme un signe de dysfonctionnement. Les vibrations peuvent sembler plus
importantes lors de U'extraction de jus d'ingrédients plus durs que tendres

(tels que des carottes, pommes de terre, radis blancs, betteraves, etc.)

12. Le couvercle de vidange est
fermé mais la pulpe s'écoule.

Méme si le levier est fermé, la pulpe s'écoulera naturellement. Selon les ingrédients
utilisés, vous pourrez constater une différence de la quantité et de la vitesse
d'écoulement.

13. Un bruit inhabituel se fait

entendre en cours d'utilisation.

Il s'agit d’'un bruit naturel produit lorsque les ingrédients sont broyés. Si les
ingrédients sont durs ou résistants, comme les pommes, les carottes, le chou, le
céleri, la betterave, etc. l'extraction peut étre plus bruyante que lorsque vous broyez
des ingrédients plus mous.
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1. Precauciones para un uso seguro
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5. Como realizar el montaje
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p.45 10. Antes de enviar una solicitud de

reparacion

Antes de leer el manual
1. Lea las "Instrucciones de uso sequro” (pag. 36-37)y
asegurese de usar el aparato de forma correcta.

2. Cuando termine de leer el manual, guardelo en un lugar
de facil acceso para futuras consultas.

3.Sise encuentra en el extranjero, no conecte el aparato
a una fuente de suministro eléctrico con una tension
diferente.

4. Todas las mejoras en materia de calidad pueden estar
sujetas a cambios sin previo aviso.

1. Precauciones para un uso
seguro
01 Asegurese de leer <Precauciones para un uso
seguro>.
02 Siga las <Precauciones para un uso seguro>.
03 Las precauciones se clasifican de la siguiente
manera.

A Advertencia La violacion de cualquiera de las
advertencias puede causar una lesion grave o la muerte.

® No inserte ni tire del cable de alimentacion con las manos
mojadas.

® No utilice una corriente distinta a la especificada en la
tarjeta de garantia y en las especificaciones del producto.
Puede provocar una descarga eléctrica, un incendio y/o
una disminucion del rendimiento. La conexion a un voltaje
diferente puede reducir la vida (til del motor o provocar un mal
funcionamiento.

® Inserte firmemente el enchufe del cable de alimentacion
hasta el fondo del enchufe.

*Nodoble, ate, dane otire alafuerzadel cable de alimentacion,
ni lo coloque cerca de zonas con temperaturas elevadas, como
una estufa de gas. Tampoco se debe colocar ningln objeto
pesado encima del producto, meterlo en un espacio estrecho
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nialterarlo.

® No lo remodele bajo ninguna circunstancia. Tampoco intente
desarmarlo o repararlo usted mismo.

® No introduzca ninglin objeto extrafio, como un dedo o un
alfiler de hierro, en ninguna grieta o agujero del cuerpo del
producto. Podria causar un incendio, descargas eléctricas,
lesiones o un fallo en el aparato. Para el servicio posventa y el
mantenimiento del producto, péngase en contacto con el Centro
de Atencion al Cliente de HUROM.

®Cuando el enchufe esté dafiado, no lo repare o remodele usted
mismo, en su lugar, acuda a un centro de servicio posventa o a
una sucursal.

*Nomoje nisalpique agua enel cuerpodel producto. Aseglrese
de que no entre agua o materiales extrafios en el interruptor de
encendido del producto.

® No controle el interruptor de encendido con las manos
mojadas.

® Por seguridad, conecte la toma de corriente a tierra en todo
momento. Ademas, no lo conecte a una tuberia de gas, una
tuberfa de agua de plastico o una linea telefénica. Asegurese de
utilizar una tora de corriente con conexion a tierra.

® No intente desmontar ninguna pieza de la camara ni
introduzca objetos extranos, como un dedo o una cuchara, enla
entrada o la salida del zumo durante el funcionamiento.

® No lo deje al alcance de los ninos. Los nifos deben ser
supervisados cuidadosamente para que no jueguen con este
aparato. Existe el riesgo de que se produzcan lesiones o un mal
funcionamiento si los nifos lo golpean accidentalmente y lo tiran.
® Una persona que no esté familiarizada con el manejo del
producto no debe utilizarlo sola. Cualquier persona con
problemas fisicos o mentales o que no tenga la experiencia
y conocimientos no debe utilizarlo sin que esté presente un
supervisor.

® No utilice el producto mientras lleve puestos o sostenga
objetos con fuerza magnética (por ejemplo, pulseras
magnéticas). Colocar objetos magnéticos cerca del producto
puede provocar un mal funcionamiento de este.

A Precaucion La violacion de cualquiera de las
precauciones puede causar una lesion grave o la muerte.

® No utilice el producto a menos que el set del cuerpo del
productoy el de la camara estén conectados de forma segura.
*Si hay una fuga de gas, etc., no toque el cable de alimentacion,
ensu lugar, abra las ventanas y ventile bien la zona.

* Si la hélice deja de girar durante el funcionamiento,
pulse el interruptor de funcionamiento en la direccion
[REV] durante 3 a 5 segundos para activar el
funcionamiento inverso. A continuacion, una vez que la
rotacion inversa se haya detenido por completo, pulse
de nuevo el interruptor en la direccion [ON]. Si el pro-
ducto esta continuamente en estado de parada, puede so-
brecalentar el motor y causar danos en las piezas y dete-
rioro de las funciones. Si el problema persiste, detenga el
producto y pongase en contacto con el Centro de Atencion
al Cliente de HUROM.
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® No mueva el cuerpo del producto, ni desmonte o monte la
camara o las piezas durante el funcionamiento. Asegurese de
detener el funcionamientoy desconectar el cable de alimentacion
antes de hacerlo.

© Cuando utilice el producto, tenga cuidado de que no entre en
el aparato una corbata, un collar largo, una bufanda, etc.

® Coloque este producto en una superficie planay estable para
SU uso.

® Cuando introduzca los ingredientes, no utilice un palillo, una
cuchara ningln otro objeto duro que no sea el prensador.

® No utilice el producto durante mas de 30 minutos seguidos
cada vez. Puede sobrecalentar el motor y provocar un mal
funcionamiento del aparato. Para volver a utilizarlo, pare
completamente el aparato durante unos 5 minutos antes de
usarlo.

*No ejerza ningln golpe excesivo ni deje caer el producto.

® Si el aparato produce algun sonido inusual, calor excesivo o
humo, deje de utilizarlo inmediatamente y pongase en contacto
con el Centro de Atencion al Cliente. El olor que se experimenta
al utilizar un producto nuevo desaparecera naturalmente con el
tiempo.

® Desconecte el cable de alimentacion de la toma de corriente
cuando no esté usando el aparato. Ademas, cuando tire del
cable de alimentacion, aseglrese de agarrar el enchufe para
tirar de él.

® No limpie el producto a una temperatura de 80°C o superior.
No lo meta en un lavavajillas, secadora, microondas, etc. Puede
causar un mal funcionamiento y/o la deformacién de las piezas.
® El producto pesa aproximadamente 6,2 kg. Cuando mueva
el producto, asegurese de sujetar firmemente el cuerpo
del producto con ambas manos. Si lo mueve sujetando solo
la cdmara o los lados del cuerpo del producto, podria caerse y
provocar una lesién corporal o un mal funcionamiento.

® No utilice este producto de uso doméstico para fines
comerciales. Ahadir una cantidad excesiva de ingredientes
puede causar dafos en las piezas. En caso de que se vaya a
utilizar con fines comerciales, péngase en contacto con el Centro
de Atencion al Cliente sobre el método de uso.

2. Precauciones durante el
funcionamiento
® Aseglrese de entender bien como preparar los
ingredientes y de prepararlos adecuadamente antes de
introducirlos.
- Los ingredientes mal preparados pueden dificultar el
proceso de extraccion y/o causar dafios en el producto.
®|ngredientes que necesitan un especial cuidado
- Cuando se utilizan ingredientes hervidos, como
patatas y boniatos hervidos, o ingredientes blandos,
como platanos, kiwis maduros o tomates, solos, el
zumo puede acumularse dentro de la cdmara y no
extraerse correctamente. Introduzca sélo una pequena
cantidad o utilicelos con otros ingredientes.
- Cuando introduzca nueces, cacahuetes, almendras,
semillas de girasol, pifones, judias, etc., anada solo una
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pequena cantidad o afiddalos con otros ingredientes después
de haberlos remojado en agua.

® [ngredientes que no se pueden exprimir

- No introduzca ingredientes que no puedan ser exprimidos,
como semillas de sésamo, granos de café, chiles chinos,
cortezas de arboles y agujas de pino. No introduzca peces,
anguilas, gambas, caracoles, calamares, etc.

- No introduzca frutas empapadas en alcohol, miel o azlicar
(uvas, frambuesas, moras, etc.) ni enzimas [salicornia, pino
pifionero, etc.).

- No introduzca ingredientes cuyas caracteristicas hacen
que sea dificil exprimirlos, como bayas de plata, aloe, cactus,
membrillo, boniatos, raiz de kudzu, cafia de azlcar, bellotas
y dientes de ledn.

- Nointroduzca hielo hecho con agua congelada.

® Se recomienda consumir el zumo de verduras
inmediatamente, si es posible, y no refrigerarlo durante
un largo periodo de tiempo.

® No utilice este producto para pulverizar semillas. Puede
causar danos o un mal funcionamiento.

® No vuelva a extraer zumo de la pulpa que ya ha sido
exprimida.

® No realice ninguna prueba de funcionamiento del
producto antes de introducir los ingredientes.

® No introduzca ingredientes en la tolva por encima de la
marca de limite indicada.

@ No lo utilice durante mas de 30 minutos seguidos.

- Puede sobrecalentar el motor y provocar un mal
funcionamiento del aparato. Sin embargo, cuando lo utilice
de forma continua, haga una pausa en el funcionamiento y
utilicelo después de un descanso de més de 5 minutos.

@ No introduzca un palillo o una cuchara en la salida de
zumo/pulpa durante el funcionamiento.

@ Cuando introduzca los ingredientes, utilice Gnicamente
el prensador. Puede danar las piezas o causar una lesion
corporal y/o un mal funcionamiento.

@ No accione el interruptor de encendido con las manos
mojadas.

- Puede provocar una descarga eléctrica, un cortocircuito
y/o un incendio. No introduzca sustancias extranas en el
interruptor de encendido o cerca de él.

@ Utilicelo con la tapa de zumo abierta.

- El zumo puede subir hacia la tolva si la tapa esta cerrada
mientras se hace el zumo.

@ No lo utilice cuando la parte superior del cuerpo del
producto esté mojada por el zumo extraido o agua.

1. Los ingredientes marchitos, que han estado almacenados
durante mucho tiempo en el frigorifico, o las frutas
congeladas solo pueden producir una pequena cantidad de
ZUumo o ninguna.

2. Siel producto no se limpia inmediatamente después de su
uso, la pulpa puede secarse, lo que dificulta el desmontaje y
la limpieza, y a su vez puede perjudicar al rendimiento. Por
lo tanto, si es posible, limpielo inmediatamente después de
SU USO.
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3. Guiadelinterruptor de encendido

Pulse el interruptor de funcionamiento

pararealizar la operacion.

2 )

€

S J
\ [ ON1 : Funcionamiento:
se utiliza para iniciar la

} extraccion de zumo

[O]: Parada: se utiliza para
detener el funcionamiento
del producto

[REV ] : Rotacion inversa:
se utiliza cuando el
funcionamiento se detiene
durante el uso debido a la
sobrecarga de ingredientes
% Solo funciona cuando
se pulsa el interruptor de
rotacién inversa [REV], y se
detiene cuando se deja de
pulsar el interruptor.

4. Precauciones antes de exprimir

% Si tiene alguna alergia, asegurese de elegir
los ingrediente adecuados para su cuerpo
cuando prepare los ingredientes.

% Para el método y las notas sobre el uso del
aparato para cada ingrediente, consulte el libro
de recetas.

* Prepare los ingredientes en tamanos que
puedan introducirse en la tolva. Si desea
exprimir un gran volumen o realizar una
extraccion rapida, corte los ingredientes en
trozos mas pequenos antes de introducirlos.
Cada aproximadamente 1 kg, repita el paso de
«desmontar y limpiar después de exprimir»
para su uso.

% Cuando se utilizan sdlo ingredientes
hervidos o blandos, el zumo puede acumularse
dentro de la camaray no ser extraido
correctamente. Introduzca sdlo una pequena
cantidad o utilicelos con otros ingredientes.

* Al exprimir frutas blandas, el zumo de los
ingredientes puede estancarse dentro de la
camara.

#* Al exprimir frutas y verduras fibrosas, el
zumo puede espesarse.

¥ Laintroduccion de los siguientes
ingredientes, imposibles de exprimir, puede
provocar dafios o un mal funcionamiento.

- Ingredientes que no pueden ser exprimidos
como semillas de sésamo, granos de café, chiles
chinos, cortezas de arboles y agujas de pino,

asi como peces de fango, anguilas, gambas,
caracoles, calamares, etc.

- Frutas empapadas en alcohol, miel 0 azicar
(uvas, frambuesas, moras, etc.] ni enzimas
(salicornia, pino pifionero, etc..

- Ingredientes cuyas caracteristicas hacen que
sea dificil exprimirlos, como bayas de plata, aloe,
cactus, membrillo, platanos boniatos, raiz de
kudzu, cafa de azlcar, bellotas y dientes de ledn.
- Ingredientes hervidos, como patatas y boniatos
cocidos.

- Hielo hecho de agua congelada

% No lo utilice para pulverizar semillas.

% Consulte las instrucciones de <Precauciones
durante el funcionamiento> (consulte la p. 37).
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4-1. Como preparar los ingredientes

e Como ciertos ingredientes necesitan un cuidado
adicional durante la preparacion, consulte las
siguientes instrucciones sobre como preparar los
ingredientes.

¢ Cuando haga zumo varias veces o en grandes
cantidades, asegurese de cortar los ingredientes en
trozos pequenos, y luego repita el paso «desmontar
y limpiar después de exprimir».

¢ Para hacer zumo mas rapidamente, pique los
ingredientes en trozos finos.

Citricos

Pomelos, naranjas, limones, etc.

Prepare los ingredientes pelandolosy cortandolos en
trozos mas pequenos para que quepan en la entrada
de la tolva. Retire todas las semillas durasy no
masticables antes de introducirlo.

Frutas con piel gruesa

Pinas, fruta del dragon, melones, sandias,
granadas, etc.

Prepare los ingredientes pelandolos y cortéandolos en

trozos mas pequenos para que quepan en la entrada

de la tolva. Retire todas las semillas durasy no

masticables antes de introducirlo.

Frutas con semillas

Uvas, manzanas, melocotones, caquis, ciruelas,
cerezas, peras, melones, etc.
En el caso de ingredientes que contengan semillas
duras e imposibles de masticar o semillas de gran
tamano, como las de los melocotones, asegurese de
retirar primero las semillasy cortary preparar solo
la carne de la fruta. Las semillas duras pueden
detener el funcionamiento o danar las piezas. Las
semillas de las manzanas son tdxicas, asi que
eliminelas en la medida de lo posible. Para las uvas,
arranque cada uva del racimo después de limpiarlas
bien. No exprima solo los ingredientes demasiado
blandos, en su lugar, que mézclelos con otras frutasy
verduras.

Frutas blandas

Ext]raccién Unica (bayas, tomates cherry, pifas,
etc.

%% Limpie a fondoy corte los ingredientes en trozos
pequenos que puedan caber en la entrada de la
tolva. En el caso de las frutas y verduras con tallos,
retire primero los tallos.

Extraccion mixta (fresas, kiwi, platanos,
tomates, mangos, etc.)

2% En el caso de los ingredientes secos y
viscosos, mezclarlos con otros ingredientes para
su extraccion. Retire la cascaray los tallos y
también las semillas, si las hubiera.

Hortalizas de raiz

Zanahorias, remolachas, jengibre, boniatos,
patatas, ajo, etc.
Lave los ingredientes con agua corriente para
eliminar la suciedad y otras sustancias extranas.
Para los ingredientes fibrosos, como el jengibre,
pele la piel exteriory cortelo en trozos pequenos.
Para los ingredientes largos, cortelos
verticalmente para su extraccion.

Verduras de hoja y tallo

Apio, col rizada, col, perejil, hierba de trigo,
cebollino, etc.

Corte los ingredientes en trozos de 3 cm o0 menos

para su extraccion. Como las verduras de hojay de

tallo son asperasy fibrosas, no es facil extraer el

zumoy pueden quedar atrapadas en el Multi-

tornillo.

¢ Cuando se exprimen ingredientes que no son

hortalizas de raiz, de hojay de tallo, el zumo puede

estancarse.

Como utilizar cada filtro

Filtro fino

Se utiliza para extraer verdurasy frutas para hacer zumo

T ¢ (. T
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Filtro grueso

Un filtro grueso tiene grandes aberturas, por lo que se utiliza
principalmente para extraer zumos espesos con pulpa sélida.
Esideal para cuando se utilizan platanos, fresasy otros

ingredientes cuya pulpa es blanda, asi como ingredientes con

zumo espeso. Es Util para hacer smoothies, cafés latte o sopas.
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40 5.Como realizar el montaje

01 Monte el filtro fino (@) y el cepillo de rotacion (5) como se muestra en la figura.
Empijelo hasta el fondo.
02 Alinee el conjunto de filtro fino + cepillo de rotacion, montado en la cdmara((?)), en la ranura
de lacamara como se muestra en la figura.
03 Introduzca la hélice en la camara montada. Empuje hasta el fondo hasta que deje de avanzar.
04 Ensamblelahaciendo que latapade latolva [(1-1) se coloque verticalmente en latolva (2)-1).
05 Alinee la marca [ |1 de la guia de montaje de la tolva ((2)-3) con la marca [?1] de la guia de
montaje de lacamara (D-2) para conectarlas.
Gire latolva montada en sentido horario hasta que sumarcade guia esté alineada con lamarca
de guia de montaje de lacamara [a].
Silos componentes internos no estan ensamblados correctamente, la tolva no cerrara.
06 Compruebe que latapa de descargay el cierre (7)-4) de la cdmara estan bien fijados.
1. Cierre la tapa de descarga y fijela con el cierre.
2.Si la empaquetadura no esté en su sitio o la palanca no esta bien sujeta, puede haber fugas de
zumo o la palanca puede abrirse durante la extraccion.
07 Coloque el conjunto de la camara bien montado en el cuerpo del producto (®).
Ensamble el conjunto de la cdmara y conéctelo al cuerpo del producto.
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6. Montaje y desmontaje de silicona 41

* Las juntas de silicona son consumibles y se recomienda
reemplazar una vez cada 6 a 12 meses. Se pueden adquirir Juntadelatova
através del Centro de Atencion al Cliente.

(Elexprimidor puede tener fugas si el producto no esta bien (

montado).

Junta de extraccion

01 Sujetey saque la junta como si se estuviera tirando de ella.
02 Después de la limpieza, introduzca primero un lado de la Después de la limpieza, insértela de manera que el lado

junta como si la estuviera enganchando. redondo de la junta mire hacia afuera mientras que las
03 Introduzca la parte restante y presione el perimetro. ranuras de la rejilla miran hacia arriba.
Taponde lacamara Empaquetadura del cepillo giratorio

e N

01 Agarre un ladoy tire de él hacia atras para separarlo. 01 Después de impiar el cepillo de siicona, tire de él desde el

Después de la limpieza, compruebe la parte superior interior hacia el exterior para ensamblarlo como se muestra
02 cinferior de lajunta e insértela como si estuviera enlafigura.

enganchando un lado. L . :
03 Presione firmemente La parte restante de lajunta sin 02 Agarre la parte superior e inferior de las hojas exteriores del

que quede ninguna zona doblada. cepillo de silicona para tirar de él con fuerza.
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42 7.Modo de uso




01 Abralatapade latolva.
(D Presione la palanca de la tapa de la tolva para abrirla.
Sobrecargar el producto con ingredientes puede dafiarlo.

02 Afiada los ingredientes para hacer zumo solo por debajo
de la marca de limite de latolva.
(D Utilice ingredientes blandos mezcléndolos con otros.

03 Cierre la tapa de la tolva y mantenga abierta la tapa de
Zumo.

(DAntes de pulsar el interruptor de extraccion [ON], coloque
primero un vaso para recoger el zumo.

() EL zumo puede dirigirse de vuelta hacia la tolva si la tapa
del zumo esta cerrada. Si el zumo no sale incluso después
de abrir la tapa del zumo, abra la tapa de la tolva y vacie el
contenido.

04 Pulseelinterruptor defuncionamiento [ON]paraponerlo
enmarcha.

(D Elsonidode "clic" cuando el producto est en funcionamiento
es el sonido del conjunto de la cdmaray el motor uniéndose.

05 Paraafadir masingredientes durante el funcionamiento,
utilice la entrada adicional 0 abra la tapa de la tolva.

(D EL funcionamiento se detiene cuando la tapa de la tolva esta
abierta.

(2)No utilice nada més que el empujador designado.

(3)En caso de que los ingredientes giren pero no se trituren
en la tolva durante la extraccion, utilice el empujador para
presionar los ingredientes.

06 Deje que la maquina funcione durante aproximadamente
1 minuto mas después de que todos los ingredientes
hayan hajado a la tolva.

(D El producto presiona y exprime lentamente los ingredientes,
por lo que tarda algun tiempo hasta que se exprime el dltimo
ingrediente.

@La eliminacién de la pulpa restante mediante el
funcionamiento adicional de la maquina después de la
extraccion hace que sea mas conveniente separar la folva
y limpiar las piezas.

07 Unavezterminadalaextracciondezumoyde pulpa, pulse
elinterruptor de encendido para detener la maquina.

(DLa méquina se detiene 3 sequndos después de que se
detenga al pulsar elinterruptor de encendido.

08 Vierta el zumo restante inclinando la camara hacia
adelante.

(D En el caso de los zumos concentrados y espesos hechos con
tomates, etc., puede sequir quedando zumo en la camara.
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8. Sila hélice se detiene durante el
funcionamiento

)

01 Durante 2 0 3 veces, repita el proceso de pulsar
el interruptor de funcionamiento en la direccion
[REV] de 3 a 5 segundos y luego suéltelo. La rotacion
inversa [REV] es una funcion que devuelve y eleva los
ingredientes hacia arriba. Sélo funciona cuando se pulsa
el interruptor en la direccion [REV], y la rotacion de la
hélice se detiene cuando se deja de pulsar el interruptor.

02 Cuando la hélice se haya detenido completamente
tras la rotacion inversa, pulse el interruptor de
funcionamiento en la direccion [ON] para iniciar la
operacion de nuevo. Cuando vaya a utilizar la funcién
de extraccion [ON] o de rotacién inversa [REV], detenga
completamente la hélice primero y, a continuacion,
accione el interruptor en la direccion de la funcion que
quiera utilizar a continuacion.

Sino funciona incluso después de sequir los pasos
anteriores, desenchufe el cable de alimentacidn de la
toma de corriente, retire el juego de cdmara, laveloy
vuelva a utilizarlo.

El motor sequird girando después de apagar la maquina,
pero se ralentizard y se detendra por completo.
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44 9.Como desmontary limpiar

% Después de que el producto deje de funcionar por
completo, tire del enchufe del cable de alimentacion con
las manos secas. Incluso después de que el producto

se detenga, el motor se detendra lentamente, asi que
espere unos 3 segundos antes de separar el setde la
camara.

01 Separe el set de la cdmara del cuerpo del producto. Gire
la tolva para abrirlay luego vaya tirando de cada una de las
piezas para desmontarlas.

02 ave las piezas con un cepillo de limpieza bajo el agua
corriente.

03 Abra la tapa de descarga y la tapa de zumo para limpiar
lacamara.

04 Limpie el cuerpo del producto con una toalla himeda o
un pano suave.

05 Retire y lave las juntas de silicona después del uso.

- Es posible que queden residuos pegados.

(junta de la tolva, junta de la tapa del zumo, junta de la
extraccion, junta de sellado, junta de la camara, Cepillo de
silicona)

06 Puede esterilizar las piezas sumergiéndolas en agua
caliente diluida con bicarbonato de sodio, 4cido citrico o
vinagre.

% Sino se limpia el producto inmediatamente después
de su uso, las piezas de acero inoxidable y otras partes
pueden corroerse o decolorarse debido a la sal y la pulpa
de los ingredientes. Ademas, los contaminantes pueden
secarse y quedarse pegados en el interior, lo que dificulta
su desmontaje y limpieza y también puede causar un
deterioro del rendimiento. Asegurese de limpiarlo y secarlo
completamente al aire libre inmediatamente después de
usarloy guardelo en un lugar limpio. Para el almacenamiento
a largo plazo, utilice un cepillo de limpieza para lavarlo. No lo
limpie con agua hirviendo o a alta temperatura ni utilice una
esponja de limpieza, una esponja de acero, abrasivos y otros
utensilios de limpieza afilados. No lo coloque en el lavavajillas
nien el secador de platos.
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10. Antes de solicitar Un reparacion

Haga las siguientes comprobaciones antes de solicitar una reparacion. Si necesita contactar con el servicio posventa o le surgen dudas mientras usa
el aparato, pongase en contacto con http://www.globalhurom.com. Cuando se ponga en contacto con el servicio posventa, compruebe el nombre del

modelo, asi como el nimero de serie del fabricante o los nimeros que figuran bajo el codigo de barras.

01.Se escucha un “clic”
cuando el producto empiezaa
funcionar.

Eselsonidodelmotoryde lahélicealunirse. No se considera un fallo de funcionamiento.

02. El aparato no funciona solo
con el cuerpo del producto.

Compruebe si el set de la camara y el cuerpo del producto estan bien montados.
Asegurese de desconectar la alimentacién cuando monte o desmonte el producto.

03. Ensamblelo de manera que
esté alineado con el sensor de
seguridad.

Compruebe si estd ensamblado de acuerdo con la marca de la guia. Asegurese de
desconectar la alimentacién cuando monte o desmonte el producto.

04. No funciona.

Compruebesielcable de alimentacion estd bieninsertado. Es posible que lamaquinano
funcione después de un largo periodo de (30 minutos o mas). Funcionara normalmente
después de que se enfrie el cuerpo del producto [motor).

Compruebe si la tolva esta bien montada. Si la tolva estd mal montada, el producto no
funcionara. Solo funcionara cuando el simbolo de la cerradura en la cdmaray la marca de
la gufa de montaje de la tolva estén ensamblados de manera que se enfrenten.
Compruebe si el producto estd montado segun los pasos especificados en la guia de
montaje. Consulte la pagina de la guia de montaje [pagina 40).

05. Se detiene durante su uso
normal

¢Haintroducido una cantidad excesiva de ingredientes o ingredientes extremadamente
gruesos? Consulte la pagina 43 del manual para activar la rotacion inversa. Por
seguridad, hay configurado un temporizador que se detiene automaticamente después
de unos 5 minutos desde el inicio del funcionamiento. Vuelva a pulsar brevemente el
interruptor parainiciar el funcionamiento.

06. Hay marcas de grietas
causadas por un Multi-tornillo
omarcas de araiazos en la
parte superior del Multi-
tornillo.

En el proceso de fabricacion del moldeado, se crean marcas en forma de curva en los
lados y en la parte superior del Multi-tornillo, ademas de las marcas de moldeado de
lineas rectas. Estas partes son normales y no afectan en absoluto al funcionamiento.

07.Elzumo sale por la salida
de la pulpainmediatamente
después de introducir los
ingredientes.

Segun los ingredientes introducidos, pueden salir pequeiias cantidades de zumo por la
salida de la pulpa.

Esto no es un defecto del producto, sino un fendmeno causado por las caracteristicas de
los ingredientes. La fuga se detendra una vez el aparato comience a funcionar. Si la fuga
continlia, pdngase en contacto con el Centro de Atencién al Cliente.

08. El zumo vuelve hacia la
tolva.

¢Ha extraido el zumo con la tapa de zumo cerrada? Cuando se extrae zumo con la tapa
de zumo cerrada, el zumo puede retroceder hacia la tolva. Siaun después de abrir la tapa
delzumo no se ha vertido suficiente contenido, abra la tapa de la tolva y vacie el contenido.

09. Fugas de zumo entre la
tolvay la camara o entre
lacamarayel cuerpo del
producto.

¢ Esta bien montada la junta de la tolva o de la cdmara? El zumo gotearéd si la junta de la
tolva o la junta de la cdmara se ha montado al revés o de forma incompleta. Compruebe
que la junta esté correctamente montada.

10. Latolva nose abre.

Puede que haya un exceso de pulpa en el interior. Accione el producto para descargar
la pulpa del interior o repita el proceso de activar la rotacién inversa durante unos 10
segundos y luego pare 2 o 3 veces. Entonces, la tolva se abrird sin problemas. ¢Ha
introducido sustancias extrafias o materias sélidas ([semillas duras como las del caqui)?
Si se introducen sustancias extrafias o materias sélidas, las piezas pueden dafiarse mas
gravemente si seintenta activar unarotacién inversa, por lo que debe ponerse en contacto
con el Centro de Atencién al Cliente y solicitar el servicio posventa.

11.Lacamaratiembla
(durante la extraccion).

Pueden producirse ligeras sacudidas debido a la fuerza cinética del motor dentro del
cuerpo del producto. Se producen ligeros y notables movimientos en funcién de las
caracteristicas de los ingredientes (duros, resistentes, etc.). Se trata de un fendmeno
comun que ocurre cuando la hélice gira, y no se considera un fallo de funcionamiento. EL
movimiento puede parecer relativamente mas notable cuando se exprimen ingredientes
duros que cuando se exprimen ingredientes blandos y carnosos.

(Por ejemplo: zanahorias, patatas, rabanos blancos, remolachas, coles, etc.)

12. Latapade descargaesta
cerrada pero la pulpase
descarga.

Aunque la palanca esté cerrada, la pulpa se descargara de forma natural. Dependiendo
de los ingredientes utilizados, puede haber una diferencia en la cantidad y velocidad de
descarga.

13.Se oye un ruido inusual
mientras se hace el zumo.

Es un sonido natural que se produce cuando los ingredientes se estan triturando.
Si los ingredientes son duros o resistentes, como manzanas, zanahorias, coles, apio,
remolachas, etc., el ruido de extraccion puede ser mas fuerte que el que se oye al exprimir
ingredientes mas blandos.
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p.46 1. Precauzioni per un utilizzo sicuro
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p.48 3. Guida interruttore diaccensione /
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p.52 7.Istruzioni d'uso
p.53 8. Se la coclea si ferma durante il funzionamento
p.54 9. Istruzioni di smontaggio e pulizia

p.55 10. Prima di rivolgersi allassistenza tecnica

Prima di leggere il manuale

1. Leggere le 'Precauzioni di sicurezza' [p. 46~47) e
usare correttamente l'apparecchio.

2. Dopo aver letto il manuale, conservarlo in un posto
adeguato per consultazioni future.

3. Non usare l'apparecchio all'estero con
alimentazione e tensione diverse.

4. Tutti i miglioramenti di qualita sono soggetti a
modifiche senza preavviso.

1. Precauzioni per un utilizzo
sicuro

01 Assicurarsi di leggere le <Precauzioni per un
utilizzo sicuro>.

02 Attenersi alle <Precauzioni per un utilizzo sicuro>.
03 Le precauzioni sono classificate nel modo seguente.

A Avvertenza La violazione di uno qualsiasi dei segnali di
avvertimento puo causare lesioni gravi o morte.

® Non inserire o tirare il cavo di alimentazione con le mani
bagnate.

® Non usare una corrente diversa da quella specificata nella
scheda di garanzia e nelle specifiche del prodotto. Cio potrebbe
causare scosse elettriche, incendio e/o compromissione delle
prestazioni. Il collegamento a una tensione diversa puo ridurre la
durata del motore o provocare malfunzionamenti.

® Inserire saldamente la spina del cavo di alimentazione fino in
fondo in una presa di corrente.

® Non piegare, legare, danneggiare o tirare forzatamente il
cavo di alimentazione, né metterlo accanto ad oggetti con una
temperatura elevata o fonti di calore, come un fornello a gas.
Inoltre, non mettere alcun oggetto pesante sopra il prodotto,
non incastrarlo in uno spazio stretto e non alterarlo.
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® Non modificare Uapparecchio in nessun caso. Inoltre, non
tentare di smontarlo o ripararlo da soli.

® Non inserire oggetti estranei come dita o perni metallici
in qualsiasi fessura o foro nel corpo del prodotto. Cio
potrebbe causare un incendio, scosse elettriche, lesioni e/o
malfunzionamenti. Per il servizio post-vendita e la manutenzione
di un prodotto, contattare il Centro assistenza clienti HUROM.

® Quando la spina di alimentazione & danneggiata, non ripararla
o modificarla da soli e, invece, recarsi presso un centro di
assistenza post-vendita o un rivenditore autorizzato.

® Non bagnare o spruzzare acqua sul corpo del prodotto.
Assicurarsichenéacquané corpiestranei entrinonell'interruttore
diaccensione del prodotto.

® Non comandare Uinterruttore di accensione con le mani
bagnate.

® FPer sicurezza, usare sempre prese di corrente collegate
a terra. Inoltre, accertarsi che il collegamento di terra non sia
posto su tubi del gas, tubi di plastica dell'acqua o linee telefoniche.
Assicurarsi di usare una presa con messa a terra.

® Non tentare di smontare qualsiasi parte del set contenitore o
diinserire oggetti estranei come dita o cucchiai nell'ingresso o
nell’uscita del succo durante il funzionamento.

® Non utilizzarlo lasciandolo alla portata dei bambini. |
bambini devono essere attentamente sorvegliati in modo che
non giochino con questo dispositivo. C'¢ rischio di infortuni o
malfunzionamenti se i bambini lo colpiscono accidentalmente e
lo fanno cadere.

® Una persona che non ha familiarita con la manipolazione del
prodotto non deve usarlo da sola. Chi ha problemi fisici o mentali
0 non ha esperienza e le conoscenze necessarie non deve usare il
prodotto senza la presenza di un supervisore.

® Non utilizzare il prodotto mentre si indossano o si tengono
in mano oggetti con forza magnetica (ad es. braccialetti
magnetici). Posizionare oggetti magnetici vicino al prodotto puo
causare malfunzionamenti.

A Attenzione Laviolazione diuna qualsiasi delle avvertenze
puo causare lesioni gravi o morte.

®Non azionare il prodotto se il set del corpo e il set contenitore
del prodotto non sono assemblati saldamente.

® Se c'@ una perdita di gas, ecc., non toccare il cavo di
alimentazione ma, invece, aprire le finestre e ventilare
accuratamente 'area.

*Selacocleasmette diruotare duranteil funzionamento,
premere linterruttore sulla direzione [REV] per 3-5
secondi per attivare il funzionamento in senso inverso.
Poi, una volta che la rotazione in senso inverso si
e arrestata del tutto, ripremere linterruttore per
rimetterlo su [ON]. Se l'apparecchio & continuamente in
uno stato che impedisce la rotazione, cio puo surriscaldare
il motore e causare dannialle parti e problemi alle funzioni.
Se il problema persiste, arrestare 'apparecchio e contat-
tare il Centro assistenza HUROM.

*Non spostare il corpo del prodotto, né smontare o assemblare
ilset contenitore o le parti duranteil funzionamento. Assicurarsi
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di interrompere il funzionamento e di estrarre preventivamente il
cavo di alimentazione.

*®Quando si usa il prodotto, fare attenzione che cravatte, collane
lunghe, sciarpe, ecc. non finiscano nell'ingresso.

® Posizionare il prodotto su una superficie piana e stabile per
l'uso.

® Quando si inseriscono gli ingredienti nell'ingresso, non usare
bacchette, cucchiai, oggetti duri o altro che non sia il pestello.

® Non utilizzare continuamente il dispositivo per piu di 30
minuti ogni volta. Cio potrebbe surriscaldare il motore e causare
malfunzionamenti. Per farlo funzionare di nuovo, fermare
completamente il dispositivo per circa 5 minuti prima dell'uso.
*Non sottoporre il prodotto a urti eccessivi e non farlo cadere.
® Se il dispositivo produce suoni insoliti, calore eccessivo o
fumo, smettere immediatamente di usarlo e contattare il
Centro assistenza clienti. Lodore che si avverte quando si usa un
prodotto nuovo sparira naturalmente con il tempo.

® Estrarre la spina del cavo di alimentazione dalla presa di
corrente quando non & in uso. Inoltre, quando si estrae il cavo di
alimentazione, assicurarsi di afferrare la spina per farlo.

® Non pulire il prodotto ad una temperatura pari o superiore a
80°C. Non metterlo in lavastoviglie, asciugatrice, microonde, ecc.
Cio potrebbe causare malfunzionamenti e/o deformazioni delle
parti.

® |l prodotto pesa circa 6,2 kg. Quando si sposta il prodotto,
assicurarsi di tenere saldamente il corpo del prodotto con
entrambe le mani. Se lo si sposta tenendo solo il contenitore o
i lati del corpo del prodotto, il corpo potrebbe cadere e causare
lesioni fisiche 0 malfunzionamenti.

® Questo prodotto & destinato alluso domestico e non deve
essere usato per scopi commerciali. Leccessiva estrazione di
una grande quantita di ingredienti puo causare danni alle parti.
Nel caso in cui debba essere utilizzato per scopi commerciali,
contattare il Centro assistenza clienti per riceve istruzioni sul
metodo di utilizzo.

2. Precauzioni durante il
funzionamento

® Assicurarsi di aver capito bene come preparare
gli ingredienti e prepararli correttamente prima di
inserirli.

- Ingredienti mal preparati possono ostacolare il
processo di estrazione e/o causare danni al prodotto.

® Ingredienti che necessitano di maggiore attenzione

- Quando si usano da soli ingredienti lessati, come
patate lessate e patate dolci lessate, o ingredienti
morbidi, come banane, kiwi maturi o pomaodori, il
succo puo ristagnare all’interno del contenitore e
l'estrazione non avviene in modo corretto. Inserire
solo piccole quantita di questi ingredienti o usarli
con altri ingredienti.

- Quando siinseriscono noci, arachidi, mandorle, semi di
girasole, pinoli, fagioli, ecc., aggiungerne solo una piccola
quantita o aggiungerli con altri ingredienti dopo averli
tenutiinammollo in acqua.
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® Ingredienti che non possono essere spremuti

- Non inserire ingredienti che non possono essere
spremuti come semi di sesamo, chicchi di caffe, peperoni
cinesi, cortecce dalbero e aghi di pino. Non inserire
pesci, anguille, gamberi, lumache, calamari, ecc.

- Non inserire frutta sotto spirito, frutta conservata in
miele o zucchero (uva, lamponi, gelsi, ecc.) ed enzimi
lenzimi di salicornia, pino cembro, ecc ).

- Non inserire ingredienti i cui attributi li rendono difficili
da spremere come bacche di lupo-salice, aloe, cactus,
mela cotogna, patate dolci, radici di kudzu, canna da
zucchero, ghiande e denti di leone.

- Non inserire ingredienti bolliti come patate e patate
dolci lessate.

- Non inserire ghiaccio ottenuto dal congelamento
dell'acqua.

® Si raccomanda di consumare il succo vegetale
estratto immediatamente, se possibile, e di non
conservarlo in frigo per un lungo periodo di tempo.
®Non utilizzare questo prodotto per macinareicereali.
Cio potrebbe causare danni o malfunzionamenti.

® Non riestrarre il succo dalla polpa che é gia stata
spremuta.

® Non far funzionare a vuoto il prodotto prima di
inserire qualsiasi ingrediente.

® Non inserire ingredienti nella tramoggia oltre il
segno limite guidato.

@ Non utilizzare continuamente per piu di 30 minuti.

- Cio potrebbe surriscaldare il motore e causare
malfunzionamenti. Tuttavia, quando il prodotto & usato
continuamente, mettere in pausa il funzionamento e
usarlo dopo una sosta di oltre 5 minuti.

@ Non inserire bacchette o cucchiai nell'uscita del
succo/polpa durante il funzionamento.

® Quando si inseriscono gli ingredienti, non
usare altro che il pestello. Luso di oggetti diversi
potrebbe danneggiare le parti o causare infortuni e/o
malfunzionamenti.

@ Non agire sullinterruttore di accensione con le mani
bagnate.

- Cio potrebbe causare scosse elettriche, cortocircuito
e/o incendio. Non mettere sostanze estranee sopra o
vicino all'interruttore di accensione.

@ Usare il prodotto con Uotturatore aperto.

- Il succo puo rifluire nella tramoggia se Uotturatore &
chiuso durante la spremitura.

@ Non usarlo quando la parte superiore del corpo del
prodotto & bagnata dal succo estratto o da acqua.

1.Gliingredientiavvizziti, che sono staticonservatia lungo
in frigorifero, o la frutta congelata possono produrre solo
una piccola quantita di succo o non produrne affatto.

2. Se il prodotto non viene pulito subito dopo l'uso, la
polpa puo essiccarsi, il che rende difficile smontarlo
e pulirlo e causa anche la compromissione delle
prestazioni. Quindi, se possibile, pulirlo subito dopo l'uso.
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48 3. Guidainterruttore di accensione

Premere Uinterruttore per avviare il
funzionamento.

=~
€

\ [ON] : Funzionamento
- Serve ad avviare la

/ spremitura

[ O] : Stop - Serve ad
arrestare il funzionamento
del prodotto

[ REV ] : Rotazione in
senso inverso - Serve
quando il funzionamento si
interrompe durante l'uso a
causa di un carico eccessivo
di ingredienti % Funziona
soltanto quando si preme
linterruttore sulla posizione
di rotazione in senso inverso
[REV], e si ferma una volta
rilasciato Uinterruttore.
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4. Precauzioni prima di estrarre il succo

% In caso di allergie, assicurarsi di selezionare
gliingredienti adatti al proprio organismo
quando si preparano gliingredienti.

% Per ilmetodo e le note sull’'uso del
dispositivo per ogni ingrediente, fare
riferimento al libro delle ricette.

% Preparare gliingredienti in dimensioni tali
da poter essere inseriti nella tramoggia. Se
sidesidera spremere un grande volume o
eseguire una spremitura veloce, tagliare gli
ingredienti in pezzi pil piccoli prima di inserirli.
Per circa 1kg, ripetere il passaggio “smontare
e pulire dopo la spremitura” per Uuso.

*¢ Noninserire gli ingredienti nella tramoggia
oltre il segno limite guidato.

¢ Quando si usano da soliingredienti lessati

o morbidi, il succo puo ristagnare all'interno
del contenitore e l'estrazione non avviene in
modo corretto. Inserire solo piccole quantita di
questi ingredienti o usarli con altri ingredienti.

¢ Quando si spremono frutti e verdure fibrosi,
il succo potrebbe addensarsi.

* Inserendo i seguenti ingredienti, che non
e possibile spremere, si possono verificare
danni o malfunzionamenti.

- Ingredienti che non possono essere spremuti
come semi di sesamo, chicchi di caffe, peperoni
cinesi, cortecce d'albero e aghi di pino, cosi
come pesci, anguille, gamberi, lumache,
calamari, ecc.

- Frutta sotto spirito, frutta conservata in miele
o zucchero [uva, lamponi, gelsi, ecc.) ed enzimi
(enzimi di salicornia, pino cembro, ecc.).

- Ingredienti i cui attributi li rendono difficili da
spremere come bacche di lupo-salice, aloe,
cactus, mele cotogne, banane, patate dolci,
radici di kudzu, canna da zucchero, ghiande e
denti di leone.

- Ingredienti bolliti come patate e patate dolci
lessate.

- Ghiaccio ottenuto dal congelamento dell'acqua

% Non utilizzare per macinare i cereali.
% Fare riferimento alle istruzioniin

<Precauzioni durante il funzionamento>
(vedere pag. 47).
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4-1. Come preparare gli ingredienti

 Poiché alcuni ingredienti richiedono una cura maggiore
durante la preparazione, fare riferimento alle seguenti
istruzioni su come preparare gliingredienti.

¢ Quando si spreme pit volte o si spremono volumi di
ingredienti, fare attenzione a tagliare gli ingredienti in pezzi
piccoli, e poi ripetere il passaggio “smontare e pulire dopo la
spremitura”.

* Per una spremitura pit veloce, tagliare gli ingredientiin
pezzi molto piccoli.

Agrumi

Pompelmi, arance, limoni, ecc.

Preparare gliingredienti sbucciandoli e tagliandoli in
pezzi piu piccoli che passino nell'ingresso della
tramoggia. Rimuovere tuttii semidurie non
masticabili prima dell inserimento.

Frutta con buccia spessa

Ananas, frutto del drago, meloni, angurie,
melograno, ecc.

Preparare gliingredienti sbucciandoli e tagliandoli in
pezzi piu piccoli che passino nell'ingresso della
tramoggia. Rimuovere tuttii semidurie non
masticabili prima dell'inserimento.

Frutta con noccioli

Uva, mele, pesche, cachi, prugne, ciliegie, pere,
meloni coreani, ecc.

Per gliingredienti che contengono semi duri e non
masticabili o noccioli di grandi dimensioni come
quelli delle pesche, avere cura di rimuovere prima i
semi/noccioli e tagliare e preparare solo la polpa. |
semi duri possono provocare l'arresto
dell'apparecchio o danneggiarne i componenti. | semi
di mela contengono sostanze tossiche, quindi
rimuoveteli il pit possibile. Per l'uva, togliere ogni
acino dal grappolo dopo averlo lavato accuratamente.
Gliingredienti troppo morbidi non vanno spremuti da
soli, invece vanno mescolati con altra frutta e
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Frutta morbida

Estrazione singola (bacche, pomodorini, ananas,
ecc.)

?% Lavare accuratamente e tagliare gliingredienti
in pezzi piccoli che possano entrare nell'ingresso
della tramoggia. Per la frutta e la verdura con
gambi, rimuovere prima i gambi.

Estrazione mista [fragole, kiwi, banane,
pomodori, mango, ecc.)

2% Per gliingredienti secchi e viscosi, mescolarli
con altriingredienti per Uestrazione.Rimuovere
la buccia e igambi, e anche i semi, se presenti.

Ortaggi da radice

Carote, barbabietole, zenzero, patate dolci,
patate, aglio, ecc.

Lavare gliingredienti in acqua corrente per
rimuovere lo sporco e altre sostanze estranee.
Per gliingredienti fibrosi come lo zenzero,
sbucciarli e tagliarliin pezzi piccoli. Per gli
ingredienti lunghi, tagliarli in senso verticale per
l'estrazione.

Ortaggi a foglia e a stelo

Sedano, cavolo navone, cavolo, prezzemolo,
erba di grano, erba cipollina, ecc.

Tagliare gliingredientiin pezzi di 3 cm o piti corti
per l'estrazione. Poiché gli ortaggia foglia e a stelo
sono ruvidi e fibrosi, non si spremono facilmente e
possono rimanere impigliati nella Multi-coclea.

¢ Quando si spremono ingredienti diversi dagli
ortaggi da radice, a foglia e a stelo, il succo puo
ristagnare.

oueney;

verdura.
Istruzioni per Uuso dei filtri
Filtro fine Si usa per estrarre il succo da frutta e verdura
) IL filtro grossolano & dotato di ampie aperture, quindi si usa
Filtro principalmente per ottenere succhi densi da polpa solida.
grossolano E ideale quando si usano banane, fragole e altri ingredienti che

hanno polpa morbida e ingredienti che producono succhi densi.
E utile per preparare smoothie, latte macchiato o zuppe.
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50 5. lIstruzionidi montaggio

01 Montare lfiltro fine (@) e la spazzola rotante ((5)) come mostrato nella figura. Spingerta fino in fondo.
02 Allineare il gruppo filtro fine + spazzola rotante, montato sul contenitore((?)), alla scanalatura del
contenitore come mostrato nella figura.
03 Inserire la coclea nel contenitore montato. Spingerla fino all'arresto.
04 l%ntarla in modo che il coperchio della tramoggia (®-1)sia posizionato verticalmente sulla tramoggia
(2-1).
05 Allineareil segnodimontaggio [ §]dellatramoggial@)-3) conilsegnodi montaggio[?j] del contenitore
((D-2) per unirli.
Girare la tramoggia montata in senso orario finché il suo segno di montaggio é allineato al segno di
montaggio del contenitore [ & 1.
Se i componenti interni non sono montati correttamente, la tramoggia non si chiude.
06 Controllare che il coperchio di scarico e Uanello (7)-4) del contenitore siano fissati correttamente.
1. Chiudere il coperchio di scarico e fissarlo con anello.
2.Se la guarnizione non € in sede o la leva non € chiusa correttamente, il succo puo fuoriuscire o la leva puo
aprirsi durante l'estrazione.
07 Mettereil set contenitore (montato correttamente) sul corpo dell’apparecchio (®)).
Montare il set contenitore e fissarlo al corpo del prodotto.
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6. Montaggio e smontaggio dei componenti in silicone 51

% Le guarnizioni in silicone sono materiali consumabili
che si raccomanda di sostituire una volta ogni 6-12 .. q
mesi. Sono disponibili per Uacquisto attraversoil Centro Guarnizione della tramoggia
assistenza clienti.

(Lestrattore puo avere delle perdite se non € assemblato
correttamente.

Guarnizione di estrazione

oueney

tirandoindietro. N Dopo la pulizia, montare in modo che il lato rotondo della
02 Dopo la pulizia, inserire prima un lato della guarnizione guarnizione sia rivolto verso 'esterno mentre le scanalature
come se la sistesse fissando. della griglia sono rivolte verso lalto.

03 Inserire la parte rimanente e premere il perimetro.
Guarnizione della spazzola rotante

e 0

Guarnizione del contenitore

) — 01 Dopoaver pulito la spazzola disilicone, tirarla dall interno
01 Afferrare un lato e tirarlo indietro per staccarlo. lest arl tratoin fi
Dopo la pulizia, controllare la parte superiore e inferiore VErsoLesterno per montarta come mostrato n figura.
02 della guarnizione e inserirla come se si stesse fissando 02 Afferra la parte superiore e inferiore delle alette esterne

un lato. - .
03 Premere saldamente la parte rimanente della della spazzola disilicone per tirarla con forza.

guarnizione senza aree piegate.
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52  7.lIstruzionid’uso




01 Aprire il coperchio della tramoggia.

(D Premere la leva del coperchio dellatramoggia peraprirlo.
Un carico eccessivo di ingredienti puo danneggiare
l'apparecchio.

02 Aggiungere gli ingredienti da spremere evitando di
superare il segno limite della tramoggia.
(@ Se si usano ingredienti morbidi, mescolarli con altri.

03 Chiudere il coperchio dellatramoggia e tenere aperto
Uotturatore.

(Prima di premere linterruttore di estrazione [ON],
posizionare per prima cosa un recipiente per il succo.
@1l succo puo rifluire nella tramoggia se Lotturatore &
chiuso. Se il succo non esce anche dopo aver aperto
l'otturatore, aprire il coperchio della tramoggia e

rimuoverne il contenuto.

04 Premere Uinterruttore [ON] per avviare il
funzionamento.

@I "clic” che si sente quando l'apparecchio si avvia & il
suono del set contenitore e del motore che si uniscono.

05 Per aggiungere altri ingredienti durante il
funzionamento, utilizzare Uingresso supplementare o
aprireil coperchio della tramoggia.

(@ Ilfunzionamento si interrompe quando siapreil coperchio
della tramoggia.

(2 Non usare oggetti diversi dal pestello designato.

(3 Nel caso in cui gli ingredienti girano ma non vengono
tritati nella tramoggia durante lestrazione, usare il
pestello per spingere git gli ingredienti.

06 Lasciarfunzionarelamacchinapercirca1minutodopo
che tutti gliingredienti sono scesi nella tramoggia.
(@Gl ingredienti sono premuti e spremuti lentamente,
quindi ci vuole un po" di tempo prima che lultimo
ingrediente sia spremuto.

(@ Rimuovere la polpa rimanente facendo funzionare ancora
un po’ l'apparecchio dopo l'estrazione rende pili agevole
staccare la tramoggia e pulire i componenti.

07 Una volta terminata la spremitura e la rimozione
della polpa, premere linterruttore per arrestare
apparecchio.

(D Lapparecchio si ferma 3 secondi dopo aver premuto
Uinterruttore.

08 Versare il succo rimanente inclinando il contenitore
in avanti.

(D Per i succhi densamente concentrati di pomodori, ecc.,
del succo puo ancora rimanere nel contenitore.
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8. Sela coclea si fermadurante il
funzionamento

01 Ripetere per 2-3 volte la procedura di attivazione
della rotazione in senso inverso premendo Uinter-
ruttore su [REV] per 3-5 secondi e rilasciandolo. La
rotazione in senso inverso [REV] & una funzione che fa
risalire gli ingredienti verso l'alto. Funziona soltanto
tenendo premuto l'interruttore su [REV], la rotazione
della coclea si ferma quando si rilascia l'interruttore.

02 Una volta che la coclea si & fermata completa-
mente dopo la rotazione in senso inverso, portare
Uinterruttore su [ON] per riavviare il funzionamen-
to. Quando si usa la funzione di estrazione [ON] o di
rotazione in senso inverso [REV], attendere l'arresto
completo della coclea e poi portare l'interruttore sulla
funzione da usare successivamente.

Se non funziona anche dopo aver sequito i passaggi
sopra descritti, scollegare il cavo di alimentazione
dalla presa, rimuovere il set contenitore, lavarlo e
usarlo di nuovo.

Il motore continua a girare dopo lo spegnimento
dell'apparecchio, ma rallentera e si fermera
completamente.

T ¢ (. T

oueney;
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54 9. lstruzioni di smontaggio e pulizia

% Dopo che il prodotto si & fermato completamente,
estrarre la spina del cavo di alimentazione con le
mani asciutte. Anche dopo l'arresto del prodotto,
il motore si fermera lentamente, quindi attendere
circa 3 secondi prima di staccare il set contenitore.
01 Smontare il set contenitore dal corpo del prodotto.
Girare la tramoggia per aprirla e poi estrarre in
sequenza ogni componente per smontarli.

02 Lavare i componenti con uno spazzolino per
stoviglie sotto l'acqua corrente.

03 Aprire il coperchio di scarico e l'otturatore per
pulire il contenitore.

04 Pulire il corpo del prodotto con uno strofinaccio
inumidito o un panno morbido.

05 Smontare e lavare le guarnizioni in silicone dopo
l'uso.

- Deiresidui potrebbero essere ancora attaccati.
(guarnizione della tramoggia, guarnizione
dell’otturatore, guarnizione di estrazione, guarnizione
della base, guarnizione del contenitore, Spazzola in
silicone)

06 E possibile sterilizzare i componentiimmergendoli
in acqua calda in cui e stato diluito bicarbonato di
sodio, acido citrico o aceto.

% Se non si pulisce il prodotto immediatamente dopo
l'uso, le parti in acciaio inossidabile e le altre parti
possono corrodersi o scolorirsi a causa del sale e
della polpa degli ingredienti. Inoltre, i contaminanti
possono essersi seccati e bloccati all'interno, il che
rende difficile lo smontaggio e la pulizia e puo anche
causare la compromissione delle prestazioni. Avere
cura di pulirlo e farlo asciugare completamente
all'aria immediatamente dopo Ll'uso e conservarlo in
un luogo pulito. Per la conservazione a lungo termine,
usare uno spazzolino per stoviglie per lavarlo. Non
pulire con acqua bollente o ad alta temperatura né
usare spugne detergenti, pagliette d'acciaio, spugne
abrasive e altri strumenti di pulizia appuntiti. Non
- ~metterlo in lavastoviglie 0 asciugatrice.
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10. Prima di rivolgersi
all’Assistenza tecnica

Controllare quanto seque prima di richiedere una riparazione.

Se si necessita di supporto postvendita o in caso di domande sull'utilizzo di questo prodotto, o
visitare http://www.globalhurom.com. ALmomento di richiedere supporto postvendita o delle parti,
controllare il nome del modello e il numero di serie del produttore o i numeri sotto al codice a barre.

T ¢ (. T

55

01. Quando lapparecchioiniziaa
funzionare si sente un “clic”.

Sitratta del suono prodotto dalla congiunzione del motore e della coclea. Non deve essere
considerato come un segno di malfunzionamento.

02. Non funziona solo con il
corpo del prodotto.

Controllare se il set contenitore e il corpo del prodotto sono assemblati correttamente.
Assicurarsi di aver spento l'alimentazione quando si monta o si smonta il prodotto.

03. Montarlo in modo che sia
allineato conil sensore di
sicurezza.

Controllare se & montato in conformita con il segno di riferimento. Assicurarsi di aver
spento l'alimentazione quando si monta o si smonta il prodotto.

04. Non funziona.

Controllare se il cavo di alimentazione & inserito correttamente. Lapparecchio potrebbe
non funzionare dopo un lungo periodo (30 minuti o pit). IFunzionera normalmente dopo che
il calore del corpo del prodotto (motore] si sara raffreddato.

Controllare che la tramoggia sia montata correttamente. Se la tramoggia & stata montata
in modo errato, il prodotto non funziona. Funziona solo se il montaggio € avvenuto in modo
tale che il simbolo del lucchetto sul contenitore e il segno per il montaggio della tramoggia
sono uno di fronte all'altro. Controllare che il prodotto sia stato montato conformemente ai
passaggi descritti nelle istruzioni di montaggio. Fare riferimento alla pagina delle istruzioni
di montaggio (pag. 50).

05. Si arresta durante il normale
funzionamento.

Non é stata inserita una quantita eccessiva di ingredienti o ingredienti troppo spessi?
Fare riferimento a pagine 53 del manuale per attivare la rotazione in senso inverso. Per
sicurezza, e impostato un timer che si ferma automaticamente dopo circa 5 minuti
dallinizio del funzionamento. Premere di nuovo brevemente l'interruttore di accensione
peravviare il funzionamento.

06. Ci sono segni di crepe
causati dalla Multi-coclea

o segni di graffi nella parte
superiore della Multi-coclea.

Nel processo di fabbricazione dello stampo, si creano dei segni curviformi sui lati e sulla
parte superiore della Multi-coclea, oltre ai segni lineari dello stampo. Sono parti normali
e non influenzano affatto il funzionamento.

07. It succo fuoriesce dall’uscita
della polpa subito dopo
Uinserimento degli ingredienti.

A seconda degli ingredienti inseriti, piccole quantita di succo possono fuoriuscire
dall'uscita della polpa.

Questonon € undifetto del prodotto ma, piuttosto, un fenomeno causato dalle caratteristiche
degli ingredienti. La perdita cessera una volta che il prodotto iniziera a funzionare. Se la
perdita continua, contattare il Centro assistenza clienti.

oueney;

08. ILsuccorifluisce nella
tramoggia.

Hai estratto il succo con Uotturatore chiuso? Quando si estrae il succo con lotturatore
chiuso, il succo puo rifluire nella tramoggia. Se il contenuto non viene scaricato
sufficientemente anche dopo aver aperto l'otturatore, aprire il coperchio della tramoggia
e svuotarne il contenuto.

09. Perdite di succo trala
tramoggia e il contenitore, o
trail contenitore e il corpo del
prodotto.

La guarnizione della tramoggia o del contenitore & montata correttamente? Il succo perde
se la guarnizione della tramoggia o del contenitore & stata montata al contrario o in modo
incompleto. Controllare che la guarnizione sia montata correttamente.

10. La tramoggia non si apre.

Potrebbe esserciun eccesso di polpa residua all'interno. Azionare il prodotto per scaricare
la polpa all'interno o ripetere il processo di attivazione della rotazione in senso inverso
per circa 10 secondi e poi fermarsi 2 o 3 volte. Successivamente, la tramoggia si aprira
senza problemi. Sono state collocate nell'estrattore sostanze estranee o materiali solidi
[noccioli duri come quelli dei cachi)? Se vengono inserite sostanze estranee o materiali
solidi, i componenti possono subire danni piu gravi quando si tenta una rotazione in senso
inverso, quindi contattare il Centro assistenza clienti e richiedere il servizio post-vendita.

11. Il contenitore trema (durante
la spremitura).

Lapparecchio puo vibrare per via della forza cinetica del motore all’interno del corpo
dell’apparecchio. Si verificano movimenti leggeri e considerevoli a seconda delle
caratteristiche degli ingredienti (duri, coriacei, ecc.]. Questo & un fenomeno comune che
siverifica durante la rotazione della coclea, e non deve essere considerato come un segno
di malfunzionamento. La vibrazione pud sembrare relativamente pil intensa quando si
spremono ingredienti duri che quando si spremono ingredienti morbidi e succosi.

(Ad es.: carote, patate, ravanelli giapponesi, barbabietole, cavolo rapa, ecc.)

12. IL coperchio di scarico
@& chiuso ma la polpa viene
scaricata.

Anche se la leva é chiusa, la polpa verra scaricata naturalmente. A seconda degli
ingredienti utilizzati, ci puo essere una differenza nella quantita e nella velocita di scarico.

13. Durante la spremitura si
sente un rumore insolito.

Si tratta di un suono naturale prodotto quando gli ingredienti vengono schiacciati. Se gli
ingredienti sono duri o resistenti come mele, carote, cavoli, sedano, barbabietole, ecc, il
rumore di estrazione puo essere pit forte di quello che si sente quando si spremono
ingredienti pit morbidi.
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COAEP)XAHUE

p.56 1.TpepocTepexxenns no besonacHomy
CMO/b30BaHMI0

p-57 2.MpepocTtepexeHus BO BpeMsi IKCMyaTaLmm
p.58 3.Ynpasnexue KHOMKOi nuTaHs /

4. MpepocTepexeHns nepes BbIXXUMaHUEM COKa
p-60 5.Mopsipok cbopkm
p.61 6.YcTaHOBKa 1 CHATUE CUNIMKOHOBBIX YNNOTHUTENEN
p.62 7.MopspoK Ucnonb3oBaHus

p.63 8.Topsinok AeiicTBUIA B Clly4ae 0CTAHOBKM LUHEKa B
npouecce pabotbl

p.64 9.Topsipok pa3bopkm v UUCTKH

p.65 10.[eiicTBusa nepep 0bpaLLeHNEM B PEMOHTHYHO
cnyxby

Mepen npouTeHMeM pyKOBOACTBA

1. MpouuTaite paspen “Mepbi npegocTopoxHocTh'” (cTp.
56~57) n cobriogaiite ux npu ncnonb3osaxun npubopa.

2.[Tocne NpouTeHNs LepxuTe pyKoBOACTBO N0Ab30BaTENS
Mo, pyKow, 4Tobbl 0bpatlaTbes K HeMmy B Cnydae
HeobxoAMMOCTH.

3. He ucnoneayiite npubop B apyrix cTpaxax, ecnm 8
HUX NPUMEHSAIOTCS MHblE CTAHAAPTH 31eKTPONUTaHNS 1
HanpsxeHus.

4. KayecTBeHHble XapakTepmncTnKU MOryT U3MEHATLCA 6es
npeaBapuTeNbHOro yseaoMaeHNA.

1. MpepocTepexxeHuns no 6e3onacHoMy
MCMONb30BaHUIO

01 06s13aTenbHo npoutuTe pasaen «MpepoctepexkeHus no
6e30macHoMy UCMONIb30BaHUION.

02 CobniopaitTe npeanucaHns, U3NoXeHHbIe B paspene
«[MpepocTepexeruns no 6e3onacHoOMy UCNONb30BAHUIO.
03 MpepocTepexxeHNs KacawTcs cepyioLero.

A MpenynpexxaeHune Hapywenne moboro u3 npegnucatmii,
0003HauEHHbIX NpelynpexaaloLiinM 3HaKoM, MOXET NPUBECTY K
Cepbe3HbIM TPaBMaM Ui CMEPTU.

®He BCTaBNSAIATE M He BBIHUMANTE LUHYP NUTAHNS U3 PO3ETKM
MOKPbIMU pyKaMH.

* He nopkniouaitTe U3fenme K 3NeKTPOCETH C TOKOM, OT/IMYHBIM
0T yKa3aHHOro0 B rapaHTMiiHOM TanoHe U B TEXHUYECKMX
XapaKTepuCcTUKax yCTpoicTBa. 3T0 MOXKET NPUBECTH K
MOpaXeHNIo INEKTPUYECKUM TOKOM, NoXkapy U [unu) yxyaLueHuio
pabounx xapakTepucTuK. [oakioyeHye K CeTv ¢ Apyrim
HanpsXeHUeM MOXET COKPaTUTb CPOK CAYXDbI ABUraTeNs Ui
BbI3BaTb MOJOMKY.

©®BcTaBnsiiTe BANKY WHYpa NUTaHWS B po3eTKY A0 ynopa.

®He crubaiite, He nepekpyynBaitTe, He ponyckaite
NOBPEX/AEHNS 1 He TAHUTE 3a LWHYP NUTaHKA C CUNOM, a TaKOKe
He pasMeLLaiiTe ero B6NM3 MCTOYHMKA BbICOKOW TeMNepaTypbl
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UNW Tenna, HanpuMep, ra3oBoil AMTLL. KpoMe Toro, He KnaguTe
Ha u3penue TAKenble NpefMeTbl, He CTaBbTE ero B y3Koe
NPOCTPAHCTBO U He NepeaenbiBailTe.

® Hu npu kakmx obcTosTeNbCTBAX HE NepeaenbiBaiiTe U3peme.
Kpome Toro, He nbiTaiiTecs pa3obpaTh v OTPEMOHTMPOBATb €ro
CaMOCTOATENHO.

®He cyitTe nanbLibl M He BCTABNAAATE NOCTOPOHHME NPeAMEThI,
HanpuMep, MeTannmuyeckue 6ynaskw, B Lyenn UK 0TBEPCTHSA B
OCHOBaHMM M3AeNKS. 370 MOXET NPUBECTY K N10Xapy, NOPaxeHio
3NEKTPUYECKMM TOKOM, TpaBMe v [unu) nonomke. Mo sonpocam
CepBYCHOr0 00CYXIBaHWS 1 PEMOHTa M3fenns obpallaiitecs 8
cepaucHblit Lientp HUROM.

® B cniyyae noBpeXAeHMs BUMIKM He PEMOHTUDYITE U He
nepepenbIBaiiTe ee CaMOCTOATENbHO, a 06paTUTECh B CEPBUCHBIN
LieHTp UMK MarasuH-dunuan.

® He ponyckaitTe HaMOKaHNA OCHOBAHMA U3ENUS UNW NONAAAHNA
Ha Hero BpbI3r BoAbl. YbeuTech, YT0 BOAa MM MHOPOAHbIE
BELLECTBA He NPOHVKAIOT B KHOMKY NUTaHIS U3LeNus.

® He TporaiiTe KHOMKY NUTaHNS MOKPLIMM PYKaMM.

B uensix 6esonacHocTi Bceraa 3a3emnsiite posetky. Ho He
3a3eMAqiATe ee Ha ra3osyio TpyOy, NNaCTUKOBYI0 BORONPOBOAHYIO
Tpyby nnm TenedorHyto nnHmio. 0bsi3aTenbHo Mcnonb3yitTe
333eMJIEHHYI0 PO3ETKY.

® He nbiTaiiTech CHATb kakue-nubo feTanu y3na omx1MMHON
KaMepbl, a TAK)XKe He CyiTe nanbLybl U He BCTaBASATE
NOCTOPOHHME NpeAMeTbI, HanpuUMep, NOXKH, B 3arpy304Hoe Un
BbINYCKHOE 0TBEPCTHE A/ISl COKA BO BpeMs paboTbl.

®He nonb3yitTech M3aenueM B npefienax fOCAraeMocT AeTei.
Hy)XHo BHUMaTeNnbHO cnepuTh 3a TeM, 4To6bl AeTH He Urpanu

€ 3TUM YCTPOIACTBOM. CyLLECTBYET PUCK NONYYEHIS TPABMbI U
BO3HWKHOBEHMS NONOMKIA, ECAIM AETH CNYYaIHO €ro yAapsT 1
cobbioT.

© Jluuty, He 3HaKOMOMY C NpaBunaMy obpaLueHus C U3genvem,

He CNeflyeT NoNb30BaTbCs UM B OFUHOUKY. Jlioboli yenosek ¢
DU3NYECKMMY MW NCUXMYECKIMI NpoBaeMamMy be3 HyXHoro
OMbITa Y 3HAHWI He I0NIXEH N0MIb30BaTLCS UM be3 npucMoTpa.

© He ucnonb3yitte M3fenve npu HanuymMm y Bac Kakoro-nn6o
YCTpoiACTBa, 06nafaloLLero MarHUTHoi cunoii (Hanpumep,
MarHuTHoro 6pacneta). HaxoxaeHve MarHuTHbIX peMeTos
PSLOM C M3LENINEM MOXET BbI3BaTh MOIOMKY.

A Mpepocrepexenue Hapywenre noboro u3 npeanucanxmii,
0003HaYeHHbIX npenocTeperatowuM 3HakoM, MOXeT NpUBECTU K
CepPbe3HbIM TpaBMaM v CMepTH.

® He akcnyaTupyiTe U3genue, eCAIM ero 0CHOBaHMe M y3en
OTXKMMHO/ KaMepbl HafeXHO He COeMHEHbI.

B cniyyae yTeuKM rasa uT. fi. He NPUKacaitTech K LWHYpy NUTaHUs,
a 0TKPO/Te OKHa W TILaTeNbHO NPOBETPUTE NOMELLEHME.

* Ecnu Bo BpeMs paboTbl nepecTaeT BpallaThes WHEK,
Ha)XMUTE KHOMKY nepekoyatens s nonokeHuu [REV]

Ha 3-5 cekyHA, 4To6bl BKNHOYMTL 06paTHBIA X0A,. 3aTeM,
noc/e NoNHoM 0CTaHOBKM 06paTHOro BpaLLeHus,

CHOBA HAXXMUTE KHOMKY NepeKoyaTens B NoN0XeHU!
[ON]. Ecam wHex yepx1BaeTca B 0CTaHOBNEHHOM
COCTOSIHIM, 3TO MOXET NPUBECTI K Neperpesy AsnraTens,
NOBPEXAeHMI0 AeTaneit v HapyLueHmo yHKkumi. Ecan
npobnema He 1cYe3aeT, 0CTaHoBMTe N3aeNMe 1 0bpaTuTeCh
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B cepBuCHIA LeHTp HUROM.

©Bo BpeMs paboTbl U3feNNA He NepeBUraiiTe 0CHOBaHMe,

He pa3bupaiiTe 1 He cobupaitte y3en 0T)KMMHOI KaMepbl U
AeTanu. (0bs3aTeNbHO 0CTaHOBNTE pa60Ty /npeaBapuTenbHo
BbIHbTE LWHYP NUTaHNA U3 DO3ETKK.

® Mpn ucnonb3oBaHNM U3aeNMs ClepuTe 3a TeM, 4Tobbl rancTyk,
BJIMHHOE O)Xepenbe, Wapd U T. A. He NONaNK B 3arpy3o4Hoe
oTBEpCTHE.

®Y106b1 BOCNONb30BATLCSA U3AENMEM, NOCTABLTE €0 HA POBHYH0
1 YCTOAYMBYH0 NOBEPXHOCTb.

© 3arpy)as MHrpeaUeHTbI B 3arpy304HOE 0TBEPCTHE, He
UCMoNb3yitTe NanouKu Ans epbl, NOXKM, Ntobble TBEpAbIe
npeAMEeTbI UNK eLLie YT0-NK60, KpoMe ToNKaTens.

® He ucnonb3yiite nsgenue gonblue 30 MUHYT 6€3 0CTaHOBKHM.
370 MOXET NnpuBeCTU Kneperpesy BUraTens 1 Bbi3Batb NONOMKY.
ToAHOCTbI0 0CTaHOBMTE yCTpOﬂCTBO MPUMEPHO Ha 5 MUHYT, 4TODBI
3aTeM CHOBa NPoLoNXNTb pa60Ty.

®He nogBepraitte Usfenue CUNbHbIM YAApaM U He poHAINTE.

® EcnuycTpoilcTBO M3AaeT He0BbI4HbIe 3BYKHM, Ype3MepHO
HarpeBaeTcs UMK AbIMUT, HeMeANIeHHO NPeKpaTUTe ero
MCnonb30BaHKe 1 06paTUTech B CEPBUCHDII LLEHTP. 3anax,
KOTOpr;W YYBCTBYETCA NPW NCMONb30BaHNI HOBOTO U3enng, Co
BPEMEHEM NCHE3HET €CTECTBEHHbBIM NMYTEM.

© Korpa uapenue He ucnonb3yeTcs, BbIHUMaiATe BUKY LHYpa
NUTAHKUA U3 PO3ETKK. KpOME TOro, BblHMMad LWHYP NUTaHNA U3
poseTku, 00s3aTeNbHO LLePXUTEeCh 33 BUJIKY.

® He MoliTe u3penue ropsyei Bopoil TeMnepatypoii 80 °Cu
BbllWwe. He cTaBbTe €70 B MOCYLOMOEYHYI0 MalmnHy, CYWWKY,
MUKPOBONTHOBYIO MEYb UT. 1. 370 MOXET MPUBECTU K NONOMKE 1
(7w nedopmaunn aetaneii.

® U3penue Becut npuMepHo 6,2 kr. Mpu nepeMeLLeHun

u3penus 06s13aTenbHO Kpenko AepuTe ero 06enMm pykamu

32 0CHOBaHMe. Ec/ Bl nepemelLaeTe ero, yaepxvsas T0/1bko

323 OTXUMHYI0 Kamepy niu Hokosbie MOBEPXHOCTWN OCHOBaHNA,
0CHOBa@HMe MOXETYNacTb 1 BbI3BATb TDABMY U/ MONIOMKY.

®He ucnonb3yiiTe faHHoe 6bITOBOE YCTPOACTBO B KOMMEPYECKNX
Lensix. CMWKOM MHTEHCUBHOE BblaBNNBaHME COKa U3
6onbLLUOro KONMYECTBA UHTPeMEHTOB MOXET NPUBECTH

K NOBpeX/AeHUto aeTaned. Ecnv nsnenve Heobxoaumo
CN0Nb30BaTL B KOMMEPYECKUX LIENAX, OﬁpaTVITECb B CepBI/ICHbIlZ
LIEHTp An1a nonyyeHns peKOMer,auW no 3kcnayaTauun.

2. MpepocTepeXxeHuns Bo BpeMsl
JKCnyaTaLum

@ Y6euTech, 4T0 Bl XOPOLLIO 3HaeTe, Kak NOAroTaB MBaTh
WHIPe/HEHTbI, 1 NPaBINIbHO MOAFOTOBETE UX, MPEX/E YeM
3arpysuT.

- Tnoxo MOATOTOBNEHHbIE MHTPEAMEHTBI MOTYT BOCNPENATCTBOBATL
npoueccy omxuma u [I/IJ'II/I] MPUBECTN K TONOMKE U3 AENA.

® {IHrpepuenThI, TpebyloLuye NOBbILLIEHHOr0 BHUMAHMS

- [Tpy MCM0AB30BAHUM TONBKO OTBAPHBIX MHTPEANEHTOB, TaKMX
Kak 0TBapHOit kapTodesb 1 0TBapHOI CAAZKMIA KapToden,
VAW MATKIX MHTPEANEHTOB, TakiX Kak baHaHsl, 3penle Ky
VAW MOMUZOPI, COK MOXET 3aCTaBaThCs BHYTPY OTKUMHOI
Kamepbl 11 He BbIXMMaTbCA JOMXHbIM 06pa3oM. 3arpyxarite
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VHTPEAVMEHTEl TONBKO B HEDOMbLIMX KOAMYecTBax W
MCNONb3YIATe X BMECTe C APYTUMM UHTPEAVERTAMM.

- ﬂpM 3arpyske rpeyknx opexos, apaxinca, MUHLANA, CeMAaH
NOJACONHEYHNK, Ke[iPOBbIX OpeX0B, 60008 U T. 1. obaBnsiiTe

11X TONIbKO B HEDOMbLLIOM KONMYECTBE NN BMECTE C apyrumm
VHIPeAMEHTaMn nocne 3amaqnBaHna B BOLE.

® [{HrpepueHTbI, He NpeiHa3HaueHHble NS 0TXMMA COKa

-He 3arpy>|<ame VHIPeANEHTbI, N3 KOTOPbIX HEBO3MOXHO BbIXaTb
COK, HanpuMep, CeMeHa KyHXYTa, KodeitHble 3epHa, KUTalckiit
KOpWaHAP, KOPY AepeBbeB v XBoi0. He 3arpyxaiiTe ubHyk poiby,
Yrpu, KpeseTku, H0N0THbIE YINTKK, KanbMapbl U T. 4.

- He 3arpyxaiiTe GpyKTbl, Map{HOBaHHbIE B aNKOroNe, caxape uim
Mmeze lBMHOFpaLL, MaJivHa, WenkoBnua nT. ,U,.I, n ¢EpMeHTMpOBaHHbIe
MPOAYKThI lCOﬂEpOC, KaMeHHas COCHa nT. Jl.l.

-He 3any>Ka\;1TE VHIPeANEHTDI, CBOACTBa KOTOPbIX 3aTPYAHAOT
npuroToBaeHne Coka, Takne Kak 1ox, anos, KakTyc, aMBa, AMC,
KOpeHb KyA3Y, caxaprM TPOCTHUK, Xenyb 1 0fyBaHYNKK.

-He 3any>Ka\;1TE nep, ﬂpWOTOEﬂeHHbM MyTeM 3aMOpaxnBaHua
BO/bI.

@ Bhbi)aTbli 0BOLLHOM COK peKOMEHAYETCS N0 BOIMOKHOCTH
ynoTpebnaTb Cpasy U He XpaHUTb B XONOAUNbHUKE ANUTENbHOE
BpeMSs.

@ He ucnonb3yiiTe faHHOE U3feNne AN U3MeNbYeHUs 3epeH. ITo
MOXET NPUBECTH K Ero NOBPEXAEHMIO NN NONIOMKE.

@ He nponyckaiTe XXMbIX NOBTOPHO, 4T06bI BbIXKATb COK.

@ He ocTaBnaiiTe U3fenve pabotatb Ha X0N10CTOM X0y Nepen
3arpy3Koil UHrPEeANEHTOB.

@ He 3arpy)aliTe MHrpeAMeHTbI B BOPOHKY Bbilue NPeAenbHO!
OTMeTKY.

@ He ucnonb3yitte uagenue ponbiue 30 MUHYT 6€3 0CTaHOBKM.

- 370 MOXET NpUBECTU K Neperpesy ABNUraTeNa v Bbi3BaTh MOJOMKY.
an MPOLO/IXNTENbHOM UCMONb30BaHNN neﬂame naysyu
B0306HoBAsIITe paboTy nocne nepepbiBa He MeHee 5 MIAHYT.

@ Bo BpeMsi paboTbl He BCTAaBAAATE NAN0YKN ANS e[ibl MW NOXKH B
BbINYCKHOE OTBEPCTHE ANA COKA/KMbIXa.

@ [1py 3arpy3Ke MHrpeAMEHTOB He UCNONb3YITE HUYEro, KpoMe
ToNKaTens. 310 Moxer noBpeauTb AeTanu Unn npuBecTn K
TeNeCHbIM NOBPEXAeHNAM 1 ’VIIM] MoJI0MKe.

@ He npukacaiitech K KHOMKe NUTaHUs MOKPbIMM pyKaMu.

- 370 MOXET NPUBECTW K NOPAXEHMIO INEKTPUYECKIM TOKOM,
KOPOTKOMY 3aMbIKaHuIo 1 [Mﬂl/l] noxapy. Cﬂenwe 3aTeM, 47008!

Ha KHOMKY MUTaHUA v Ha 0bnactb pagoMc Hell He nonaganu
MOCTOpPOHHME BeliecTaa.

@ lcnonb3yiiTe u3genue c OTKPbITbIM KNanaHoM ANA BbIX0Aa COKa.
-Ecms npoLiecce BbXXMMaHha Coka kKnanaH 6y)1eT 3aKpbIT, COK
MOXET 3aTeKkaTb OﬁpaTHO B BOPOHKY.

@ He ucnonb3yiite u3genue, eci BepXHAA YacTb OCHOBAHMS
MOKpasi 0T BbIKAaTOro coka Unu Bogbl.

MpuMeyaHue

1. V13 BAnbix VHTDEIMEHTOB, KOTOPbIE A0/ITOE BPEMA XPaHUIUCH B
XOIOLNNBHIKE, UM N3 3aMOPOXEHHBIX d)pyKTOB MOXHO NONYy4nNTh
Wb HebOMbLLIOE KONMYECTBO COKa AU He noay4nTL BOBCE.
2.Ecom /3[eNne He NOMbITb CPasy nocye NCnonb30BaHNa, XMblx
MOXET 3aCOXHYTb, 4TO 3aTPYAHNT pa36opKy W YUCTKY, @ Takxe
NPUBELET KYXYALLEHNIO pa6oqwx XapakTepucTuk. ﬂO3TOMy, o
BO3MOXHOCTH, MOIITE €ro Cpa3sy nocine 1cnofb3oBaHuns.
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3. YnpaBneHue KHONKOW 4. MpepocTepe)XkeHns nepen
58 nuranus BbDKMMaHMEM COKa

3 ECAM Yy Bac eCTb anneprius, To np1 NoAroToBKke
HaXmMuTe KHOMKY NepeknioyaTtens, BbIGepuTe NoaxoasLLMe AN CBOETO OPraHM3Ma

yTo6bl HAaYaTb paboTy. WHrpeAUeHTbI.

:_J ) * UHdopMauumo o cnocobax ucnonb3oBaHus
YCTPOIACTBA ANIA KAXAO0T0 MHIPefMeHTa, a TakXe

3aMeyaHua CM. B KHUre peLienToB.

% MoproToBbTE MHIPEAMEHTbI TAKOTO pa3Mepa,
@ 4T06bI UX MOXKHO Bb1N10 3arpy3uUTh B BOPOHKY. Ecnu
Bbl XOTUTE NONYYUTb 60NbLIOI 06beM coka UK
6bICTPO BbKATB COK, NPeAABapUTENIbHO HapeXbTe
\ J MHTpeaneHTbl Ha Gonee Menkue Kycouku. Mocne
06paboTku npuMepHo 1 Kr NPOAYKTOB, BbINONHA!TE
3Tan «Pa3bopka n yucTka nocne BbDKMMaHUS COKa.

[ON]: Pa6ora - He 3arpy)KaiiTe HIPEANEHTbI B BOPOHKY Bbie
npepenbHoil 0TMETKM.

Mcnonb3yetca ans

Hayana npuroToBaeHNd % MNpu McNoNb30BaHNM TOJIbKO OTBAPHbIX

coka. MW MATKUX UHTPeANEHTOB COK MOXKET

3acTauBaTbCsl BHYTPU OTXKMMHOW KaMepbl U He
BbDKUMaTbCA JOMKHbIM 06pa3oM. 3arpyxaiite
MHrpeAMeHTbl TONIbKO B He6onbLmMX
[O]:OcraHos - KoJInYecTBaxX UM UCNONb3YiiTe UX BMECTe C
Vicnonb3yeTcs Ans 0CTaHOBKY APYrMMM MHFPEANEHTAMU.

paboTbl M3genus.
# Tpyn BbDKMMaHNK COKa U3 BONOKHUCTLIX GPYKTOB
W OBOLLEN COK MOXKET 3arycTeThb.

% 3arpyska HmKecnepyoWUX UHFPeANEHTOB, U3
KOTOPbIX HEBO3MOXXHO BbIXKaTb COK, MOXXeT NpuBeCTH

[REV] : O6paTHoe Bpatlenme KnoBpeXAeHU Uiu nosioMKe Usnenus.

- Ncnonbayetcs B cyyae

- MHFpe,ELVIeHTb\, He npefHa3Ha4yeHHble 4d 0TX1Ma
OCTAHOBKM pa6OTb| n3-3a

coka, Takue kak ceMeHa KyHxyTa, kodeliHble 3epHa,
NCMONb30BaHNA HpE3MEPHOro KUTaliCKNiA Kopuarzp, Kopa lepeBbes 1 XBOR, a
KOnmM4ecTBa MHIpefneHToB. TakXe nibHad pb\6a, yrpu, KpeeeTku, bonoTHble

P4 PaboTaeT TonbK0 YIWUTKK, KanbMapbl N T. .
- (Dp\/KTb\, MapnHOBaHHbIe B ajikorosie, caxape ninu
MPpN HaXaTUn KHOMKN

mefe (BMHOTpa, ManuHa, wenkosuua uT. i, n

nepekto4aTend B Noa0XeHNN DepMeHTMPOBaHHbIE NPOAYKTH (Conepoc, kameHHaa

obpatHoro xopa [REVI n cocHauT. 4. )

0CTaHaBMBAETCA NpH - IHrpepneHTLl, CBOICTBA KOTOPbIX 3aTPYAHSAIOT
NpyUroToBNEHNe COKA, Takune Kak J10X, ano3, KakTyc,

OTMYCKAHIA KHOMKN aiiBa, baHaHbl, AMC, KOPEHb KYA3Y, CaxapHbiii

nepexkato4aTens. TPOCTHWK, XENYAN W 0LyBaHUMKN.

- BapeHble nHrpeaneHTl, Takue Kak 0TBapHO

KapTodenb 1 cnafkuii kKaptodeb.

- Jleq, npUroToBEHHbIN NyTeM 3aMOpaxnBaHis

BOAbI

% He ucnonb3yiiTe M3fenue ans sMenbyeHns
3epeH.

# CM. MHCTpYKuuHM B paspene «[pepocTepexxeHus
BO BpeMs akcnayaTauuu» (cm. cTp. 57).
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4-1.MopsAAROK NOArOTOBKU MHFPeAUEHTOB

o [TocKoNbKY HEKOTOPbIE UHTPEANUEHTI TPEBYIOT NOBbILLEHHOrO
BHUMaHUs NpU1 UX NOAroTOBKe, 06paTUTECh K HUXKECIeayOLINUM
MHCTPYKLMAM N0 NpaBUbHON NOArOTOBKE 3STUX UHIPEAUEHTOB.
o [py BbIXXKMMaHMM COKa B HECKOJIbKO NPUEMOB UM B 60N1bLLIMX
ob6beMax 0b6s3aTeNbHO Hape3aiiTe UHTPeAUEHTbI Ha Menkue
KYCOUKM, a 3aTeM noBTopsaiTe 3Tan «Pa3bopka v YucTka nocne
BbDKUMaHMs COKa».

 [1ns ycKopeHusi npoLecca BbDKUMaHMsl COKa Takke Hapesaiite
MHrpefMeHTbl Ha MeJIKUe KyCOoUKM.

LiutpycoBblie

[peiindpyT, anenbCuHbl, TMMOHBIUT. 4.

[oAroToBLETE UHFPEAMEHTEI, O4ACTUB KOXYPY U Hape3aB
11X Ha bonee Menk1e Kycouku no pasmepy 3arpy304Horo
0TBEPCTUS BOPOHKM. VI3BnekuTe BCe TBepabe
Hepa3eBbiBaeMble KOCTOYKM Nepes, 3arpy3Ko.

Mnopb! c TONCTOMN KOXYPOIA

AHaHacbl, ApakoHuiA GpyKT, AblHK, ap6y3bl, FPaHaTUT.
a.

MofroToBLTE MHIPEAVEHTbI, O4UCTUB KOXYPY v Hape3as

nx Ha bosnee Menkue KYCO4YKM MO pa3Mepy 3arpy3o4Horo

0TBEPCTUA BOPOHKN. 3BneknTe Bce TBEepAble

Hepa3XeBblBaeMble KOCTOUKM Nepes 3arpy3Koi.

DpyKTbI C KOCTOUKAMU

BuHorpagp, 16710Kku, nepcuKu, XypMa, CIUBbI, BULLHMU,
rpyLum, Kopeickue AbIHA UT. .

Ecnv pedb naet o6 vHrpeameHTax c TBepAbIMY
Hepa3>XeBblBaeMbIMW NN KPYMHBIMW KOCTOYKaMW,
TakKnMn Kak, Hanpumep, y nepcunkos, CHavana n3BnekuTe
KOCTOUKM, @ 3aTeM MOPE3KLTE 1 MOLTOTOBLTE TOLKO
MAKOTb. TBep,ﬂ,b\e KOCTO4YKWN MOT'yT OCTaHOBUTb pa60Ty
nnn noBpeaunTe fLetanu. KocToyku s6n0k copepxar
TOKCMHbI, O3TOMY M0 BO3MOXHOCTM M3BJeKaiiTe Bce
KocToykm. Ecnm peyb naeT o BMHOrpaae, TlaresieHo
I'IpOMODITe BUHOIpaL 1 CHAMUTE C rpO3AN KaXayto
BUHOTpaLnHY. [1py BbIXKMMAHWW COKa U3 CAULLKOM
MAFKUX UHTPEeANEHTOB CMeLIMBanTe Ux ¢ ApyrnMn
bpyKTamm 1 oBoLLAMM.

Msrkue ¢ppyKTbl

OT)KMM 13 O[HOrO MHrpeAneHTa (Srofbl, NOMUAOPLI
yeppu, aHaHacbl M np.)

P TLLI,aTeJ'IbHO noMmownTe n Hapexbre UHIpeaneHThl Ha

MeJIK1e KyCOYKM Mo Pa3Mepy 3arpy304HOro

0TBEPCTUS BOPOHKM. Y GPYKTOB 1 0BOLLEN C

NAoA0HOXKaMKM CHavana yaanute nioLoHOXKN.

OT)KMM M3 HECKONbKNX MHrpeaneHToB (KnyBHuKa,
KUBM, 6aHaHbl, TOMMAOPbI, MaHro 1 np.)

% TMpy1 MCNoNb30BaHUU CYXMX U BAZKNX
MHrpeANEHTOB CMeLUMBaWUTE UX C ApyruMU
MHrpeAneHTaMun Ans omkuMa. O4ncTrTe KOXypy 1
yaanuTe NoAOHOXKM, @ TaKXe KOCTOUKM NPy UX
HaAMYum.

KopHennopb!

MopkoBb, cBekna, UM6Mpb, cnaakuit KapTodenb,
KapTodenb, YeCHOK U T. .
BbiMoliTe MHrpeAneHTbI B NPOTOYHOM BOAE, YTODSI
YAANUTb rPsi3b U Apyriie MHOPOAHbIE BellecTsa. Ecu
peyb MAET 0 BONOKHWUCTBIX UHTPeaMeHTax, Takmx Kak
MMOMPb, CHUMITE KOXYPY W HApeXsTe UX Ha Menkmne
KyCOUKM. [LMHHbIE MHTPeVEHTbI pa3pexsTe BAOb
LJ151 0T>KUMa.

JlnctoBble U cTebneBble oBoOLLM

Cenbpepeii, KyapsiBas kanycrta, 6enokoyaHHas
KanycTa, OMeXHMK, MbIpei, NyK-cKopoaa u T. .
,DJI'FI O0TXMMa HapeXbTe MHFpeANeHTbl Ha KyCO4YKM No
3cMunm Kopo4e. HOCKOJ‘IbeJ‘IV]CTOBbIe 1 ctebnesble
0BOLLUM rpy6b|e 1N BOJIOKHNUCTbIE, N3 HUX HeNnerko
NoJly4nThb COK, M OHN MOTIYT 3aCTpATh B LUHEKe.
. |_|pVI BbIDKMMaHWNK COKa U3 APYTrUX MHFpeaueHToB,
KOTOpble HE OTHOCATCH K KOpHenjionam, INCTOBbIM U
cTebnesbiM 0BOLLA@M, COKMOXKET 3aCTanBaTbCH.

MopsaAaoK ucnonb30BaHUA KaXKAo0ro ceTyaTtoro unbTpa

Menkosueucrbli
ceT4aTbiid GunbTp

Mcnonb3yeTcs ANns BbIXXMMaHWs coka U3 o0BoLLeR 1 GpyKToB

Kpynxosuenctblii
CeTyarblil GuasTp
AN CMY3H

KpynHosiuencTblit ceTyaTblit GUALTP A5 CMy3K OTAMYaeTCs
KPYMHbIMW OTBEPCTUSIMU, MO3TOMY B OCHOBHOM €€ UCMOJIb3YHT
A5 NPUTOTOBJIEHNSA TYCTOr0 COKa C MA0THON MAKOTbHO.
aeanbHo MoAXoAMT NPU UCMONb30BaHWUM BaHaHOB, KNYyBHUKN 1

LPYrVIX UHTPELMEHTOB C MATKOW MAKOTbIO, @ Takxe
VHTPeaMeHTOB, U3 KOTOPbIX NOMy4atoT rycToMn CoK.
Vicnonb3yeTca ANg NPUroTOBNEHNS CMY3W, NaTTe UK CYMoB.
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60 5.lMopspok coopku

01 CoeguuTe MenKoayencTsIii ceTyatsiii onnbTp (@) n Bpawatowyloc werky ((5)), kak nokasaHo a pcyHKe. BerabTe ee goynopa.
02 CoeMecTuTe y3en MeNKoAYEMCTOro CeTyaToro GUALTPA M BpalLialOLeicA LWETKM, YCTAHOBNEHHDIH HA OTXKMMHOI
KaMepe, ¢ NasaMM KaMepbl, KaK NoKa3aHo Ha pUCYHKe.
03 BcraBbTe WHEK B OTIKMMHYH KamMepy B c6ope. BetasbTe ero 4o ynopa.
04 YcranosuTe Kpbiwky Boporki [(1)-1) sepTuKansHo Ha Boponky (-1),
05 CoeMectute ycTaHoBouHylo Metky ((2)-3) soponiu [ |1 c ycranosounoii Metkoit ((7)-2) omumHoii kamepsi [ ?1 1
4T06bI COGAMHUTL HX BMECTE,
MoBepHuTe ycTaHOBNEHHYIO BOPOHKY N0 YacoBOM CTPENKe A0 COBMELLEHHS ee YCTaHOBOYHOA METKM ¢ YCTaHOBOYHOM
Merkoii [ {1 Ha oTxMMHOf Kamepe.
EC1 BHYTPEHHYE KOMNOHEHTH COBPaHbI HEMPaBIbHO, BOPOHKE He 3aKPOeTCs.
06 Y6emuTech, 4To KnanaH BbIXoAa XMbiXa i cko6a ((7)-4) oTMMHOI KaMepbl 3aOHKCHPOBaHbI ROMKHBIM 06Pa3OM,
1. 3akpoiiTe knanaH BbIX04a XMbiXa v 3aduKkcupyiiTe ero ckobolt.
2. ECvynnoTHUTENb He Ha MECTE AW PhIYar He 3a@UKCHPOBaH JOMKHbIM 00pa3oM, TO BO BpEMS OTXIMA MOXET NOATEKATb
COK MM PaCKpbITLCA pblyar.
07 YcraHoBHTe NpaBHAbHO COBPAHHbIFi y3eN OTHMHON KaMepbl Ha ocHoBakHe uagenus (8],
CHauana cobepuTe y3eN OTXUMHOI KaMepbl, @ 3aTeM COEAHITE €ro B cOOPE C 0CHOBAHMEM.
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6. YcTaHOBKA M CHATHE CUJIMKOHOBbIX YNJIOTHUTENEH 61

% CUNMKOHOBBIE YIJIOTHUTENU ABNAITCS
pacxoaHbIMU MaTepuanamMu, KotTopbie
peKoMeHAYeTCs 3aMeHATb KaXkable 6-12 Mecsales. Ux
MO>KHO NP1O6GPECTM B CEPBUCHOM LiEHTpE.

[CokoBbIXMManka MOXeT NOATEKATb, EC/N OHa He
cobpaHa DoMKHbIM 06pa3om).

YnnoTHUTENb KNanaHa BbIX0Aa COKa

YnnotHUTeNb KN1anaHa BbIX0Aa XXMbIXa

YcTaHoBMTE Ha MecTo YNAOTHUTENb, KaK MOKa3aHo Ha
pncyHke.

YNnoTHUTENIb BOPOHKU

01 BosbMuTech 3a yNiOTHUTENb U U3BNIEKMTE, KAk
eCnu Bbl Bbl OTTAMMBANM ero Has3aj,

02 [locne o4mcTkM BCTaBbTe YNJIOTHNTE b, 3aLIeMNB [Tocne 04MCTKM BCTaBbTe YMIOTHUTENb TakK, YTOObI 3

€ro cHayana c 0AHON CTOPOHbI. ero 3aKkpyrieHHas CTopoHa bbina obpallieHa Hapyxy, a

03 BcrasbTe 0CTaBLUYIOCH YaCTb U NPUXMUTE MO a kaHaBKW CeTYaToMN NOBEPXHOCTM Bblin 0bpaLLieHbl g

nepuMeTpy. BBEpX. =
YnnoTHUTeNb OTXKMMHON KaMepbl YnnoTHuTeNb BpawaloLencs WeTKM

(- N

01 Bo3bMuTech 3a 01Hy CTOPOHY U NOTAHWTE Ha3ag, 4Tobeb
OTCOESMHUTS.
02 [Tocne 04nCTKI MPOBEPLTE BEPXHIO I HUXHIOK YacTb

01 ocne oUMCTKY CUAMKOHOBOI LLETKY MOTAHITE €€ U3HYTPU
Hapyxy, 4Tobbl cOBPaTh, Kak NOKA3aHO Ha PUCYHKE.
YANOTHATENA U BCTaBLTe €70, 3aLIeNVIE C OAHO/ CTopOHs, 02 BU3bMUTECH 33 BEDHHIOI Y HIXHOI 4aCTb BHELUHX

03 Kpenko NpuxmuTe 0CTaBLIYIOCS YaCTb YNAOTHATENS TaK, J1E3BUIA CUVIKOHOBOI LLIETKIA, YTOBbI MNIOTHO €€ HafiBUHYT.
4T0bbI He ObiNo 3arnbos.
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62 7.MopsapoK Ucnonb30BaHUSA




01 OTKpoiiTe KPbILLKY BOPOHKM.

(D) HaxMuTe Ha pbiyar KpbiLuKy BOPOHKM, 4TOBb €€ OTKPbITS.
[eperpy3ka U3aenus u3-3a YpeaMepHoro KonmyecTea
NHTPELNEHTOB MOXET NMPUBECTU K €r0 MOBPEXAEHNIO.

02 3arpysute WHrpefHeHTbl, NpeAHasHayeHHble ANS
BbDKMMaHMS COKa, A0 NpefieNIbHON 0TMETKN BOPOHKM.

(D Vcnonb3yitTe Markve MHIpeaMeHTH, CMeWMBas WX C
Apyrumu.

03 3akpoiiTe KpbllKY BOPOHKM M OCTaBbTe KnanaH
BbIXO/a COKA OTKPBITBIM.

(DMpexge ueMm HaxaTb KHOMKY nepeknioyatens B
nonoxenn [ON] gns 3anycka oTxuMa, CcHadyana
yCTaHOBWTE Ha MECTO Yallly.

@Ecmm knanan Bbixopa coka bymeT 3aKpbiT, COK MOXeT
3aTekaTb 00paTHO B BOPOHKY. Ecu cok He mocTynaet
[iaXe nocse 0TKPLITIS KNanaHa BeIX0Aa CoKa, 0TKpoiATe
KPbILUKY BOPOHKY 1 M3BNEKUTE COLEPXMMOE.

04 Ha)XMuTe KHONKY nepeKnioyaTens s nonoxexun [ON],
yTo6bl HayaTh paboty.

(D 3By «ujenyka» Bo BpemA paboThl U3aeNs — 370 3BYK
COEANHERNS Mexy cobolt y3na OTKUMHOM KaMepsl u
nBuratend.

05 ina po6aBneHus MHrpefMeHTOB BO BpeMA paboTbl
BOCMONb3YiTECh [AOMONHUTENbHBIM  3arpy304HbIM
0TBEPCTHEM MK OTKPOWTE KPbILLIKY BOPOHKH.

(DKorga Kpblwka BOPOHKM  OTKpbiBaercs, —pabora
npekpatlaeTcs.

@He vcnonbayiiTe  Huyero, Kpome  CMEUManbHOMO
TONKaTeNs.

(3)Ecan wHek BpalLaeTCa, HO WHTPEA/EHTH B BOPOHKE

He M3Menb4aloTcd B npouecce 0TXUMa, MCI’\OJ’Ib3yl;ITe
TOJIKaTeNb, 4T0bbI MPVAABUTL NHTPEANEHTHI.

06 flaiite ycTpoiicTBy nopa6oTaTb npuMepHo ewe 1
MUHYTY nocne TOro, KaK Bbl ONYCTUTE B BOPOHKY
nocnefHue MHrPeANeHTbl.

@yCTpOMCTBO MEONeHHO  CXWMaeT W BbIXWUMaeT
WHrpeLNeHTbl, N03TOMY TpebyeTcs HekoTopoe BpeMms,
4T0DbI BbIXaTb COK 13 nocneaHero nHrpeneHTa.

@WLaJ'IEHMe oCTaBLuerocqa XMbIXa 3a cyet
LOMONHNTENBHOTO ~ BpeMeHU  paboTsl  ycTpoiicTea
ynpouwjaet onepaymnto 0TCoOeLMHERNT BOPOHKK U YUCTKK
JeTanen.

07 Korga Bbl 3aKOHYMTE BbDKMMAaTh COK M Becb
JXMbIX BbIHET, HAKMUTE KHOMKY MMTaHMs, 4To6bl
0CTaHOBHTb paboTy yCTpolCTBa.

@choﬁcmo 0CTaHaB/MBAETCA Yepe3 3 cekyHAbl nocne
HaXaTnd KHONKW NUTaHNG.

08 BbineiiTe OCTaBIUMIACA COK, HAKNOHMB OTIKMMHYIO
KaMepy Bnepea.

@ECJ‘II/I peyb MAET 0 rycToM KOHLEHTPUPOBAHHOM COKe,
HanpuMep, TOMaTHOM U T. ., TO COK MOXET BCe eLie
0CTaBaTHCH B OTKUMHON Kamepe.

4DC010914 AtE2ELH M S8 H320N Series 7 &,01=22_V.02.indd

8. Mopsinok aeicTBuiA B Cyyae 0CTAHOBKH
LUHeKa B npoLiecce paboTbl

)

01 2-3 pa3a noBTOpMUTE NPOLECC YAEPKAHUA KHONKN
nepeknioyatens 8 nonoxenun [REV] B Tevenne 3-5
CeKyHp, NoBopaynBas, a 3atem otnyckas ee. ObpatHoe
spauere [REV] — 310 dykuus, KoTopas B03BpawaET #
NOLHWUMAET VHTPELNEHTDI OﬁpaTHO HaBepx. OHa JJ‘EIZCTByeT,
noka nepeknioyaTent yaepXnsaercs B NoNOXeHUN
[REVI, BpaweHve WHeka npekpaLiaeTcst Npw oTyCKaHMu
nepekmo4arens.

02 Mocne nonHoi 0CTaHOBKK WHeKa nocne obpatHoro
BPaleHNA HAXMUTE KHONKY nepeknioyatens B
nonoxexuu [ON], 4To6bi cHoBa Bo306HOBMTH pabory. Mpy
ncnonb3osakun dyrkunn omxuma [ON] unn obpathoro
Bpallenns [RE\/] CHa4ania NONIHOCTbLIO 0CTAHOBUTE LLUHEK,
a 3aTeM nepeBefuTe Nepeknioyarenb B NOSOXEHME,
CO0TBETCTBYtOLLEE LbyHKLI'MVI, KoTopas 6y}1€T WUCNoNb30BaTHCA
Chesyiouen.

MpuMeyaHue

Ecnn ycTpolicTso He paboTaet gaxe nocne BHINOAHEHUS
BbIlUEYKa3aHHbIX 0Mepaliii, BbHBTE WHYD NUTAHNA U3
PO3ETKM, 0TCOEAVHUTE Y3E OTXUMHOI KaMepb, oMoiiTe ee
¥ npogonxuTe pabory.

Mocne BbIKNIOYEHUS YCTPOICTBA ABUraTENb NPOLOAXAET
BPALLATCH, HO €70 XA 3aMeLNAETCH f10 MIOMHOM OCTAHOBKY.
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64 9.TopspoK pa3bopKu U YNCTKK

% lMocne nonHoro 3aBepweHns paboTbl, BbIHbTE BUNKY
LUHYpa NUTaHUSA U3 PO3eTKM CYXMMMU pykamu. [laxke nocne
BbIKJIIOYEHUS U3JeNNUs fABUraTeNlb OCTaHaBNMBaeTCs
Me[JIeHHO, N03TOMY NOA0XKAUTE 0KONO 3 CeKYHA, NPeXAe YeM
CHSITb y3e/1 OT)KMMHOW KaMepbl.

01 OtcoepnnHuTe y3sen OTXMUMHOM KaMmepbl OT OCHOBaHUS
n3genna. HOBepHVITe BOPOHKY, 4T0bbI EE OTKPbITb, @ 3aTeM
rnocnefoBaTeslbHO TAHUTE BBEPX KaXAylo feTanb ANnd ee
OTCOeANHEHNS.

02 [TpomoiiTe ieTanm € MCMob30BaHUEM LLETKM M0, MPOTOHHOM
BOJON.

03 OTKpOl?ITe KnanaH BbIX0[a XMblXa 1 KnarnaH BbixoAa Coka,
4TODbI 0YNCTUTL OTXMMHYI0 Kamepy.

04[TpoTpyTe 0OCHOBaHWE U3AEeNNS BNaXKHbIM NONOTEHLEM UK
MSATKON TKaHbHO.

05 OTcoefHMTE 1 NPOMOIATE CUIIMKOHOBbIE YIIOTHUTENM
noc/e UCMob30BaHNS.

- B HWX MOryT 3aCTPATb OCTATKM NPOJYKTOB

(ynnoTHUTENb BOPOHKM, YNNOTHUTENb KAanaHa BbiXoAa CoKa,
YMIOTHUTENb KNanaHa BbiX0Aa XMbiXa, FepMeTU3NpYIoLLii
YMAIOTHUTEb, YIIOTHUTEb OTKUMHOI Kamepbl, CUivkoHoBas
LeTka)

06 Bbl MOXeTe MPOCTEpMAI30BaTh AeTanu, 3aMOUMB VX B TErIoN
Bofie C A0baBAeHeM NMLLIEBON COMb, IMMOHHOI KUCIOTbI M
yKcyca.

% HecBoeBpeMeHHas 04MCTKa M3 Aens Noc/e UCMOob30BaHNS
MOXeT NPUBECTU K KOPPO3WM 1nn 0becLiBeUMBaHWIO AeTanei
13 HepxaBeloLLel CTanu 1 Apyrux MaTepuanos B pesynsrate
BO3JeNCTBUS coneil v XMbixa MHrpeaneHTo. Kpome Toro,
3arpsi3HeHUs MOryT 3aCOXHYTb W 3aCTPSATb BHYTPU, YTO
3aTpysnHseT pa3bopky v 04MCTKY U3LeNus, a Takke MoxeT
NpUBECTU K YXyALIEeHU0 ero paboynx xapakTeprucTuk.
Obsi3aTeNnbHO CNefyeT NoMbITh 1 XOPOLLO BbICYLLINTL U3fenue
cpasy noce NCcnosb3oBaHMs. XpaHuTb ero HeobxoAnuMo B
4ncToM MecTe. Ecnm peyb MAET 0 ANUTENIBHOM XpaHeHuw,
TO BO BpeMsi MOJKY BOCMOMb3YNTeCh YNACTSLLEN LWeTKoM. He
MOITe n3fenne KUNSTKOM UV CANLLKOM ropsyeit BOLON.
He ncnonb3ayiTe uncTawmMe i cTanbHble rybku, a Takxe
abpasuBHble MaTepuansl U Apyrue ocTpble NpeAMeTbl Ans
YMCTKU. He nomelLaiiTe ero B NocyfoMoeYHYI0 MaLlHy Uam
o _J CyWwwmnky Ans nocyapl.
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10. lenicTBMA nepep obpaleHneM B

PEMOHTHYI0 CIy)X6Y 65

Ecnm Bam HeobxoanMa fJononHuTenbHas MHdopmaLys, noxanyicta, 06paTuTecs B MECTHbIA CEPBUCHbII LEHTP UV 3aliAnTe Ha CaliT
http://www.globalhurom.com. Mpu nogave 3asiBKM Ha PEMOHT, NOXaNYVCTa, YKaXUTe CEPUiAHbIA HOMEP U3AEANs WU NPeabsBUTe

bap-kog.

01. Korpa uspenue HayuHaet
paboTatb, CAbIWMTCS 3BYK
«lenykax».

310 3BYK COeAUHEeHUA iBUTaTeNa CO LUHEKOM. OH He cunTaeTcs HeNCNpaBHOCTbLIO.

02. OcHoBaHue u3fenus He paboTaet
camo no cebe.

MpoBepbTe NpaBuAbHOCTb C6OPKM y3na OTXKMMHOM KaMepbl U ocHoBaHus usgenus. 0bg3atensHo
oTKJlYaiiTe nuTaHne npu cbopke nnv pasbopke nsgenms.

03. C6opka no MeTKaM paTunka
6esonacHocTH.

Y6eputech, yto u3genue cobpaHo B COOTBETCTBMM C YCTaHOBOYHbIMK MeTkamu. 06s3aTenbHo
oTKNioYaliTe NuTaHwe npu cbopke 1nu pasbopke nsgenms

04. U3penue He paboTaerT.

MpoBepbTe NPaBUNLHOCTL NOAKNKUYEHNS LWHYpa NUTaHUS. YCTPOICTBO MOXET He paboTaTb mocne
BJUTENbHOO UCMoNb30BaHMs (30 MuHYT i gonblue). OHo cHosa ByaeT HopManbHo paboTaTs nocae
TO0, KaK OCTHIHET 0CHOBaHMe (ABUraTens) nsgenvs.

MpoBepbTe NpaBMALHOCTL CBOPKM BOPOHKM. Ecnu BOpOKKa yCTaHOB/NEHa HeNpaBUibHO, U3fenne
pabotate He byper. Magenne byget pabotatb TobKo TOrAa, KOTA@ CHMBOM 3aMKa HAa OTXMMHOI
KaMepe 1 yCTaHOBOYHaR MeTka Ha BOPOHKe DyayT HaxoAUTbCA HANPOTVB Apyr Apyra. YbeauTecs, yTo
n3pene cobpano B COOTBETCTBUN C MOPSAKOM COOPKM, yKa3aHHbIM B pykoBoAcTBe. CM. CTpaHuLy ¢
pykosoacTeom no cbopke (cTp. 60).

05. Mpou3owna ocTaHoBKa B
HOpPManbHOM pexuMe pa6oTbl.

Bo3MOXHO, Bbl 3arpy3uny CMILIKOM MHOTO MHTPe/IMEeHTOB AU MOPe3au UX Ha CMLKOM Bonblune
Kycku? Cm. cTparuLy 63 pyKoBOACTBa, YT0bbI aKTUBMPOBATH hyHKLMI0 0bpaTHOrO Bpaluerns. B uensx
6e3onacHocTh 3apaH TaliMep, KOTOPbI aBTOMATUYECKM OCTaHABAMBAET YCTPOACTBO NPUMEPHO Yepes
5 MMHYT nocne Hayana pabotbl. KopoTko HaXkmuTe KHOMKY NUTaHus, 4Tobbl HayaTb paboty.

06. MpuUcyTCTBYIOT OTMETUHBI OT
LWHeKa U LapanuHbl B BepxHei
YacTy WHeka.

B npouecce GopMOBKM NpKU W3roTOBNEHMM MOMUMO MPSAMONUHENMHBIX OTMETUH obpasylTcs u
KPVBONUHElHbIe 0TMETUHBI M0 6oKaM 1 B BepXHeii YacTy LWHeka. 3T0 ABNSETCA HOPMOW U HUKAK He
BAUSIeT Ha paboTy.

07. U3 BbINyCKHOr0 0TBEPCTUS ANS
XMbIXa BbITEKaeT oK cpasy nocne
3arpysKku MHTpeMeHToB

B 3aBiCMMOCTI 0T MCNONb3YeMbIX MHTPEANEHTOB HE3HAYUTENIbHOE KOIMYECTBO COKa MOXKET BbiTeKaTb
3 BbIMYCKHOr0 0TBEPCTMS ANS KMbIXa.

310 He ABnseTCA AedeKTOM U3LeNNs, a CKopee CBA3aHO0 CO CBOMCTBaMM MHrpeaneHToB. Cok nepecTanet
BbITEKATh, KaK TO/IbKO YCTPOACTBO HauHeT paboTaTb. Ecnv cok NpofonxuT BbiTekaTb, 0bpaTntecs B
CEPBYUCHbIN LIEHTP.

08. Cok 3aTeKaeT 06paTHO B BOPOHKY.

Bbl BbIXKMMaeTe COK C 3aKpbITbIM KNnanaHoM BbiXofa coka? Ecn Bbl BbIXMMaeTe COK C 3aKpbITbIM
KNanaHoM BbiXOAa COKa, TO COK MOXET 3aTekaTb 06PBTHO B BOPOHKY. Ecan cok He nocrtynaet B
10CTaTO4HOM 0bbeme faxe noce OTKPbITWA KNanaHa BbxoAa coka, Toraa OTKpOV\TE KPbILLKY BOPOHKM
W N3BNEKNTE COAEPXNMOE.

09. Cok npoTeKaeT MeX Ay BOPOHKO#A
¥ OT)KMMHOW KaMepoW unu Mexay
KaMepoii M 0CHOBAHMEM U3feNKs.

MpaBunbHO N1 yCTaHOBNEHbI YINOTHUTENM BOPOHKN M OTXUMHOIA kamepbl? Cok byaet npotekaTs,
€C/ YNNOTHUTENM BOPOHKI UM OTXNMHOM KaMepbl yCTaHOBIEHb! B EPEBEPHYTOM MONOXEHUN UM He
noNHOCTbI0. [poBEpLTE MPaBUABHOCTb YCTAHOBKM YNAOTHUTENEIA.

10. BopoHKa He 0TKpbIBaeTCs.

Bo3MOXHO, BHYTPU 0CTanoch CAWLIKOM MHOTO XMbixa. [puseanTe B feiicTBue u3fene, 4Tobbl
BIPY3VTb OCTABLUMACH BHYTPU XMbIX, NAM aKTUBHMPYITE GYHKLMIO 06PATHOTO BpalLeHNs NPUMEpHO
Ra 10 cekyHa, a 3aTeM BbIkMiouTe, NOBTOPUB NpoLedypy 2-3 pa3a. Mocne 3T0ro BOPOHKA AONXHA
OTKPbITbCS De3 npobnem.

He 3arpysunu nu Bl HENoAXoAslMe UMM TBepAble MPOAYKTbI (TBepAble KOCTOYKM, Takue Kak
KOCTOYKM XypMbi? Ec/iit Bbl 3arpy3unu kakne-n1bo HenoAxoasiuyne uay TBepable NPOAYKTHI, TO Npy
NOMbITKE BBINOMHUTb 00PaTHOE BPaLLEHE MOTYT CEpbEe3HO N0BPEANTLCS AeTanu, nosTomy obpatuTecs
B CEPBUCHBIV LIEHTP 1 N0JaiATe 3a8BKY Ha CepBUCHOE 0DCNYXUBaHME.

11. OTKMMHas kaMepa TpAiceTcs
(Bo BpeMs BbIKUMaHWs coka).

Jlerkast Tpicka MOXET BO3HMKHYTb U3-3a KUHETUYECKOW CUIbl ABUraTeNs B OCHOBAHUM U3Aenus.
Bo3HMKHOBEHME NETKOI W OLLYTUMOIT TPACKM 3aBUCUT OT CBOWCTB MCMOb3YEMbIX MHTPEANEHTOB
[TBepaas, xecTkas TekcTypa 1 T. 4.} 370 pacnpocTpareHHoe ABNeHIE, BO3HUKAIOWE. NPy BPaLeH!
LUHEKa, 1 OHO HE CYMTAETCH HEMCNPAaBHOCTbIO. [pu BbIKMMAHUM COKA TBEPAbIE UHTPEAMEHTSI MOTYT
BbI3BaTL HONEE CUNbHYI0 TPACKY, YEM UHTPEANEHTEI C MATKOIA, MSCUCTON TEKCTYPOi

[Hanp.: MOPKOBb, KapTohess, AalikoH, cBexna, konbpabu uT. 4.

12. KnanaH BbIXoAa XXMbIXa 3aKpbIT,
HO XXMbIX BCE PaBHO BbIXOAHT.

KMbIx 6yneT BbIXOAUTb €CTeCTBEHHbIM 06pa30M, AaXe ecsin pblyar 3akpbiT. B 3aBucumoctn ot
UCMONb3YEeMbIX MHIPEAWNEHTOB KOJIMYECTBO U CKOPOCTb BbIXOLE XMblXa MOXET 0T/IM4aTHCA.

13. CnblweH HeobblYHbIA 3BYK NpU
BbDKUMaHMM COKa.

370 ecTeCTBeHHbI 3BYK, BOSHUKAIOLLMIl IPU U3MENbYEHNM MHTPeUeHTOB. ECN MHrpe sneHTsl umeioT
TBEPAYIO NAN KECTKYI0 TEKCTYpY, Hanpumep, 1670k, MOPKOBb, KanycTa, Cefbaepelt, CBekNa U T. A., 3ByK
NPV OTXMME MOXET BbITh FPOMYe, YeM Npy BbIXMMaHUI COKa U3 bonee MATKUX MHTPeANeHToB.
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MHCTpYKI.lMﬂ no AKCnJjyaTaluu
Cepua H320N

YcoBepLUeHCTBOBaHHAA LIHEKOBAsA COKOBbRKUMA/IKA 4 NOKONEeHUA
Mopgenu: H320N-BESO1DG / H320N-BESO1MB
/ H320N-BESO1IMW / H320N-BESO1TG
TonbKo AN AOMALLHETO UCMO/Ib30BaHWMA (CM. FapaHTUIHbIM Ta/IoH)

WsrotoButens : HUFOM Co,, Ltd. , KOxxHas Kopes (Pecnybnmka Kopes)
www.globalhurom.com

Appec mecTa Npou3BoACTBa : Pecnybavka Kopes, #80-60,
Goldenroot-ro, Juchon myeon, Gimhae-si, Gyeongsangnam-do, 50969
Ten. : +82-2-1544-7011, huromcs@hurom.com
[ata npon3BoACTBa : CM. CTUKep Ha Kopnyce npubopa
MpowusseaeHo B KOxkHOM Kopee.
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LLindp patbl npousBoacTBa B cepuitHoM Homepe Hurom:
VIHdopMaLms o jaTe Npon3BofCTBa pa3MelLieHa Ha CTUKEpE, PacrioNokeHHOM Ha kopryce.
[lata 3awndposaHa B NsTh Lindpax cepuitHoro HoMepa, CTOSILLIVIX B €ro CepefyHe, rie nepsas Ludpa - rof Npou3BoACTBa,
BTOpast 1 TPETbs LMGPbI - MECSIL, NPOV3BOACTBA, YETBEPTas M NsTast Lidpbl — YUCNO MecsiLia.
Hanpumep, Homep 1-30616-0186 MoxHo pactundposaTts cresytolmm obpasoM: 1 - Kog dabpukn, 30616 - Annapar
npousBeseH 16 viorst 2023 roga, 0186 - Mpou3BoacTBeHHbI (NopsiakoBbIi) HoMep annapata, HauvHast ¢ 0001.
YcnoBust XpaHeHus, TPaHCMOPTUPOBKY, peanusaLm 1 yTUnu3aLmm:
L4 |/|3,u,en|/|e He TpeﬁyET Kakoro-n1bo MoHTaxa unm ,D,OI'IOJ'IHI/ITEﬂbHOI;I d)VIKCElLI,I/II/I.
¢ XpaHeHue 1 TpaHCTOPTVPOBKa U3AeNNs [OMKHbI NMPOU3BOAUTLCS B CyXoM NoMelLeHnu. Manenue tpebyet GepexkHoro
obpalLieHus, obeperaiiTe ero oT BO3AEICTBYS MblW, PSI3u, YAAPOB, Baru, orHs U T. A,
o Peanusauus nsfenvs fomkHa NpoM3BOAUTLCS B COOTBETCTBIM C AEICTBYIOLLMM 3aKoHogatenscTeoM PO.
¢ [locne oKoHYaHus Cpoka CJ'Iy)K6bI n3noenna ero Henb3sa Bbl6paCbIBaTb BMecTe C 00bI4YHbIM ObITOBLIM MyCOpOM. Bwmecto
3TOr0 OHO MOAJIEXUT CaYe Ha YTUIN3ALMIO B COOTBETCTBYIOLLMIA MyHKT NpUeMa 3N1EKTPUYECKOTO U 3NEKTPOHHOTO
obopyzoBaHus.
TexHuyeckoe onucanue npubopa
HanmeHoBaHue ToBapa BepTukanbHas WwHekoBas cokoBbkuManka Hurom
CTexHonorven npeaBapuTesibHoro n3Mesib4eHunsa
Cepus H320N
Mogenu H320N-BES01DG [temHo-3eneHbIN)
H320N-BES01MB (MaToBbIit YepHblil)
H320N-BESOTMW (MaToBbIi1 Genbli)
H320N-BESO1TG (tuTaHoBbIi cepbiii)
HoMuHanbHoe Hanpskexue / yacToTa 220-240B/50-60 Ty,
HoMuHanbHas notpebnsemas MowHocts 200 BT =
<
[invHa WwHypa nuTanms 1,4M §
s
=
[Buratenn OpnHodasHbIN aCUHXPOHHBIN .
YacToTa BpaweHus 43-50 06/MuH
Mpepoxpanutenn 250B,8A
PasMepbl / Bec annapata 223 x 462 x 248 MM/ 6,2 kT
Makc. BpeMs HenpepbiBHOW paboThbl [0 30 MuHyT
Ceptudukaums EAC, PCT,CE
[apaHTUiHbII CpoK 3roga
Komnnekrauus: Kopnyc c gBuratenem, 3arpy304Hblid 0TCEK CO CbEMHOM KPbILLIKOIA,

OT)KMMHas KoOp31Ha, LWHeK, 06TVIpaTeJ1b, CeTKa )14 YNCTbIX COKOB,
CeTKa 415 CMy3M, EMKOCTb A1 COKa, EMKOCTb 419 )KMbIXa, TONIKaTe b,
LeTKa ona 04nCTKU.
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SPIS TRESCI

p.68 1. Srodki ostroznoéci.
p.69 2. Uwagi dotyczace eksploatacji

p.70 3. Informacje dotyczace przetacznika
zasilania

4. Srodki ostroznosci, jakie nalezy podja¢
przed wyciskaniem'soku

p.72 5. Montaz

p.73 6. Montaz i demontaz uszczelek
silikonowych

p.74 7. Obstuga
p.75 8. Gdy slimak zatrzyma sie podczas pracy

p.76 9. Demontaziczyszczenie
p.77 10. Przed zgtoszeniem sie do naprawy

Przed przeczytaniem instrukcji obstugi

1. Nalezy zapozna¢ sie ze sSrodkami ostroznosci
dotyczacymi bezpiecznego uzytkowania (s. 68-69), aby
prawidtowo korzysta¢ z produktu.

2. Po przeczytaniu instrukgji nalezy przechowywac ja w
dogodnym miejscu do wykorzystania w przysztosci.

3. Urzadzenie nie nalezy uzywac za granica, gdzie
wystepuje inne napiecie pradu.

4. W celu poprawy jakosci urzadzenia moga ulec zmianie
bez powiadomienia.

A 1. Srodki ostroznosci

01 Nalezy przeczyta¢ “Srodki ostroznosci”.

02 Nalezy postepowac zgodnie z zaleceniami zawartymiw
czesci "Srodki ostroznosci”.

03 Klasyfikacje srodkow ostroznosci podano ponizej.

A Ostrzezenie Niestosowanie sie do informacji oznaczonych
tym znakiem moze doprowadzi¢ do powaznych obrazen lub Smierci.
® Nie nalezy wktadac ani ciagnac przewodu zasilajacego mokrymi
rekami.

® Nie nalezy uzywac pradu o innym natezeniu niz okreslony w
karcie gwarancyjnejispecyfikacjach produktu. Nieprzestrzeganie
zalecenia moze doprowadzic do porazenia pradem, pozaru i/lub
pogorszenia wydajnosci. Podtaczenie do innego napiecia moze
skrocic zywotnos¢ silnika lub doprowadzic do awarii.

® Przewod zasilania nalezy podtaczyc prawidtowo doktadnie do
gniazdka elektrycznego.

® Nie nalezy zginac, wiazac, ciagnac przewodu zasilajacego na
site, ani umieszczac go w miejscach, w ktorych wystepuja wysokie
temperatury lub w poblizu urzadzen, ktore emituja ciepto, na
przyktad kuchenka gazowa. Na produkcie nie nalezy umieszczac
zadnych ciezkich przedmiotow. Nie nalezy umieszcza¢ go w
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waskiej przestrzeni ani modyfikowac.

® W zadnych okolicznosciach nie nalezy przebudowywac
urzadzenia. Nie nalezy podejmowac proby samodzielnego
demontazu ani naprawy.

® Nie nalezy wktadac zadnych ciat obcych, takich jak palec lub
zelazna szpilka, do szczeliny lub otworu w korpusie produktu.
Moze to doprowadzi¢ do pozaru, porazenia pradem, obrazen ciata
i/lub awarii. Obstuga posprzedazowa i konserwacja produktu -
prosimy o kontakt z Serwisem HUROM.

* W przypadku uszkodzenia wtyczki, nie nalezy naprawiac jej ani
przerabiac samodzielnie. Nalezy skontaktowac sie z Serwisem.

® Nie nalezy moczyc ani rozpryskiwac wody na korpus produktu.
Nalezy upewnic sie, ze do przetacznika zasilania produktu nie
dostata sie woda ani ciata obce.

® Nie nalezy obstugiwac przetacznika zasilania mokrymi rekami.
® Ze wzgledow bezpieczenstwa, gniazdko zasilania powinno
by¢ zawsze uziemione. Nie nalezy uziemia¢ go do rury gazowej,
plastikowe] rury wodociagowej Lub linii telefonicznej. Nalezy upewnic
sie, ze gniazdko jest uziemione.

® komory wsadowej ani wktadac obcych przedmiotow, takich jak
palec lub tyzka, do otworu wsadowego lub otworu wylotu soku
podczas pracy urzadzenia.

® Nie nalezy uzywac urzadzenia w zasiegu dzieci. Nalezy
nadzorowac dzieci, aby nie bawity sie tym urzadzeniem. Istnieje
ryzyko obrazen ciata lub awarii.

® Osoba, ktdra nie zaznajomita sie z obstuga urzadzenia, nie
powinna sama z niego korzystac. Kazda osoba z problemami
fizycznymi lub psychicznymi lub bez doswiadczenia i wiedzy, nie
powinnakorzysta¢ zurzadzenia bez obecnosci osoby nadzorujacej.
® Nie nalezy uzywac urzadzenia, gdy osoba obstugujaca ma
na sobie lub trzyma jakikolwiek produkt z sita magnetyczna
(np. bransoletki magnetyczne). Umieszczanie przedmiotow
magnetycznych w poblizu urzadzenia moze spowodowac jego

nie?rawidlowe dziatanie.
Ostrzezenie Niestosowanie sie do informacji oznaczonych

tym znakiem moze doprowadzic do powaznych obrazen lub Smierci.
® Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli korpusu i komora wsadowa
nie sa prawidtowo podtaczone. Po wykryciu wycieku gazu nie
wolno wktada¢ przewodu zasilajacego do gniazdka. Nalezy
otworzyc okno, aby natychmiast przewietrzy¢ pomieszczenie.

® Jesli wat slimakowy zatrzyma sie podczas pracy, urzadzenie
automatycznie wtacza obroty wsteczne, a nastepnie ponownie
rozpoczyna normalna prace.

® Jezeli slimak przestanie sie obracac podczas pracy,
nacisna¢ przetacznik w kierunku [REV] i przytrzymac
przez 3 do 5 sekund, aby wtaczy¢ prace wsteczna.
Nastepnie, po catkowitym zatrzymaniu obrotow do tytu,
ponownie nacisna¢ przetacznik w kierunku [ON]. Jezeli
produkt jest nieprzerwanie w stanie zatrzymania, moze doj$¢
do przegrzania silnika i uszkodzenia czesci oraz pogorszenia
dziatania. Jezeli problem nie ustapi, wytaczy¢ produkt i skon-
taktowac sie z Centrum obstugi klienta HUROM.

® Nie nalezy przesuwac korpusu urzadzenia, demontowac ani
montowac komory wsadowej lub czesci podczas pracy urzadzenia.
Nalezy pamietac, aby wczesniej wytaczy¢ urzadzenie i wyciagna¢

2022-12-13 2= 5:012L



przewod zasilajacy.
® Podczas uzywania urzywania nalezy uwazac, aby krawat, dtugi
naszyjnik, szalik itp. nie dostaty sie do otworu wsadowego.

® Przed uzyciem nalezy ustawic urzadzenie narownej i stabilnej
powierzchni.

® Podczas wktadania sktadnikow do komory wsadowej nie uzywac
pateczek, tyzek i zadnych innych przedmiotow z wyjatkiem popy-
chacza dotaczonego do urzadzenia

® Nie nalezy uzywacurzadzenia dtuzejniz 30minut bez przerwy.
Nieprzestrzeganie zalecenia moze doprowadzi¢ do przegrzania
silnika i awarii. W przypadku checi ciagtego uzywania nalezy
przerwac prace na 5 minut w celu ostudzenia silnika.

® Nie nalezy uderzac ani upuszczac urzadzenia.

® Jesli urzadzenie wydaje nietypowe dzwieki, emituje nadmiernie
ciepto lub dym, nalezy natychmiast zaprzestac jego uzywania i
skontaktowac sie z Serwisem Hurom. Zapach odczuwany podc-
zas uzywania nowego urzadzenia w naturalny sposob z czasem
zniknie.

® Nalezy wyciagnac wtyczke przewodu zasilajacego z gniazdka,
gdy urzadzenie nie jest uzywane. Wyciagajac przewod zasilajacy z
gniazdka nalezy chwytac za wtyczke

® Nie nalezy czyscic urzadzenia w temperaturze 80°C lub wyzszej.
Nie nalezy umieszcza¢ go w zmywarce, suszarce, kuchence
mikrofalowej itp. Nieprzestrzeganie zalecenia moze doprowadzi¢

do awarii i/lub deformacji czesci.

®Urzadzenie wazy okoto 6,2 kg. Podczas przenoszenia urzadzenia,
nalezy trzyma¢ korpus mocno obiema rekoma. Trzymajac
urzadzenie za mise lub z boku korpusu gtéwnego, korpus moze
spas¢ | spowodowac obrazenia ciata lub nieprawidtowe dziatanie.

* Nie nalezy uzywac sprzetow gospodarstwa domowego do celow
komercyjnych. Nadmierne wyciskanie duzej ilosci sktadnikow
moze doprowadzi¢c do uszkodzenia czesci. W przypadku checi
wykorzystania urzadzenia do celow komercyjnych, prosimy o
kontakt z Serwisem Hurom.

A 2. Uwagi dotyczace eksploatacji

® Uzytkownik urzadzenia powinien upewni¢ sie, ze
rozumie, jak odpowiednio przygotowac sktadniki przed
ichwtozeniem do komory wsadowej.

- Nieprawidtowo przygotowane sktadniki moga utrudni¢
proces wyciskania i/lub spowodowal uszkodzenie
urzadzenia.

® Sktadniki wymagajace specjalnej uwagi

- W przypadku stosowania samych miekkich sktadnikow,
takich jak banany, dojrzate kiwi i pomidory, sok moze
zatrzymywac sie w komorze, co moze utrudnic¢ wyciskanie.
Nalezy mieszac je z twardymi sktadnikami.

- Wktadajac orzechy wtoskie, orzeszki ziemne, migdaty,
pestki stonecznika, orzeszki pinii, fasole itp. nalezy
wtozy¢ tylko niewielka ilos¢ lub dodac je razem z innymi
sktadnikami po namoczeniu w wodzie.

@ Sktadniki, ktorychnie mozna wyciskac

- W przypadku uzywania samych gotowanych
sktadnikéw, takich jak gotowane ziemniakii gotowane
stodkie ziemniaki lub miekkich sktadnikéw, takich
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jak banany, dojrzate kiwi lub pomidory, sok moze
gromadzi¢ sie w komorze i sktadniki moga nie by¢
prawidtowo wyciskane. Wktadac¢ tylko niewielka

ilos¢ lub uzywac z innymi sktadnikami.

- Nie nalezy uzywa¢ owocoéw nasaczonych alkoholem,
miodem Lub cukrem (winogrona, maliny, morwy itp.) oraz
enzyméw (solanki kolczystej, sosny skalnej itp.).

- Nie nalezy uzywa¢ sktadnikow, ktorych wiasciwosci
utrudniaja wyciskanie soku, takich jak oliwki, aloes, kaktus,
pigwa, stodki ziemniak, korzen kudzu, trzcina cukrowa,
zotedzie i mniszek lekarski.

- Nie nalezy kruszyc lodu.

® W miare mozliwosci zaleca sie natychmiastowe
spozycie wycisnietego soku i nie przechowywanie go
przez dtuzszy okres czasu w lodowce

® Nie nalezy uzywac urzadzenia do rozdrabniania ziaren.
Nieprzestrzeganie zalecenia moze doprowadzi¢c do
uszkodzenia lub nieprawidtowego dziatania produktu.

® Nie nalezy wyciskac pulpy ponownie.

® Nie nalezy uzywac urzadzenia przed wtozeniem
jakichkolwiek sktadnikow.

® Nie nalezy wktadac sktadnikow do komory wsadowe;j
powyzej zaznaczonego limitu.

@ Nie nalezy uzywac urzadzenia dtuzej niz 30 minut bez
przerwy.

- Moze to doprowadzi¢ do przegrzania silnika i spowodowac
awarie. W przypadku checi ciagtego uzywania, nalezy
przerwac prace na 5 minut w celu ostudzenia silnika.

@ Nie nalezy wktada¢ pateczek, tyzek itp do wylotu soku/
pulpy podczas pracy urzadzenia.

@ Do wktadania sktadnikow nie nalezy uzywac niczego
innego niz popychacz. Nieprzestrzeganie zalecenia moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia czesci lub spowodowac
obrazenia ciata i/lub doprowadzi¢ do awarii.

@ Nie nalezy obstugiwac przetacznika zasilania mokrymi
rekami.

- Moze to doprowadzi¢ do porazenia pradem, zwarcia

i/lub pozaru. Nie mozna dopusci¢ do kontaktu substancji
obcych i nalezy uwazaé, aby substancje obce nie znalazty
siewjego poblizu.

@ Nalezy uzywacurzadzenia zotwartazatyczka wylotu
soku.

- Sok moze cofnac sie do zbiornika, jesli zatyczka wylotu
soku bedzie zamknieta podczas wyciskania.

@ Nie nalezy uzywac urzadzenia, gdy gorna jego czes¢
jest mokra od wycisnietego soku lub wody.

1. Z uschnietych sktadnikow, ktére przez dtugi czas byty
przechowywane w lodéwce lub zamrozonych owocow
moze powstac tylko niewielka ilo$¢ soku lub moze on nie
powstac weale.

2. Jesli produkt niezostanie oczyszczony natychmiast
po uzyciu, pulpa moze wyschna¢, co utrudnia demontaz
urzadzenia i czyszczenie, a takze powoduje pogorszenie
wydajnosci. Dlatego, jezeli to mozliwe, nalezy wyczyscic
urzadzenie natychmiast po uzyciu.

T ¢ (. T
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3. Informacje dotyczace 4. Srodkiostroznosci, jakienalezy
70  przetacznika zasilania podjac przed wyciskaniem soku

# Jezeliuzytkownikma alergie,powinien

sie upewnic, ze wybrat odpowiednie dla siebie

sktadniki.

( 1\

J # Informacje na temat korzystania z urzadzenia
i porady dotyczace roznych sktadnikow mozna
znalez¢ w ksiazce z przepisami.

@ % Nalezy przygotowacsktadnikiw wielkosci,
umozliwiajacej ichwtozenie do komory wsadowe;.

S J Jesli uzytkownikowi zalezy na szybszym lub

wydajniejszym procesie wyciskania, sktadniki

nalezy pokroic na nieco mniejsze kawatki . Po
wycisnieciu okoto 1 kg sktadnikownalezy

powtorzyc krok ,,demontaz i ptukanie”.
\ [ON]: Praca - Stuzy do

rozpoczecia wyciskania

Nacisnac przetacznik, aby rozpoczac prace.

% Nie nalezy wktadacsktadnikowdo komory
wsadowej powyzej zaznaczonego limitu.

% W przypadku uzywania samych gotowanych
lub miekkich sktadnikow sok moze gromadzic sie
w komorze i sktadniki moga nie by¢ prawidtowo
wyciskane. Wktadac tylko niewielka ilos¢ lub
uzywac z innymi sktadnikami.

[O]: Stop - Stuzy do
przerwania dziatania produktu

# Wyciskane wtoknistych owocow i warzyw moze
powodowac powstanie gestego soku.

\ [ REV ]+ Obroty do tytu % Sktadniki, ktorych nalezy unikaé (ich wyciskanie
- uzywane w przypadku moze spowodowac uszkodzenie urzadzenial:

zatrzymania podczas - Sktadniki, ktorych nie mozna wycisnac, takie jak

uzytkowania z powodu sezam, ziarna kawy, chifiska papryka, kora drzew i
przecigzenia sktadnikami igty sosnowe, a takze miektawki, wegorze, krewetki,
% Dziata tylko po nacisnieciu slimaki bagienne, kalmary itp.

przetacznika obrotow do tytu - Owoce nasaczone alkoholem, miodem lub cukrem
[REV] i zatrzymuje sie po (winogrona, maliny, morwy itp.) oraz enzymy (solanka
zwolnieniu przetacznika. kolczysta, sosna skalnaiitp..

- Sktadniki, ktorych wtasciwosci utrudniaja
wyciskanie soku, takie jak oliwki, aloes, kaktus,
pigwa, banany, stodki ziemniak, korzen kudzu, trzcina
cukrowa, zotedzie i mniszek lekarski

- Gotowane sktadniki, takie jak gotowane ziemniakii
gotowana fasola.

- Lad.

% Nie nalezy uzywac urzadzenia do rozdrabniania
Ziaren.

% Nalezy zapoznacsie z zaleceniami zawartymiw
“Srodki ostroznosci”(patrz s.68).
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4-1. Jak przygotowac sktadniki

 Poniewaz niektore sktadniki wymagaja szczegdlnej ostroznosci
podczas przygotowywania, prosimy o zapoznanie sie z

ponizszymi instrukcjami dotyczacymi przygotowania sktadnikow.

* Podczas wyciskania soku kilka razy pod rzad lub wyciskania
duzej ilosci soku, nalezy powtarzac cykl "wyciskanie, demontaz,
czyszczenie".

 Aby szybciej wycisnac sok, nalezy pokroi¢ sktadniki na drobne
kawatki.

Owoce cytrusowe

Grejpfruty, pomarancze, cytryny itp.

Nalezy przygotowac sktadniki, obierajac je i krojac na
mniejsze kawatki, aby zmiescity sie w otworze komory
wsadowej. Nalezy usunac wszystkie twarde, niemozliwe
do przecisniecia pestki przed wtozeniem owocéw do
komory wsadowe;.

Owoce z gruba skorka

Ananasy, smoczeowoce, melony, arbuzy, granatyitp.
Nalezy przygotowac sktadniki, obierajac je i krojac na
mniejsze kawatki, aby zmiescity sie w otworze komory
wsadowej. Nalezy usuna¢ wszystkie twarde, niemozliwe
do przecisniecia pestki przed wtozeniem.

Owoce z twardymi pestkami

Winogrona, jabtka, brzoskwinie, persymony, sliwki,
wisnie, gruszki, melonykoreanskieitp.

W przypadku sktadnikéw zawierajacych twarde,
niemozliwe do przecisniecia pestki lub pestki o duzych
rozmiarach, takich jak brzoskwinie, nalezy usunac je przed
wtozeniem owocow do komory wsadowej.

Twarde pestki moga zatrzymac prace urzadzenia i
uszkodzic czesci. Pestki jabtek zawieraja toksyny, wiec
nalezy usunac je w mozliwie najdoktadniejszy sposéb. W
przypadku winogron, po doktadnym oczyszczeniu nalezy
zerwac kazde winogrono z kisci. Jezeli sktadniki sa zbyt
miekkie nie nalezy wyciskac soku tylko z nich. Nalezy
zmieszac je z mata iloscia twardego sktadnika.

Owoce miekkie

Jagody, pomidorki koktajlowe, ananasyitp.

% Nale y dok adnieoczy ci ipokroi sk adnikina ma e
kawa ki, ktore zmieszcz si w otworze komory
wsadowej. W przypadku owocow i warzyw z

szypu kami nale'y najpierw usun  szypu ki.

Wyciskaniemieszanychowocow(truskawki, kiwi,
banany, pomidory, mango itp.)

% W przypadkusuchychi lepkichsktadnikow, nalezy
wymieszac je zinnymi sktadnikami do wycisniecia.
Nalezy usunac skorke i todygi, oraz pestki, jesli sa.

Warzywa korzeniowe

Marchew, buraki, imbir, bataty, ziemniaki, czosnek itp.
Nalezy umy¢ sktadniki pod biezaca woda, aby usunac
zanieczyszczenia. W przypadku sktadnikéw wtdknistych,
takich jak imbir, nalezy obrac zewnetrzna skorke i
pokroi¢ na mate kawatki. W przypadku dtugich
sktadnikéw nalezy pokroic je na krotsze czesci.

Warzywa lisciaste i todygowe

Seler, jarmuz, kapusta, rukiew wodna, trawa
pszeniczna, szczypiorek itp.

todygi warzyw lisciastych sa wtokniste, w zwiasku z
czym moze doj$¢ do owiniecia ich wokét watka
Slimakowego. Przed wyciskaniem nalezy pokroi¢
sktadniki na kawatki o wielkosci 3 cm lub mniejsze.

oW przypadku wyciskania sktadnikow innych niz
warzywa korzeniowe, lisciaste i todygowe moze dojs¢
do gromadzenia sie pulpy w komorze.

Sposob uzycia sitek

Sitko o

drozny;h Stuzy do wyciskania owocow i warzyw na sok

oczkac

Sitko o ——= Sitko o grubych oczkach ma wieksze otwory i stuzy do
grubych wyciskania gestego soku z czastkami. Idealnie nadaje sie do
oczkach banandw, truskawek i innych produktéw z miekkim miazszem

oraz produktow dajacych gesty sok. Nadaje sie do
przygotowywania smoothie, mleka smakowego lub zup.
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72 5.Montaz

01 Zamontowac sitko o drobnych oczkach (@) i szczotke obrotowa (®)), jak pokazano na rysunku.
Wecisnac do konca.

02 Wyrdwnac sitko o drobnych oczkach i szczotke obrotowa zamontowane w komorze, na rowku komory,
jak pokazano na rysunku.

03 Wtozyc slimak w zmontowana komore. Wcisnac go do konca, az przestanie wystawac.

04 Zamontowac pokrywe pojemnika ((D-1) pionowo na pojemniku (2-1).

05 Dopasowac oznaczenie [ |1 pojemnika ((2)-3) z oznaczeniem komory [ ?1] ((D)-2), aby je zmontowaé.
Obrdci¢ zmontowany pojemnik w prawo, aZ jego oznaczenie wyrowna sie z 0znaczeniem komory[a].
Jezeli czesci wewnetrzne nie zostaty prawidtowo ztozane, pojemnik nie zamknie sie.

06 Sprawdzic, czy pokrywa wytadowcza i pierscien ((7)-4) komory sa prawidtowo zamkniete.

1. Zamknac pokrywe wytadowcza i zamocowac za pomoca pierscienia.
2.Jezeli uszczelka nie jest prawidtowo zmontowana lub dzwigienka nie jest prawidtowo zamocowana, sok
moze wyciekac lub dZwigienka moze sie otworzy¢ podczas wyciskania.

07 Umiescic prawidtowo zmontowany zestaw komory na korpusie produktu (®).

Zmontowac zestaw komory i zamontowac go na korpusie produktu.

W 4DC010914 AtE2ELH M S8 H320N Series 7 &,01=22_V.02.indd ;j’g 2022-12-13 2= 5:012ﬁ




T ¢ (. T

6. Zaktadanie i zdejmowanie uszczelnienia silikonowego 73

% Uszczelkisilikonoweto materiaty eksploatacyjne,
ktore zaleca sie wymieniac co 6 do 12 miesiecy. Mozna Uszczelka komory wsadowej
je zakupic na stronie https://bit.ly/3rmmspm.

[Wyciskarka moze przeciekaé, jesli urzadzenie nie
zostanie prawidtowo zmontowane].

Uszczelka rynny wylotowej

Montaz ellementu uszczelniajacego
rynne wylotowa

A

01 ,r\‘uaclﬁéﬁhwmé uszczelke i wyciagnac ja ptynnym Po oczyszczeniu nalezy wiozyc uszczelke wtaki
02 Po oczyszczeniu uszczelki nalezy whozy ja ig\?v?%?'rg,bay Jr%Jv(vJLt(irErg;takiStsrﬁg?owgigggggina na

zaczeplajac najpierw jeden koniec. B
03 Nalezy wtozy¢ pozostata czesc uszczelkii
docisnac.

N Uszczelka szczotki obrotowej
Uszczelka misy

01 Nalezywyjac uszczelke zjednej strony a
nastepnie odciagnac na zewnatrz.

01 Powyczyszczeniu szczotki silikonowej, przeciagnac

02 Po umyciu nalezy dopasowac odpowiednia ja od wewnatrz na zewnatrz, aby zmontowac ja jak
strona uszczelki do otworu misy 1 wiozyc, pokazano na rysunku.
zaczynajac od jednejs strony. 02 Ztapac gornaidolng czes¢ zewnetrznych krawedzi

03 Mocno docisnac pozostata czes¢ uszczelki,
tak aby nie zostata zgieta.
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74  7.Uzytkowanie




01 Otworzy¢ pokrywe pojemnika.

(D Nacisna¢ dzwigienke pokrywy pojemnika, aby go
otworzyc.
Przetadowanie produktu sktadnikami moze
spowodowac uszkodzenie produktu.

02 Dodawac sktadniki tylko do znaku limitu w
pojemniku.
(@ Uzywac miekkich sktadnikow, mieszajac je z innymi.

03 Zamknac pokrywe pojemnikai pozostawic otwarta
zatyczke ujscia soku.

(D Przed naciénieciem przetacznika wyciskania [ON]
najpierw nalezy ustawi¢ kubek na sok.

() Sok moze sptynac z powrotem do pojemnika, jezeli
zatyczka ujScia soku bedzie zamknieta. Jezeli sok
nie wyptywa nawet po otwarciu zatyczki ujscia soku,
otworzy¢ pokrywe pojemnika i usunac zawartosc.

04 Nacisnac przetacznik [ON], aby rozpoczac prace.

(D Dzwieki . klikniecia” podczas pracy produktu jest
dzwiekiem zamkniecia i dopasowania zestawu komory
I silnika.

05 Aby dodac wiecej sktadnikow podczas pracy, uzy¢
dodatkowego otworu wsadowego lub otworzy¢
pokrywe pojemnika.

(D Praca jest przerywana, gdy pokrywa zasobnika jest
otwarta.

(9 Nie uzywac niczego innego niz przeznaczony do tego
popychacz.

(3 W przypadku, qdy sktadniki obracaja sie, ale nie
sa mielone w pojemniku podczas wyciskania, uzy¢
popychacza, aby docisnac sktadniki.

06 Pozwolic urzadzeniu pracowac jeszcze przez okoto
1 minute po tym, jak wszystkie sktadniki spadna do
pojemnika.

(D Powoli dociska i $ciska sktadniki, wiec wyciéniecie

ostatniego sktadnika zajmuje troche czasu.

(@ Usuniecie pozostate] pulpy poprzez pozostawienie
pracujacego urzadzenia po zakofczeniu wyciskania
sprawi, ze odtaczenie pojemnika i wyczyszczenie czesci
beda wygodniejsze.

07 Po zakonczeniu wyciskania soku i usunieciu pulpy,
nacisnac przetacznik zasilania, aby zatrzymac
maszyne.

(D) Maszyna zatrzymuie sie w 3 sekundy po wytaczeniu za
pomoca przetacznika zasilania.

08 Wlac pozostaty sok, przechylajac komore do przodu.

(W przypadku gestego soku z pomidoréw itp. sok moze
nadal pozostawac w komorze.
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8. Gdy slimak zatrzyma sie podczas pracy
75

01 0d 2 do 3 razy powtorzyc nacisniecie
przetacznika obrotow do tytu [REV] przez 3 do

5 sekund, a nastepnie zwolni¢ go. Obroty do tytu

to funkcja, ktéra przemieszcza sktadnikiw gdre.
Dziata tylko wtedy, gdy przetacznik jest nacisniety w
kierunku [REV], slimak nie obraca sie po zwolnieniu
przetacznika.

02 Po catkowitym zatrzymaniu Slimaka po
wtaczeniu obrotow do tytu, nacisnac przetacznik
[ON], aby ponownie rozpoczac prace. Podczas
wyciskania [ON] lub obrotow do tytu [REV], nalezy
zawsze zaczekac do momentu zatrzymania slimaka,
anastepnie przetaczy¢ przetacznik w kierunku
wybranej funkeji, aby ja wtaczyc.

Jezeli urzadzenie nie dziata nawet po wykonaniu
powyzszych czynnosci, nalezy odtaczy¢ przewad
zasilajacy od gniazdka, wymontowac zespot komory,
umy¢ i uzy¢ ponownie.

Silnik nadal obraca sie po wytaczeniu maszyny, aby
po chwili zwolnic i catkowicie sie zatrzymac.
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76  9.Demontaz i czyszczenie

% Gdy produktcatkowicieprzestanie dziatac,
nalezy wyciagnac wtyczke przewodu zasilajacego

z gniazdka suchymi rekami. Po wytaczeniu
urzadzenia silnik powoli sie zatrzymuje, dlatego
trzeba odczekac okoto 3 sekund przed odtaczeniem
zestawu komory.

01 Nalezy odtaczy¢ zestaw komory od korpusu
urzadzenia. Obréci¢ komore, aby ja otworzyc, a
nastepnie kolejno wyciagnac kazda z czesci.

02 Nalezy umy¢ czesci podbiezacawodazapomoca
szczotki doczyszczenia.

03 Nalezy otworzyc¢ pokrywe wylotu pulpy i
zatyczke wylotu soku, aby wyczysci¢ mise.

04 Nalezy wytrzec korpus urzadzenia wilgotnym
recznikiem lub miekka Sciereczka.

05 Po uzyciu nalezyzdjac iumy¢ uszczelki silikonowe,
poniewaz moga utknac w nich pozostatosci
sktadnikéw (uszczelka rynny wylotowej, element
uszczelniajacy rynne wylotowa, uszczelka zatyczki
wylotu soku, uszczelka komory wsadowej, uszczelka
misy, Szczotka silikonowa).

06 Czesci mozna sterylizowac moczacjew cieptej
wodzie rozcienczonej z soda oczyszczona, kwaskiem
cytrynowym lub octem.

% Zaniechanieczyszczeniaproduktu bezposrednio

po uzyciu moze doprowadzi¢ do korozji czesci
wykonanych ze stali nierdzewnej lub odbarwienie z
powodu obecnosci solii pozostatosci pulpy. Ponadto,
pozostatosci pulpy moga wysychac i blokowac sie w
$rodku, co utrudnia demontaz i czyszczenie czesci,

a takze powoduje pogorszenie wydajnosci urzadzenia.
Po uzyciu nalezy catkowicie wyczyscic i wysuszyc
urzadzenie na powietrzu, a nastepnie przechowywac.
W przypadku dtugotrwatego przechowywania nalezy
umyc urzadzenie szczotka do czyszczenia. Nie nalezy
czysci¢ urzadzenia wrzatkiem lub woda o wysokiej
temperaturze ani nie uzywac gabki, gabki stalowej,
materiatdw Sciernych i innych ostrych narzedzi do

N\ ) czyszczenia. Nie nalezy czyscic urzadzeniaw
zmywarce ani suszy¢ w suszarce do naczyn.
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10. Przed zgtoszeniem sie do naprawy

77

Przed zgtoszeniemsie do naprawy nalezy zapoznacsie zponizszymi informacjami. W celu przeprowadzenia naprawy se-r wisowej nalezyskontak-
towac siezserwisem przezformularz(zaktadka WSPARCIE/zgtoszenie serwisowe) na stronie www. hurom.plW celu przeprowadzenianaprawy ser-
wisowej lub zaméwieniaczescinalezy poda¢numer serwisowy i nu - mer seryjny urzadzenia(pod urzadzeniem),dow6d zakupulub numer rejestracji

urzadzenia

01. 0dgtos klikniecia stycha¢ w
momencie rozpoczecia pracy
urzadzenia.

Jest to dzwiek zazebienia silnika o Slimak. Odgtos nie jest objawem nieprawidtowego dziatania.

02. Urzadzenie nie dziata po
potaczeniu z korpusem.

Nalezy sprawdzi¢, czy zestaw komory i korpus urzadzenia sa prawidtowo zmontowane. Nalezy
pamietac, aby wytaczyc zasilanie na czas montowania lub demontazu urzadzenia.

03. Nie mozna zmontowac
urzadzenia tak, aby byto
wyréwnane z czujnikiem
bezpieczenstwa.

Nalezy sprawdzic, czy urzadzenia jest zmontowane zgodnie ze znacznikiem ograniczajacym.
Nalezy pamietac, aby wytaczy¢ zasilanie na czas montowania lub demontazu produktu.

04. Urzadzenie nie dziata.

Nalezy sprawdzi¢, czy przewdd zasilajacy jest prawidtowo wtozony. Urzadzenie moze nie
dziata¢ po dtuzszym czasie (30 minut lub dtuzej). Bedzie dziata¢ normalniepo ostygnieciu
korpusu urzadzenia (silnika).

05. Urzadzenie zatrzymuje sie
podczas normalnej pracy.

Nalezy sprawdzi¢, czy komora wsadowa jest prawidtowo zmontowana. Jesli komora wsadowa
zostanie zamontowana nieprawidtowo, urzadzenie nie bedzie dziatac. Bedzie dziata¢ tylko
wtedy, gdy symbol ktodki na misie i znacznik ograniczajacy montaz komory zostana zmontowane
w taki sposdb, aby byty zwrécone do siebie. Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie jest zmontowane
zgodnie z krokami okreslonymi w instrukcji montazu. Patrz strona instrukcji montazu (strona
72). Czy nie wtozono zbyt duzej ilosci sktadnikow lub wyjatkowo gestych sktadnikow? Patrz
strona 75 instrukcji, aby aktywowac obroty wsteczne. Ze wzgledow bezpieczenstwa, ustawiony
jest zegar, ktory zatrzymuje sie automatycznie po okoto 5 minutach od rozpoczecia pracy.
Nalezy ponownie nacisnac krotko przetacznikzasilania, aby rozpoczac prace.

06. Widoczne peknieciai
zadrapania na watku slimakowym.

Slady i linie na watku $limakowym powstaja podczas procesu produkcyjnego i sa catkowicie
normalne. Nie wptywa to na prace urzadzenia.

07. Sok wycieka przez wylot
pulpy natychmiast po wtozeniu
sktadnikow.

W zaleznosci od wtozonych sktadnikow przez wylotpulpy moga wyciekac niewielkie ilosci soku.
Nie jest to wada urzadzenia, ale raczej zjawiskospowodowane wtasciwosciami sktadnikow.
Wyciek ustanie, gdy urzadzenie zacznie pracowac. Jesli wyciek nie ustapi, prosimy o kontakt
z Serwisem Hurom.

08. Sok wraca do pojemnika.

Czy wyciskanie odbywato sie przy zamknietej zatyczce wylotu soku? Podczas wyciskania z
zamknieta zatyczka wylotu soku, sok moze sptywac z powrotem do pojemnika. Jesli zawartos¢
nie wyptynie wystarczajaco nawet po ponownym otwarciu zatyczki wylotu soku, nalezy otworzy¢
pokrywe komory wsadoweji opréznic ja.

09. Sok przecieka miedzy
pojemnikiem a komora lub miedzy
komora a korpusem produktu.

Czy uszczelka komory lub uszczelka misy sa prawidtowo zamontowane? Sok bedzie wyciekac,
jesli uszczelka komory lub uszczelka misy zostaty zmontowane do géry nogami lub sa
niekompletne. Nalezy sprawdzic, czy uszczelki sa prawidtowo zmontowane.

10. Pojemnik nie otwiera sie.

Wewnatrz mogt pozosta¢ nadmiar pulpy. Nalezy uruchomic¢ urzadzenie, aby usunac pulpe do
Srodka lub powtdrzy¢ proces aktywowania obrotow wstecznych na okoto 10 sekund, a nastepnie
zatrzymania 2-3 razy. Wéwczas komora wsadowa otworzy sie bez problemu.

Czy nie wtozono zadnych obcych substancji lub ciat statych (twardych nasion, takich jak
nasiona persymony)? Jesli jakiekolwiek obce substancje lub ciata state zostana wtozone, czesci
moga zosta¢ powaznie uszkodzone podczas proby obrotu wstecz, dlatego prosimy o kontakt z
Serwisem Hurom.

11. Komora drzy
(podczas wyciskania).

Niewielkie drgania moga wystapi¢ z powodu sity kinetycznej silnika oddziatujacej wewnatrz
korpusu produktu. Niewielkie zauwazalne ruchy moga wystepowac w zaleznosci od wtasciwosci
uzytych produktéw (twardos¢, opdr itd.). Jest to normalne zjawisko powstajace podczas obrotéw
Slimaka i nie jest objawem nieprawidtowego dziatania. Drgania moga byc¢ silniejsze podczas
wyciskania twardych produktow niz w przypadku miekkich, soczystych produktow.

[np.: marchew, ziemniaki, rzodkiewki, buraki, kalarepa itp.)

12. Pokrywa wytadowcza
jest zamknieta, ale pulpa jest
wyrzucana.

Nawet jesli wylot jest zamkniety, pulpa bedzie wyrzucona w sposdb naturalny. W zaleznosci od
uzytych sktadnikow moze wystapic roznica w iloscii szybkosci wyrzucania.

13. Podczas wyciskania stycha¢
nietypowy dzwiek.

To naturalny dzwiek, ktéry powstaje podczas miazdzenia sktadnikow. Jesli sktadniki sa twarde
lub wtdkniste, takie jak jabtka, marchew, kapusta, seler, burakiitp., dZzwiek wyciskania moze by¢
gtosniejszy niz podczas wyciskania soku z bardziej miekkich sktadnikéw.
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