
Slow Juicer HUROM
L’original : souvent copié, 
jamais égalé!

Extraction lente = plus saine

On parle de Slow Juicer, car l‘extracteur HUROM 
presse le jus avec 43 tours par minute. Mais ne 
vous y trompez pas. L‘extracteur HUROM est très 
performant, bien qu‘il s‘agisse d‘un Slow Juicer. 
Une extraction tout en douceur a beaucoup 
d‘avantages: les nutriments  et les enzymes 
présents en profondeur sont libérés, mais restent 
sous leur forme naturelle. Les nutriments sont 
donc conservés dans le jus. Le système à vis de 
pression breveté et développé exclusivement  
par HUROM extrait en douceur le jus des fruits  
et légumes. Ainsi, les arômes, les couleurs 
naturelles, les vitamines et les nutriments sont 
préservés. Le rendement en jus du Slow Juicer 
HUROM est incomparable! Les fruits et légumes 
sont véritablement pressés. Les résidus (matières 
fibreuses éjectées) sont secs et la quantité est 
plus petite, en comparaison à une centrifugeuse 
traditionnelle.
Certains Slow Juice HUROM de notre assortiment 
font partie de la deuxième génération. Ce qui 
revient à dire une vis de pressage améliorée, un 
récepteur de jus plus grand, un tamis plus facile 
à nettoyer et une brosse rotative encore plus 
performante. 

HUROM Slow Juicer
Das Original: Oft kopiert, nie erreicht!

Sehen und schmecken Sie den Unterschied mit HUROM:

•	 Die Entsaftungstechnik sorgt für mehr Aroma und Vitamine im Saft
•	 Exzellente Saftausbeute speziell bei weichen Früchten
•	 Entsaftet auch Gemüse oder Kräuter
•	 Geräuscharm – niemand wird aufgeweckt oder gestört

Langsamer = gesünder
Man spricht von einem Slow Juicer, weil die HUROM-Entsafter nur mit 40 Um-
drehungen pro Minute pressen. Aber der Name täuscht. HUROM Slow Juicer sind 
flinke Entsafter! 

Das schonende Auspressen hat ganz viele Vorteile: Tief sitzende Nährstoffe und En-
zyme werden freigesetzt und bleiben in ihrer natürlichen Form erhalten. Sekundäre 
Pflanzenstoffe gelangen mit in das Glas. Die exklusiv von HUROM entwickelte und 
patentierte Presssschnecke presst besonders vitaminschonend den natürlichen Saft 
aus Früchten und Gemüse. So bleiben das pure Aroma, die natürliche Farbe, die 
Vitamine und Nährstoffe erhalten. Die Saftausbeute mit den HUROM-Entsaftern 
ist fantastisch! Früchte, Obst und Gemüse werden dabei regelrecht ausgewrungen. 
Der Trester (ausgeworfene Faserstoffe) ist deshalb sehr trocken und in der Menge 
geringer im Vergleich zu Saftzentrifugen.

Sämtliche HUROM Slow Juicer in unserem Sortiment sind aus der 2. Generation. 
Das bedeutet zu den Vorgängern eine verbesserte Pressschnecke, eine grössere 
Saftkammer, ein einfacher zu reinigendes Filtersieb sowie ein optimierter Abstreifer.

Die Zellstruktur einer gepressten Tomate unter dem Mikroskop Luftblasen

Slow Juicer HUROM
Beinahe unverändert 
gegenüber der Zell-
struktur einer frischen 
Tomate

Zentrifuge
Die Zellen werden 
zerstört und Luft 
wird mit dem Saft 
gemischt

Standmixer
Die Zellen werden 
beschädigt und Luft 
wird mit dem Saft 
gemischt

Frische Tomate

HUROM Série H-AA 
Slow Juicer H26 / gris

DKB Household Switzerland AG, Eggbühlstrasse 28, CH-8052 Zürich, Switzerland

Tel: +41 (0) 44 306 11 11, Fax: +41 (0) 44 306 11 12

N° article	 X-H-AA-DBE17

Unité de vente	 1 piece

Emballage	 Boîte en carton de couleur

Puissance	 150 watts

Dim. produit (LxHxP)	 180 x 407 x 223 mm

Code EAN	 8809069583132

Coloris	 Gris, noir

Poids (net)/Longueur câble	 4.8 kg / 1.4 m

Dim. emballage (LxHxP)	 388 x 337 x 295 mm

PVC (TAR 2.50 excl.)	 CHF 529.–

•	Design très élégant
•	Moteur AC silencieux
•	Sans bisphénol A
•	Tamis: pour obtenir des jus clairs
•	Passoire: pour obtenir des jus plus épais 
	 contenant de la pulpe
•	Passoire à glacé: pour préparer des 
	 glaces à partir de fruits congelés
• 43 tours par minute
• Réservoir à jus: 500 ml

Tomates fraîches Slow Juicer
Peu de changment 
en comparaison 
à la structure 
cellulaire

Centrifugeuse
Les cellules sont 
détruites et l‘air se 
mélange aux jus

Mixer
Les cellules sont 
endommagées et 
l‘air se mélange 
aux jus

La structure d‘une tomate pressée sous le microscope Bulles d’air 


