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Cuisiner & 
cuire

Un résultat 
parfait avec 

KOENIG

Avantages

Cette technologie s’applique à la plupart des riz  
blancs conventionnels. Lors de l’ébullition, une 
partie de l’amidon (glucides) est diluée dans l’eau de 
cuisson et recueillie dans un récipient spécial. Le riz 
termine ensuite sa cuisson en mode vapeur.

Cuisson du riz blanc Low Carb (35 min.) ou  
cuisson conventionnelle du riz blanc (50 min.), 
mélange de riz sauvage (50 min.), soupes (60 min.), 
cuisson différée, maintien au chaud.

Contenance de 1 litre pour 4 portions. 
Récipient spécial pour la cuisson Low Carb.

Automatique ou manuelle jusqu’à 12 heures.

Différer la cuisson jusqu’à 24 heures à l’avance.

Récipient, coupelle, gobelet-mesureur, cuillière.

Caractéristiques

Cuiseur à riz nouvelle génération avec un programme 
Low Carb conçu pour réduire la teneur en glucides 
dans le riz blanc, diminuant ainsi l’apport en calories

6 fonctions à choix
Panneau de commandes Touch Screen avec affichage LED

Récipient de cuisson amovible doté d’un revêtement 
antiadhésif et mesure graduée

Fonction de maintien au chaud

Programme pour différer la cuisson

Accessoires inclus

N° article B00131

Unité de vente 6 pièces

Emballage Boîte en carton de couleur

Puissance 350 watts

Dimensions produit 210 x 210 x 224 mm

Code EAN 7640184595638

Coloris Blanc

Poids (net) / Longueur câble 2.3 kg / 1.2 m

Dimensions emballage 275 x 260 x 265 mm

PVC (TAR 0.60 excl.) CHF 99.–

Cuiseur à riz avec fonction
Low Carb

Moins d’hydrates de carbone dans le riz
Le cuiseur à riz nouvelle génération propose un pro-
gramme Low Carb pour réduire la teneur en glucides et 
ainsi diminuer l’apport en calories. Cette technologie  
novatrice sépare le riz d’une partie de l’eau de cuisson 
(riche en amidon) et s’applique à la plupart des riz blancs.  
Lors de l’ébullition, une partie de l’amidon (glucides) est 
diluée dans l’eau de cuisson et recueillie dans un réci- 
pient spécial. Le riz termine ensuite sa cuisson en mode 
vapeur. Les apports en calories sont ainsi réduits.

Low Carb

pour réduire  

les glucides  

dans le riz


