CABERNET SAUVIGNON 2022

? L gg ENOLOGO: Silvio Alberto
.ﬁﬁiyﬂv Qg

COMPOSICION: 100% Cabernet Sauvignon

PRODUCCION: 197.867 botellas (750ml)

COSECHA: Manual

ANALISIS:
Alcohol: 14,5% | Azlicar Residual: 2,80 g/I | Acidez: 5,60 g/l |pH: 3,80

X POTENCIAL DE GUARDA: 6 afios

VINEDOS:

MENDOZA
Las uvas cuyo origen es San Rafael provienen de tres vifiedos propios de la
familia: Finca Dofia Elsa, Finca Asti y Finca Constanza, cada uno de éstos con
suelos de composicion variable. Las uvas de Valle de Uco provienen de
distintos micro terrufios dentro del mismo: Gualtallary, Los Chacayes y Los
Arboles. Esta diversidad de suelos y micro climas nos permite obtener una
gran complejidad tanto en nariz como en boca.
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RENDIMIENTO: 1planta =1botella de Famiglia Cabernet Sauvignon i
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SISTEMA DE CONDUCCION: espaldero alto

PRODUCCION POR HECTAREA: 9.000 kg/ha.

SAN RAFAEL

NOTAS DE CATA: Alavista se observa un vino de color rojo profundo, con un matiz muy agradable, en donde se puede
apreciar el rojo rubi coronado por destellos brillantes. De compleja intensidad aromatica, en donde se destacan las especias,
como pimiento rojo y pimienta negra, éstas acompafiadas por dejos de frutos rojos y ciertas notas minerales, que terminan de
generar una excelente complejidad de aromas. En boca es armonioso y equilibrado, con una firme estructura, buena acidez, y
taninos elegantes y jugosos. Amplio medio de boca y persistencia.
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